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Cuisson Modulaire
700XP

Cuisson modulaire 700XP & 900XP

Caractéristiques principales

Matériaux Acier inox
Structure Mécano soudée
Epaisseur du dessus 700XP -->1,5 mm
Q00XP -->2 mm ou en spécial 3 mm
Finition Cotes a angles droits découpés au laser pour une
installation & niveau en bord & bord sans joint
Etanchéite 700XP --> I[PX4
Q00XP --> IPX5
Type d'installation » Sur pieds
» Sans pieds intermédiaires
» Sur roues
» En pont

» Sur socle maconné
» En suspendu sur structure porteuse

Conhgurateur XP, faites vos propres fourneaux !

Un nouvel outil accessible via le portail Electrolux WebGate

9 0 CENTRAL

ADOSSé

DOS a DOS SUSPENDU

Pour toute information, veuillez contacter votre Chef des Ventes Régional

Electrolux .
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Cuisson Modulaire
700XP

Les points forts

Grilles facilement amovibles,
pour un nettoyage facile

Friteuse cuve en V
avec zone froide,

soudée au laser. Cuve en fond bi métal,
. sans soudure &
Grillade angles arondis et
Gaz Top HP une grandeévacuation

Surface du Fry-Top
chromée en une
piece emboutie avec
angles arondis

permettantde
vidanger rapidement
les liquides

Des surfaces
lisses et sans
joints et

des plans de
travaila angles
amondis
permettant

un nettoyage
facile et rapide

Bouton de commande
meétallique précis et
ergonomique

Cotés aangles
droits découpés
au laser pour
une installation
aniveau

Plan de travailformé par
emboutissage en une seule piece
pour un nettoyage facile.
BrUleurs spéciaux brevetés
“Flower Flame”.

Grille en fonte émaillée

Panneaux latéraux
en acier inoxydable
inox AISI 304 avec
finition Scotch-Brite

e —

Four statique 3 niveaux GN2/1

Plinthes en acier
Acces frontal inox AISI 304
facile & tous

les composants
principaux pour
un entretien

de routine

Cuiseur & pétes avec
relevage automatique

Plan épaissevur 15 /1 0éme

XP : Faites confiance & I'expérience

Electrolux
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Cuisson Modulaire

700XP
700XP - caractéristiques générales
La ligne 700XP offre une gamme compléte de fonctions et de conception unique.
Il est possible de choisir un seul appareil pour améliorer votre cuisine
existante ou modifier votre ligne selon vos propres besoins
L Connexions Finition
Surface 1.5 mm d” épaisseur des unités sans joints Scotch-brite

Protection d'eau IPX4 Boutons de commande Panneaux en Inox

en metal
Des solutions innovantes et écologiques Finition esthétique
avec une productivité élevee et hygiénique

Elément embouti ) .
sans joints Surface lisse sans joints Fry top

sans joints

Surface emboutie sans joints

Installation dos a dos
(700XP & 700XP ou 700XP & 900XP)

Electrolux 3

PROFESSIONAL



Cuisson Modulaire
700XP

Memento produits

Energie Capacité (L) Confguration Résistances - Brileurs Puissance Codes
et nombre de cuve (kW)
7 Cuve en “V” - Externes 7 371066
7x2 Top Cuve en V" - Externes 14 371067
@ 7 Cuve en "V - Externes 7 371068
7x2 Cuve en “V” - Externes 14 371069
Goz 15 Monobloc Cuve en “V” - Externes 14 371070
15%x2 Cuve en “V” - Externes 28 371071
34 Tubulaires internes 27,5 371072
5x2 Plongeantes 9 371074
7 Cuve en “V” - Externes 54 371075
7x2 Top Cuve en “V” - Externes 10,8 371076
12 Plongeantes 8,7 371079
12x2 Plongeantes 17,4 371080
@ 7 Cuve en “V” - Externes 5,4 371077
Electricite 7x2 Cuve en “V” - Externes 10,8 371078
14 Plongeantes 8,7 371084
Monobloc
14x2 Plongeantes 17,4 371085
15 Cuve en "V” - Externes 10 371081/371083
15x2 Cuve en "V - Externes 20 371082
Energie Capacité (L) et Surchauffeur Relevage Largeur Puissance Codes
nombre de cuve automatique (mm) (kW)
@ 24,5 400 10,5 371090
Gaz 24,5x2 800 21 371091
24,5 400 6 371098
@ 20 . . 400 9 37100
Electricité 24,52 800 12 371099

SAUTEUSES BASCULANTES

Energie Capacité (L) de la Fond Surface Largeur Puissance Codes
cuve (dm?) (mm) (kW)
@ 60 Duomat 30 800 16 371181
Gaz
@ 60 Duomat 30 800 95 371183
Electricité
MARMITES
Energie Capacité (L) et Fond Type de Spécificités Puissance Codes
nombre de cuve chauffe (kW)
60 AlSI 316 Direct 14 371271
@ 60 AlSI 316 Bain-Marie Pressostat 14 371269
Goz 60 AISI 316 Bain-Marie Remplissage auto 14 371270
@ 60 AlSI 316 Bain-Marie Pressostat 9.4 371272
Electricité 60 AlSI 316 Bain-Marie Remplissage auto 9.4 371273




Fourneaux gaz

Cuisson Modulaire

Fourneaux gaz Top et sur soubassement ouvert

700XP

Dessus acier inox épaisseur 15/10éme - Bords latéraux & angle droit, découpés au laser pour un

assemblage parfait.
Grille support casserole en fonte.

BrOleurs brevetés "Flower Flame" : la flamme s'adapte au contenant et reste en contact ; puissance

réglable de 1,5 & 5,5 Kw chacun.

Flamme auto-stabilisée et double flamme pilote protégée.
Indice de protection IPX4 - Prédisposé gaz naturel (kit transformation GPL inclus).

Description Code EUR
Fourneau gaz top 2 feux vifs 400 mm
11 kW

s 371000
LxPxH 400x730x250 mm kg 28 m? 0,20 £7GCGD2C00 1565,00
Fourneau gaz top 4 feux vifs 800 mm
22 kW

s 371001
LxPxH 800x730x250 mm kg 48 m? 0,37 E7GCGHACO0 2346,00
Fourneau gaz top 6 feux vifs 1200 mm
33 kW

s 371004
LxPxH 1200x730x250 mm kg 68 m? 0,56 E7GCGLACO0 3688,00
Fourneau gaz 4 feux vifs (4x5,5 kW) sur
soubassement ouvert 800 mm
LxPxH 800x700x850 mm kg 67 m?® 0,76
Fourneau gaz 6 feux vifs (6x5,5 kW) sur
soubassement ouvert 1200 mm
33 o0 roeolacoo | 464600
LxPxH 1200x700x850 mm kg 91 m?* 1,16

Electrolux
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Cuisson Modulaire
700XP

Fourneaux gaz
Fourneaux gaz sur four

Mémes caractéristiques générales

Four statique 3 niveaux GN2/1 puissance 6 Kw.

Chambre de cuisson en acier inox AISI 430, dimension HXLxP 300x540x650 mm.

Température de fonctionnement 110° & 270°C pour la version gaz et 140° & 300°C pour la version
électrique.

En dotation : 1 grille GN 2/1 chromée code 164250.

Description Code EUR

4 feux vifs sur four gaz statique GN2/1 m

28 kW L

371002 <
LxPxH 800x730x850 mm kg 100 m?* 0,76 A ———
. . & E7GCGH4CGO 4767’00
Accessoires inclus

164250 Grille GN2/1 chromée 1

4 feux vifs sur four électrique statique GN2/1 ﬂ

22 kW 6 kW 380/400 V 3N 50/60 Hz " se6M800

371003 _
LxPxH 800x730x850 kg 102 m* 0,76 e
xPx . x. X mm kg m E7GCGH4LCED 5368,00
Accessoires inclus

164250 Grille GN2/1 chromée 1

4 feux vifs sur four électrique tri 230V
statique GN2/1

22 kW 6 kW 230 V 3 50/60 Hz 371125 5492 00
LxPxH 800x730x850 mm kg 103 m* 0,80 ETCICEIRAC EN

Accessoires inclus
164250 Grille GN2/1 chromée 1 J L

6 feux vifs sur four gaz statique GN2/1 et

soubassement neutre ferme m
39 kW 371005 6444 00 - 00 00© 00l
LxPxH 1200x730x850 mm kg 130 m? 1,16 E7GCGL6CIO0 ! =

Accessoires inclus
164250 Grille GN2/1 chromée 1 ] |
206350 1 Porte droite/gauche 1

6 feux vifs sur four électrique statique GN2/1
et soubassement neutre fermeé

—— - - - o

33 kW 6 kW 380-400 V 3N 50/60 Hz 371006 241,00 o0 ooooco |
LxPxH 1200x730x850 mm kg 134 m? 1,16 E7GCGL6C20 g ' '

Accessoires inclus
164250 Grille GN2/1 chromée 1 |
206350 1 Porte droite/gauche 1

6 Electrolux
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Fourneaux électriques
Fourneaux électriques Top

Cuisson Modulaire

700XP

Dessus acier inox épaisseur 15/10éme - Bords latéraux & angle droit, découpés au laser pour un

assemblage parfait.

Plaques rondes (diam. 230 mm) ou carrées (230x230 mm) puissance 2,6 kW chacune.
Plaques hermétiquement soudées sur le dessus embouti d’'une seule piéce pour éviter les infiltrations de

liquide.

Thermostat de sécurité - Indice de protection IPX4.

Description Code EUR
2 plaques rondes électriques
5,20 kW 380-400 V 3 50/60 Hz
LxPxH 400x730x250 mm kg 24 m? 0,20 371014 1347,00
E7ECED2R00 !
4 plaques rondes électriques
10,40 kW 380-400 V 3 50/60 Hz 371015
LxPxH 800x730x250 kg 39 m3 0,37
X shaaadii N E7ECEH4R00 2160,00
4 plaques carrées électriques
10,40 kW 380-400 V 3 50/60 Hz 271017
LxPxH 800x730x250 kg 48 m3 0,37
X e R E7ECEH4QO00 3686,00
6 plaques rondes électriques
15,60 kW 380-400 V 3 50/60 Hz 371019
LxPxH 1200x730x250 mm kg 56 m?® 0,58
° E7ECEL6ROO 3372,00
Electrolux
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Cuisson Modulaire
700XP

Fourneaux électriques
Fourneaux électriques sur four électrique

Mémes caractéristiques générales. Four statique 3 niveaux GN2/1 puissance 6 Kw.
Chambre de cuisson acier inox AlISI430, HXLxP 300x540x650 mm, Fonctionnement de 140° & 300°C.
Thermostat de sécurité - Indice de protection IPX4 - En dotation : 1 grille GN 2/1 chromée code 164250.

Description Code EUR
P
4 plaques rondes sur four électrique = -
statique GN2/1 )
000000
16,40 kW 380-400 V 3 50/60 Hz 371016 5232 00 e
E7ECEH4REQ ’
LxPxH 800x730x850 mm kg 95 m? 0,76
Accessoires inclus
164250 Grille GN2/1 chromée 1 L | L
(
4 plaques carrées sur four électrique
statique GN2/1
16,40 kW 380-400 V 3 50/60 Hz 371018 5944 00
LxPxH 800x730x850 mm kg 104 m? 0,76 E7ECEHAQED
Accessoires inclus
164250 Grille GN2/1 chromée 1 L | L
8 Electrolux
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Fourneaux électriques

Plaques de mijotage électriques Top

Dessus acier inox épaisseur 15/10 éme

Bords latéraux @ angle droit, découpés au laser pour un assemblage parfait.

Cuisson Modulaire

Eléments chauffants & infrarouge avec une température de 140 & 440° C.

Thermostat de sécurité.

700XP

Plaque de cuisson en acier doux 1.5 mm d’épaisseur, embouti d'une seule piece avec angles arrondis.
Surface : 350x650 mm (2 zones) ou 750x650 mm (4 zones).

Indice de protection IPX4.

Description Code EUR
Plaque de mijotage électrique 400 mm
5 kW 380-400 V 3N 50/60 Hz
s 371027
LxPxH 400x730x250 mm kg 42 m? 0,20 ETHOED2000 3114,00
Plaque de mijotage électrique 800 mm
10 kW 380-400 V 3N 50/60 Hz
s 371028
LxPxH 800x730x250 mm kg 80 m? 0,37 ETHOEH4000 4816,00
Electrolux
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Cuisson Modulaire
700XP

Plaques coup de feu et simple service Top

Dessus acier inox épaisseur 15/10eéme - Bords latéraux & angle droit, découpés au laser pour un
assemblage parfait.

Plaque coup de feu en fonte épaisseur 30 mm, Prof = 590 mm Larg = 340 ou 690 mm.

BrGleur central (3,8 ou 7 Kw) avec combustion optimisée et dispositif de contrdle de coupure de
flamme.

Le centre de la plaque peut atteindre une température maximale de 500°C qui diminue vers I'extérieur
jusqu’a 200°C.

Feux vifs : brOleurs brevetés “Flower Flame” : puissance réglable de 1,5 & 5,5 Kw chacun.

Flamme auto-stabilisée et flamme pilote protégée - grilles supports casseroles en fonte.

Indice de protection IPX4 - Prédisposé gaz naturel (kit transformation GPL inclus).

Description Code EUR
p

Plaque coup de feu

7 kW

s 371007

LxPxH 800x730x250 mm kg 67 m? 0,37 e 3206,00
N\
(

2 feux vifs + 1/2 plaque coup de feu

LxPxH 800x730x250 mm kg 57 m? 0,37 37101 3012,00 —
E7STGH3000 - ==y
wiv/BMeLE |
-
(
2 feux vifs* 1/2 plague coup de feu + 2 feux
vifs .
25,60 kW Eizg-s?s]%o 4650,00 m
LxPxH 1200x730x250 mm kg 79 m? 0,54 oo o ool
-
Plaques coup de feu et simple service sur four gaz
Mémes caractéristiques générales - Four statique 3 niveaux GN2/1 puissance 6 Kw.
Chambre de cuisson en acier inox AISI 430, dimension HXLxP 300x540x650 mm.
Température de fonctionnement 110° & 270°C.
En dotation : 1 grille GN 2/1 chromée code 164250.
Description Code EUR
P
Plaque coup de feu sur four gaz statique :
13 kW 371008 5119,00 -
LxPxH 800x730x850 mm kg 120 m? 0,76 E7STGHI0GO
Accessoires inclus ) L
164250 Grille GN2/1 chromée 1 L

44
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Cuisson Modulaire

{ { (Plagues coup de feu et simple service sur four gaz)

700XP

;

]\

oN
o
a8
e X]
-
dat

Description Code EUR
2 feux vifs + 1/2 plaque coup de feu sur four
gaz statique GN2/1
20,60 kW SN0 5101,00
LxPxH 800x730x850 mm kg 109 m? 0,76 E7STGH30GO !
Accessoires inclus
164250  Grille GN2/1 chromée 1
2 feux vifs sur placard + plaque coup de feu
sur four gaz statique GN2/1
24 kW 371010 6193,00
LxPxH 1200x730x850 mm kg 149 m? 1,22 E7STGL3010 ’
Accessoires inclus
164250 Grille GN2/1 chromée 1

Electrolux
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Cuisson Modulaire
700XP

Fourneaux & induction
Fourneaux & induction Top

Dessus acier inox épaisseur 15/10éme - Bords latéraux & angle droit, découpés au laser pour un
assemblage parfait.

Surface de cuisson vitrocéramique épaisseur 6 mm.

Zones de cuisson indépendantes puissance 3,5 Kw chacune - Zones concentriques diamétre 230 mm.
Seul le contact direct de la casserole & induction active la zone de chauffe ; 50% de consommation
d’énergie en moins par rapport & la cuisson au gaz.

Dispositif de sécurité anti-surchauffe - Panneau de commande & 9 niveaux de puissance pour une
cuisson precise.

Indice de protection IPX4.

NOTA Installation : il est conseillé d'installer un élément neutre entre le module & induction et un
élément de cuisson dégageant une forte chaleur de type grillade, four.

Description Code EUR
. . f
Fourneau induction 2 zones S
7 kW 380-415 V 3 50/60 Hz
371020 =
LxPxH 400x730x250 kg 38 m3 0,20
XPX X X mm Kg m E7INED2000 7]54,00 m—— —
M 0
Fourneau induction 4 zones
DTN TR,
14 kW 380-415 V 3 50/60 Hz _
LxPxH 800x730x250 mm kg 67 m? 0,37 371021 12813,00 — =
E7INEH4000 ! foke 00
N\

Fourneaux & induction
Fourneaux & induction HP Top

Mémes caractéristiques générales ; Zones de cuisson indépendantes puissance 5 Kw chacune.

Description Code EUR
Fourneau induction HP 2 zones S
10 kW 380-415 V 3 50/60 Hz
3 371175 =
LxPxH 400x730x250 mm kg 38 m? 0,20 E7INED200P 8578,00 —
0 0
44
" Electrolux
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Cuisson Modulaire

700XP
{ { (Fourneaux & induction HP Top)
Description Code EUR
s 7
Fourneau induction HP 4 zones
TR
20 kW 380-415 V 3 50/60 Hz _
LxPxH 800x730x250 mm kg 67 m?3 0,37 371176 15830,00 — —
E7INEH400P ‘00 3 00
. J
s 7

Fourneau induction HP 2 zones frontales
avec support bacs GN

10 kW 380-415 V 3 50/60 Hz E?IZLSZZF:?)P 8997,00
LxPxH 800x730x250 mm kg 60 m? 0,49

Fourneaux & induction
Wok d induction Top

Mémes caractéristiques générales ; Zone de cuisson puissance 5 Kw, diametre 300 mm.

Description Code EUR

Wok induction HP 5 kw

5 kW 380-400 V 3 50/60 Hz

s 371282
LxPxH 400x730x250 mm kg 28 m? 0,20 S INEEE 5225,00 = ﬁé
Electrolux 13
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Cuisson Modulaire
700XP

Fourneaux & infrarouge
Fourneaux a infrarouge Top

Dessus acier inox épaisseur 15/10éme - Bords latéraux & angle droit, découpés au laser pour un
assemblage parfait.

Surface de cuisson en vitrocéramique de 6 mm.

Zones de cuisson indépendantes puissance 2,2 Kw chacune - Zones concentriques diameétre 230 mm.
Surface de cuisson entierement soudée au laser évitant linfiltration de liquides.

Chauffage au moyen de résistances électriques ultra puissantes.

Pour la sécurité de l'opérateur, voyant de présence de chaleur résiduelle sur la surface radiante.
Indice de protection IPX4.

Description Code EUR
. e
Fourneau infrarouge 2 zones
4,40 kW 380-400 V 3N 50/60 Hz
371024
LxPxH 400x730x250 mm kg 26 m? 0,20
XA AERSEXEE MM G 25 m E7IRED2000 221900
(.
. (
Fourneau infrarouge 4 zones
8,80 kW 380-400 V 3N 50/60 Hz
371025
LxPxH 800x730x250 mm kg 42 m3 0,37
e E7IREH4000 3989,00
.

Fourneaux a infrarouge
Fourneaux a infrarouge sur four électrique

Mémes caractéristiques générales.

Four statique 3GN2/1 puissance 6 Kw. - Température de fonctionnement : de 140° a 300°C.

Chambre de cuisson acier inox AlSI 430, Dim. HXLxP 300x540x650 mm, 1 grille chromée code 164250
incluse.

Description Code EUR
. ( IPRETVVREATTEN YRS
Fourneau infrarouge 4 zones sur four —
électrique statique GN2/1 —————
‘000000
14,80 kW 380-400 V 3N 50/60 Hz 371026 6026.00 —m
E7IREH40EQ ’ W
LxPxH 800x730x850 mm kg 97 m?* 0,76
Accessoires inclus
164250 Grille GN2/1 chromée 1 L ] |

" Electrolux
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Cuisson Modulaire
700XP

Bains-Marie
Bains-Marie électriques Top

Dessus acier inox épaisseur 15/10éme - Bords latéraux & angle droit, découpés au laser pour un
assemblage parfait.

Dessus parfaitement embouti d’une seule piéce en acier inox AlSI 304.

Résistances blindées en Incoloy placées sous la cuve - Robinet de vidange en fagade.

Contrble automatique de la température par thermostat réglable de 30° & 90°C.

Remp)lisscge manuel - peut étre équipé d’un robinet de remplissage (voir accessoires pour bains-
marie).

Cuve avec angles et bords arrondis, trait de niveau de remplissage d’eau ; peut recevoir des bacs GN
1/1 profondeur maximale de 150 mm.

Description Code EUR

Bain-marie électrique top 1 cuve GNI1/1 - =

1,50 kW 220-230 V 1 50/60 Hz _EI

371096
LxPxH 400x730x250 mm kg 22 m? 0,20 |
A ERRRESEESE I G, == E7BMEDBO0O 1749,00 =

Bain-marie électrique top 1 cuve GN2/1

3 kW 380-400 V 2N 50/60 Hz 371097 E‘

LxPxH 800x730x250 mm kg 35 m? 0,37 .
? E7BMEHBO0O 2330,00 —_D o

Electrolux 15
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Cuisson Modulaire
700XP

Rendement des friteuses 700 XP << kilos / heure>>
Rendement donné a partir de frites 9x9 mm

ENERGIE CODES De crues a De surgelées a |De crues a cuites
blanchies cuites

371066 10 kg 8 kg 5,5 kg
371067 20 kg 16 kg kg

371068 10 kg 8 kg 5,5 kg

@ 371069 20 kg 16 kg 11 kg
Gaz 371070 21 kg 17 kg 13 kg
371071 43 kg 33 kg 25 kg

371072 48 kg 37 kg 28 kg

371074 14 kg 12 kg 9 kg

371075 12 kg 10 kg 7 kg

371076 24 kg 21 kg 14 kg

371077 12 kg 10 kg /7 kg

371078 24 kg 21 kg 14 kg

@ 371079 23 kg 19 kg 14 kg
Electrique 371080 46 kg 37 kg 28 kg
371084 26 kg 20 kg 16 kg

371085 50 kg 40 kg 30 kg

371081 25 kg 21 kg 15 kg

371083 25 kg 21 kg 15 kg

371082 50 kg 42 kg 30 kg

Rendement des cuiseurs a pates 700 XP
<< kilos/heure>> - pates séches

| ENERGIE | Codes | Spaghetti|_Fusili_| Gnocchi | Tortelloni Rz

@ 371090 10 kg 8 kg 12 kg 8 kg 6 kg
Gaz 371091 20 kg 16 kg 24 kg 16 kg 12 kg
371098 10 kg 8 kg 12 kg 8 kg 6 kg
@ 371099 20 kg 16 kg 24 kg 16 kg 12 kg
371100
Electrique (relevage
automatique) 10 kg 8 kg 12 kg 8 kg 6 kg

16 Electrolux
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Cuisson Modulaire
700XP

Friteuses
Friteuses gaz Top

Dessus acier inox épaisseur 15/10éme - Bords latéraux & angle droit, découpés au laser pour un
assemblage parfait.

Cuve emboutie avec une soudure unique au laser.

Cuve en forme de “Y” avec zone froide, utilisation de I'huile prolongée.

BrOleurs externes de chaque coté de la cuve (3,5 et 7 Kw) en acier inoxydable avec combustion
optimisée et dispositif de contréle de coupure de flamme - nettoyage facilité.

Thermostat de sécurité anti-surchauffe - vanne thermostatique - allumage piézo.

Température de fonctionnement de 105°C & 185°C.

Robinet de vidange en facade.

Indice de protection IPX4 - Prédisposé gaz naturel (kit transformation GPL inclus).

En dotation : 1 panier + 1 couvercle par cuve

Description Code EUR

Friteuse gaz 1 cuve de 7 L, 1 panier en
dotation

T ko | 2900,00
LxPxH 400x730x250 mm kg 32 m3 0,20

Accessoires inclus
921608 Grand panier pour friteuses 7 L 1

Friteuse gaz 2 cuves de 7 L, 2 paniers en
dotation

14 kW 37106 5171,00
LxPxH 800x730x250 mm kg 54 m? 0,38

Accessoires inclus
921608 Grand panier pour friteuses 7 L 2

Friteuses
Friteuses gaz Monobloc

Mémes caractéristiques générales.
Robinet de vidange sous la cuve.
En dotation : 1 panier + 1 couvercle par cuve / bac de récupération d’huile inclus (SAUF 371072)

Description Code EUR
( 7
Friteuse gaz 1 cuve de 7 L, 1 panier en
dotation
7 kW 371068
LxPxH 400x730x850 mm kg 48 m? 0,42 E7FRGDIBFO 3596,00 p—

Accessoires inclus
206350 1 Porte droite/gauche 1
921608 Grand panier pour friteuses 7 L 1 f |

44
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Cuisson Modulaire
700XP

{ { (Friteuses gaz Monobloc)

Description Code EUR

Friteuse gaz 1 cuve de 15 L, 1 panier en
dotation

14 kW 371070

LxPxH 400x730x850 mm kg 58 m* 0,43 E7FRGDIGFO 3877,00
Accessoires inclus

206350 1 Porte droite/gauche 1
921691 Grand panier pour friteuses 14L et 15L 1 ,l L

Friteuse gaz 2 cuves de 7 L, 2 paniers en
dotation

LxPxH 800x730x850 mm kg 82 m?* 0,80 E7FRGH2BFO

Accessoires inclus
206350 1 Porte droite/gauche 2
921608 Grand panier pour friteuses 7 L 2

Friteuse gaz 2 cuves de 15 L, 2 paniers en
dotation

28 kW 371071 6638,00 —
LxPxH 800x730x850 mm kg 98 m3 0,80 E7FRGH2GFO ’

Accessoires inclus
206350 2

1 Porte droite/gauche i
921691 Grand panier pour friteuses 14L et 15L 2 J L

18 Electrolux
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Cuisson Modulaire
700XP

Friteuses
Friteuses électriques Top

Dessus acier inox épaisseur 15/10éme - Bords latéraux & angle droit, découpés au laser pour un
assemblage parfait.

Modeles 5 et 12L : résistances blindées en incoloy & haut rendement plongées & l'intérieur de la cuve.
Modeéles 7L : éléments chauffants & infrarouge externes de chaque cété de la cuve en forme de « V »
d’'une puissance de 2,7 Kw chacun.

Régulation thermostatique de 105°C & 185°C. Thermostat de sécurité anti-surchauffe.

Robinet permettant la récupération de I'huile situé en fagade.

Indice de protection IPX4.

En dotation : 1 panier + 1 couvercle par cuve

Description Code EUR

Friteuse électrique 2 cuves de 5 L,
résistances internes, 2 paniers en dotation

9 KW 380-400 V 3N 50/60 Hz 371074 3758.00
E7FRED2A00 g
LxPxH 400x730x250 mm kg 34 m?3 0,20

Accessoires inclus 9
960638 2 demi-paniers pour friteuses 7 L 1

Friteuse électrique 1 cuve de 7 L, résistances
externes, 1 panier en dotation

5,40 kW 380-400 V 3N 50/60 Hz 371075 2683.00
E7FREDIBOO ’
LxPxH 400x730x250 mm kg 29 m? 0,20

Accessoires inclus
921608 Grand panier pour friteuses 7 L 1

Friteuse électrique 1 cuve de 12 L,
résistances internes, 1 panier en dotation

8,70 KW 380-400 V 3N 50/60 Hz 371079 2638.00
E7FREDIEQO g
LXPxH 400x730x250 mm kg 30 m* 0,20

Accessoires inclus
921629 Grand panier pour friteuses 12 L 1

Friteuse électrique 2 cuves de 7 L,
résistances externes, 2 paniers en dotation

10,80 kW 380-400 V 3N 50/60 Hz 371076 4763 00
LxPxH 800x730x250 mm kg 50 m?* 0,37 27/ RN

Accessoires inclus
921608 Grand panier pour friteuses 7 L 2

Friteuse électrique 2 cuves de 12 L,

résistances internes, 2 paniers en dotation F@i\
17,40 KW 380-400 V 3N 50/60 Hz 371080 4199 00 (s T
LxPxH 800x730x250 mm kg 51 m? 0,37 /R ZE o) 0o

Accessoires inclus
921629 Grand panier pour friteuses 12 L 2

Electrolux 19
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Cuisson Modulaire
700XP

Friteuses
Friteuses électriques Monobloc

Dessus acier inox épaisseur 15/10éme - Bords latéraux & angle droit, découpés au laser pour un
assemblage parfait.

Modeéles 14L : résistances blindées en incoloy & haut rendement plongées & l'intérieur de la cuve.
Modeéles 7L et 15L : éléments chauffants & infrarouge externes de chaque cété de la cuve en forme de
« V » d’'une puissance de 2,7 Kw chacun.

Régulation thermostatique de 105°C & 185°C. Thermostat de sécurité anti-surchauffe.

Robinet permettant la récupération de I'huile dans un bac situé sous la cuve.

Indice de protection IPX4 - En dotation : 1 panier + 1 couvercle par cuve

s . N

Description Code EUR

. 7 . r I —
Friteuse 1 cuve de 7 L, résistances externes, Fﬁﬁ
1 panier en dotation :
5,40 kW 380-400 V 3N 50/60 Hz 371077 3287 00 : °
LxPxH 400x730x850 mm kg 48 m? 0,43 E7FREDIBFO g —
Accessoires inclus
206350 1 Porte droite/gauche 1 i
921608 Grand panier pour friteuses 7 L 1 L 4

. I . {
Friteuse 1 cuve de 15 L, résistances externes, r@ﬁ— =]
1 panier en dotation
10 kW 380-400 V 3N 50/60 Hz 371081 3786.00 . E
LxPxH 400x730x850 mm kg 52 m? 0,44 E7FREDIGFO ' e
Accessoires inclus
206350 1 Porte droite/gauche 1
921691 Grand panier pour friteuses 14L et 15L 1 L Jl |

. r . . {
Friteuse 1 cuve de 14 L, résistances internes, ﬁ
1 panier en dotation
8,70 kW 380-400 V 3N 50/60 Hz 371084 4 f
LxPxH 400x730x850 mm kg 49 m?3 0,44 E7FREDIFFO 3403,00
Accessoires inclus
206350 1 Porte droite/gauche 1 1 v
921691 Grand panier pour friteuses 14L et 15L 1 L 4 L
Friteuse 1 cuve de 15 L, 5 programmes de =
cuisson avec relevage automatique
10 kW 380-400 V 3 50/60 Hz by |

371083
3
LxPxH 490x7.30x850 mm kg 68 m® 0,45 Rl 7702,00
Accessoires inclus
206350 1 Porte droite/gauche 1
921692 2 demi-paniers pour friteuses 12L, 14L 1 |
et 15L L i 1
20 Electrolux
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{ { (Friteuses électriques Monobloc)

Cuisson Modulaire

Description

Code

EUR

Friteuse 2 cuves de 7 L, résistances
externes, 2 paniers en dotation

10,80 kW 380-400 V 3N 50/60 Hz
LxPxH 800x730x850 mm kg 81 m3 0,80

Accessoires inclus
206350 1 Porte droite/gauche
921608 Grand panier pour friteuses 7 L

371078
E7FREH2BFO

5536,00

700XP

Friteuse 2 cuves de 14 L, résistances
internes, 2 paniers en dotation

17,40 kW 380-400 V 3N 50/60 Hz
LxPxH 800x730x850 mm kg 84 m? 0,80

Accessoires inclus
206350 1 Porte droite/gauche

921691 Grand panier pour friteuses 14L et 15L

NN

371085
E7FREH2FFO

5731,00

Friteuse 2 cuves de 15 L, résistances
externes, 2 paniers en dotation

20 kW 380-400 V 3N 50/60 Hz
LxPxH 800x730x850 mm kg 89 m?* 0,80

Accessoires inclus
206350 1 Porte droite/gauche

921691 Grand panier pour friteuses 14L et 15L

NN

371082

E7FREH2GFO

6400,00

Chauffe frites électrique Top

Dessus acier inox épaisseur 15/10éme - Bords latéraux & angle droit, découpés au laser pour un

assemblage parfait.
Eléments chauffants & infrarouge.
Indice de protection IPX4.

Description Code EUR
Chauffe frites 1 cuve et 1 bac GNI1/1
1kW 220-230 V 1 50-60 Hz
s 371086
LxPxH 400x730x250 mm kg 27 m?3 0,25 E7CSEDCO00 1894,00
Electrolux
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Cuisson Modulaire
700XP

Cuiseurs a pates
Cuiseurs & pates gaz Monobloc

Dessus acier inox épaisseur 15/10éme.

Bords latéraux @ angle droit, découpés au laser pour un assemblage parfait.

Cuve en acier inox AISI 316 tres résistant & la corrosion.

Zone d'écumage pour collecter et éliminer & travers un trop-plein avec filtre I'excés d’‘amidon et de
mousse.

BrGleur 10,5 Kw situé sous la cuve avec combustion optimisée, dispositif de contréle de coupure de la
flamme et voyant de contrdle.

Panneau de commande avec robinet gaz, allumage piézo et flamme pilote, robinet d’eau.
Régulation thermostatique.

Thermostat de sécurité en cas de fonctionnement sans eau.

Indice de protection IPX4 - Prédisposé gaz naturel (kit transformation GPL inclus).

Paniers non fournis : voir page Accessoires pour cuiseurs a pates XP700

Description Code EUR
P
Cuiseur & pdtes 1 cuve de 24.5 L sur ﬁ
soubassement fermé ———
‘0o
]],50 kW 37]090 3582 00 —
LxPxH 400x730x850 mm kg 46 m?3 0,43 E7PCGDIKFO
Accessoires inclus |
206350 1 Porte droite/gauche 1 L i |
P
Cuiseur & pates 2 cuves de 24.5 L sur m::_l
soubassement fermé i =
Jeille] Clelie
LxPxH 800x730x850 mm kg 77 m? 0,80 E7RCGH2IR0 ;
Accessoires inclus |
206350 1 Porte droite/gauche 2 L |
Systeme d'économie d’énergie : voir page Accessoires pour cuiseur & pates XP700
Cuiseurs a pdates
Cuiseurs a pates électriques Monobloc
Mémes caractéristiques générales que la versions GAZ.
Eléments chauffants infrarouge situés sur les cotés de la cuve.
Panneau de commande avec 4 niveaux de puissance et robinet d’eau.
Paniers non fournis : voir page Accessoires pour cuiseurs a pates XP700.
Description Code EUR
. i ~ ( T
Cuiseur & pdates 1 cuve de 24.5 L sur i’i“
soubassement fermeé |
00
6 kW 380-400 V 3N 50/60 Hz 371098 3778,00 —
LxPxH 400x730x850 mm kg 47 m?3 0,43 E7PCEDIKFO
Accessoires inclus
206350 1 Porte droite/gauche 1 L |
2 Electrolux
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Cuisson Modulaire

700XP
{ { (Cuiseurs & pates électriques Monobloc)
Description Code EUR
4 7
Cuiseur & pates 2 cuves de 24.5 L sur FF@ -
soubassement ferme S I E
12 kKW 380-400 V 3N 50/60 Hz 371099 6358,00 SRR
LxPxH 800x730x850 mm kg 77 m® 0,80 E7PCEH2KFO |
Accessoires inclus |
206350 1 Porte droite/gauche 2 L | | )
Systeme d'économie d’énergie : voir page Accessoires pour cuiseur a pates XP700.
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Cuisson Modulaire
700XP

Cuiseurs a pates
Cuiseur a pates électrique HP

Mémes caractéristiques générales que la versions GAZ.

Eléments chauffants infrarouge situés sur les cétés de la cuve.
Panneau de commande avec 4 niveaux de puissance et robinet d’eau.
Modeéle avec Relevage Automatique des paniers intégré :

- remplissage et agjout de I'eau évaporée automatiquement

- grand robinet de vidange avec poignée isolée a I'avant de I'appareil
- minuterie digitale pour un réglage précis des paramétres de cuisson
En dotation : kit 2 paniers portion individuelle (code 206312).

Description Code EUR

Cuiseur & pdates 1 cuve de 24.5 L avec
relevage automatique sur soubassement

fermeé
9 kW 380-400 V 3N 50/60 Hz
LxPxH 400x730x850 mm kg 69 m3 0,44 E7PCEDIKFP

Accessoires inclus

206312 2 paniers portion unitaire pour cuiseur 1
a pates 20L automatique
programmable

EF HFi

-
=

Cuiseurs a pates
Systéme de relevage automatique pour cuiseurs a pates

Dessus acier inox épaisseur 15/10éme - Bords latéraux & angle droit, découpés au laser pour un
assemblage parfait.

Elément de 200 mm & positionner & gauche et/ou & droite du cuiseur & pdtes 24,5L.
Programmation indépendante de 2 bras de relevage

A utiliser avec le kit 2 paniers 921610

Indice de protection IPX4

Description Code EUR

Systeme automatique programmable de
relevage des paniers pour cuiseur a pates

24,51 (2 bras de relevage) 700XP 2(&%:’;?2 3617,00 4

0,20 kW 230 V 150/60 Hz

LxPxH 200x730x850 mm kg 33 m?® 0,12 i
2 Electrolux
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Cuisson Modulaire

Fry top
Fry Top gaz Top

700XP

Dessus acier inox épaisseur 15/10éme - Bords latéraux & angle droit, découpés au laser pour un

assemblage parfait.

Plague de cuisson au chrome brossé 12 mm d’épaisseur ou avec une surface au chrome poli miroir.
Surface de cuisson inclinée LxP 330x420 ou 730x540 mm.
BrOleurs & flamme auto-stabilisée - Chaque brlleur a 2 rampes avec 4 lignes de feu - Allumage piezo.
Thermostat de sécurité - vanne thermostatique sur les modéles au chrome.

Température de fonctionnement de 90° & 270°C.
Boutons de commande spécialement congus pour éviter les infiltrations. Indice de protection IPX4.
Grand trou d’évacuation avec tiroir récupérateur des graisses d’'une grande capacité, accessible en

facade.

Prédisposé gaz naturel (kit transformation GPL inclus).
EN DOTATION : dosseret anti-éclaboussures en AlIS| 304.

Description

Code

EUR

FryTop gaz plaque lisse au chrome poli 400
mm, contrdle thermostatique

7 kW
LxPxH 400x730x250 mm kg 44 m?* 0,20

Accessoires inclus
164255 Racloir pour plaque lisse

371037
E7FTGDCS00

3487,00

FryTop gaz plaque lisse au chrome poli 800
mm, contréle thermostatique

14 kW
LxPxH 800x730x250 mm kg 79 m?* 0,37

Accessoires inclus
164255 Racloir pour plaque lisse

371038
E7FTGHCS00

4637,00 g_wg.

FryTop gaz plaque 2/3 lisse et 1/3 nervurée
au chrome poli 800 mm, contrdle
thermostatique

14 kW
LxPxH 800x730x250 mm kg 77 m?* 0,37

Accessoires inclus

164255 Racloir pour plaque lisse

206420 Racloir pour plaque nervurée - le kit
inclus les lames pour surface nervurée
et lisse

371041

E7FTGHCPOO

4767,00

FryTop gaz plaque inclinée lisse au chrome
brossé 400 mm, contrdle thermostatique

7 kW
LxPxH 400x730x250 mm kg 44 m?* 0,20

Accessoires inclus
164255 Racloir pour plaque lisse

371320
E7IIKAAOMCA

2226,00

Electrolux
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Cuisson Modulaire
700XP

{ { (Fry Top gaz Top)
Description Code EUR

FryTop gaz plaque inclinée nervurée au
chrome brossé 400 mm, contrdle
thermostatique, grattoir inclus

7 kW

371323 2466,00
LxPxH 400x730x250 mm kg 43 m? 0,20 E7IILAAOMCA
Accessoires inclus
206420 Racloir pour plague nervurée - le kit 1

inclus les lames pour surface nervurée
et lisse

FryTop gaz plaque inclinée lisse au chrome
brossé 800 mm, contrdle thermostatique,
grattoir inclus

371330
14 kW E7IIKAAOMEA 3309'00
LxPxH 800x730x250 mm kg 78 m?* 0,38

Accessoires inclus
164255 Racloir pour plaqgue lisse 1

FryTop gaz plaque inclinée 2/3 lisse et 1/3
nervurée au chrome brossé 800 mm,
contrdle thermostatique, grattoir inclus

14 kW
371335
LxPxH 800x730x250 mm kg 78 m? 0,38 IRy~ 3427,00

Accessoires inclus
164255 Racloir pour plaque lisse 1
206420 Racloir pour plague nervurée - le kit 1
inclus les lames pour surface nervurée
et lisse

2% Electrolux
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Cuisson Modulaire

Fry top
Fry Top électriques Top

700XP

Dessus acier inox épaisseur 15/10éme - Bords latéraux & angle droit, découpés au laser pour un

assemblage parfait.

Plague de cuisson au chrome brossé 12 mm d’épaisseur ou avec une surface au chrome poli miroir.
Surface de cuisson inclinée LxP 330x420 ou 730x540 mm.
Résistances en incoloy placées sous la plaque de cuisson.
Thermostat de sécurité - régulation thermostatique sur tous les modéles.

Température de fonctionnement de 90° & 270°C.

Boutons de commande spécialement congus pour éviter les infiltrations. Indice de protection IPX4.
Grand trou d’évacuation avec tiroir récupérateur des graisses d’'une grande capacité, accessible en

facade.

En dotation : dosseret anti-éclaboussures en AISI 304.

Description

Code

EUR

FryTop électrique plaque lisse au chrome
poli 400 mm, contrdle thermostatique

4,20 kW 400 V 3 50/60 Hz
LxPxH 400x730x250 mm kg 41 m?* 0,20

Accessoires inclus
164255 Racloir pour plaqgue lisse

371193
E7FTEDCSIO

3136,00

FryTop électrique plaque lisse au chrome
poli 800 mm, contréle thermostatique

8,40 kW 400 V 3 50/60 Hz
LxPxH 800x730x250 mm kg 74 m?3 0,37

Accessoires inclus
164255 Racloir pour plaque lisse

371194
E7FTEHCSIO

4371,00

FryTop électrique plaque 2/3 lisse et 1/3
nervurée au chrome poli 800 mm, contréle
thermostatique

8,40 kW 400 V 3 50/60 Hz
LxPxH 800x730x250 mm kg 73 m? 0,37

Accessoires inclus

164255 Racloir pour plaque lisse

206420 Racloir pour plague nervurée - le kit
inclus les lames pour surface nervurée
et lisse

371197
E7FTEHCPIO

4475,00

FryTop électrique plague inclinée lisse au
chrome brossé 400 mm, contrdle
thermostatique, grattoir inclus

4,20 kW 400 V 3 50/60 Hz
LxPxH 400x730x250 mm kg 41 m?* 0,20

Accessoires inclus
164255 Racloir pour plaqgue lisse

371325
E7IIKDAOMCA

2357,00

Electrolux
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Cuisson Modulaire

700XP

{ { (Fry Top électriques Top)

Description

Code

EUR

FryTop électrique plaque droite lisse au
chrome brossé 400 mm, contrdle
thermostatique, grattoir et bouchon inclus

4,20 kW 400 V 3 50/60 Hz
LxPxH 400x730x250 mm kg 41 m?* 0,20

Accessoires inclus
164255 Racloir pour plaque lisse
206296 Bouchon pour fry top

371328
E7IINDAOMCA

2172,00

FryTop électrique plaque inclinée nervurée
au chrome brossé 400 mm, contréle
thermostatique, grattoir inclus

4,20 kW 400 V 3 50/60 Hz

LxPxH 400x730x250 mm kg 39 m3 0,20

Accessoires inclus

206420 Racloir pour plague nervurée - le kit
inclus les lames pour surface nervurée
et lisse

371332
E7IILDAOMCA

2480,00

FryTop électrique plaque inclinée lisse au
chrome brossé 800 mm, contréle
thermostatique, grattoir inclus

8,40 kW 400 V 3 50/60 Hz
LxPxH 800x730x250 mm kg 73 m® 0,37

Accessoires inclus
164255 Racloir pour plaque lisse

371340
E7IIKDAOMEA

3255,00

FryTop électrique plaque inclinée nervurée
au chrome brossé 800 mm, controle
thermostatique, grattoir inclus

8,40 kW 380-400 V 3 50/60 Hz

LxPxH 800x730x250 mm kg 84 m?® 0,38
Accessoires inclus

206420 Racloir pour plague nervurée - le kit

inclus les lames pour surface nervurée
et lisse

371344
E7IILDAOMEA

3529,00

FryTop électrique plaque inclinée 2/3 lisse
et 1/3 nervurée au chrome brossé 800 mm,
contrdle thermostatique, grattoir inclus

8,40 kW 400 V 3 50/60 Hz
LxPxH 800x730x250 mm kg 73 m?* 0,37

Accessoires inclus

164255 Racloir pour plaqgue lisse

206420 Racloir pour plaque nervurée - le kit
inclus les lames pour surface nervurée
et lisse

371347
E7IIMDAOMEA

3386,00
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Cuisson Modulaire
700XP

Grillades
Grillades gaz HP Top

Dessus acier inox épaisseur 15/10éme - Bords latéraux & angle droit, découpés au laser pour un
assemblage parfait.

BrOleurs sous bouclier rayonnant en acier inox AISI 441 avec dispositif de contréle de coupure de
flamme - Allumage piézo.

Température surface de cuisson jusqu’a 350°C - réglage précis de la température.

Grilles en fonte multi-usages (pour les viandes ou les poissons/légumes) avec un revétement spécifique
facilitant le nettoyage et limitant la corrosion.

Tiroir collecteur des graisses d’une capacité de 2 L chacun - Protection anti-éclaboussures sur les 3
cotés.

Indice de protection IPX4 - Prédisposé gaz naturel (kit transformation GPL inclus).

Description Code EUR
( R
Grillade gaz top 1/2 module HP ﬁ
7 kW
LxPxH 400x730x250 mm kg 50 m? 0,22 371042 4549,00
E7GRGDGCOP = AH.E
L =
P
Grillade gaz top 1 module HP -
14 KW !
LxPxH 800x730x250 mm kg 88 m3 0,41 E7zzé(|—)|écsop 5394,00 H
. '._g ° ’ Q‘
- J
Grillades

Grillades gaz pierres de lave Top

Dessus acier inox épaisseur 15/10éme - Bords latéraux & angle droit, découpés au laser pour un
assemblage parfait.

BrOleurs & 3 rampes en acier inox AlSI 304 avec dispositif de contrble de coupure de la flamme -
allumage piézo.

Grilles de cuisson & double face en fonte :

- un c6té pour les viandes et aliments juteux (grille avec canaux de drainage) et I'autre coté pour les
poissons/légumes.

- grilles avec un revétement spécifique facilitant le nettoyage et limitant la corrosion.

Tiroir collecteur des graisses situé au dessous de I'appareil : installation avec les pieds

Protection anti-éclaboussures 3 cotés.

Indice de protection IPX4 - Prédisposé gaz naturel (kit transformation GPL inclus).
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Cuisson Modulaire

700XP
Description Code EUR
Grillade gaz top 1/2 module pierre de lave
L 371044
LxPxH 400x730x250 mm kg 46 m3 0,20
. . ° E7GRGDLCOO 2348’00
Accessoires inclus
206422 Racloir pour grillade avec grille en
fonte
Grillade gaz top 1 module pierre de lave
o 371045
LxPxH 800x730x250 mm kg 79 m?* 0,37
. . e E7GRGHLCO0 3465’00
Accessoires inclus
206422 Racloir pour grillade avec grille en
fonte
Electrolux
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Cuisson Modulaire
700XP

Grillades
Grillades gaz Monobloc

Dessus acier inox épaisseur 15/10éme - Bords latéraux & angle droit, découpés au laser pour un
assemblage parfait.

BrOleurs & 3 rampes en acier inox AlSI 304 avec dispositif de contréle de coupure de la flamme -
allumage piezo.

Grilles de cuisson & double face en fonte :

- un coté pour les viandes et aliments juteux (grille avec canaux de drainage) et I'autre cété pour les
poissons/légumes.

- grilles avec un revétement spécifique facilitant le nettoyage et limitant la corrosion.

Tiroir collecteur des graisses accessible en fagade - Protection anti-éclaboussures sur les 3 cotés.
Indice de protection IPX4 - Prédisposé gaz naturel (kit transformation GPL inclus).

En option : robinet d’eau pour remplissage du tiroir sans avoir & I'enlever (voir accessoires pour grillade
- uniguement pour les versions monobloc).

Description Code EUR
. e N
Grillade gaz 400 mm sur soubassement
fermé .
8 kW Y
5 Sy 2884,00 e
LxPxH 400x730x850 mm kg 57 m?3 0,44 E7GRGDGCFU B
Accessoires inclus
206422 Racloir pour grillade avec grille en 1 J [
fonte -
N
) s
Grillade gaz 800 mm sur soubassement
fermeé :
16 kW |
: D 4329,00 |
LxPxH 800x730x850 mm kg 97 m?3 0,83 E7GRGHGCFU ~ o
L] L]
Accessoires inclus
206422 Racloir pour grillade avec grille en 1
fonte | L
N J
Electrolux 3]
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Cuisson Modulaire
700XP

Grillades
Grillades électriques HP Top

Dessus acier inox épaisseur 15/10éme - Bords latéraux & angle droit, découpés au laser pour un
assemblage parfait.

Eléments chauffants incoloy placés sous chaque barreau de la grille de cuisson avec déflecteurs de
récupération de chaleur, inox amovibles, réduisant le temps de cuisson.

Grilles de cuisson acier inox, facilement démontables et éléments chauffants basculant & 90° pour
faciliter le nettoyage.

Cuve & remplissage manuel (robinet d’eau en fagcade) et évacuation par bonde de surverse avec filtre.
Voyant d'alerte cuve vide - Protection acier inox anti-éclaboussures 3 cétés amovibles. Indice de
protection IPXA4.

Installation : en cas d'installation sur soubassement réfrigéré, positionner la grillade & droite au dessus
du groupe.

Description Code EUR

Grillade électrique top 400 mm HP

3,75 kW 400-415 V 3N 50/60 Hz f_.' \

371266
LxPxH 400x730x250 mm kg 41 m?3 0,20
) X g m E7GREDGSOP 4657'00 Lo
Accessoires inclus O O

206436 Racloir pour grillade HP électrique 1

Grillade électrique top 800 mm HP

7,50 kW 400-415 V 3N 50/60 Hz
LxPxH 800x730x250 mm kg 65 m?® 0,43

Accessoires inclus
206436 Racloir pour grillade HP électrique 1

371267

E7GREHGSOP 6271,00

Grillade électrique top 1200 mm HP

11,25 kW 400-415 V 3N 50/60 Hz 2
LxPxH 1200x730x250 mm kg 93 m? 0,58 371268 8769,00

L E7GRELGSOP
Accessoires inclus
206436  Racloir pour grillade HP électrique 1

Grillades
Grillades électriques Top

Dessus en acier inox épaisseur 15/10éme - Bords latéraux & angle droit, découpés au laser pour un
assemblage parfait.

Chauffage au moyen d’un groupe de 3 résistances blindées (2 Kw chacune).

Grilles de cuisson & double face en fonte : un cété pour les viandes et aliments juteux (grille avec
canaux de drainage) et 'autre coteé pour les poissons/légumes. Grilles avec avec un revétement
spécifique facilitant le nettoyage et limitant la corrosion.

Tiroir collecteur des graisses accessible en fagade. Protection anti-éclaboussures sur 3 cotés - Indice
de protection IPX4.
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700XP
Description Code EUR
. , . e M
Grillade électrique top 400 mm
4 kW 380-400 V 3N 50/60 Hz 371239
LxPxH 400x730x250 mm kg 40 m* 0,20 i
L ° E7GREDGSOU 2547,00 : P
Accessoires inclus = —
206422 Racloir pour grillade avec grille en — o
fonte ;
N
. I . (
Grillade électrique top 800 mm
8 kW 380-400 V 3N 50/60 Hz 371240
LxPxH 800x730x250 mm kg 67 m?* 0,36
L e E7GREHGSOU 3761,00
Accessoires inclus
206422 Racloir pour grillade avec grille en
fonte
N J
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700XP

Grillades
Grillades électriques Monobloc

Dessus en acier inox épaisseur 15/10eéme - Bords latéraux & angle droit, découpés au laser pour un
assemblage parfait.

Chauffage au moyen d’'un groupe de 3 résistances blindées (2 Kw chacune).

Grilles de cuisson & double face en fonte : un cété pour les viandes et aliments juteux (grille avec
canaux de drainage) et I'autre coté pour les poissons/légumes. Grilles avec avec un revétement
spéecifique facilitant le nettoyage et limitant la corrosion.

Tiroir collecteur des graisses accessible en fagade. Protection anti-éclaboussures sur 3 cotés - Indice
de protection IPXA4.

En option : robinet d’eau de remplissage du tiroir sans avoir & I'enlever (voir accessoires grillades -
versions monobloc uniquement).

Description Code EUR

. r . z (
Grillade électrique sur soubassement fermé .
400 mm | .
6 kW 380-400 V 3N 50/60 Hz 371241 307400
LxPxH 400x730x850 mm kg 59 m3 0,42 E7GREDGCFU z e
Accessoires inclus 0
206422 Racloir pour grillade avec grille en 1

fonte | |
L i

. r . ’a (
Grillade électrigue sur soubassement fermé
800 mm ] _
12 kW 380-400 V 3N 50/60 Hz 371242 %) .
LxPxH 800x730x850 mm kg 99 m? 0,89 E7GREHGCFU 502,00 ‘;" = d-
Accessoires inclus
206422 Racloir pour grillade avec grille en 1

fonte J L
-
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Cuiseurs multifonction

Cuiseurs multifonction gaz Monobloc

700XP

Dessus acier inox épaisseur 15/10éme - Bords latéraux & angle droit, découpés au laser pour un

assemblage parfait.

3 fonctions différentes : Fry Top - Sauteuse - Bain-marie.

Large trou d’évacuation avec bouchon permettant I'élimination rapide des liquides dans un bac GN.
Surface de cuisson bi-métal 15 mm (une couche de 3 mm d’acier inox AISI 316 sur une couche de 12
mm d’acier doux) LxP 306 ou 630x510 mm.

Brlleurs avec une ligne double flamme pour garantir une chaleur uniforme.
Vanne thermostatique et allumage piézo. Température de fonctionnement de 100°C & 250°C.
Indice de protection IPX4 - Prédisposé gaz naturel (kit transformation GPL inclus).

Description

Code EUR

Sauteuse multifonction gaz 11 L avec fond
BI-METAL

7 kW
LxPxH 400x730x850 mm kg 55 m® 0,43

Accessoires inclus

164255 Racloir pour plaque lisse

921694 Lames avec bords arrondis pour
racloir

371105

E7MFGDDDO00 4621,00

Sauteuse multifonction gaz 22 L avec fond
BI-METAL

14 kW

LxPxH 800x730x850 mm kg 95 m? 0,80

Accessoires inclus

164255 Racloir pour plaque lisse

921694 Lames avec bords arrondis pour
racloir

371106

E7MFGHDIOO 6308,00

!‘_’fm .l

Cuiseurs multifonction

Cuiseurs multifonction électriques Monobloc

Mémes caractéristiques générales.

Chauffage par résistances blindées - thermostat de sécurité avec régulation thermostatique.

Description

Code EUR

Sauteuse multifonction électrique 11 L avec
fond BI-METAL

5 kW 380-400 V 3N 50/60 Hz

LxPxH 400x730x850 mm kg 51 m?* 0,43
Accessoires inclus

164255 Racloir pour plaque lisse

921694 Lames avec bords arrondis pour
racloir

371109

E7MFEDDDOO 4519,00

o0
: | | :
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700XP

{ { (Cuiseurs multifonction électriques Monobloc)
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Description Code EUR
Sauteuse multifonction électrique 22 L avec
fond BI-METAL
10 kW 380-400 V 3N 50/60 Hz
LxPxH 800x730x850 mm kg 89 m? 0,80 371110 6141,00
! E7MFEHDIOO !
Accessoires inclus
164255 Racloir pour plaque lisse
921694 Lames avec bords arrondis pour
racloir
Electrolux
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Sauteuses
Sauteuses basculantes gaz

Dessus acier inox épaisseur 15/10éme - Bords latéraux & angle droit, découpés au laser pour un
assemblage parfait.

Cuve profonde emboutie d’'une seule piéce, pour une hygiéne optimale.

Dimensions LxPxH 720x200x450 mm - Basculement manuel.

Fond de cuve en duomat de 10 mm d’épaisseur (alliage de 2 principaux aciers inoxydables
garantissant une température uniforme et augmentant la résistance & la corrosion)
Température de fonctionnement contrélée par thermostat de 90° a 290°C.

BrOleurs en acier inox AlSI 441 avec combustion optimisée, placés sous le fond de la cuve suivant le
basculement de la cuve.

Dispositif de contrdle de coupure de la flamme et allumage piézo.

Commande de robinet d’eau intégrée sur le panneau frontal.

Indice de protection IPX4 - Prédisposé gaz naturel (kit transformation GPL inclus).

Description Code EUR

Sauteuse baculante gaz avec fond Duomat 19

60 L !?_x_,_ %\

16 kW E783R7G]H131F0 7574,00 —

LxPxH 800x730x850 mm kg 122 m?* 0,76 ol dj
Sauteuses

Sauteuses basculantes électriques

Mémes caractéristiques générales.
Température de fonctionnement contrélée par thermostat de 120° & 280°C.
Eléments chauffants infrarouge placés sous le fond de la cuve suivant le basculement de la cuve.

Description Code EUR

Sauteuse baculante élec avec fond Duomat j
60 L . =
371183 —@.

L U

9,50 kW 380-400 V 3N 50/60 Hz 7862,00
LxPxH 800x730x850 mm kg 130 m3 0,76 E7BREHDNFX
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700XP

Marmites rondes
Marmites rondes gaz

Dessus acier inox épaisseur 15/10éme - Bords latéraux & angle droit, découpés au laser pour un
assemblage parfait.

Cuve emboutie diamétre 420 mm avec angles arrondis et couvercle en acier inoxydable AlSI 304.
Fond de cuve de 2 mm en acier inox AISI 316 trés résistant & la corrosion.

BrOleurs 14 kW en acier inoxydable AlSI 304 avec combustion optimisée, dispositif de contrble de
coupure de la flamme et flamme pilote protégée.

Robinet de vidange de cuve en acier inoxydable avec poignée isolée.

Modeles chauffe indirecte :

- soupape de sécurité garantissant un fonctionnement conforme aux normes de sécurité en vigueur,
- Remplissage en eau froide par électrovanne,

- Permet une température de cuisson constante & 100°C évitant les risques de faire attacher les
aliments fragiles au fond de la cuve.

Indice de protection IPX4 - Prédisposé gaz naturel (kit transformation GPL inclus).

Description Code EUR
P
Marmite ronde gaz 60 L chauffe directe fﬁ_
o=
14 kW 0,10 kW 230 V IN 50 Hz 371271 N3 =
LxPxH 800x730x850 mm kg 84 m? 0,80 E7BSGHDNFO 6022,00 ' F*
|
P
Marmite ronde gaz 60 L chauffe indirecte ?ﬁn
avec soupape de sécurité et pressostat f: —— i
14 kW 0,10 kW 230 V IN 50 Hz E?BZL%?NZO 8214,00 -
LxPxH 800x730x850 mm kg 100 m? 0,80 is '
| |
Marmite ronde gaz 60 L chauffe indirecte =
remplissage automatique de la double ==
| Lol al
TS, | owseo | EERES
14 kW 0,10 kW 230 V IN 50 Hz EE
LxPxH 800x730x850 mm kg 102 m? 0,94 | : ;
-
Marmites rondes
Marmites rondes électriques
Mémes caractéristiques générales.
Eléments chauffants & haut rendement (9,4 Kw).
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Description Code EUR
Marmite ronde électrique 60 L chauffe
indirecte avec soupape de sécurité et
pressostat 371272 7228 00
9,40 kW 400 V 3N 50/60 Hz E7BSEHINFO
LxPxH 800x730x850 mm kg 88 m?® 0,94
Marmite ronde électrique 60 L chauffe
indirecte avec remplissage automatique de
la double enveloppe 371273

E7BSEHINFR 8601,00
9,40 kW 400 V 3N 50/60 Hz
LxPxH 800x730x850 mm kg 90 m? 0,80

Electrolux
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Cuisson Modulaire

700XP

Plans neutres et soubassements
Plans neutres et évier Top

Des modeles top de 200, 400 et 800 mm pouvant étre montés facilement sur des soubassements

neutres ou réfrigérés et en systéme pont.

Dessus acier inox épaisseur 15/10eéme - Bords latéraux & angle droit, découpés au laser pour un

assemblage parfait.

Description Code EUR
P
Evier avec colonne d'eau EC/EF top 400
mm, GNI1/1
s 371214
LxPxH 400x730x250 mm kg 23 m? 0,26 E7SUNDQO00 1510,00
Plan neutre top 1/4 module fermé
LxPxH 200x730x250 mm kg 12 m? 0,11
371115 620.00
E7WTNBNOOO .
Plan neutre top 1/2 module fermé
LxPxH 400x730x250 mm kg 19 m? 0,20
371116 672.00
E7WTNDNOOO !
Plan neutre top 1/2 module avec tiroir
LxPxH 400x730x250 mm kg 23 m3 0,20
37M7 1117.00
E7WTNDNOOE !
-
(
Plan neutre top 1 module ferme
LxPxH 800x730x250 mm kg 29 m?3 0,37
° 371118 ST
E7WTNHNOQO ’
Plan neutre top 1 module avec tiroir
LxPxH 800x730x250 mm kg 37 m?* 0,37
° 3719 127500
E7WTNHNOOE ’
-
>)
40 Electrolux
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Cuisson Modulaire

{ { (Plans neutres et évier Top)

700XP

Description Code EUR
Plan neutre top 200 mm avec colonne d'eau
et indicateur de débit
0,20 kW 230 V 150/60 Hz WZTE\?V?;ZE 1567,00
LxPxH 200x730x250 mm kg 20 m?* 0,23

Electrolux
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Cuisson Modulaire
700XP

Plans neutres et soubassements
Soubassements neutres ouverts et fermés

Panneaux latéraux et arriéres en acier inoxydable AISI 430 - Pieds réglables en hauteur en acier inox
AISI 304.

Les soubassements peuvent étre équipés de portes, de glissieres GN, de kits chauffant et de tiroirs :

- pour les soubassements de 800 mm, prévoir un montant central pour fixation des 2 portes.
- pour les soubassements de 1200 mm, prévoir deux montants centraux pour fixation des 3 portes.

Montant central code 206245 tarif public unitaire HT = 66 €
Porte droite ou gauche code 206350 tarif public unitaire HT =169 €

Description Code EUR
p
Soubassement ouvert 1/2 module m
LxPxH 400x550x600 mm kg 14 m3 0,18 i
371112 7100
E7BANDOOOO !
: | ._ 1
L b
p
Soubassement ouvert 1 module
LxPxH 800x550x600 mm kg 21 m3 0,36
37113 T
E7BANHO0000 !
.
(
Soubassement ouvert 1 + 1/2 module
LxPxH 1200x550x600 mm kg 27 m?* 0,51
371114 101600
E7BANLOOOO !
N\
(
Soubassement avec tiroir 200 mm pour
rangement des bouteilles
z 371211
LxPxH 200x550x600 mm kg 20,80 m?3 0,19 T ANEOEE 1087,00
.
(
Soubassement fermé 200 mm
LxPxH 200x550x600 mm kg 16 m? 0,18
371210 641.00
E7BANBOOCO ’
.
12 Electrolux
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Cuisson Modulaire

Plans neutres et soubassements
Soubassements réfrigérés

700XP

Les soubassements réfrigérés ne sont pas compatibles avec les plaques de mijotage électriques, les
grillades pierre de lave, les eléments neutres avec colonne d’eau et I'évier.
Il est recommandé de positionner les éléments bain-marie et friteuses au dessus du groupe pour ne pas

interférer avec l'ouverture des portes.
Panneaux d’habillage en acier inox.

Tiroirs GN 1/1 en acier inox AISI 304 sur glissieres télescopiques.

Portes GN 1/1 en acier inox AISI 304.

Groupe frigorifique tropicalisé (Températures ambiantes jusqu’a 43°C et taux d’humidité de 40%) - Gaz

réfrigérant R452a.

Fonctionnement ventilé. Panneau de commande digital avec thermostat, voyant de fonctionnement et

interrupteur MARCHE/ARRET.

Dégivrage automatique avec évaporation des condensats.

Description Code EUR
Soubassement réfrigéré & 2 tiroirs, + 10-2 ° C,
evaporation automatique de la
ti o] - R29
condensation de dégivrage 0 E7T3T,7AIIE%ZSIN 6959,00
0,40 kW 220-230 V IN 50 Hz
LxPxH 1200x700x600 mm kg 104 m?® 0,86
Soubassement réfrigéré avec 2 portes, + 10-
2 ° C, évaporation automatique de la
condensation de dégivrage - R290
918 crctooun | 623300
0,40 kW 220-230 V IN 50 Hz
LxPxH 1200x700x600 mm kg 95 m? 0,86
Soubassement réfrigéré a 3 tiroirs, + 10-2 °
C, évaporation automatique de la
condensation de dégivrage - R290 UTZ;Z!%(?&KN 7942,00
0,40 kW 220-230 V IN 50 Hz
LxPxH 1600x700x600 mm kg 133 m3 1,13
Soubassement réfrigéré avec 3 portes, + 10-
2 ° C, évaporation automatique de la
condensation de dégivrage - R290 E7T3TZ!§(23KN 6638,00
0,40 kW 220-230 V IN 50 Hz
LxPxH 1600x700x600 mm kg 119 m? 1,17
Soubassement réfrigéré a 4 tiroirs -2°C /
+10°C, 1200mm - R290
0,40 kW 230 V IN 50 Hz E7T3T7Bl%gSIN 9565,00
LxPxH 1200x700x600 mm kg 114 m? 0,85

Electrolux
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Cuisson Modulaire
700XP

{ { (Soubassements réfrigérés)

Description Code EUR
Soubassement réfrigéré a 6 tiroirs, -2 / +10 ° (
C, évaporation automatique de la o
condensation de dégivrage - R290 371296 —=
E7TTBECOMKN 11075,00 = =
0,40 kW 220-230 V IN 50 Hz
LxPxH 1600x700x600 mm kg 149 m?* 1,14
-
Soubassement congélateur & 2 tiroirs, -15-20 (
° C, évaporation automatique de la Eg
condensation de dégivrage - R290 371294 — | —
E7TTEECOMIN 8847,00 —
0,50 kW 220-230 V IN 50 Hz | -
LxPxH 1200x700x600 mm kg 106 m? 0,86 J L
-

ACCESSOIRE CODE 206351 Kit 2 tiroirs pour soubassement réfrigéré POSITIF, profondeur 100 mm =
978,00 € HT

4l Electrolux
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Cuisson Modulaire

700XP
Accessoires pour 700XP
Accessoires pour fourneaux gaz et électriques
Description Code EUR
4 7
Grille inox pour 2 br0leurs
LxPxH 335x594x75 mm kg 3,30 m? 0,02 =
206297 —
ROSTN700 ’
N\ J
4 7
Plaque de mijotage 1 brlleur frontal
LxPxH 300x50x340 mm kg 4,60 m3 0,01
206264 162.00
KSBR7 ’
N\ J
4 7
Plaque de cuisson nervurée 1 brdleur frontal
LxPxH 330x60x340 mm kg 6,84 m3 0,01
KPRIF7 ’
N\ J
. R 4 7
Plaque de cuisson lisse 1 brdleur frontal
LxPxH 300x55x340 mm kg 8,26 m3 0,01
206260 20900
KPLIF7 ’
N\ J
4 7
Grille GN2/1 chromée
LxPxH 650x530x10 mm kg 1,40
CACOI .
N\
(
Traverse en fonte pour plagues électriques
carrées (2pc)
206168
LxPxH 270x115x25 mm kg 6 BARS700 77,00
N\ J
44
Electrolux
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700XP

{ { (Accessoires pour fourneaux gaz et électriques)

:"-\'\'_ ~

Description Code EUR
Support casserole wok pour feux vifs (
gamme 700&900)
s 206363
LxPxH 260x260x47 mm kg 1,08 m3 0,01 SUPPWOK 365,00
Electrolux
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Cuisson Modulaire

Accessoires pour 700XP
Accessoires pour fourneaux induction

PROFESSIONAL

Description Code EUR
Casserole pour induction avec poignée inox
diam. 240 mm
s 653597
LxPxH 240x240x400 mm kg 2,50 m? 0,04 FRYPANDL 177,00
Casserole pour induction avec poignée inox
diam. 280 mm
s 653598
LxPxH 280x280x450 mm kg 1,96 m? 0,04 FRYPANDS 205,00
Casserole inox pour induction avec poignée
en inox, diam. 200 mm
s 653596
LxPxH 200x200x350 mm kg 2,50 m?* 0,04 FRYPANZ0 160,00
Casserole Wok acier & induction, diam. 360
mm, Haut. 105, poignée bois
s 910613
LxPxH 600x360x105 mm kg 1,70 m?3 0,06 THAOTS 253,00
Casserole Wok inox & induction, diam. 360
mm
s 911587
LxPxH 600x360x100 mm kg 3 m? 0,03 THAS] 519,00
Couvercle inox pour casserole Wok, diam.
360 mm
s 211588
LxPxH 360x360x40 mm kg 1 m?3 0,01 THA232 148,00
44
Electrolux
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Cuisson Modulaire

700XP

{ { (Accessoires pour fourneaux induction)

Description Code EUR
Tamis pour marmite basculante 100I1t
LxPxH 700x405x45 mm kg 4 m3 0,04
° 910003 446,00
THA005 ’

Accessoires pour 700XP
Accessoires pour bains-marie

Pour la bonne circulation de I'eay, le faux fond est nécessaire si les produits sont en contact avec le

fond.
Description Code EUR
Faux fond perforé pour bain marie 1 module
LxPxH 610x500x20 mm kg 5 m? 0,01
921623 155.00
7AC17 ’
Faux fond perforé pour bain marie 1 demi-
module
921622
LxPxH 280x500x20 mm kg 1,18 TACTS 165,00
Robinet & eau pour bain marie 1 module
LxPxH 50x130x200 mm kg 2
° 921627 196.00
7AC20 !
L8 Electrolux

PROFESSIONAL




Cuisson Modulaire

Les friteuses sont livrées avec 1 grand panier ou 2 demi-paniers

960638

2 demi-paniers pour friteuses
2x5L et 7L top et monobloc
L : 100 mm

P :325 mm

H: 125 mm

700XP

921608

Grand panier pour friteuses
/L top et monobloc

L :225mm

P 325 mm

H: 90 mm

921629

Grand panier pour friteuses
12L top

L : 225 mm

P 325 mm

H: 125 mm

921691

Grand panier pour friteuses
141 et 15L monobloc

L : 225 mm

P :325 mm

H: 125 mm

921692

2 demi-paniers pour friteuses
121, 14L et 151

L 105 mm

P :325mm

H: 125 mm

(convient également & la version 15L
programmable avec relevage
automatigue 371083)

Electrolux
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Cuisson Modulaire

700XP

Les friteuses sont livrées avec 1 grand panier ou 2 demi-paniers

206196

Grand panier avec support
pour friteuse programmable
a relavage automatique

L : 225 mm

P 325 mm

H: 125 mm

L

921609

Demi-panier pour friteuses
34L monobloc

L : 270 mm

P 260 mm

H: 120 mm

921642

Grand panier pour friteuses
34L monobloc

L :620 mm

P 330 mm

H: 80 mm

50
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Cuisson Modulaire

700XP
Accessoires pour 700XP
Accessoires pour friteuses
( Description Code EUR )
e 7
2 demi-paniers pour friteuses 12L, 14L et 15L
LxPxH 105x325x125 mm kg 2 m? 0,04 . —
° 921692 140.00 ———
7AC5I ’
-
4
2 demi-paniers pour friteuses 7 L
LxPxH 100x325x125 mm kg 1,50 m? 0,01 i :
° 960638 151,00 -
7AC39 ' L
-
4
Grand panier pour friteuses 12 L
LxPxH 225x325x125 mm kg 1 m?® 0,03
° 921629 142.00 L~
7AC22 .
-
4
Grand panier pour friteuses 14L et 15L
LxPxH 225x325x125 mm kg 1 m3 0,04 -
° 921691 8500 [
7AC50 .
-
4
Grand panier pour friteuses 7 L
LxPxH 225x325x90 mm kg 1 m* 0,03 T
7AC03 ’ S|
-
(
Panier pour friteuses 34L
LxPxH 620x330x80 mm kg 2 m? 0,11 o
7AC27 . '
- J
44
Electrolux 5)
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Cuisson Modulaire
700XP

{ { (Accessoires pour friteuses)

Description Code EUR
p
Panier complet avec support pour friteuse &
relevage automatique programmable |
; 206196 ; Y
LxPxH 225x325x125 mm kg 1,65 m? 0,04 BASKHP700 254,00 f [
-
(
Déflecteur pour friteuses 15 L (adapté pour
les produits lourdement panés)
s 921696
LxPxH 240x390x70 mm kg 1 m? 0,01 OACILL 129,00
-
(
Extension de vidange de I'huile pour
friteuses 23 L
206209
LxPxH 30x400x30 mm kg 1,31 OACTIS 236,00
-
(

Filtre & huile pour friteuse monobloc simple
ou double cuve de 7L/14L/15L/34L

; 921693 \
LxPxH 170x300x0,1 mm kg 0,84 m? 0,01 IACES ]50,00 \:Q/ L

N\
(
Filtre & sédiments pour friteuses 15 L
LxPxH 295x390x60 mm kg 0,62 m?* 0,01
206235 631.00
9ACI39 ’ =
N\
(
Tige de débouchage pour vidange des
friteuses 15L
921695
LxPxH 228x6x668 mm kg 1 OACED 106,00 R
N\
44
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Cuisson Modulaire
700XP

{ { (Accessoires pour friteuses)

Description Code EUR

Extension de vidange de I'huile pour
friteuses 15 L

206301
LxPxH 185x40x40 mm kg 0,24 OILPIPE 235,00

Electrolux 53
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700XP

Les cuiseurs & pdtes sont livrés sans panier - Faites votre choix

Grand panier avec 2 poigneées

H: 240 mm

L : 220 mm
21611 p . 350 mm A N

Lot de 2 paniers avec 2 poignees 170x220 :
L : 220 mm /I % I\
921610 P: 170 mm

H: 240 mm :
(Peut étre utilisé avec l'unité indépendante de relevage /I /2 I\

automatique 206352) L—J

Lot de 2 paniers %2 avec 1 poignée 105x350
L: 105 mm
921619 P: 350 mm
H: 265 mm

g
[N

1T

Cadre pour suspension de 2 paniers portion
206396 | individuelle (921020).

(s'utilise uniguement avec l'unité indépendante de relevage

automatique code 206352)

Lot de 2 paniers portion individuelle 1/6 /I Ve 1/ I\

avec 1 seule poignée (gauche et droite)

=

L : 105 mm
921021 P: 105 mm
H: 240 mm

(& associer ¢ la grille de fond 921022)

Note Les paniers ne sont jamais en dotation avec le cuiseur a pdtes sauf la version avec relevage
automatique intégreé code 371100.

54 Electrolux
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Les cuiseurs a pdtes sont livrés sans panier - Faites votre choix

921020

Cuisson Modulaire

Lot de 2 paniers rectangulaires 1/4
avec 1 poignée a gauche et 1 & droite
L - 105 mm

P: 160 mm

H: 240 mm

(& associer ¢ la grille de fond 921022)

N

700XP

921022

Grille de fond pour 4 ou 6 paniers
L : 230 mm
P: 350 mm

H: 60 mm
(A utiliser avec les paniers 921020 ou 921021

206312

Lot de 2 paniers portion unitaire avec

1 poignée pour cuiseur a pdtes avec relevage
automatique inteégré (371100)

L= 115 mm

P:1635 mm

H: 123 mm

(& associer ¢ la grille de fond 206362)

206314

Lot de 2 paniers 105x350 avec 1 poignée pour
cuiseur 4 pdtes avec relevage automatique
intégré (371100)

L: 105 mm

P: 350 mm

H: 237 mm
(& associer ¢ la grille de fond 206362)

206362

Faux fond pour cuiseur & pates avec relevage
automatique intégré (371100)

L: 230 mm

P:350 mm

H: 30 mm

Note Les paniers ne sont jamais en dotation avec le cuiseur & pdtes sauf la version avec relevage

automatique intégreé code 371100.

Electrolux
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Cuisson Modulaire
700XP

Accessoires pour 700XP
Accessoires pour cuiseurs a pates

Capacité des paniers pour cuiseurs & pates de 24,5 L :
Pates séches : 921611 = 2,5 kg / 921610 = 2 x 1,25 kg / 921619 = 2 x 1,25 kg
Les quantités peuvent varier selon le type de pdtes.

PROFESSIONAL

Description Code EUR
P
Systéme automatique programmable de i
relevage des paniers pour cuiseur a pates l:
24,51 (2 bras de relevage) 700XP 2?&3;?2 3617,00 I
0,20 kW 230 V 150/60 Hz
LxPxH 200x730x850 mm kg 33 m?® 0,12 i
Panier 350x220 mm Haut. 240 mm pour V4
cuiseurs a pates 24,5L , C
s 921611 s
LxPxH 220x350x240 mm kg 2,85 m? 0,05 TACO6 265,00 |r
-
(
2 demi-paniers 105x350 Haut. 237 mm pour
cuiseur & pdates 20L automatique i
programmable gA(gSi]Plé 254,00 —
LxPxH 105x350x237 mm kg 2,40 m? 0,07
2 demi-paniers 105x350 mm Haut. 265 mm
pour cuiseurs & pates 24,5L E o
LxPxH 105x350x265 mm kg 3,64 m? 0,06 921619 327.00 'E
7ACl4 ’ .
-
(
2 demi-paniers 170x220 mm Haut. 240 mm
pour cuiseurs & pates 24,51
s 921610
LxPxH 220x170x240 mm kg 3,62 m?3 0,05 FACOS 360,00
-
(
2 paniers portion unitaire pour cuiseur &
pdtes 20L automatique programmable _ P
LxPxH 115x163x123 mm kg 1,26 m? 0,03 206312 293,00 < ,-ﬁ"‘- il
BASK2PORT ’ -
-
44
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Cuisson Modulaire

700XP
{ { (Accessoires pour cuiseurs & pates)
Description Code EUR
( 7
2 paniers 105x160 mm Haut. 240 mm (droite
et gauche) pour cuiseurs & pates 24,50
s 921020
LxPxH 105x160x240 mm kg 2,35 m® 0,06 BSKAPCTOON 212,00
- J
( 7
2 paniers carrés 105x105 mm Haut. 240 mm
(droite et gauche) pour cuiseurs & pdtes
24,51 - & associer au faux fond 921022 BS?(%:?%LN 369,00
LxPxH 105x105x240 mm kg 2,12 m3 0,06 |
- J
( 7
Couvercle pour cuiseurs & pates 24,5 L
LxPxH 250x450x50 mm kg 1,17
921607 102.00
7AC02 ’
- J
( 7
Support pour deux paniers portions
individuelles & utiliser avec le systéme de \
I t ti
relevage automatique FRAanzgSZT(?Péc7OO 246,00 | \
LxPxH 441x178x55 mm kg 0,89 m3 0,01 [
- J
Support panier pour cuiseur & pates 24,51 -
se positionne au niveau de la grille arriére.
Maintient le panier hors de la cuve Bigéﬁg:7 109,00
LxPxH 290x85x130 mm kg 0,67
Faux fond pour cuiseur a pétes 20L
automatique programmable
s 206362
LxPxH 230x350x147 mm kg 1 m3 0,02 FALSBOT 82,00
44
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Cuisson Modulaire
700XP

{ { (Accessoires pour cuiseurs & pates)

Description Code EUR
P

Faux fond pour cuiseurs & pates 24,5 L a

associer aux paniers 921020 et 921021 o

LxPxH 230x350x60 mm kg 0,50 m?3 0,01 921022 58,00 / = - >)

TRAY23LN 74

.
(

Systeme économie d'énergie pour cuiseur &

pates

3 206344 ~

LxPxH 45x500x100 mm kg 1 m? 0,01 ENSAVING 449,00 ~ g G

.
Accessoires pour 700XP
Accessoires pour fry top

Description Code EUR
p

Grille GN2/1 chromée

LxPxH 650x530x10 mm kg 1,40

° 164250 88,00
CACO1 ’

Kit Récipient huile/ matiere grasse pour fry

top .

LxPxH 325x265x100 mm kg 1 m?* 0,02 288'?’:"1_6 354,00 . :.v Q;

-

.
(

Racloir pour plaque lisse

LxPxH 320x120x30 mm kg 0,25

CAC02 ’ p

.

44
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Cuisson Modulaire

{ { (Accessoires pour fry top)

700XP

Description Code EUR
Racloir pour plaque nervureée - le kit inclus
les lames pour surface nervurée et lisse
206420
LxPxH 200x80x60 mm kg 0,30 SCFTRIB 65,00
Electrolux
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Cuisson Modulaire
700XP

Accessoires pour 700XP
Accessoires pour grillades

Description Code EUR

Racloir pour grillade avec grille en fonte

LxPxH 110x30x490 mm kg 2

206422
SCRPROI 71,00 -
Racloir pour grillade HP électrique
LxPxH 80x72x400 mm kg 0,30
206436 99 00
SCRPRELHP ’
p
Racloir pour grillade HP gaz
LxPxH 58x455x113 mm kg 1
¢ 206347 17500
BRSHGRHP ’
-
. . (
Racloir pour grillade avec grille inox avec
canaux de drainage il
206421
LxPxH 110x30x490 mm kg 2 SCRPROL 85,00

Grille en acier inoxydable 400 mm pour
grillade monobloc (700 XP)

206414
LxPxH 324x475x57,5 mm kg 4,20 m® 0,01
XX XA /9X9 7,5 mm kg m GRIDSS400M7 371,00

N\
e

Grille en acier inox. pour grillade monobloc

400 mm (700 XP) avec canaux de drainage

s 206415 N

LxPxH 324x610x46 mm kg1 m? 0,01 GRIDALOOM7 364,00 S

N\
d g
60 Electrolux
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Cuisson Modulaire

{ { (Accessoires pour grillades)

700XP

Description Code EUR
Grille inox avec canaux de drainage
(modeéles pierre de lave)
s 921612
LxPxH 330x535x45 mm kg 4 m3 0,02 oy 374,00
Robinet & eau pour demi-module 400
(modeéles bac & eau)
. 206280
LxPxH 360x140x100 mm kg 2,80 m? 0,01 TAPGLOD 313,00
Robinet & eau pour module 800 (modeles
bac & eau)
s 206281
LxPxH 640x300x150 mm kg 2,60 m? 0,05 T APGBOD 469,00
Extension de vidange pour grillade HP
LxPxH 127x42,5x135 mm kg 0,47
206437 134,00

DRAINEXTGRILL

Electrolux
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Cuisson Modulaire

700XP

Accessoires pour 700XP

Accessoires pour cuiseurs multifonctions

Description Code EUR
Lames avec bords arrondis pour racloir
LxPxH 1x30x120 mm kg 1
° 921694 89 00
7AC54 ’
Couvercle inox pour sauteuse 11 L
LxPxH 350x550x20 mm kg |
e 921689 122.00
7AC52 ’
Couvercle inox pour sauteuse 22 L
LxPxH 700x550x20 mm kg 3 m3 0,01
e 921690 176.00
7AC53 .
Accessoires pour 700XP
Accessoires pour sauteuses
Description Code EUR
Chariot & cuve relevable et extractible
LxPxH 727x882x1181 mm kg 88 m?3 1,45
° 922403 5506.00
TRBR ’
Electrolux
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Cuisson Modulaire

700XP
Accessoires pour 700XP
Accessoires pour marmites
Description Code EUR
Passoire a pates perforée pour marmites 60 r = ™
L N
LxPxH 385x385x355 mm kg 2,43 m?3 0,07 921626 792,00
7AC19
Additif eau anti-corrosion
LxPxH 190x270x10 mm kg 0,17
e 927222 46.00
CAC39 ’
Electrolux 63
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Cuisson Modulaire
700XP

Accessoires pour 700XP
Accessoires pour soubassements réfrigérés

Description Code EUR

2 tiroirs pour soubassement réfrigere

POSITIF, profondeur 100 mm @
206351 N=

LxPxH 305x700x227 mm kg 20 m? 0,15 JDRWIRBE 1189,00 \I’ -
Accessoires pour 700XP
Accessoires pour soubassements ouverts
Description Code EUR
P
Kit 2 tiroirs H100 pour soubassement ouvert P
LxPxH 350x520x145 mm kg 17,88 m? 0,12 —
206318 923,00 N
2DRW700E ’ Ni ___“1
l |
-
(
Couple de glissieres pour soubassement de
400 mm, 4 niveaux GN1/1
s 206257
LxPxH 1x1x1 mm kg 3,75 m? 0,01 2SUPGNT00 288,00
N\
(
Couple de glissiéres pour soubassement
ouvert d'élément monobloc XP700, 4
niveaux GNI/1, prévoir un couple par demi- 206244 243,00
module KSRV
LxPxH 350x40x550 mm kg 7 m3 0,01
-
(
Support central pour l'installation des tiroirs,
des glissiéres ou des portes (en prévoir 1
pour le module de 800 et 2 pour le module 206245 85.00
de 1200 mm) KMOCE ’ -
LxPxH 50x50x420 mm kg 0,52
-
44
ol Electrolux

PROFESSIONAL



Cuisson Modulaire
700XP

{ { (Accessoires pour soubassements ouverts)

Description Code EUR

1 Porte droite/gauche

LxPxH 400x40x440 mm kg 3,11 m* 0,02
206350 212.00
DOOREL !

Kit chauffant électrique pour soubassement
ouvert, 1 par demi-module

0,65 kW 230 V 150/60 Hz 2?(23\*79 437,00
LxPxH 360x510x60 mm kg 3 m? 0,02

NOTA : le kit chauffant n'est pas compatible avec un module de cuisson & induction installé au dessus
du soubassement neutre.
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700XP

700XP - installation sur pieds avec plinthes de fnition

» Permet de couvrir les pieds et de
fermer la zone entre les appareils
et le sol

» Peuvent étre monteées sur
des éléements monoblocs et
soubassements avec pieds *

Installation avec plinthes hauteur 180 mm - liste des accessoires

206174 Plinthe frontale pour élément de 200mm
206175 Plinthe frontale pour éléement de 400mm
206176 Plinthe frontale pour élément de 800mm

206177 Plinthe frontale pour élément de 1000mm

206178 Plinthe frontale pour élément de 1200mm

206179 Plinthe frontale pour élément de 1600mm

206249 Couple de plinthes latérales

700XP - Installation en pont - liste des accessoires

» Une solution hygiéenique.
Permet de suspendre des
éléments top entre 2 éléments
monoblocs (hors sauteuse

basculante)

> Installation limitée & 1600 mm de
long pour les élements top.
Non compatible sur roues

Installation en pont - liste des accessoires

206154 Support pour systeme pont de 400mm

206137 Support pour systeme pont de 800mm

206138 Support pour systeme pont de 1000mm

206139 Support pour systeme pont de 1200mm

206140 Support pour systeme pont de 1400mm

206141 Support pour systeme pont de 1600mm
9§0
* Nouveau configurateur XP disponible.
A Pour toute information complémentaire, votre interlocuteur commercial Electrolux est & votre disposition.
Electrolux
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700XP

Accessoires pour 700XP
Accessoires pour installation EN PONT

Une solution hygiénique : permet de suspendre entre 2 éléments monobloc, plusieurs éléments top.
Le nombre d’éléments top ne peut excéder 1600 mm de long.

NOTA : le systéme pont ne peut étre fixé sur une sauteuse basculante. N’est pas compatible avec une

installation sur roues.

Description Code EUR
Support pour systeme "pont" de 400 mm
LxPxH 400x100x50 mm kg 5,95
e 206154 411.00
9AC78 ’
Support pour systeme "pont" de 800 mm
LxPxH 800x100x50 kg 9 m3 0,01
XFPX X X mm Kg m 206]37 52] 00
9ACH3 ’
Support pour systeme "pont" de 1000 mm
LxPxH 1000x100x50 mm kg 10,67 m?3 0,01
206138 606,00
9ACHL ’
Support pour systeme "pont" de 1200 mm
LxPxH 1200x100x50 kg 12,01 m3 0,01
XPX X X mm Kg m 206]39 627 00
9AC65 !
Support pour systéeme "pont" de 1400 mm
LxPxH 1400x100x50 mm kg 6 m?3 0,01
° 206140 206,00
9AC66 !
Support pour systeme "pont" de 1600 mm
LxPxH 1600x100x50 mm kg 6 m?3 0,01
° 206141 782,00
9AC67 ’
68 Electrolux
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700XP - installation en suspendu

» Une installation esthétique et

» 2 configurations possibles * :

(= >

©0

0o

hygiénique en utilisant une
armature de soutien (armature
fixée avec ancrage au sol ou
posée avec des pieds)

- centrale (dos & dos)

- adossée (uUn seul cote)
Suspension déléments top
700XP uniguement

Installation en suspendu - Accessoires *

206315 2 traverses de suspension pour élément top (1 couple par élément)
206323 Panneaux d'habillage incurve pour élément top de 200 mm
206324 Panneaux d'habillage incurve pour élément top de 400 mm
206325 Panneaux d'habillage incurve pour élément top de 800 mm
206329 Panneaux d'habillage incurve pour elément top de 1200 mm
206326 2 panneaux d'habillage pour les cotés (@lément top + traverse)
206211 Support adossé avec gaine technique - 2000 mm

206212 Support adossé avec gaine technique - 2400 mm

206213 Support adosseé avec gaine technique - 2800 mm

206214 Support adosse avec gaine technique - 3200 mm

206215 Support adosse avec gaine technique - 3600 mm

206216 Support central avec gaine technigue - 2000 mm

206217 Support central avec gaine technigue - 2400 mm

206218 Support central avec gaine technique - 2800 mm

206219 Support central avec gaine technique - 3200 mm

206220 Support central avec gaine technique - 3600 mm

206226 Pied pour fixation du support sur le sol (hors ancrage au sol)

206258 2 panneaux bas de cache traverse

9@0
* Nouveau configurateur XP disponible.

A Pour toute information complémentaire, votre interlocuteur commercial Electrolux est & votre disposition.
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Accessoires pour 700XP
Accessoires pour installation ADOSSEE SUSPENDUE

Les éléments de cuisson sont suspendus & un support adossé qui sera a installer soit avec ancrage au
sol soit avec des pieds sur un seul coté.
Longueur minimum = 2000 mm.

Description Code EUR
P
Support adossé gaine technique - 2000 mm e
LxPxH 400x2000x900 mm kg 150 m? 1,23 |
xPx X X mm kg m 206211 493300 ll“jl
9ACT5 ’ 'h \
Support adossé gaine technique - 2400 mm e
LxPxH 400x2400x900 mm kg 170 m? 1,62 |
xPx X X mm kg m 206212 4551.00 ll“jl
9ACI6 ’ 'H \
-
e
Support adossé gaine technique - 2800 mm o
LxPxH 400x2800x900 mm kg 205 m? 1,23 |
9ACI7 ’ 'H \
Support adosseé gaine technique - 3200 mm e
LxPxH 400x3200x900 mm kg 290 m? 1,23 |
9ACI8 ’ 'H \
-
4
Support adossé gaine technique - 3600 mm e
LxPxH 400x3600x900 mm kg 290 mé 0,94 |
P HOEGoDERo M 206215 sos300 || L
9ACI9 ’ 'h \
-
4
Pied pour fixation du support sur le sol (hors
ancrage au sol)
s 206226
LxPxH 150x400x250 mm kg 10 m3 0,01 SACTIO 487,00
-
>)
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{ 4 (Accessoires pour installation ADOSSEE SUSPENDUE)

PROFESSIONAL

( Description Code EUR )
2 traverses de suspension pour 1 élément
top
s 206315
LxPxH 30x684x200 mm kg 7 m® 0,02 2SUPPTC00 259,00
Panneaux d’habillage incurvé de 200 mm
LxPxH 200x620x50 mm kg 1 m3 0,01
206323 86.00
UNDP2007 ’
Panneaux d’habillage incurvé, de 400mm
LxPxH 400x620x50 mm kg 2 m3 0,02
206324 101.00
UNDP4007 ’
Panneaux d’habillage incurvé de 800mm
LxPxH 800x620x50 mm kg 4 m?® 0,03
206325 153.00
UNDP8007 ’
Panneaux d’habillage incurvé de 1200mm
LxPxH 1200x620x50 mm kg 5 m?* 0,05
UNDPI2007 ’
2 panneaux bas cache traverses de
suspension pour la gamme 700
206258
LxPxH 2 kg 2 m?0,02
xPxH 30x655x200 mm kg 2 m? 0,0 2COVERTO0 778,00
44
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700XP

{ { (Accessoires pour installation ADOSSEE SUSPENDUE)

2SPC7E

Description Code EUR

2 panneaux complets d’habillage latéral

(élément top + traverse de suspension) pour _ e
installation suspendue. 206326 2465.00 |

LxPxH 5x792x450 mm kg 32 m?* 0,01

Accessoires pour 700XP
Accessoires pour installation CENTRALE SUSPENDUE

Les éléments de cuisson sont suspendus & un support central qui sera & installer soit avec ancrage au
sol soit avec des pieds de chaque cété.
Longueur minimum = 2000 mm.

Description Code EUR

Support central gaine technique - 2000 mm

LxPxH 400x2000x900 mm kg 186 m?* 1,23

206216
9ACI20 4264,00

Support central gaine technique - 2400 mm
LxPxH 400x2400x900 mm kg 164 m? 1,46

206217
SACT] 4447,00

Support central gaine technique - 2800 mm
LxPxH 400x2800x9200 mm kg 256 m? 1,24

206218
OACIZ2 4770,00

Support central gaine technique - 3200 mm

LxPxH 400x3200x900 mm kg 250 m?* 1,26
206219 5225 00
9ACI23 !

HX XK

4
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700XP
4 4 (Accessoires pour installation CENTRALE SUSPENDUE)
Description Code EUR
( R
Support central gaine technique - 3600 mm
LxPxH 400x3600x900 mm kg 270 m? 1,29
206220 5918.00
9ACI24 ’
.
(
Pied pour fixation du support sur le sol (hors
ancrage au sol)
s 206226
LxPxH 150x400x250 mm kg 10 m? 0,01 SACTIO 487,00
.
(
2 traverses de suspension pour 1 élément
top
s 206315 P
LxPxH 30x684x200 mm kg 7 m?3 0,02 >SUPPTCT00 259,00 T !
.
(
Panneaux d’habillage incurvé de 200 mm
LxPxH 200x620x50 mm kg 1 m? 0,01 T A% wt
206323 = ol
UNDP2007 86,00 B L
.
(
Panneaux d’habillage incurvé, de 400mm
LxPxH 400x620x50 mm kg 2 m® 0,02 T \= g
UNDP4007 . 1
.
(
Panneaux d’habillage incurvé de 800mm
LxPxH 800x620x50 mm kg 4 m? 0,03 (%8 wet
206325 il
UNDP8007 153,00 = 1
N\ J
44
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700XP

4 4 (Accessoires pour installation CENTRALE SUSPENDUE)

Description Code EUR
Panneaux d’habillage incurvé de 1200mm
LxPxH 1200x620x50 mm kg 5 m? 0,05
206329 o
UNDPI2007 ’
2 panneaux bas cache traverses de
suspension pour la gamme 700
. 206258
LxPxH 30x655x200 mm kg 2 m?® 0,02 SCOVERTO0 778,00
2 panneaux complets d’habillage latéral
(élément top + traverse de suspension) pour
installation suspendue. 2?58?7%6 2465,00
LxPxH 5x792x450 mm kg 32 m?3 0,01
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700XP - installation sur socle magonné
Installation sur un socle maconné de 100 mm

Pied special
de 100 mm
(accessoire)

Plinthe frontale inox
pour installation
sur socle magonne
(accessoire)

<

vue de coté - (socle béton)*
*1420 mm - avec gaine technique 200 mm
1220 mm - sans gaine technique 200 mm
810 mm - élement seul avec gaine technique 200 mm
610 mm - élement seul sans gaine technique 200 mm

<
< >

Z

1620 mm - avec gaine technique 200 mm
1420 mm - sans gaine technique 200 mm

NOTA : I'ensemble des plinthes frontales doit étre 6 mm plus court que la largeur du bloc (3 mm de chaque coté)

» Une installation sur socle » Convient & tous les
maconné de 100 mm éléments monoblocs et
avec plinthes offre une sur soubassements *
solution fermeée *

700XP

Installation sur socle maconné de 100 mm - accessoires - codes

206146 Plinthe frontale, 200 mm

206147 Plinthe frontale, 400 mm

206148 Plinthe frontale, 800 mm

206150 Plinthe frontale, 1000 mm

206151 Plinthe frontale, 1200 mm

206152 Plinthe frontale, 1600 mm

206210 kit 4 pieds hauteur 100 mm

206265 2 plinthes de cote, gauche et droite

3&3
* Nouveau configurateur XP disponible.
t7§> Pour toute information complémentaire, votre interlocuteur commercial Electrolux est & votre disposition.
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Accessoires pour 700XP
Accessoires pour installation AVEC PLINTHES

Plinthes de finition pour installation sur pieds en standard : plinthes frontales et latérales hauteur 180
mm.

Plinthes de finition pour installation sur pieds sur socle maconné de 100 mm : plinthes frontales et
latérales hauteur 100 mm + kit 4 pieds hauteur 100 mm.

Description Code EUR
P
Couple de plinthes Iatérales hauteur 180 mm B
5 i
LxPxH 560x20x180 mm kg 2 m? 0,10 '
° 206249 28200
KZLSS .
Couple de plintes latérales hauteur 100 mm
pour installation sur socle magonné
; 206265
LxPxH 560x120x100 mm kg 1 m? 0,01 SIDE700CON 225,00
Kit 4 pieds pour installation sur socle
maconné de 100 mm
5 206210 [ [
LxPxH 60x60x100 mm kg 1,08 m3 0,01 SACTIZ 128,00 m m
Plinthe frontale hauteur 100 mm pour o
élément de 200 mm " N >
206146
LxPxH 200x20x100 mm kg 1 OACTI "4,00
-
e
Plinthe frontale hauteur 100 mm pour y_
élément de 400 mm " N >
s 206147
LxPxH 400x20x100 mm kg 1 m?* 0,01 OACT2 141,00
Plinthe frontale hauteur 100 mm pour v
élément de 1600 mm " N >
s 206152
LxPxH 1600x20x100 mm kg 2 m?3 0,03 OACT7 198,00
-
44
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700XP
4 4 (Accessoires pour installation AVEC PLINTHES)
Description Code EUR
( N
Plinthe frontale hauteur 100 mm pour o
élément de 800 mm e
s 206148 . i
LxPxH 800x20x100 mm kg 1,54 m? 0,02 OACT3 159,00 | \ /__’J
N el J
( N
Plinthe frontale hauteur 100 mm pour o
élément de 1000 mm 'j-, »
s 206150 . i
LxPxH 1000x20x100 mm kg 2 m? 0,02 OACTS 167,00 | \ /__’J
N - Y
( N
Plinthe frontale hauteur 100 mm pour =
élément de 1200 mm | 8 »
LxPxH 1200x20x100 mm kg 2 m? 0,02 206151 179,00 &
’ 9AC76 ’ | \ ,,-—J
N el J
( N
Plinthe frontale hauteur 180 mm pour s = =
élément de 200 mm
206174
LxPxH 200x30x180 mm kg 0,76 OACET 114,00
N = J
( N
Plinthe frontale hauteur 180 mm pour
élément de 400 mm
s 206175
LxPxH 400x30x180 mm kg 1,33 m3 0,01 SACSS 156,00
N\ J
( N
Plinthe frontale hauteur 180 mm pour
élément de 800 mm
s 206176
LxPxH 800x30x180 mm kg 2,07 m? 0,02 OACE0 159,00
. J
44
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4 4 (Accessoires pour installation AVEC PLINTHES)

Description Code EUR
p
Plinthe frontale hauteur 180 mm pour
élément de 1000 mm
s 206177
LxPxH 1000x30x180 mm kg 3 m?3 0,02 9ACS0 167,00
N\
(
Plinthe frontale hauteur 180 mm pour
élément de 1200 mm
LxPxH 1200x30x180 mm kg 2,77 m? 0,02 206178 192,00
9ACI1 ’
N\
(
Plinthe frontale hauteur 180 mm pour
élément de 1600 mm
s 206179
LxPxH 1600x30x180 mm kg 4 m?3 0,01 OAC? 185,00
N\
78 Electrolux
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700XP

700XP - installation sur roues et sans pieds intermédiaires

A »Installation sur roues d’'un ou de
plusieurs éléments monoblocs
permettant le mouvement facile
des appareils

900 mm

» S‘applique & presque tous les
éléments (quelques exceptions*®)

max 2000 mm

A
\

» Compatible sur pieds
(sans pieds intermédiaires)

» S'‘applique & presque tous les
éléments (quelques exceptions*®)

max 2000 mm

A

‘ "

Installation sur support frontal **
206366 Kit support frontal - 400mm
206431 Kit support frontal - 600mm
206367 Kit support frontal - 800mm
206368 Kit support frontal - 1200mm
206369 Kit support frontal - 1600mm
206370 Kit support frontal - 2000mm

206135 4 roues dont 2 avec frein - utilisation obligatoire
du kit support

Installation sur support latéral

206371 Kit support latéral (2 piéces) pour roues - A utiliser
pour les cuiseurs A pates

206135 4 roues dont 2 avec frein - utilisation obligatoire
du kit support

206444 Kit support latéral (3 piéces) pour roues - & utiliser
pour les soubassements refrigeres

206432 6 roues dont 3 avec frein - utilisation obligatoire
du kit support

est & votre disposition.
\ § ** Note : Chaque kit comprend 2 supports, arriére et avant.
Pour des raisons de sécurité, les sauteuses basculantes ne peuvent étre installées sur roues.

qgo * Note : Nouveau configurateur XP disponible. Pour toute information complémentaire, votre interlocuteur commercial Electrolux
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Accessoires pour 700XP
Accessoires pour installation SUR ROUES ET SANS PIED INTERMEDIAIRE

Installation sans pieds intermédiaires : une solution hygiénique qui permet de diminuer le nombre de
pieds d'un bloc de cuisson de 2000 mm maxi.

Pour une installation combinant des éléments top sur soubassement neutre avec des éléments
monoblocs, le longeron arriére devra étre fixé sur les soubassements (moins profond) et non pas sur les
eéléments monoblocs.

NOTA : n‘est pas compatible avec les soubassements réfrigérés.

Installation sur roues : permet une installation d’un élément unique (y compris les soubassements
réfrigérés) ou d’'un bloc de cuisson sans pieds intermédiaires (maxi 2000 mm) sur roues.

[ Description Code EUR |
Kit support frontal sans pieds intermediaire
ou sur roues 400 mm
206366
LxPxH 370x106x50 mm kg 3,97 BSUPPEWL 391,00
Kit support frontal sans pieds intermédiaire
ou sur roues 800 mm
s 206367
LxPxH 770x106x50 mm kg 7,30 m?3 0,01 BSUPPEWS 468,00
Kit support frontal sans pieds intermédiaire
ou sur roues 1200 mm
s 206368
LxPxH 1170x106x50 mm kg 10,48 m? 0,01 BSUPPEWI 522,00
Kit support frontal sans pieds intermédiaire
ou sur roues 1600 mm
s 206369
LxPxH 1570x106x50 mm kg 14 m3 0,02 BSUPPEWIS 645,00
Kit support frontal sans pieds intermédiaire
ou sur roues 2000 mm
s 206370
LxPxH 1970x106x50 mm kg 17 m? 0,02 BSUPPEW20 724,00
44
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{ { (Accessoires pour installation SUR ROUES ET SANS PIED INTERMEDIAIRE)

Description Code EUR

Kit support latéral pour roues (2 piéces -
XP700) - & associer au kit 4 roues 206135

206371
LxPxH 2 kg 4 30,01
xPxH 85x623x50 mm kg 4,50 m? 0,0 BSUPPWG 243,00
Kit 4 roues dont 2 pivotantes avec frein. A
installer ensemble avec le kit support pour ffiﬁ
sans pieds intermédiaires ou roues 206135 33300 “3 )

LxPxH 155x85x155 mm kg 411 AWHEELCOMP ‘@‘&

Kit support frontal sans pieds intermédiaire
ou sur roues 600 mm

206431
LxPxH 600x106x50 mm kg 5,78 m? 0,01
o BSUPPFW6 434,00

Kit 6 roues dont 3 pivotantes avec frein,

H155 mm - A installer ensemble avec le kit 3 J | “ 7] |
piéces support latéral sur roues pour 206432 482 00 » & €
soubassements réfrigérés. 6WHEELSUK . 15 e s
LxPxH 155x85x155 mm kg 6,72 m? 0,01

Kit support latéral pour roues (3 piéces -

XP700) - & utiliser pour les soubassements

réfrigérés - - & associer au kit 6 roues 206444

206432 BSUPPWFR73 367,00

LxPxH 85x787x50 mm kg 8 m? 0,01
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Accessoires pour 700XP
Accessoires pour installation PANNEAUX LATERAUX & ARRIERES

[ Description Code EUR |
2 panneaux pour conduit de service T
LxPxH 300x40x160 mm kg 2 T
DUCT700 . _
.
2 caches latéraux pour élément neutre top
LxPxH 3x730x250 mm kg 4 m? 0,01
216277 636.00
QSPT7 ’
2 caches latéraux pour éléments neutres
monoblocs
, 216000
LxPxH 3x700x700 mm kg 14,92 m? 0,02 Qsp77 648,00
Panneaux arriére 600 mm
LxPxH 600x20x714 mm kg 7,71 m?* 0,01
206373 521,00
REARPANG ’
Panneaux arriere 800 mm
LxPxH 800x20x714 mm kg 9,92 m3 0,02
206374 437.00
REARPANS !
Panneaux arriére 1000 mm
LxPxH 1000x20x714 mm kg 11,98 m?* 0,02
REARPANIO !
>
Electrolux 83

PROFESSIONAL



Cuisson Modulaire
700XP

{ { (Accessoires pour installation PANNEAUX LATERAUX & ARRIERES)

Description Code EUR

Panneaux arriere 1200 mm

LxPxH 1200x20x714 mm kg 14,40 m3 0,03
206376

REARPANI2 502,00

Accessoires pour 700XP
Accessoires pour installation MAIN COURANTE & DEPOSE ASSIETTES

/ '\ Ne peuvent étre installés sur les modules de cuisson induction et infrarouge (XP700).

Description Code EUR
~
Main courante frontale 400 mm
LxPxH 400x50x30 mm kg 1,08
9 216046 168.00
9HRFI ’
N\
(
Main courante frontale 800 mm
LxPxH 800x50x30 mm kg 1
9 216047 181,00
9HRF2 ’
.
(
Main courante frontale 1200 mm
LxPxH 1200x50x30 mm kg 3
e 216049 194,00
9HRF4 ’
.
(
Main courante frontale 1600 mm
LxPxH 1600x50x30 mm kg 3
216050 207,00
9HRF6 ’
.
a4
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700XP
4 4 (Accessoires pour installation MAIN COURANTE & DEPOSE ASSIETTES)
Description Code EUR
( R
Dépose assiettes de 400 mm
LxPxH 400x140x60 mm kg 1,07 m?3 0,01
° 216185 79400
9AC97 ’
.
(
Dépose assiettes de 800 mm
LxPxH 800x140x60 mm kg 9 m3 0,01
216186 818.00
9ACY8 ’
.
(
Main courante latérale droite ou gauche
LxPxH 665x50x30 mm kg 1,37
206307 212.00
SIDEHAND70 .
. J
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Accessoires pour 700XP
Accessoires pour installation CHEMINEES & MITRES

Description Code EUR
-
Mitre pour élément 200mm !!!!!!!
LxPxH 200x75x225 mm kg 1 m3 0,01
206302 236,00
CHIM200 ’
.
(
Mitre pour élément 400mm
LxPxH 400x75x225 mm kg 2,32 m? 0,01 PTTTTITITTTILIES
206303 260.00
CHIM400 ’
.
(
Mitre pour élément 800mm
LxPxH 800x75x225 mm kg 4,01 m? 0,02 SR
206304 340,00 e
CHIM800 ’ | .
.
(
Mitre pour élément 1000mm
LxPxH 1000x75x225 mm kg 1 m?® 0,02
CHIMI1000 ’ -
.
(
Mitre pour élément 1200mm
LxPxH 1200x75x225 mm kg 1,20 m3 0,02
CHIMI200 ’
.
(
Cheminée diameétre 120 mm / \
LxPxH 300x300x900 mm kg 5 m3 0,08
: 206126 340,00 |
CACO06 ’
| 1l
44
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700XP
4 4 (Accessoires pour installation CHEMINEES & MITRES)
Description Code EUR
( " N
Cheminée diamétre 150 mm i
\
LxPxH 340x340x920 mm kg 4,38 m3 0,12 / )\
i 206132 466,00 |
CACIO ’
- J
ch L, ( N
eminée
LxPxH 800x150x400 mm kg 4 m? 0,06 J
xPx x150x mmkg 4 m*0, -
206246 o~
KCF7 934,00 -
- J
( N
Bague de raccordement pour le conduit &
fumeée
s 206127 7
LxPxH 135x135x90 mm kg 2 m3 0,01 CACOT 71,00 ko @
N TR
- J
( N
Anneau pour cheminée diameétre 150 mm
LxPxH 155x155x83 mm kg 3 e
206133 .00 \ )
CAClI . S
- - J
Accessoires pour 700XP
Accessoires pour installation DIVERS
Description Code EUR
Couple de glissieres pour soubassement
ouvert d'élément monobloc XP700, 4
niveaux GNI/1, prévoir un couple par demi- 206244 243,00
module KSRV
LxPxH 350x40x550 mm kg 7 m?3 0,01
44
Electrolux 87

PROFESSIONAL



Cuisson Modulaire

700XP

{ { (Accessoires pour installation DIVERS)

Description Code EUR
Support externe pour colonne d'eau
LxPxH 44x55x266 mm kg 1
° 206231 88,00
9ACI35 !
Kit 2 pieds anti basculement pour fixation
au sol (& positionner en diagonal : un &
I'avant et I'autre & l'arriére) 22&]?26 38,00
LxPxH 80x80x100 mm kg 0,75 m? 0,01
Kit de jonction
LxPxH 50x50x250 mm kg 0,62 m? 0,01
206086 3700
9ACI16 ’
Régulateur de pression pour version gaz
LxPxH 75x85x71 mm kg 0,37
° 927225 84.00
CAC38 ’
Etagére avec 2 support 400 mm
LxPxH 400x450x380 mm kg 7 m?* 0,08
9AC95 !
Etagére avec 2 support 800 mm
LxPxH 800x450x380 mm kg 10,16 m?* 0,15
° 206184 1971.00
9AC96 !
44
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Cuisson Modulaire

{ { (Accessoires pour installation DIVERS)

Description Code EUR

Colonne d'eau avec bras pivotant

LxPxH 45x500x753 mm kg 3 m?3 0,02

° 206289 547 00

H20N700 ’

Extension colonne d’eau pour installation

XP700
206291

LxPxH 15x15x700 mm kg 0,86 WPIPENT00 73,00

Electrolux
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Cuisson Modulaire
900XP

La ligne de cuisson 900XP offre une gamme complete de fonctions avec une conception unique.
Installation dos a dos possible : soit 900 & 900, soit 900 & 700

Des appareils de cuisson innovants &
productivité éleveée

Plan épaisseur 20/10éme

Finition
Résistance & Scotch brite
l'eau IPX5
Panneau
latéral
de finition inox
(hygiene et
esthétisme)
Soubassement réfrigéré ; reglage en Boutons de commande Porte inox & double paroi
froid positif ou négatif, selon le besoin en métal
Eléement
embouti
nettoyage
facile
Friteuse
avec cuve
enVet
zone froide
Soudure
au laser
Panneau
latéral de
finition inox
(hygiene et
ésthétisme)
Plan de travail embouti | Cotes & angles droits découpés au laser
Broleurs brevetés "Flower Flame" connexion des éléments sans joints
Eléments avec dessus 30/10 éme : fourneaux feux vifs avec allumage électrique en standard -
autres éléments en fabrication spéciale
&

Note : Nouveau configurateur XP disponible.
A Pour toute information complémentaire, votre interlocuteur commercial Electrolux Professional est & votre disposition.

90 Electrolux
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Cuisson Modulaire

Les points forts

Bouton de Découpe au laser
commandes encastrés permettant d‘éliminer Broleurs spéciaux brevetés
sur Favant de les problemes “Flower Flame”
" : de jonction
foppareil protégé Eritouse avec ) Grille en fonte émaillée

d'éventuels chocs

cuve en V

emboutie
Fry-Top lisse
chrome dur

Grillade Top gaz Bouton de commandes

& haut rendement metallique précis Tiroir
Modules de 400, 800, 1200 mm et ergonomique de récupération
Revétement isolant dans les des graisses
portes des soubassements Soubassement réfrigére extra large

neutres et chauds positif ou négatif
(réglable selon le besoin)

Plan épaissevur 20/10éme

XP : Faites confiance & I'expérience

Electrolux
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Cuisson Modulaire

900XP

92

Un nouveau systeme de regulation avec puissance
variable, adapte la consommation d’energie a vos
besoins afin d'éviter tout gaspillage.

Une fonction d’economie d'énergie permet de
maintenir une eau a ebullition sans avoir a gjouter
un systeme de chaleur.

Un systéme flexible de
programmation de relevage
des paniers permet
d’assurer & chaque fois

une qualité de cuisson
constante

i
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Cuisson Modulaire

Contréle d’'énergie pour une régulation précise
du niveau de puissance

Haute productivité gréce au nouveau systéme
de chauffage breveté et & une surface
de cuisson plus large

Economisez I'énergie et n'utilisez que la
puissance dont vous avez vraiment besoin
grdce & un contréle indépendant de
chaque zone de chauffe

Les Anitions de la grille
a faible porosité facilitent
le nettoyage

Electrolux
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Cuisson Modulaire
900XP

Une conception unique PowerGrillHP :

Des éléements chauffants proches de chaque
barreau de la grille pour une repartition uniforme
de la chaleur

Des deflecteurs activateurs de chaleur pour une
cuisson rapide

Réduisez les temps de cuisson, économisez de I'énergie
et utilisez differents modes de cuisson grace aux
zones de cuisson indépendantes

(1ou 2 ou 3 zones selon les versions)

Des aliments savoureux en toute sécurité :
Une cuisson sans flamme en remplissant
la cuve d’eau,pour une nourriture moelleuse
et savoureuse, méme des plus delicates

NOUVEAU

Partagez encore plus notre pensée sur
www.electroluxprofessional.com

o4 Electrolux
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Cuisson Modulaire
900XP

Augmente la productivité en cuisant
sur 2 niveaux, utilisation simultanee
de supports GN2/1

Augmente la flexibilité de travail
aussi bien en mode ventile que statique

Les temps de cuisson

sont considérablement
reduits par rapport a ceux
d’'un four traditionnel statique

-
&=
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Cuisson Modulaire
900XP

Cette surface de cuisson Duomat
(combinaison d‘aciers inoxydables mélangés)
est la meilleure solution garantissant :

Une température homogene et une meilleure
stabilite thermique pour augmenter
la productivité

Une forte résistance a la corrosion afin de
permettre une cuisson flexible (humide et seche)

Un systeme integrée de
chauffage fiable et efficace
offre d"excellents
résultats de cuisson
et un nettoyage facile

(===
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Cuisson Modulaire

Haute productivité + Haute performance :

La montée ultra-rapide et la recupération rapide de

la tempeérature garantissent des performances elevees
et vous permettent de cuisiner plus en moins de temps.

Des résultats de cuisson parfaits :

Grace & la fonction AutoCook, assurez-vous une cuisson
reussie et des resultats constants, service apres service,
quelle que soit la quantité d'un méme produit. Le cycle
de cuisson est automatiquement calculé en tenant
compte de la quantité chargée.

Facilité d'utilisation :

Flux de production plus rapides et simples
avec ses accessoires dediés. L'huile est
maintenue propre plus longtemps gréce
a la double filtration. Le nettoyage est
simple grdace a la cuve en acier

inox emboutie aux bords arrondis et

aux éléments de chauffe externes.

NOUVEAU

Partagez encore plus notre pensée sur L b 1
www.electroluxprofessional.com “

Electrolux
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Cuisson Modulaire
900XP

Performance maximale avec la
combinaison du PowerGrillHP ou Fry-TopHP
sur le nouveau soubassement refrigere

Evolutif : le seul soubassement capable
de conserver vos aliments a Ia
température que vous

souhaitez (de -22°C & +8°C)

Il peut recevoir tout autre
module de cuisson

08 Electrolux
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Cuisson Modulaire
900XP

FryTop 700 & 900

Les FryTops avec revétement chrome augmentent la productivité

en cuisine et facilitent le nettoyage au quotidien.
Autres alternatives

Comparatif : Electrolux Professional marché
NOUVEAU HORS EUROPE*
Chrome poli Chrome brossé Acier doux
Resstance sk gk ke ke kK *
corrosion

Non-adhésif * * * * * *
yorer * * % o ¥
ettoyage *hkk Khk*k %
e xhkk  kkk *
Non-transfert * * * * *

goot
Note : évaluation basée sur des tests de cuisson interne avec des chefs.

*Interdit & la vente en Europe dans le cadre de la réglementation Européenne, (EC) 1935/2004 et les
décrets en vigueur concernant l'utilisation des matériaux au contact alimentaire.

Recvfrtsggnt Acier doux
Rapidité
prechauffage * * *
Consommation
énergie
préchauffage * * *
Ratio conso énergie/
cuisson * * * *
Productivité Y% % Kk X
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900XP

Memento produits

FRITEUSES

E . Capacité (L) et Haut Filtration Relevage| Résistances Puissance Codes
DEIgE nombre de cuve|Rendement auto. Broleurs (kW)
15 14 391077
5x2 28 391078
23 20 391331
23x2 40 391332
Gaz 23 L] Cuve en "V 25 391333
25 L) [ Externes 25 391334
23 . . . 25 391335
23 Auto Cook o [ 5 134
15 10 391087
5x2 20 391088
18 Internes 16,5 391094
18x2 33 391095
23 18 391337
Electricité 23x2 Cuve en V" 36 391338
>3 ° Externes 18 391339
23 . . 18 391340
25 L] ° ° 18 391541
3 Auto Cook o o 18 391345
Energie Capacité (L) et Fond Relevage Largeur | Puissance Coaes
nombre de cuve automatique (mm) (kW)
40 400 14 391
40x2 800 28 39112
150 ° 800 23 39113
Gaz 150x2 ° 1600 46 3914
190 AlS| 316 ° 1200 30 395
190 ° 1200 30 39116
40 400 10 391126
40 400 10 391273
.. 40x2 800 20 391127
Electricité 150 . 800 15 391128
150x2 . 1600 30 391129
190 ° 1200 23 391130
190 ° 1200 2 EIIE]
Energie Capacité :cuve(l) Fond Surface dm2 | Basculement | Largeur mm [Puissance (kw)| Codes
Manuel 391136
80 buomat 45 800 20
Duomat Automatique 39N37
Gaz
100 Duomat 57 Automatique 1000 24 9140
39141
D t Manuel 391145
80 vome 45 800 15
PR Duomat Automatique 39146
Electricité
39149
100 Duomat 57 Automatique 1000 19
39150
Energie Capacité :cuve (L) Type Fond Remplissage Chauffe  [Puissance (kW) Codes
60 Manuel Bain-Marie 14 391232
100 Manuel Direct 21 391106
100 Manuel Bain-Marie 21 391100
100 Ronde Automatique Bain-Marie 21 391101
GQZ 150 Manuel Direct 24 391107
150 Manuel Bain-Marie 24 391102
150 Automatique Bain-Marie 24 391103
250 Rectangulaire AISI 316 Manuel Bain-Marie 35 391105
60 Manuel 9.4 391233
100 Manuel 215 39118
T 100 Ronde Automotique Bain-Morie 25 39119
EIeCtrICIte 150 Manuel 215 391120
150 Automatique 215 39121
250 Rectangulaire Manuel 2L 30125

100 Electrolux

PROFESSIONAL



Cuisson Modulaire
900XP

Fourneaux gaz
Fourneaux gaz top

Dessus en acier inox épaisseur 20/10éme - Bords latéraux & angle droit, découpés au laser pour un
assemblage parfait.

Grille-supports de casseroles en fonte.

BrOleurs brevetés “Flower Flame” : la flamme s'adapte au contenant et reste en contact.

Flamme auto-stabilisée et double flamme pilote protégée.

Indice de protection IPX5 - Prédisposé gaz naturel (kit transformation GPL inclus).

Description Code EUR
( 7
Fourneau gaz top 2 feux vifs 400 mm (2x 6
kW)
12 kW 391000 2091,00

LxPxH 400x930x250 mm kg 41 m?* 0,25 E9GCGD2C00

Fourneau gaz top 4 feux vifs 800 mm (3x 6
kW + 1x10 kW)

LxPxH 800x930x250 mm kg 69 m?® 0,46

Fourneau gaz top 6 feux vifs 1200 mm
(2X10kW + 4x6kW)

44 kW 39101 4500,00 m

LxPxH 1200x930x250 mm kg 100 m? 0,87 E9GCGLOC00 06 00 00

4-Burner (1x7,5 kW - 3x5,5 kW) gas Boiling
Top - town gas

s cosctiucno | 329900
LxPxH 800x930x250 mm kg 69 m?® 0,48

Electrolux 101
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Cuisson Modulaire
900XP

Fourneaux gaz
Fourneaux gaz HP Top

Mémes caractéristigues générales.
10 kKW par foyer

Description Code EUR
Fourneau gaz top HP 2 feux vifs 400 mm (2x
10 kW)
20 kW 391001 2151,00
LxPxH 400x930x250 mm kg 43 m3 0,26
Fourneau gaz top 4 feux vifs 800 mm (3x 6
kKW + 1x10 kW)
20 conenano | 3299.00
LxPxH 800x930x250 mm kg 69 m?® 0,46
Fourneau gaz top HP 4 feux vifs 800 mm
(4x10kW)
0w conctnston | 344100
LxPxH 800x930x250 mm kg 71 m?3 0,46
Fourneau gaz top HP 6 feux 1200 mm (6x10
kW)
60 kW qugg?é]czw 5032,00 [ can iaminlannie
LxPxH 1200x930x250 mm kg 101 m? 0,69 0o 0oE0o
Fourneau gaz top 6 feux vifs 1200 mm
(2x10kW + 4x6kW)
s SU0N | usoopo | AR,
LxPxH 1200x930x250 mm kg 100 m3 0,87 00 00 00
Fourneau gaz top HP paella 3 feux vifs
concentriques 800 mm (1x5 kW + 1x10 kW +
1x15 kW) 391024

4668,00
T E9GCGH3C00
LxPxH 800x930x250 mm kg 69 m?* 0,46

Electrolux
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Cuisson Modulaire
900XP

Fourneaux gaz
Fourneaux gaz Top dessus 3 mm

GAMME SPECIFIQUE :
- avec dessus épaisseur 30/10éme au lieu de 20/10éme
- avec allumage électrique

IMPORTANT : Cette gamme peut étre associée aux autres modules de cuisson de la gamme XP
uniquement si ceux-si sont commandeés en fabrication spéciale. Prendre en compte une plus-value de
15% sur le prix public du code standard.

Description Code EUR

Fourneau 2 feux vifs (2x6 kw), allumage
électrique, dessus 30/10e

12 kW 0,01 kW 220-230 V 1 50/60 Hz qu?:LZD‘T'COOO 2249,00
LxPxH 400x930x250 mm kg 45 m? 0,28

Fourneau 2 feux vifs (2x10 kw), allumage
électrique, dessus 30/10e

20 kW 0,01 kW 220-230 V 150/60 Hz . qg(?e]gfc]w 2303,00
LxPxH 400x930x250 mm kg 46 m? 0,27

Fourneau 4 feux vifs (Ix10 kw 3x6 kw),
allumage électrique, dessus 30/10&

28 kW 0,01 kW 220-230 V 150/60 Hz Eozc,-;?:g?c:zoo 3536,00
LxPxH 800x930x250 mm kg 76 m? 0,47

Fourneau 4 feux vifs (4x10 kw), allumage
électrique, dessus 30/10&

40 kW 0,01 kW 220-230 V 150/60 Hz Eqég;ﬁng 3687,00
LxPxH 800x930x250 mm kg 78 m?* 0,50

Fourneau 6 feux (6x10 kw), allumage
électrique, dessus 30/10e

60 kW 0,01 kW 220-230 V 150/60 Hz 391252 5392,00 m

LxPxH 1200x930x250 mm kg 135 m? 0,72 E9GCGLTCOM 00 0o 0o

44
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Cuisson Modulaire
900XP

{ 4 (Fourneaux gaz Top dessus 3 mm)
Description Code EUR

Fourneau 6 feux vifs (2x10kw, 4x6kw),
allumage électrique, dessus 30/10e

44 kW 0,01 kW 220-230 V 150/60 Hz 59?52!-;%3:]00 4833,00
LxPxH 1200x930x250 mm kg 103 m?3 0,71

Fourneaux gaz
Fourneaux gaz sur four

Dessus en acier inox épaisseur 20/10éme - Bords latéraux & angle droit, découpés au laser pour un
assemblage parfait.

Grille-supports de casseroles en fonte.

BrOleurs brevetés “Flower Flame” : la flamme s'adapte au contenant et reste en contact.

Flamme auto-stabilisée et double flamme pilote protégée.

Indice de protection IPX5 - Prédisposé gaz naturel (kit transformation GPL inclus).

VERSION SUR FOUR A CONVECTION GN2/1

Le four convection permet de fonctionner soit en four statique soit en four ventilé. Temps de cuisson
réduits avec une trés bonne coloration des aliments.

Puissance du four convection = 10,5 kW.

Chambre de cuisson en acier inox AISI430, 2 niveaux GN2/1 - Dimension HxLxP 300x575x700 mm.
Température de fonctionnement de 120°C & 280°C.

VERSIONS SUR FOUR STATIQUE GN2/1

Puissance four version gaz = 8,5 kw, version électrique = 6 kw.

Chambre de cuisson en acier inox AISI430, 3 niveaux GN2/1 - Dimension HxLxP 300x575x700 mm.
Température de fonctionnement version gaz =120° & 280°C, version électrique = 110° & 285°C.

En dotation avec tous les fours : 1 grille GN 2/1 chromée code 164250.

Description Code EUR
) s
Fourneau gaz 4 feux vifs (4x6é kW) sur four
convection gaz 800 mm :
34,50 kW 0,20 kW 220-230 V 150/60 Hz 391007 8612.00 aalb 66
LxPxH 800x930x850 mm kg 184 m?* 0,99 E9GCGHA4CVL ’ _—
Accessoires inclus
206243 Grille chromée GN 2/1 pour four 2
convection | I
L |
-

Fourneau gaz 4 feux vifs (IXIOKW + 3x6kW)

sur four convection gaz 800 mm m

38,50 kW 0,20 kW 220-230 V 150/60 Hz 391008 4 00000
LxPxH 800x930x850 mm kg 184 m?* 0,96 E9GCGH4CV 866 ’00 = -
Accessoires inclus
206243 Grille chromée GN 2/1 pour four 2 I I
convection
N
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{ { (Fourneaux gaz sur four)

Description

Code

EUR

Fourneau 4 feux vifs (4x10 kW) sur four
convection gaz 800 mm

50,50 kW 0,20 kW 220-230 V 1 50/60 Hz
LxPxH 800x930x850 mm kg 186 m3 0,96

Accessoires inclus
206243 Grille chromée GN 2/1 pour four
convection

391009
E9GCGHA4CVM

8705,00

900XP

Q0000

P — ]

Fourneau gaz 4 feux vifs (4X6 kw) sur four
gaz 800 mm

32,50 kW
LxPxH 800x930x850 mm kg 135 m? 0,95

Accessoires inclus
164250 Grille GN2/1 chromée

391004
E9GCGH4CGL

5784,00

Fourneau gaz 4 feux vifs (IXIOKW + 3x6kW)
sur four gaz 800 mm

36,50 kW
LxPxH 800x930x850 mm kg 137 m* 0,95

Accessoires inclus
164250 Grille GN2/1 chromée

391005
E9GCGHALCGO

5838,00

Fourneau gaz 4 feux vifs (4x10 kW) {bf\ sur
four gaz 800 mm

48,50 kW
LxPxH 800x930x850 mm kg 137 m3 0,95

Accessoires inclus
164250 Grille GN2/1 chromée

391006

E9GCGH4CGM

6148,00

Fourneau gaz 4 feux vifs (1x10 kW, 3x6 kW),
sur four électrique 800 mm

28 kW 6 kW 380-400 V 3N 50/60 Hz
LxPxH 800x930x850 mm kg 137 m3 0,95

Accessoires inclus
164250 Grille GN2/1 chromée

391010
E9GCGHA4CED

6574,00

Fourneau gaz 6 feux vifs (4x6 kw, 2x10 kw)
sur four gaz et placard 1200 mm

52,50 kW
LxPxH 1200x930x850 mm kg 178 m3 1,39

Accessoires inclus
164250 Grille GN2/1 chromée
206350 1 Porte droite/gauche

391013
E9GCGL6CI0

7833,00

00 00000
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900XP

{ { (Fourneaux gaz sur four)

Description Code EUR

Fourneau gaz 6 feux vifs (6x10 kw) sur four
gaz et placard 1200 mm

68,50 kW 391014 8007.00 00 00DOo

LxPxH 1200x930x850 mm kg 180 m?* 1,39 E9GCGL6CIM ’ C
Accessoires inclus
164250 Grille GN2/1 chromée 1 = i
206350 1 Porte droite/gauche 1 ‘

Fourneau gaz 6 feux vifs (4x6 kw, 2x10 kw)
sur four large gaz 1200 mm

LxPxH 1200x930x850 mm kg 221 m® 1,42 E9GCGLECLO

Accessoires inclus !
206204 Grille chromée pour grands fours 1 U L

Fourneau gaz 6 feux vifs (6x10 kw) sur four
large gaz 1200 mm m
72 kW 391016 9493,00 165" 00000

LxPxH 1200x930x850 mm kg 221 m? 1,39 E9GCGL6CLM _

Accessoires inclus
206204 Grille chromée pour grands fours 1

N\
(
Double fourneau gaz : 8 feux vifs (6x6 kw,
2x10 kw) sur 2 fours gaz 1600 mm
73 KW 391017 10534,00
LxPxH 1600x930x850 mm kg 253 m® 1,83 E9GCGP8CGO !
Accessoires inclus s i
164250  Grille GN2/1 chromée 2 L
106 Electrolux
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Fourneaux gaz
Fourneaux gaz sur four dessus 3 mm

Mémes caractéristiques générales.
GAMME SPECIFIQUE :

- avec dessus épaisseur 30/10éme au lieu de 20/10éme

- avec allumage électrique

900XP

IMPORTANT : Cette gamme peut étre associée aux autres modules de cuisson de la gamme XP
uniquement si ceux-si sont commandeés en fabrication spéciale. Prendre en compte une plus-value de

15% sur le prix public du code standard.

Description

Code

EUR

Fourneau 4 feux vifs (4x6 kw), sur four gaz,
allumage électrique, dessus 30/10&

32,50 kW 0,01 kW 220-230 V 150/60 Hz
LxPxH 800x930x850 mm kg 130 m3 0,95

Accessoires inclus
164250 Grille GN2/1 chromée

391244
E9GCGHTCGL

6199,00

Fourneau 4 feux vifs (3x6 kw, 1x10 kw), sur
four gaz, allumage électrique, dessus
30/10e

36,50 kW 0,01 kW 220-230 V 150/60 Hz
LxPxH 800x930x850 mm kg 146 m?® 0,96

Accessoires inclus
164250 Grille GN2/1 chromée

391245
E9GCGHTCGO

6254,00

Fourneau 4 feux vifs (4x10 kw) sur four gaz,
allumage électrique, dessus 30/10&

48,50 kW 0,01 kW 220-230 V 1 50/60 Hz
LxPxH 800x930x850 mm kg 147 m3 1

Accessoires inclus
164250 Grille GN2/1 chromée

391246
E9GCGHTCGM

6584,00

Fourneau 4 feux vifs (1x10 kw, 3x6 kw), sur
four électrique, allumage électrique, dessus
30/10e

28 kW 6 kW 380-400 V 3N 50/60 Hz
LxPxH 800x930x850 mm kg 180 m? 1,03

391250
E9GCGHTCEOD

7044,00

Fourneau 6 feux vifs(2x10 kw, 4x6 kw) sur
four gaz et placard, allumage électrique,
dessus 30/10&

52,50 kW 0,01 kW 220-230 V 150/60 Hz
LxPxH 1200x930x850 mm kg 188 m3 1,41

Accessoires inclus
164250 Grille GN2/1 chromée
206350 1 Porte droite/gauche

391253
E9GCGLTCIO

8393,00

- e —

e ——a—

00 00000
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900XP

{ { (Fourneaux gaz sur four dessus 3 mm)

Description

Code

EUR

Fourneau 6 feux vifs (6x10 kw) sur four gaz
et placard, allumage électrique, dessus
30/10&

68,50 kW 0,01 kW 220-230 V 150/60 Hz
LxPxH 1200x930x850 mm kg 238 m? 1,38

Accessoires inclus
164250 Grille GN2/1 chromée
206350 1 Porte droite/gauche

391254
E9GCGLTCIM

8579,00

Fourneau 6 feux vifs (2x10 kw, 4x6 kw) sur
four gaz large 1200 mm (12 kw), allumage
électrique, dessus 30/10e

56 kW 0,01 kW 220-230 V 150/60 Hz
LxPxH 1200x930x850 mm kg 235 m? 1,37

Accessoires inclus
206204 Grille chromée pour grands fours

391255
E9GCGLTCLO

9251,00

Fourneau 6 feux vifs (6x10 kw) sur four gaz
large 1200 mm (12 kw), allumage électrique,
dessus 30/10e

72 kW 0,01 kW 220-230 V 150/60 Hz
LxPxH 1200x930x850 mm kg 235 m?* 1,37

Accessoires inclus
206204 Grille chromée pour grands fours

391256
E9GCGLTCLM

10168,00

Simple service 2 feux vifs (1x10 kw, 1x6 kw) +
1/2 PCF (5,5 kW) sur four gaz (8,5 kW),
allumage électrique, dessus 30/10e

30 kW 0,01 kW 220-230 V 150/60 Hz
LxPxH 800x930x850 mm kg 145 m?® 0,95

Accessoires inclus
164250 Grille GN2/1 chromée

391257
E9STGHTOGO

7077,00

Simple service 2 feux vifs sur placard (1x10
kw, 1x6 kw) + PCF (10,5 kw) sur four gaz (8,5
kw), allumage électrique, dessus 30/10&

35 kW 0,01 kW 220-230 V 150/60 Hz
LxPxH 1200x930x850 mm kg 242 m?® 1,38

Accessoires inclus
164250 Grille GN2/1 chromée
206350 1 Porte droite/gauche

391258
E9STGLTOIO

8300,00
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Cuisson Modulaire
900XP

Fourneaux électriques
Fourneaux électriques Top

Dessus en acier inox épaisseur 20/10éme - Bords latéraux & angle droit, découpés au laser pour un
assemblage parfait.

Plaques carrées (300x300 mm) d’une puissance de 4 kW chacune.

Plaques hermétiquement soudeées sur un dessus embouti d'une seule piéce pour éviter les infiltrations
de liquide.

Thermostat de sécurité - Indice de protection IPX5.

Description Code EUR
) ( 7
Fourneau électrique 2 plagques top 400 mm T———
8 kW 380-400 V 3N 50/60 Hz
5 391039 I
LxPxH 400x930x250 mm kg 43 m? 0,24 EOECEDIQ00 2904,00 :
00
-
(

Fourneau électrique 4 plaques top 800 mm

16 kKW 380-400 V 3N 50/60 Hz m
391040 £4692,00 =

LxPxH 800x930x250 mm kg 72 m?3 0,46 [—
EQECEH4Q00 fole) _'BO\ 7

Fourneaux électriques
Fourneaux électriques sur four

Dessus en acier inox épaisseur 20/10eéme - Bords latéraux & angle droit, découpés au laser pour un
assemblage parfait.

Plaques carrées (300x300 mm) d’une puissance de 4 kW chacune.

Plaques hermétiquement soudées sur un dessus embouti d’'une seule piéce pour éviter les infiltrations
de liquide.

Thermostat de sécurité

Puissance four statique de 6 kw.

Chambre de cuisson en acier inox AlISI430, 3 niveaux GN2/1 - Dimension HxLxP 300x575x700 mm.
Température de fonctionnement de 110°C & 285°C.

Indice de protection IPX5.

En dotation : 1 grille GN 2/1 chromée code 164250.

Description Code EUR
B 5 ( R
Fourneau électrique 4 plaques sur four 800 :
mm B
22 kW 380-400 V 3N 50/60 Hz 391041 8040.00 OO0
LxPxH 800x930x850 mm kg 142 m® 0,95 E9ECEHAQED
Accessoires inclus
164250 Grille GN2/1 chromée 1 L [} ] )
Electrolux 109
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900XP

Plaque coup de feu et Simple service
Plaques coup de feu gaz Top

Dessus en acier inox épaisseur 20/10éme - Bords latéraux & angle droit, découpés au laser pour un
assemblage parfait.

Plague de cuisson en fonte épaisseur 30 mm, dimension LxP 800x700 mm.

Broleur central 8,5 kw avec combustion optimisée et dispositif de contréle de coupure de la flamme.
Le centre de la plaque peut atteindre une température maximale de 500°C qui diminue vers I'extérieur
jusqu’a 200°C.

Indice de protection IPX5 - Prédisposé gaz naturel (kit transformation GPL inclus).

Description Code EUR

Plaque coup de feu gaz top 800 mm

10,50 kW

391018
LxPxH 800x930x250 mm kg 105 m?* 0,47
¢ E9STGHI000 3232,00

Plaque coup de feu et Simple service
Simple service et Plaque coup de feu sur four

Mémes caractéristiques générales que les éléments Top.

VERSION FOUR A CONVECTION GN2/1

Le four convection permet de fonctionner soit en four statique soit en four ventilé.

Temps de cuisson réduits avec une trés bonne coloration des aliments.

Puissance 10,5 kW. Chambre de cuisson acier inox AlSI1430, 2GN2/1 - Dimensions HxLxP 300x575x700
mm.

VERSION SUR FOUR STATIQUE GN2/1

Puissance 8,5 kw. Chambre de cuisson acier inox AISI430, 3 GN 2/1 - Dimensions HxLxP 300x575x700
mm.

Température de fonctionnement de 120°C & 280°C.

En dotation avec tous les fours : 1 grille GN 2/1 chromée code 164250.

Description Code EUR
P
Plaque coup de feu gaz (10.5 kW ) sur four ;
gaz (8,5 kW) 800 m E
LxPxH 800x930x850 mm kg 169 m? 0,95 E9STGHI0GO !
Accessoires inclus
164250 Grille GN2/1 chromée 1 L ¥ |
a4
1o Electrolux
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Cuisson Modulaire

{ { (Simple service et Plague coup de feu sur four)

Description

Code

EUR

Plaque coup de feu sur four convection gaz
800 mm

21 kW 0,20 kW 220-230 V 1 50/60 Hz
LxPxH 800x930x850 mm kg 220 m3 0,96

Accessoires inclus
206243
convection

Grille chromée GN 2/1 pour four 2

391214
E9STGHIOV

8562,00

Simple service 2 feux vifs & gauche (1x10 kw,
1x6 kw) *+ 1/2 PCF (5,5 kW) sur four gaz (8,5
kW) 800 mm

30 kW
LxPxH 800x930x850 mm kg 154 m?* 0,90

Accessoires inclus
164250

Grille GN2/1 chromée 1

391020
E9STGH30GO

6758,00

Simple service 2 feux vifs (1x10 kw, 1x6 kw) +
1/2 PCF (5,5 kW) sur four gaz (8,5 kW),
allumage électrique, dessus 30/10e

30 kW 0,01 kW 220-230 V 150/60 Hz
LxPxH 800x930x850 mm kg 145 m?* 0,95

Accessoires inclus
164250

Grille GN2/1 chromée 1

391257
E9STGHTOGO

7077,00

Simple service 2 feux vifs & gauche sur
placard (1x10 kw, 1x6 kw) + PCF (10,5 kW) sur
four gaz (8,5 kW) 1200 mm

35 kW
LxPxH 1200x930x850 mm kg 242 m?3 1,38

Accessoires inclus
164250
206350

Grille GN2/1 chromée 1
1 Porte droite/gauche 1

391021
E9STGL3010

8047,00

Simple service 2 feux vifs sur placard (1x10
kw, 1x6 kw) + PCF (10,5 kw) sur four gaz (8,5
kw), allumage électrique, dessus 30/10&

35 kW 0,01 kW 220-230 V 150/60 Hz
LxPxH 1200x930x850 mm kg 242 m?® 1,38

Accessoires inclus
164250
206350

Grille GN2/1 chromée 1
1 Porte droite/gauche 1

391258
E9STGLTOIO

8300,00

Electrolux
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Cuisson Modulaire
900XP

{ { (Simple service et Plague coup de feu sur four)

Description Code EUR
Simple service PCF + 2 feux vifs sur four
convection gaz et placard 1200 mm
37 kW 0,20 kW 220-230 V 150/60 Hz
LXPxH 1200x930x850 mm kg 242 m® 1,38 391215 9899,00
’ E9STGL3031 ’
Accessoires inclus
206243  Grille chromée GN 2/1 pour four 2
convection |
206350 1 Porte droite/gauche 1 1 |
Electrolux
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Fourneaux & induction top
Fourneaux & induction Top

Dessus acier inox épaisseur 20/10éme. Bords latéraux a angle droit, découpés au laser pour un
assemblage parfait.

Surface de cuisson vitrocéramique Ceran épaisseur 6 mm.

Zones de cuisson indépendantes puissance 5 Kw chacune - Zones concentriques diamétre 280 mm.
Seul le contact direct de la casserole & induction active la zone de chauffe ; 50% de consommation
d’énergie en moins par rapport & la cuisson au gaz.

Dispositif de sécurité anti-surchauffe.

Panneau de commande & 9 niveaux de puissance pour une cuisson précise. Indice de protection IPX5.
NOTA Installation : il est conseillé d'installer un élément neutre entre le module a induction et un
élément de cuisson dégageant une forte chaleur de type grillade, four ...

Description Code EUR
( 7
Fourneau induction 2 zones top (5 kw par
10 kW 380-415 V 3 50/60 Hz 53323270%8 8833,00 ;
LxPxH 400x930x250 mm kg 45 m? 0,24 Tﬁ_ 7
L -
P
Fourneau induction 4 zones top ( 5 kw par
foyer)
20 kW 380-415 V 3 50/60 Hz Eizgﬁzﬁs 16254,00
LxPxH 800x930x250 mm kg 76 m3 0,47
- J

Fourneaux & induction top
Wok d induction Top

Mémes caractéristiques générales - Zone de cuisson puissance 5 Kw, diamétre 300 mm.

Description Code EUR

Wok induction diam. 300 mm top 400 mm

5 kW 380-400 V 3 50/60 Hz

391353
LxPxH 400x930x250 mm kg 35 m? 0,25
o E9INEDWOOP Al

Electrolux n3
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Cuisson Modulaire
900XP

Fourneaux a infrarouge Top

Dessus en acier inox épaisseur 20/10éme - Bords latéraux & angle droit, découpés au laser pour un
assemblage parfait.

Surface de cuisson en vitrocéramique Ceran 6 mm d’épaisseur. Zones de cuisson concentriques
indépendantes de 3.4 kw chacune, Diam. 300 mm.

Surface de cuisson entierement soudée au laser évitant l'infiltration de liquides.

Chauffage au moyen de résistances électriques ultra puissantes - Sécurité utilisateur : voyant de
présence de chaleur résiduelle.

Indice de protection IPX5.

Description Code EUR

Fourneau infrarouge 2 zones top 400 mm

6,80 kW 380-400 V 3N 50/60 Hz i
391044

LxPxH 400x930x250 mm kg 35 m® 0,24
e E9IRED2000 3453,00

Fourneau infrarouge 4 zones top 800 mm

13,60 kW 380-400 V 3N 50/60 Hz !
LxPxH 800x930x250 mm kg 54 m? 0,46 391045 5485,00 —

EQIREH4000

N4 Electrolux
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900XP

Plaques de mijotage
Plaques de mijotage gaz Top

Dessus en acier inox épaisseur 20/10éme - Bords latéraux & angle droit, découpés au laser pour un
assemblage parfait.

Plan de cuisson en fonte épaisseur 15 mm.

Température de fonctionnement de 120°C & 400°C.

BrOleurs & flamme auto-stabilisée ; chaque brlleur a 2 rampes - Allumage piézo.

Thermostat de sécurité avec régulation thermostatique.

Boutons de commande spécialement congus pour éviter les infiltrations d’eau.

Indice de protection IPX5 - Prédisposé gaz naturel (kit transformation GPL inclus).

Description Code EUR
( 7
Plague de mijotage gaz top 400 mm T,
8 kW S—
s 391022 | —
LxPxH 400x930x250 mm kg 60 m? 0,24 A —— 2858,00 ; -

Plaque de mijotage gaz top 800 mm
o ew II)__... ==

391023
LxPxH 800x930x250 mm kg 103 m?3 0,46
e E9HOGH1000 3934,00

Plaques de mijotage
Plaques de mijotage électriques Top

Dessus en acier inox épaisseur 20/10éme - Bords latéraux & angle droit, découpés au laser pour un
assemblage parfait.

Plan de cuisson en acier doux épadisseur 15 mm.

2 ou 4 zones de cuisson indépendantes. Dimension de la surface de cuisson LxP 360x670 mm ou
760x670 mm

Chauffage par résistances infrarouge.

Température de fonctionnement de 120°C & 400°C.

Thermostat de sécurité et régulation thermostatique.

Boutons de commande spécialement congus pour eviter les infiltrations d’eau - Indice de protection
IPX5.

Description Code EUR
Plaque de mijotage électrique top 400 mm —
7 KW 380-400 V 3N 50/60 Hz
s 391046 D
LxPxH 400x930x250 mm kg 59 m? 0,25 S 3596,00 =
Q0
44
Electrolux 15
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{ { (Plagues de mijotage électriques Top)
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Description Code EUR
Plaque de mijotage électrique top 800 mm.
10 kW 380-400 V 3N 50/60 Hz
s 391047
LxPxH 800x930x250 mm kg 96 m3 0,50 SMOE A 4968,00
Electrolux
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Bains-Marie
Bains-Marie gaz Top

Dessus acier inox épaisseur 20/10éme - Bords latéraux & angle droit, découpés au laser pour un
assemblage parfait.

Cuve en acier inox AlSI304 avec angles et bords arrondis pour faciliter le nettoyage.

Dimensions cuve utile (LxHXxP) :

- pour le 1/2 module : 305x160x685 mm, soit 1 bac GN1/1+1/3 (haut 150 mm)

- pour le module complet : 630x160x685 mm, soit 2 bacs Gnl/1-1/3 (haut 150 mm).

Remplissage manuel de la cuve ; robinet de remplissage en accessoire complémentaire code 921627;
Vidange par robinet avec trop-plein.

Brdleurs en acier inox AISI304 G combustion optimisée, contréle de flamme et veilleuse protégée -
Allumage piézo.

Régulation automatique de la température par thermostat réglable de 30°C & 90°C.

Indice de protection IPX5.

Description Code EUR
( 7
Bain-marie GN gaz top 400 mm
3 kW
3 391109
LxPxH 400x930x250 mm kg 32 m? 0,25 EOBMGDBO0O 2963,00
Bain-marie GN gaz top 800 mm
6,20 kW
5 391110
LxPxH 800x930x250 mm kg 46 m? 0,46 R 3407,00 =
~©
- J
Bains-Marie
Bains-Marie électriques Top
Mémes caractéristiqgues générales que les modeles électriques.
Résistances blindées incoloy placées sous le fond de la cuve.
Description Code EUR
Bain-marie GN électrique top 400 mm E
2,20 kW 220-230 V 150/60 Hz
s 391124
LxPxH 400x930x250 mm kg 31 m3 0,24 EOBMEDBO0O 2596,00
o)
a4
Electrolux n7
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{ { (Bains-Marie électriques Top)
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Description Code EUR
Bain-marie GN électrique top 800 mm
4,40 kW 380-400 V 2N 50/60 Hz
s 391125
LxPxH 800x930x250 mm kg 46 m? 0,46 EOBMEHBO0O 3355,00
n8 Electrolux
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Rendement des friteuses 200 XP en kilos/heure *

Cuisson Modulaire

Rendement donné a partir de frites 9x9 mm

ENERGIE

®

Gaz

@

Electrique

Rendement des cuiseurs a pates 900 XP en kilos/heure *

|_ENERGIE | Codes | Spaghetti | __Fusilli _|_Gnocchi | Tortelloni |__Riz

®

Gaz

@

Electrique

* Quantités exprimeées en kg de pates/riz cuits

Paniers

CODES

391077
391078
391331
391332
391333
391334
391335/391343
391087
391088
391094
391095
391337
391338
391339
391340
391341/391345

391
391M2
391113
391114
391126
391273
39m27
391128
391129
391130
391131

De crues a
blanchies
22 kg
44 kg
35kg
70 kg
48 kg
48 kg
48 kg
25 kg
50 kg
43 kg
86 kg
45 kg
90 kg
54 kg
54 kg
54 kg

25 kg
50 kg
90 kg
180 kg
25 kg
25 kg
50 kg
90 kg
180 kg
118 kg
118 kg

15 kg
30 kg
56 kg
12 kg
15 kg
15 kg
30 kg
56 kg
12 kg
72 kg
72 kg

De surgelées & |De crues d cuites

cuites
18 kg
36 kg
28 kg
56 kg
39 kg
39 kg
39 kg
21 kg
42 kg
36 kg
72 kg
39 kg
78 kg
46 kg
46 kg
46 kg

20 kg
40 kg
75 kg
150 kg
20 kg
20 kg
40 kg
75 kg
150 kg
95 kg
95 kg

Capacité par panier de pates séches

927216
92721
927210
927212
927213
206233

4 kg

2 kg

1,5 kg
1kg
300 g
1,5 kg

Electrolux

PROFESSIONAL

20 kg
40 kg
75 kg
150 kg
20 kg
20 kg
40 kg
75 kg
150 kg
86 kg
86 kg

13,5 kg
27 kg
21 kg
42 kg
29 kg
29 kg
29 kg
15 kg
30 kg
24 kg
48 kg
26 kg
46 kg
32 kg
32 kg
32 kg

900XP

15 kg
30 kg
56 kg
112 kg
15 kg
15 kg
30 kg
56 kg
12 kg
71kg
71kg

ne



Cuisson Modulaire

900XP

Friteuses
Friteuses gaz Monobloc

Dessus acier inox épaisseur 20/10éme - Bords latéraux & angle droit, découpés au laser pour un

assemblage parfait.

Cuve emboutie avec une soudure unique au laser.
Cuve en forme de “Y” avec zone froide, utilisation de I'huile prolongée.
BrOleurs externes de chaque cété de la cuve en acier inoxydable avec combustion optimisée et

dispositif de contréle de coupure de flamme - nettoyage facilité.
Thermostat de sécurité anti-surchauffe - vanne thermostatique - allumage piézo.

Températures de fonctionnement: de 110°C & 190°C.
Robinet permettant la recupération de I'huile dans un bac situé sous la cuve.

Indice de protection IPX5 - Prédisposé gaz naturel (kit transformation GPL inclus).
En dotation : 1 panier ou 2 demi paniers + 1 couvercle par cuve

Description

Code

EUR

Friteuse gaz 15 L, 1 panier

14 kW
LxPxH 400x930x850 mm kg 65 m?3 0,51

Accessoires inclus
206350 1 Porte droite/gauche
921691 Grand panier pour friteuses 14L et 15L

391077
E9FRGDIGFO

4781,00

Friteuse gaz 2 cuves de 15 |, 2 paniers

28 kW
LxPxH 800x930x850 mm kg 108 m* 0,95

Accessoires inclus
206350 1 Porte droite/gauche
921691 Grand panier pour friteuses 14L et 15L

391078
E9FRGH2GFO

7882,00

21 kW

LxPxH 400x930x850 mm kg 75 m?* 0,53
Accessoires inclus

206350 1 Porte droite/gauche

927223 2 demi-paniers pour friteuses 18L et
23L

Friteuse gaz 1 cuve de 23 L, 2 demi-paniers

391331
E9KKGABAMCA

5264,00

Friteuse gaz 2 cuves de 23 L, 4 demi-
paniers

42 kW

LxPxH 800x930x850 mm kg 127 m? 0,95
Accessoires inclus

206350 1 Porte droite/gauche

927223 2 demi-paniers pour friteuses 18L et
23L

391332
E9KKGABAMEA

9249,00

120
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{ { (Friteuses gaz Monobloc)

Cuisson Modulaire

900XP

Description

Code

EUR

Friteuse gaz 1 cuve de 23 L Haut rendement

programmable 2 demi-paniers

26 kW 0,10 kW 220-240 V 1 50 Hz
LxPxH 400x930x850 mm kg 96 m? 0,69

Accessoires inclus

200086 Filtre & huile inox pour friteuses 23L
nouvelle génération (01/2018) inclus
sur les friteuses avec filtration
incorporée

206350 1 Porte droite/gauche

927223 2 demi-paniers pour friteuses 18L et
23L

391333
E9KKHBBAMCG

8303,00

I e

Friteuse gaz 1 cuve de 23 L Haut rendement
programmable + filtration avec pompe de
remplissage incorporée 2 demi-paniers

26 kW 0,10 kW 220-240 V 1 50 Hz
LxPxH 400x930x850 mm kg 100 m?* 0,69

Accessoires inclus

200086 Filtre & huile inox pour friteuses 23L
nouvelle génération (01/2018) inclus
sur les friteuses avec filtration
incorporée

206350 1 Porte droite/gauche

927223 2 demi-paniers pour friteuses 18L et
23L

391334

E9KKIBBAMCG

9541,00

Y v

Friteuse gaz AUTO COOK 1 cuve de 23 L
Haut rendement programmable + filtration
avec pompe de remplissage incorporée +

relevage automatique 2 demi-paniers

26 kW 0,10 kW 220-240 V 1 50 Hz
LxPxH 400x930x850 mm kg 111 m?* 0,69

Accessoires inclus

200086 Filtre & huile inox pour friteuses 23L
nouvelle génération (01/2018) inclus
sur les friteuses avec filtration
incorporée

206350 1 Porte droite/gauche

927223 2 demi-paniers pour friteuses 18L et
23L

391343
E9KKLBBAMCG

B
]

12516,00

Electrolux
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Cuisson Modulaire

900XP

Friteuses
Friteuses électriques Monobloc

Dessus acier inox épaisseur 20/10éme - Bords latéraux & angle droit, découpés au laser pour un

assemblage parfait.

Cuve emboutie avec une soudure unique au laser.
Températures de fonctionnement: de 105°C & 185°C.

Thermostat de sécurité anti-surchauffe.

Robinet permettant la recupération de I'huile dans un bac situé sous la cuve.
Indice de protection IPX5. En dotation : 1 panier ou 2 demi paniers + 1 couvercle par cuve

Pour les modéles avec éléments chauffants externes :

- éléments chauffants & infrarouge de chaque cété de la cuve - facilité de nettoyage
- Cuve en forme de “V” avec zone froide, utilisation de I'huile prolongée.

Pour les modeles avec éléments chauffants internes :

- éléments chauffants relevables pour faciliter le nettoyage

- cuve & fond plat

Description

Code

EUR

Friteuse électrique 15 L résistance externe, 1
panier

10 kW 380-400 V 3N 50/60 Hz
LxPxH 400x930x850 mm kg 60 m?* 0,51

Accessoires inclus
206350 1 Porte droite/gauche
921691 Grand panier pour friteuses 14L et 15L

1

391087
E9FREDIGFO

4675,00

Friteuse électrique 2 cuves de 15 L
résistance externe infrarouge, 2 paniers

20 kW 380-400 V 3N 50/60 Hz
LxPxH 800x930x850 mm kg 99 m?* 0,97

Accessoires inclus
206350 1 Porte droite/gauche
921691 Grand panier pour friteuses 14L et 15L

2

391088
E9FREH2GFO

7628,00

Friteuse électrique 18 L résistance interne, 2
paniers

16,50 kW 380-400 V 3N 50/60 Hz
LxPxH 400x930x850 mm kg 60 m3 0,51
Accessoires inclus

206350 1 Porte droite/gauche

927223 2 demi-paniers pour friteuses 18L et
23L

391094
E9FREDIHFO

4519,00
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Cuisson Modulaire

{ { (Friteuses électriques Monobloc)

Description

Code

EUR

Friteuse électrique 2 cuves de 18 L
résistance interne, 4 paniers

33 kW 380-400 V 3N 50/60 Hz

LxPxH 800x930x850 mm kg 103 m3 0,97
Accessoires inclus

206350 1 Porte droite/gauche

927223 2 demi-paniers pour friteuses 18L et
23L

391095
E9FREH2HFO

7689,00

18-It electric Fryer with 1 well and 2 half size
baskets, internal heating elements

16,50 kW 230 V 3 50/60 Hz

LxPxH 400x930x850 mm kg 62 m?® 0,53
Accessoires inclus

206350 1 Porte droite/gauche

927223 2 demi-paniers pour friteuses 18L et
23L

391178

EQFREDIHFN

5252,00

Friteuse électrique 1 cuve de 23 L 2 demi-
paniers

18 kW 380-400 V 3N 50/60 Hz

LxPxH 400x930x850 mm kg 74 m?* 0,51
Accessoires inclus

206350 1 Porte droite/gauche

927223 2 demi-paniers pour friteuses 18L et
23L

391337
E9KKGDBAMCA

5316,00

Friteuse électrique 2 cuves de 23 L 4 demi-
paniers

36 kW 380-400 V 3N 50/60 Hz

LxPxH 800x930x850 mm kg 125 m? 0,95
Accessoires inclus

206350 1 Porte droite/gauche

927223 2 demi-paniers pour friteuses 18L et
23L

391338

E9KKGDBAMEA

9479,00

Friteuse électrique 1 cuve de 23 L Haut
rendement programmable 2 demi-paniers

18 kW 380-400 V 3N 50/60 Hz
LxPxH 400x930x850 mm kg 88 m? 0,69

Accessoires inclus

200086  Filtre a huile inox pour friteuses 23L
nouvelle génération (01/2018) inclus
sur les friteuses avec filtration
incorporée

1 Porte droite/gauche

2 demi-paniers pour friteuses 18L et
23L

206350
927223

391339
E9KKHDBAMCG

7884,00

900XP

[E—
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{ { (Friteuses électriques Monobloc)
Description Code EUR

Friteuse électrique 1 cuve de 23 L Haut
rendement programmable + filtration avec
pompe de remplissage incorporée 2 demi-
paniers

18 kW 380-400 V 3N 50/60 Hz

3 |
LxPxH A'OO><9'30><850 mm kg 93 m? 0,64 391340 9173,00 ﬂﬁ
Accessoires inclus E9KKIDBAMCG -
200086  Filtre & huile inox pour friteuses 23L 1 e
nouvelle génération (01/2018) inclus
sur les friteuses avec filtration
incorporée .
206350 1 Porte droite/gauche 1 ' A
927223 2 demi-paniers pour friteuses 18L et 1
23L

Friteuse électrique AUTO COOK 1 cuve de
23 L Haut rendement programmable +
filtration avec pompe de remplissage
incorporée + relevage automatique 2 demi-
paniers

-

18 kW 380-400 V 3N 50/60 Hz
391345
3
LxPxH 400x930x850 mm kg 104 m? 0,64 SRR e 12259,00

Accessoires inclus -
200086 Filtre & huile inox pour friteuses 23L 1
nouvelle génération (01/2018) inclus
sur les friteuses avec filtration -y
incorporée | —
206350 1 Porte droite/gauche 1
927223 2 demi-paniers pour friteuses 18L et 1
23L

Chauffe frites
Chauffe frites électrique Top

Dessus en acier inox épaisseur 20/10éme - Bords latéraux & angle droit, découpés au laser pour un
assemblage parfait.

Eléments chauffants & infrarouge.

Indice de protection IPX5.

Description Code EUR

Chauffe frites 1 cuve et 1 bac GN 1/1 e
1 kW 220-230 V 150/60 Hz )

5 391098 O
LxPxH 400x930x250 mm kg 32 m? 0,31 EoCSPDAO00 2181,00 —
0
——————
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Cuiseurs a pates
Cuiseurs & pates gaz Monobloc

Dessus en acier inox épaisseur 20/10éme - Bords latéraux & angle droit, découpés au laser pour un
assemblage parfait.

Cuve en acier inox AlSI 316 trés résistant & la corrosion.

Zone d'écumage pour collecter et éliminer & travers un trop-plein avec filtre I'excés d’‘amidon et de
mousse.

Broleur (16.5 ou 33 kw) situé sous la cuve avec combustion optimisée, dispositif de contrdle de coupure
de la flamme et voyant de contrdle.

Arrét automatique en cas de manque d’eau : pas de risque de surchauffe accidentelle.

Panneau de commande avec robinet gaz, allumage piézo et flamme pilote, robinet d’eau.
Régulation thermostatique.

Remplissage continu en eau régulé par robinet & commande manuelle. Indice de protection IPXS5 -
Prédisposé gaz naturel (kit transformation GPL inclus).

Paniers non fournis : voir page Accessoires pour cuiseurs a pates XP200

Accessoire complémentaire : systéme d'économie d’énergie, voir page Accessoires pour cuiseur
pates XP200

Description Code EUR
. . A~ ( T \

Cuiseur & pates gaz 1 cuve de 40L S

16,50 kW e

LxPxH 400x930x850 mm kg 58 m?3 0,51 3911 4704 00 ;9—0

o ’ E9PCGDIMFO ’ -
Accessoires inclus
206350 1 Porte droite/gauche 1 =

Cuiseur a pates gaz 2 cuves de 40L

33 kW —
391112 00 00
LxPxH 800x930x850 mm kg 95 m?3 0,95 I
. . < E9PCGH2MFO 7928’00
Accessoires inclus
206350 1 Porte droite/gauche 2 | | 0
N J

Cuiseurs a pates
Cuiseurs a pdates électriques Monobloc

Mémes caractéristiques générales que les cuiseurs & pates GAZ.

Eléments chauffants infrarouge situés sur les cotés de la cuve. Panneau de commande avec 4 niveaux
de puissance et robinet d’eau.

Paniers non fournis : voir page Accessoires pour cuiseurs a pates XP900.

Description Code EUR

Cuiseur & pates électrique 1 cuve de 40L

B e o 6 39126 | 510700 B8
o ’ E9PCEDIMFO ’ -
Accessoires inclus
206350 1 Porte droite/gauche 1 =
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900XP

{ 4 (Cuiseurs & pates électriques Monobloc)

Accessoires inclus
206350 1 Porte droite/gauche

Description Code EUR
Cuiseur & pates électrique 1 cuve de 40L
avec systéme economie d'énergie installé.
10 KW 380-400 V 3N 50/60 Hz 391273 526100
LxPxH 400x930x850 mm kg 57 m? 0,50 E9PCEDIMFY
Accessoires inclus
206350 1 Porte droite/gauche
Cuiseur & pdtes électrique 2 cuves de 40 L
20 kW 380-400 V 3N 50/60 Hz 201127
LxPxH 800x930x850 mm kg 93 m?3 0,98
g E9PCEH2MFO 8442,00

Cuiseurs a pdates

Systéme de relevage automatique pour cuiseurs a pates

Mémes caractéristiques générales - Elément de 200 mm & positionner & gauche et/ou & droite du

cuiseur & pates 40L.

Programmation indépendante de 3 bras de relevage - A utiliser avec le kit 3 paniers 927210 - Indice de

protection IPX5
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Description Code EUR
Systeme automatique programmable de
relevage des paniers pour cuiseurs a pates
40L, 3 bras de relevage 2%{;’;?3 3916,00
0,20 kW 230 V 150/60 Hz
LxPxH 200x930x850 mm kg 43 m?® 0,27
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Cuisson Modulaire

Cuiseurs a pates

Cuiseurs & pates automatiques gaz Monobloc

Rendement et qualité supérieurs grace a I'efficacité thermique élevée et au contrdle automatique du

temps de cuisson.

Dessus en acier inox épaisseur 20/10eéme - Bords latéraux & angle droit, découpés au laser pour un

assemblage parfait.

Cuve en acier inox AlSI 316 trés résistant & la corrosion.

BrOleurs en acier inox AlSI 304, situés sous la cuve avec combustion optimisée, dispositif de contrdle
de coupure de la flamme et voyant de contréle.

Remplissage et gjout d’eau automatique.

Grand robinet de vidange avec poignée isolée.

Allumage automatique lorsque I'eau atteint le niveau minimal.
Electrovanne avec sonde empéchant I'appareil de fonctionner sans eau dans la cuve.

Trop-plein pour éliminer la mousse.

Relevage automatique du panier & la fin du cycle de cuisson.

Tableau de contrbéle avec minuterie digitale.

Boutons de réglage congus pour résister aux éclaboussures.
Indice de protection IPX5 - Prédisposé gaz naturel (kit transformation GPL inclus).
En dotation : 1 panier par cuve (150L ou 190L selon modéle)

900XP

i

4

5

Description Code EUR
Cuiseur a pdtes a relevage automatique
gaz, 1 cuve de 150 L - 1 panier
23 kW 0,15 kW 230 V IN 50 Hz qucqé]H]]‘;’FO 37495,00
LxPxH 800x930x850 mm kg 174 m3 1,49
Cuiseur & pdates automatique gaz, 1 cuve de
190 L - 1 panier
30 kW 0,15 kW 230 V IN 50 Hz 39115 43517,00
E9PCGLISFO
LxPxH 1200x930x850 mm kg 216 m? 2,15
Cuiseur & pates automatique gaz, 1 cuve de
190 L - 2 paniers
30 kW 0,50 kW 230 V IN 50 Hz Egzle]L.!séFz 54717,00
LxPxH 1200x930x850 mm kg 235 m? 2,15
Cuiseur a pates a relevage automatique
gaz, 2 cuves de 150 L - 2 paniers
46 kW 0,30 kW 230 V IN 50 Hz Eq?g;gé'm 71392,00
LxPxH 1600x930x850 mm kg 318 m? 2,10
Electrolux
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Cuiseurs a pates
Cuiseurs a pdates automatiques électriques Monobloc

Mémes caractéristiques que les versions gaz.
Eléments chauffants blindés en acier inoxydable.

Description Code EUR
B pY P . z . r
Cuiseur & pdtes automatique électrique, 1
cuve de 150 L - 1 panier
15 kW 400 V 3N 50 Hz . QZ’PZ.IIE.II—?]IS:O 32307,00
LxPxH 800x930x850 mm kg 159 m? 1,49
.
B h P . z . r
Cuiseur & pdates automatique électrique, 1
cuve de 190 L - 1 panier
23 kW 400 V 3N 50 Hz E?&‘Ji‘go 40523,00
LxPxH 1200x930x850 mm kg 242 m3 2,15
-
B Y P . I . r
Cuiseur & pdates automatique électrique, 1
cuve de 190 L - 2 paniers
23 kW 400 V 3N 50 Hz . 93P?:]E]Ll$s]Fz 50936,00
LxPxH 1200x930x850 mm kg 242 m? 2,15
-
. hY ~ . r . r
Cuiseur a pates automatique électrique, 2
cuves de 150 L - 2 paniers
30 kW 400 V 3N 50 Hz E?PZ!ER?FO 63363,00
LxPxH 1600x930x850 mm kg 286 m? 2,89
-

NOTA : Versions avec alimentation vapeur sur demande - Nous consulter.
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Fry Top
Fry Top gaz Top

900XP

Dessus acier inox épaisseur 20/10éme - Bords latéraux & angle droit, découpés au laser pour un

assemblage parfait.

Plaque de cuisson au chrome brossé 15 mm d’épaisseur ou avec une surface au chrome poli miroir.
Surfaces de cuisson inclinée LxP 330x700 ou 730x700 mm.

BrOleurs & flamme auto-stabilisée. Chaque brileur a 3 rampes - Allumage piézo.

Thermostat de sécurité avec regulation thermostatique - Température de fonctionnement 90° & 270°C.
Grand trou d’évacuation avec tiroir récupérateur des graisses d’'une grande capacité, accessible en

fagcade.

Boutons de commande spécialement congus pour éviter les infiltrations d’eau.
Indice de protection IPX5 - Prédisposé gaz naturel (kit transformation GPL inclus).
En dotation : dosseret anti-éclaboussures en AlSI1304

Description Code EUR
Fry top gaz plaque lisse au chrome poli
inclinee top 400 mm
10 kW 391053 3948,00
E9FTGDCS00 '
LxPxH 400x930x250 mm kg 57 m® 0,27
Accessoires inclus
164255 Racloir pour plaqgue lisse
Fry top gaz plaque lisse au chrome poli
inclinée top 800 mm
20 kW 391054 5926,00
E9FTGHCSO00 '
LxPxH 800x930x250 mm kg 102 m?* 0,50
Accessoires inclus
164255 Racloir pour plaque lisse
Fry top gaz plaque 2/3 lisse et 1/3 nervurée
au chrome poli inclinée top 800 mm
20 kW
3
LxPxH 800x930x250 mm kg 101 m? 0,50 391055 6083,00
Accessoires inclus E9FTGHCPOO
164255 Racloir pour plaque lisse
206420 Racloir pour plague nervurée - le kit
inclus les lames pour surface nervurée
et lisse
FryTop gaz plaque nervurée inclinée au
chrome brossé 400 mm, contréle
thermostatique, grattoir inclus
10 kW
391354 338800
LxPxH 400x930x250 mm kg 56 m3 0,27 EQIILAAOMCA
Accessoires inclus
206420 Racloir pour plague nervurée - le kit
inclus les lames pour surface nervurée
et lisse
Electrolux
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900XP

{ { (Fry Top gaz Top)

Description

Code

EUR

FryTop gaz plaque lisse droite au chrome
brossé 400 mm, contréle thermostatique,
grattoir et bouchon inclus

10 kW
LxPxH 400x930x250 mm kg 59 m? 0,27

Accessoires inclus
164255 Racloir pour plaque lisse 1
206296 Bouchon pour fry top 1

391402
E9IINAAOMCA

3310,00

FryTop gaz plaque lisse droite au chrome
brossé 800 mm, contrdle thermostatique,
grattoir et bouchon inclus

20 kW
LxPxH 800x930x250 mm kg 102 m?* 0,50

Accessoires inclus
164255 Racloir pour plaque lisse 1
206296 Bouchon pour fry top 1

391401
E9IINAAOMEA

4917,00

FryTop gaz plaque 2/3 lisse et 1/3 nervurée
inclinée au chrome brossé 800 mm, contrdle
thermostatique, grattoir inclus

20 kW
LxPxH 800x930x250 mm kg 100 m* 0,50

Accessoires inclus
164255 Racloir pour plaque lisse 1
206420 Racloir pour plague nervurée - le kit 1
inclus les lames pour surface nervurée
et lisse

391403
E9IIMAAOMEA

511,00

Fry Top
Fry Top gaz Top HP

Description

Code

EUR

Grande plaque de cuisson HP a gaz avec
plaque de cuisson lisse NitroChrome3
résistante aux rayures, horizontale, contréle
thermostatique

33 kW
LxPxH 1200x930x250 mm kg 199 m3* 0,75
Accessoires inclus

164255 Racloir pour plaque lisse 1

391406
E9IIKAAOMIA

8464,00
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900XP
‘ < (Fry Top gaz Top HP)
Description Code EUR
( N
Grande plaque de cuisson HP & gaz avec
plaque de cuisson 2/3 lisse et 1/3 nervurée
NitroChrome3 résistant aux rayures,
horizontale, contréle thermostatique 3
33 kW 391407 A
E9IIMAAOMIA 8554,00 B o old -.

LxPxH 1200x930x250 mm kg 201 m?* 0,81
Accessoires inclus

164255 Racloir pour plague lisse
206420 Racloir pour plaque nervurée - le kit
inclus les lames pour surface nervurée
et lisse
Fry Top

Fry Top électriques Top

Dessus acier inox épaisseur 20/10eéme - Bords latéraux & angle droit, découpés au laser pour un

assemblage parfait.

Plaque de cuisson au chrome brossé 15 mm d’épaisseur ou avec une surface au chrome poli miroir.
Surface de cuisson inclinée LxP 330x700 ou 730x700 mm.
Résistances en incoloy placées sous la plaque de cuisson.
Thermostat de sécurité - régulation thermostatique sur tous les modeéles. Température de

fonctionnement de 90° & 270°C.

Boutons de commande avec graduation en °C spécialement congus pour éviter les infiltrations - Indice

de protection IPX5.

Grand trou d’évacuation avec tiroir récupérateur des graisses d’'une grande capacité, accessible en

facade.
En dotation : dosseret anti-éclaboussures
Description Code EUR
r . . ( \
Fry top électrique plaque lisse au chrome
poli inclinée top 400 mm
7,50 KW 380-400 V 3 50/60 Hz 391072 3799 00
LxPxH 400x930x250 mm kg 56 m® 0,27 E9FTEDCS00 —_—
Accessoires inclus f 01
164255 Racloir pour plaque lisse L e — )
z . . ( \
Fry top électrique plaque lisse au chrome
poli inclinée top 800 mm
15 kW 380-400 V 3 50/60 Hz 391073 5589 00
LxPxH 800x930x250 mm kg 101 m? 0,49 E9FTEHCS00 o — =
Accessoires inclus : i 0
164255 Racloir pour plaque lisse L )
Electrolux 13]
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900XP

{ { (Fry Top électriques Top)

Description

Code

EUR

Fry top électrique plaque 2/3 lisse et 1/3
nervurée au chrome poli inclinée top 800
mm

15 kW 380-400 V 3 50/60 Hz
LxPxH 800x930x250 mm kg 99 m?* 0,47

Accessoires inclus

164255 Racloir pour plaque lisse

206420 Racloir pour plaque nervurée - le kit
inclus les lames pour surface nervurée
et lisse

391074

EQFTEHCPOO

5697,00

FryTop électrique plaque lisse droite au
chrome brossé 400 mm, contrdle
thermostatique

7,50 kW 380-400 V 3 50/60 Hz
LxPxH 400x930x250 mm kg 56 m3 0,25

Accessoires inclus
164255 Racloir pour plaque lisse
206296 Bouchon pour fry top

391357
E9IINDAOMCA

3148,00

Half module electric Fry Top with smooth
brushed chrome cooking Plate, horizontal,
230V, thermostatic control, scraper and
sTopper included

7,50 kW 230 V 3 50/60 Hz
LxPxH 400x930x250 mm kg 65 m3 0,25

Accessoires inclus
164255 Racloir pour plaque lisse
206296 Bouchon pour fry top

391398
E9IINIAOMCA

3232,00

FryTop électrique plaque nervurée inclinée
au chrome brossé 400 mm, contréle
thermostatique, grattoir inclus

7,50 kW 380-400 V 3 50-60 Hz
LxPxH 400x930x250 mm kg 53 m3 0,28

Accessoires inclus

206420 Racloir pour plague nervurée - le kit
inclus les lames pour surface nervurée
et lisse

391356
E9IILDAOMCA

3232,00
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{ { (Fry Top électriques Top)

900XP

Description

Code

EUR

FryTop électrique plaque 2/3 lisse et 1/3
nervurée inclinée au chrome brossé 800
mm, contréle thermostatique, grattoir inclus

15 kW 380-400 V 3 50/60 Hz
LxPxH 800x930x250 mm kg 100 m3 0,51

Accessoires inclus

164255 Racloir pour plaque lisse

206420 Racloir pour plaque nervurée - le kit
inclus les lames pour surface nervurée
et lisse

391358

EQIIMDAOMEA

4567,00

FryTop électrique plaque lisse droite au
chrome brossé 800 mm, contréle
thermostatique, grattoir et bouchon inclus

15 kW 380-400 V 3 50/60 Hz
LxPxH 800x930x250 mm kg 103 m? 0,50

Accessoires inclus
164255 Racloir pour plaque lisse
206296 Bouchon pour fry top

391400
E9IINDAOMEA

4463,00

Fry Top
Fry Top électriques Top HP

Description

Code

EUR

Grande plaque de cuisson électrique avec
plaque FryTop en chrome lisse résistante
aux rayures, horizontale, contréle
thermostatique

20 kW 380-400 V 3 50/60 Hz
LxPxH 1200x930x250 mm kg 191 m?* 0,74

Accessoires inclus
164255 Racloir pour plaque lisse

391404
E9IIKDAOMIA

Grande plaque de cuisson électrique avec
plaque de cuisson 2/3 lisse et 1/3 nervurée
NitroChrome3 résistante aux rayures, non
inclinée, contrdle thermostatique

20 kW 380-400 V 3 50/60 Hz
LxPxH 1200x930x250 mm kg 189 m? 0,75

Accessoires inclus

164255 Racloir pour plaque lisse

206420 Racloir pour plaque nervurée - le kit
inclus les lames pour surface nervurée
et lisse

391405

ESIIMDAOMIA

8217,00

Electrolux

PROFESSIONAL

133




Cuisson Modulaire
900XP

Grillades
Grillade gaz HP Top

Dessus acier inox épaisseur 20/10é. Bords latéraux & angle droit, découpés au laser pour un
assemblage parfait.

BrOleurs sous bouclier rayonnant en acier inox AISI 441 avec dispositif de contréle de coupure de
flamme. Allumage piézo.

Température surface de cuisson jusqu’a 350°C - réglage précis de la température.

Grilles en fonte multi-usages (pour les viandes ou les poissons/légumes), avec un revétement spécifique
facilitant le nettoyage et limitant la corrosion.

Tiroir collecteur des graisses d’une capacité de 2 L chacun.

Protection anti-éclaboussures sur les 3 cotés.

Indice de protection IPX5 - Prédisposé gaz naturel (kit transformation GPL inclus).

Description Code EUR

Grillade gaz top HP 400 mm

10,50 kW

391219
LxPxH 400x930x250 mm kg 65 m? 0,27
o E9GRGDGCOP 5165,00

Grillade gaz top HP 800 mm

21 kW
LxPxH 800x930x250 mm kg 114 m?3 0,47 391065 6192,00 m

E9GRGHGCOP

-0
ol
i

Grillade gaz top HP 1200 mm

31,50 kW i
LxPxH 1200x941x250 mm kg 165 m? 0,74 391066 7360,00
E9GRGLGCOP ’ -ﬁ:l-‘_é .m
NS J
Grillades

Grillades gaz Monobloc

Dessus acier inox épaisseur 20/10é. Bords latéraux & angle droit, découpés au laser pour un
assemblage parfait.

BrOleurs & 3 rampes en acier inox AlSI 304 avec dispositif de contrdle de coupure de la flamme -
allumage piezo.

Grilles de cuisson & double face en fonte : un coté pour les viandes et aliments juteux (grille avec
canaux de drainage) et 'autre coteé pour les poissons/légumes. Grilles avec avec un revétement
spécifique facilitant le nettoyage et limitant la corrosion.

Tiroir collecteur des graisses accessible en fagade. Protection anti-éclaboussures sur 3 cotés.
Indice de protection IPX5 - Prédisposé gaz naturel (kit transformation GPL inclus).

EN OPTION : robinet d’eau pour remplissage du tiroir sans avoir & I'enlever (voir accessoires pour
grillade - uniquement pour les versions monobloc).
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Description Code EUR
Grillade gaz monobloc 400 mm
- 391266
LxPxH 400x930x850 mm kg 72 m?* 0,58
L o E9GRGDGCFU 3447,00
Accessoires inclus
206422 Racloir pour grillade avec grille en
fonte
Grillade gaz monobloc 800 mm
Lo 391267
LxPxH 800x930x850 mm kg 117 m? 1,04
L o E9GRGHGCFU 4956,00
Accessoires inclus
206422 Racloir pour grillade avec grille en
fonte
Electrolux
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Grillades
Grillades électriques HP Top

Dessus acier inox épaisseur 20/10éme - Bords latéraux & angle droit, découpés au laser pour un
assemblage parfait.

Eléments chauffants incoloy placés sous chaque barreau de la grille de cuisson avec déflecteurs de
récupération de chaleur, inox amovibles, réduisant le temps de cuisson.

Grilles de cuisson acier, facilement démontables et éléments chauffants basculant & 90° pour faciliter le
nettoyage.

Cuve fixe avec remplissage manuel par robinet d’eau en fagade et évacuation par bonde de surverse
avec filtre.

Voyant lumineux alerte cuve vide. Protection anti-éclaboussures sur 3 cotés.

NOTA Installation : en cas d'installation sur soubassement réfrigéré, la grillade doit étre positionnée &
droite au dessus du groupe.

Description Code EUR

Grillade électrique top HP 400 mm

5,80 kW 380-400 V 3N 50/60 Hz 1 )

391346
LxPxH 400x930x250 mm kg 51 m* 0,20
o g>m E9GREDGSOP 5287,00 e
Accessoires inclus O O

206436 Racloir pour grillade HP électrique 1

Grillade électrique top HP 800 mm
11,60 kW 380-400 V 3N 50/60 Hz

391347
LxPxH 800x930x250 mm kg 80 m?® 0,47
. . e E9GREHGSOP 6846’00
Accessoires inclus
206436 Racloir pour grillade HP électrique 1
N
. r . (
Grillade électrique top HP 1200 mm
17,40 kW 380-400 V 3N 50/60 Hz
LxPxH 1200x930x250 mm kg 115 m?3 0,75 391348 930100
L E9GRELGSOP !
Accessoires inclus
206436  Racloir pour grillade HP électrique 1
N

Grillades
Grillades électriques Monobloc

Dessus acier inox épaisseur 20/10eéme - Bords latéraux & angle droit, découpés au laser pour un
assemblage parfait.

Chaque demi-module est doté d'un groupe de trois résistances (2,5 kw chacune).

Grilles de cuisson & double face en fonte : un cété pour les viandes et aliments juteux (grille avec
canaux de drainage) et 'autre coteé pour les poissons/légumes.

Tiroir collecteur des graisses accessible en fagade. Protection anti-éclaboussures sur 3 cotés.
Indice de protection IPX5.

EN OPTION : robinet d’eau pour remplissage du tiroir sans avoir a I'enlever (voir accessoires pour
grillade - uniquement pour les versions monobloc).
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Description Code EUR
Grillade électrique monobloc 400 mm
7,50 kW 380-400 V 3N 50/60 Hz 391270
LxPxH 400x930x850 mm kg 74 m?* 0,58
L o E9GREDGCFU 3425,00
Accessoires inclus
206422 Racloir pour grillade avec grille en
fonte
Grillade électrique monobloc 800 mm
15 kW 380-400 V 3N 50/60 Hz 391271
LxPxH 800x930x850 mm kg 119 m?3 1,06
L o E9GREHGCFU 5120,00
Accessoires inclus
206422 Racloir pour grillade avec grille en
fonte
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900XP

Cuiseurs multifonction
Cuiseur multifonction gaz Monobloc

Dessus acier inox épaisseur 20/10éme - Bords latéraux & angle droit, découpés au laser pour un

assemblage parfait.

3 fonctions différentes : Fry Top - Sauteuse - Bain-marie.

Large trou d’évacuation permettant I'élimination rapide des liquides dans un bac GN.
Surface de cuisson bi-métal 15 mm (une couche de 3 mm d’acier inox AISI 316 sur une couche de 12

mm d’acier doux).

Brlleurs avec une ligne double flamme pour garantir une chaleur uniforme.

Vanne thermostatique et allumage piézo. Température de fonctionnement de 100°C & 280°C.
Indice de protection IPX5 - Prédisposé gaz naturel (kit transformation GPL inclus).

LxPxH 800x930x850 mm kg 107 m? 0,98

Accessoires inclus
164255 Racloir pour plaque lisse

Description Code EUR
Sauteuse multifonction gaz fond bi-métal 22
I
14 kW 391142
E9MFGHDIOO 7574,00

Cuiseurs multifonction

Cuiseur multifonction électrique Monobloc

Mémes caractéristiques générales que la version GAZ.

Chauffage par résistances infrarouge - thermostat de sécurité avec régulation thermostatique.

Description Code EUR
Sauteuse multifonction électrique fond bi-
métal 22 |
10 kW 380-400 V 3N 50/60 Hz 391151 7430.00
LxPxH 800x930x850 mm kg 103 m? 0,98 E9MFEHDIOO ’
Accessoires inclus
164255 Racloir pour plaque lisse
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Sauteuses
Sauteuses basculantes gaz

Dessus acier inox épaisseur 20/10é. Bords latéraux & angle droit, découpés au laser pour un
assemblage parfait.

Cuve profonde emboutie d’'une seule piéce, pour une hygiéne optimale.

Fond de cuve en duomat (alliage de 2 principaux aciers inoxydables garantissant une température
uniforme et augmentant la résistance & la corrosion.)

Zone de cuisson LxP : 80L = 45dm? 730x615 / 100L = 57 dm? 930x615.

Température de fonctionnement contrélée par thermostat de 120° & 300°C.

BrOleurs en acier inox AlSI 441 avec combustion optimisée, situés sous la surface de cuisson ; ils suivent
la cuve lors de son inclinaison.

Dispositif de contrdle de coupure de la flamme et allumage électrique.

Commande de robinet d’eau intégrée sur le panneau frontal.

Indice de protection IPX5 - Prédisposé gaz naturel (kit transformation GPL inclus).

Description Code EUR
( - . R
Sauteuse basculante gaz manuelle 80 |, F
fond DUOMAT
——r
21 kW 0,10 kW 220-230 V 150 Hz 391136 8926,00 el =

LxPxH 800x930x850 mm kg 157 m? 0,95 EINGAIDOIRY lb

Sauteuse basculante gaz automatique 80 |,
fond DUOMAT A

il
21 kW 0,10 kW 220-230 V 150 Hz EQSR%]Jg’ZFM 10320,00 _—
LxPxH 800x930x850 mm kg 163 m? 0,95

L J L
~
Sauteuse basculante gaz manuelle 100 |, |
fond DUOMAT A
27 KW 0,10 kW 220-230 V 150 Hz 391140 10208,00 — .

E9BRGIDPFO

LxPxH 1000x930x850 mm kg 184 m?3 1,18 m

o
(
Sauteuse basculante gaz automatique 100 |, '
fond DUOMAT ! A

o T L
27 kW 0,10 kW 220-230 V 150 Hz EQEF?]J]D‘;]FM 11682,00 i = .
LxPxH 1000x9230x850 mm kg 188 m?* 1,19 G '
- I [ J
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Sauteuses
Sauteuses basculantes électriques

Mémes caractéristiques générales que la version GAZ.
Eléments de chauffage par infrarouge, situés sous la surface de cuisson ; ils suivent la cuve lors de son
inclinaison.

Description Code EUR
p
Sauteuse basculante électrique manuelle 80 ‘;\
|, fond DUOMAT £ A
13 kW 380-400 V 3N 50/60 Hz EQZI;F?E]I]SOSFO 8787,00 = k
LxPxH 800x930x850 mm kg 151 m? 0,95 Eb
J i
p
Sauteuse basculante électrique - .
automatique 80 |, fond DUOMAT ! A
==
13 KW 380-400 V 3N 50/60 Hz quzuégM 10268,00 =0 .
LxPxH 800x930x850 mm kg 157 m? 0,95
L I I
e .
Sauteuse basculante électrigue manuelle I‘g-,‘
100 |, fond DUOMAT .
17 kW 380-400 V 3N 50/60 Hz E(?Bzgéﬁo 10076,00 - l-""_
LxPxH 1000x930x850 mm kg 177 m?* 1,17 &
N\ ] I
p
Sauteuse basculante électrique .
automatique 100 |, fond DUOMAT e I.-‘_
17 kW 380-400 V 3N 50/60 Hz c izg};?M 11557,00 = -
LxPxH 1000x930x850 mm kg 182 m?3 1,18
L J !
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Marmites
Marmites rondes gaz

Dessus acier inox épaisseur 20/10éme - Bords latéraux & angle droit, découpés au laser pour un
assemblage parfait.

Cuve emboutie diamétre 600 mm avec angles arrondis et couvercle en acier inoxydable AISI 304.
Fond de cuve de 2 mm en acier inox AISI 316 trés résistant & la corrosion.

BrOleurs inoxydable AlISI304 avec combustion optimisée, dispositif de contréle de coupure de flamme,
flamme pilote protégée.

Remplissage eau chaude et froide par électrovanne - Robinet de vidange de cuve en acier inoxydable
avec poignee isolée.

Modeéles chauffe indirecte :

- soupape de sécurité garantissant un fonctionnement conforme aux normes de sécurité en vigueur,

- Permet une température de cuisson constante & 100°C - préconisé pour les aliments fragiles qui
n'attacheront pas.

- Remplissage en eau froide par électrovanne de la double enveloppe.

Indice de protection IPX5 - Prédisposé gaz naturel (kit transformation GPL inclus).

Description Code EUR
. . . r ™ \
Marmite ronde gaz 60 L chauffe indirecte —e
14 kKW 0,10 kW 230 V IN 50 Hz - ="
LxPxH 800x930x850 mm kg 116 m? 1,18 391232 10661.00 Y L
. E9BSGHINFO g :
Accessoires inclus hl’
927222 Additif eau anti-corrosion 1 F
Marmite ronde gaz 100 L, chauffe directe i T-j
21 kW 0,10 kW 220-230 V 150 Hz === =
391106 o L o
LxPxH 800x930x850 mm kg 110 m?3 1,08 b
& E9BSGHDPFO 8482,00 ﬁ
. . . ( A =
Marmite ronde gaz 100 L, chauffe indirecte F ﬁ
21 kW 0,10 kW 220-230 V 1 50 Hz - .
LxPxH 800x930x850 mm kg 132 m® 1,16 391100 11361.00 O s ©
o E9BSGHIPFO ’ .
Accessoires inclus F-’
927222 Additif eau anti-corrosion 1 ~
. . (
Marmite ronde gaz 100 L, chauffe ind. 'j_j
remplissage auto L 3
21 KW 0,10 kW 220-230 V 150 Hz 391101 12820 00 0" . ©
LxPxH 800x930x850 mm kg 134 m? 1,19 E9BSGHIPFR ﬁ
Accessoires inclus
927222 Additif eau anti-corrosion 1 L )
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Description Code EUR
Marmite ronde gaz 150 L, chauffe directe
24 kW 0,10 kW 220-230 V 150 Hz 391107
LxPxH 800x930x850 mm kg 113 m?* 1,07
& E9BSGHDRFO 8728,00

Marmite ronde gaz 150 L chauffe directe,
autoclave
24 kW 0,10 kW 220-230 V 150 Hz E9§S96]I!|8R8FC 9686,00
LxPxH 800x930x850 mm kg 170 m? 1,18
Marmite ronde gaz 150 L, chauffe indirecte
24 kW 0,10 kW 220-230 V 150 Hz 301102
LxPxH 800x930x850 mm kg 141 m3 1,17

o < E9BSGHIRFO 11471,00
Accessoires inclus
927222 Additif eau anti-corrosion
Marmite ronde gaz 150 L, chauffe ind.
remplissage auto
24 kW 0,10 kW 220-230 V 150 Hz 391103 1296100
LxPxH 800x930x850 mm kg 143 m? 1,17 E9BSGHIRFR
Accessoires inclus
927222 Additif eau anti-corrosion
Marmite ronde gaz 150 L chauffe indirecte,
avec pressostat, autoclave
24 KW 0,10 KW 220-230 V 1 50 Hz 391104 11767.00
LxPxH 800x930x850 mm kg 148 m? 1,18 E9BSGHIRFC
Accessoires inclus
927222 Additif eau anti-corrosion
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Marmites
Marmites rondes électriques

Cuisson Modulaire

Mémes caractéristiques générales que la version GAZ.

900XP

Eléments de chauffage & haut rendement en Incoly armé avec thermostat de sécurité.

Description

Code

EUR

Marmite ronde électrique 60 L, chauffe
indirecte

9,40 kW 400 V 3N 50/60 Hz
LxPxH 800x930x850 mm kg 105 m3 1,19

Accessoires inclus
927222 Additif eau anti-corrosion

391233
E9BSEHINFO

9059,00

Marmite ronde électrique 100 L, chauffe
indirecte

21,50 kW 380-400 V 3N 50/60 Hz
LxPxH 800x930x850 mm kg 122 m? 1,18

Accessoires inclus
927222 Additif eau anti-corrosion

391118
E9BSEHIPFO

9829,00

I=

Marmite ronde électrique 100 L, chauffe
indirecte, remplissage automatique

21,50 kW 380-400 V 3N 50/60 Hz
LxPxH 800x930x850 mm kg 125 m?3 1,21

Accessoires inclus
927222 Additif eau anti-corrosion

391119
E9BSEHIPFR

12033,00

=

Marmite ronde électrique 150 L, chauffe
indirecte

21,50 kW 380-400 V 3N 50/60 Hz
LxPxH 800x930x850 mm kg 131 m? 1,23

Accessoires inclus
927222 Additif eau anti-corrosion

391120
E9BSEHIRFO

10452,00

I=
[

Marmite ronde électrique 150 L, chauffe
indirecte, remplissage automatique

21,50 kW 380-400 V 3N 50/60 Hz
LxPxH 800x930x850 mm kg 132 m?® 1,18

Accessoires inclus
927222 Additif eau anti-corrosion

391121
E9BSEHIRFR

12120,00

Marmite ronde électrique 150 L, chauffe
indirecte, avec pressostat, autoclave

21,50 kW 380-400 V 3N 50/60 Hz
LxPxH 800x930x850 mm kg 138 m3 1,18

Accessoires inclus
927222 Additif eau anti-corrosion

391122
E9BSEHIRFC

10473,00
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Marmites
Marmites rectangulaires gaz et électriques

Dessus acier inox épaisseur 20/10éme - Bords latéraux & angle droit, découpés au laser pour un
assemblage parfait.

Cuve 250L LxHxP 1040x485x550 avec angles arrondis.

Couvercle en acier inoxydable AISI 304.

Fond de cuve de 2,5 mm en acier inox AlSI 316 trés résistant & la corrosion.

Chauffage indirect - Brlleurs en acier inoxydable AISI 304 avec combustion optimisée, dispositif de
contréle de coupure de la flamme et flamme pilote protégée.

Thermostat de sécurité avec regulation thermostatique.

Robinet électromagnétique pour le remplissage en eau chaude ou froide de la cuve.

Vidange du contenu liquide par un robinet en acier inoxydable avec poignée isolée.
Remplissage manuel de la double enveloppe.

Indice de protection IPX5 - Prédisposé gaz naturel (kit transformation GPL inclus).

391123 Mémes caractéristiques générales que la version GAZ.
Eléments de chauffage & haut rendement en Incoly armé avec thermostat de sécurité.

Description Code EUR
. . ( —
Marmite rectangulaire gaz 250 |, chauffage
indirect
35 kW 0,05 kW 230 V IN 50/60 Hz 391105 20574.00
LxPxH 1200x930x850 mm kg 241 m? 1,56 E9BSGLIUFE
Accessoires inclus
927222 Additif eau anti-corrosion 1
Marmite rectangulaire électrique 250 |,
chauffage indirect
24 kW 400 V 3N 50/60 Hz 391123 19460,00
LxPxH 1200x930x850 mm kg 224 m® 1,52 E9BSELIUFE
Accessoires inclus
927222 Additif eau anti-corrosion 1 L
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Plans neutres et soubassements

Plans neutres et évier Top

Cuisson Modulaire

900XP

Une gamme de modeéles top de 200, 400 et 800 mm qui peuvent étre montés facilement sur des

soubassements réfrigérés, ouverts, fermés ou en systeme pont.

Dessus acier inox épaisseur 20/10éme - Bords latéraux & angle droit, découpés au laser pour un

assemblage parfait entre les éléments.

TOP évier GN1/1+GN1/3 Prof. 160 mm avec robinet EC/EF

Description Code EUR
Plan neutre fermé, 1/4 de module
LxPxH 200x930x250 mm kg 16 m?* 0,12
391156 120D
EQWTNBNOOO ’
Plan neutre avec tiroir, 1/4 de module
LxPxH 200x930x250 mm kg 20 m?3 0,09
’ 391157 1043,00
EQWTNBNOOE ’
Plan neutre fermé, 1/2 module
LxPxH 400x930x250 mm kg 24 m3 0,22
° 391158 AT
ESWTNDNOOO ’
Plan neutre avec tiroir, 1/2 module
LxPxH 400x930x250 mm kg 29 m3 0,22
’ 391159 1254,00
E9WTNDNOOE ’
Dessus neutre avec évier GN1/1, demi
module (400mm)
5 391312
LxPxH 400x930x250 mm kg 23 m? 0,19 T Ev— 1836,00
a4
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{ { (Plans neutres et évier Top)

Description Code EUR
Plan neutre fermé, 1 module
LxPxH 800x930x250 mm kg 37 m?* 0,40

E9WTNHNOOO ’
Plan neutre avec tiroir, 1 module
LxPxH 800x930x250 mm kg 45 m3 0,39

’ 391161 1764,00

E9WTNHNOOE ’
Plan neutre 200 mm avec colonne d'eau et
indicateur de débit
0,20 kW 230 V 150/60 Hz WZTE\?/‘:’ZT%E 1774,00
LxPxH 200x930x250 mm kg 24 m? 0,31
Evier top avec colonne d'eau 400 mm
LxPxH 400x930x250 mm kg 30 m3 0,31

E9SUNDQOOO !
1/4 Module neutre 200mm, épaisseur 3mm
(30/10°)

: 391543
LxPxH 200x930x250 mm kg 17 m? 0,12 A G 854,00
1/4 Module neutre 200mm avec tiroir,
épaisseur 3mm (30/10°)
5 391544
LxPxH 200x930x250 mm kg 20 m?3 0,09 RS OO 1200,00
A4
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{ { (Plans neutres et évier Top)

900XP

Description Code EUR
1/2 Module neutre 400mm, épaisseur 3mm
(30/10°)

s 391545
LxPxH 400x930x250 mm kg 28 m3 0,22 9SS AGAOMCE 1143,00
1/2 Module neutre 400mm, épaisseur 3mm
(30/10°) avec tiroir

s 391546
LxPxH 400x930x250 mm kg 30 m? 0,22 EOSSBGAOMCE 1442,00
Module neutre 800mm, épaisseur 3mm
(30/10°)

s 391547
LxPxH 800x930x250 mm kg 43 m? 0,40 0SS AGAOMEE 1407,00
Module neutre 800mm avec tiroir, épaisseur
3mm (30/10°)

s 391548
LxPxH 800x930x250 mm kg 45 m? 0,39 EOSSBEAOMEE 2029,00
Sink top with water column and 3mm
worktop, 400mm

s 391549
LxPxH 400x930x250 mm kg 32 m3 0,31 EOSSCEAOMCE 2037,00
Plan de travail neutre 200mm épaisseur
3mm, avec colonne d'eau et indicateur de
débit, 1/4 module, 900XP E9§?E€:|OAM7AE 2040,00
0,20 kW 230 V 150/60 Hz
LxPxH 200x930x250 mm kg 24 m?* 0,31
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Plans neutres et soubassements
Soubassements neutres ouverts et fermés

Les soubassements peuvent étre équipés de portes, de glissieres GN, de kits chauffant et de tiroirs.
Panneaux latéraux et arrieres en acier inoxydable AISI 430.

Pieds réglables en hauteur en acier inox AlSI 304.

NOTA :

- pour les soubassements de 800 mm, prévoir un montant central pour fixation des 2 portes.

- pour les soubassements de 1200 mm, prévoir deux montants centraux pour fixation des 3 portes.
Montant central code 206245 tarif public unitaire HT = 66 €

Porte droite ou gauche code 206350 tarif public unitaire HT =169 €

Description Code EUR
p
Soubassement ouvert 1/2 module _ .
LxPxH 400x785x600 mm kg 18 m? 0,28
391153 202.00
E9BANDOOOO ’ I
| !
N\
4
Soubassement ouvert 1 module
LxPxH 800x785x600 mm kg 26 m?3 0,55
¢ 391154 o
E9BANH00O0 ’ ]
N\
4
Soubassement ouvert 1 module 1/2
LxPxH 1200x785x600 mm kg 34 m? 0,78 =
391155 1024.00
E9BANLOOOO ’ 1
N\
4
Soubassement avec tiroir & bouteilles T
)
LxPxH 200x900x400 mm kg 24 m3 0,26
’ 391152 1143,00 \
E9BANBOOOE ’ .
T
§ 1
P
Soubassement fermé 200 mm
LxPxH 200x900x400 mm kg 19 m?3 0,26
° 391220 _
ESBANBOOCO !
N\
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900XP

Plans neutres et soubassements
Soubassements réfrigérés

Les soubassements réfrigérés ne sont pas compatibles avec les plaques électriques, les éléments avec
colonne d’eay, I'évier et les bains-marie.

Panneaux d’habillage en acier inox.

Tiroirs GN 1/1+1/3 en acier inox AISI 304 sur glissiéres télescopiques.

Portes en acier inox AlSI 304.

Groupe frigorifique tropicalisé (Températures ambiantes jusqu’a 43°C et taux d’humidité de 40%) - Gaz
réfrigérant R452a ou R290 suivant appareil.

Fonctionnement ventilé. Panneau de commande digital avec thermostat, voyant de fonctionnement et
interrupteur MARCHE/ARRET.

Dégivrage automatique avec évaporation des condensats.

727096 Fonctionnement soit en froid positif soit en froid neégatif : I'utilisateur choisit la température
désirée (de -22°C & +8°C).
2 tiroirs GN 2/1 profondeur 150 mm chacun.

Description Code EUR
( 1
Base reéfrigérée HP 2 tiroirs, -22°C & +8°C -
R290 -
0,55 kW 220-240 V 1 50 Hz E<)7IS2A2|_6067’I]1P 10617,00
LxPxH 1198x902x627 mm kg 161 m?* 1,38
Base réfrigérée avec 2 tiroirs, -2/+10° C,
évaporation automatique des condensats
de dégivrage - R290 391602
E9QTTAECOMIN 7563,00
0,44 kW 220-230 V IN 50 Hz
LxPxH 1200x830x600 mm kg 123 m?3 1,14
Soubassement réfrigéré a 3 tiroirs, -2 / + 10 °
C, évaporation automatique de la
condensation de dégivrage - R290 EQT?AQE]SC?JKN 8345,00
0,44 kW 220-230 V 1N 50 Hz
LxPxH 1600x830x600 mm kg 146 m? 1,50
Soubassement réfrigéré a 6 tiroirs, -2 / + 10 °
C, évaporation automatique de la
condensation de dégivrage - R290 391600
E9TTBECOMKN 9005,00
0,44 kW 220-230 V 1N 50 Hz
LxPxH 1600x830x600 mm kg 167 m? 1,49
- J
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900XP

Accessoires pour 900XP

Accessoires pour fourneaux gaz et électriques

Description Code EUR
Grille GN2/1 chromée
LxPxH 650x530x10 mm kg 1,40
° 164250 88,00
CACO1 ’
Grille chromée GN 2/1 pour four convection
LxPxH 660x512x37 mm kg 2,40 m? 0,02
206243 110.00
GRGN21COV ’
Grille chromée pour grands fours
LxPxH 972x687x73 mm kg 2 m?* 0,02
206204 264,00
9ACIN ’
Support casserole wok pour feux vifs (
gamme 700&900)
s 206363
LxPxH 260x260x47 mm kg 1,08 m3 0,01 SUPPWOK 365,00
Paire de supports casserole en fonte
LxPxH 400x400x50 mm kg 11 m?* 0,02
206208 !
Grille inox pour 2 feux vifs
LxPxH 331x760x93 mm kg 4 m?® 0,03
° 206298 333,00
ROSTN900 !
44
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Cuisson Modulaire

900XP
{ { (Accessoires pour fourneaux gaz et électriques)
Description Code EUR
4 7
Support de sol pour fourneau & paélla gaz
LxPxH 800x800x200 mm kg 7,90 m?* 0,13
206283 50000 | Tt
GRDFRM3BT ’ ﬂ |
N\ J
4 7
Plaque de mijotage 1 brlleur frontal
LxPxH 350x350x60 mm kg 6,65
206170 140.00
9AC53 ’
N\ J
4 7
Plagque de cuisson lisse 1 brdleur frontal
LxPxH 350x400x60 mm kg 7,39 m3 0,01
206171 24,200
9AC54 ’
N\ J
4 7
Plaque de cuisson nervurée 1 brdleur frontal
LxPxH 350x400x30 mm kg 8,87 m?* 0,01
206172 169.00
9AC55 ’
N\ J
4 7
Traverse en fonte pour plagues électriques
carrées (2pc)
206056
LxPxH 350x100x30 mm kg 6 OACI2 110,00
N\ J
Kit canules gaz de ville (G150) pour brdleurs
fourneaux XP200
206384
LxPxH 160x170x90 mm kg 1 N ITG150C9 117,00
44
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900XP

{ 4 (Accessoires pour fourneaux gaz et électriques)

( Description Code EUR )
Kit canules gaz de ville (G150) pour brleurs
fourneaux XP900 sur four
206385
LxPxH 170x160x90 mm kg 1 KITGI150C00 163,00
Accessoires pour 200XP
Accessoires pour plaques coup de feu
( Description Code EUR )
P
Grille GN2/1 chromée
LxPxH 650x530x10 mm kg 1,40
CACO1 4
-
e
Grille chromée GN 2/1 pour four convection
LxPxH 660x512x37 mm kg 2,40 m? 0,02 (TN
GRGN21COV ! FTTTTLLN
N\
Kit canules gaz de ville (G150) pour plague
coup de feu XP900
206386
LxPxH 170x160x90 mm kg 5 KITG1505T9 76,00

Accessoires pour 200XP
Accessoires pour Bains-Marie

Pour la bonne circulation de I'eay, le faux fond est nécessaire si les produits sont en contact avec le
fond.
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900XP
Description Code EUR
( N
Faux fond perforé pour bain marie 1 module
LxPxH 610x500x20 mm kg 5 m?* 0,01
° 921623 155.00
7AC17 ’
- J
( N
Faux fond perforé pour bain marie 1 demi-
module
921622
LxPxH 280x500x20 mm kg 1,18 ACTO 165,00
- J
( N
Robinet & eau pour bain marie 1 module
LxPxH 50x130x200 kg 2 (_:%’
xPx x130x mm il
° 921627 196.00 |
7AC20 ’ W
i
il
- J
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900XP

Les friteuses sont livrées avec 1 grand panier ou 2 demi-paniers

921691

Grand panier pour friteuses
14 et 151

L :225 mm

P 325 mm

H: 125 mm

921692

2 demi-paniers pour friteuses
151

L :105m

P 325 mm

H: 125 mm

927226
927201*

1 grand pnier pour friteuses
18L et 23L

L : 285 mm

P 352 mm

H 148 mm

927223
927200

2 demi-paniers pour friteuses
18L et 23L

L : 140 mm

P 330 mm

H : 150 mm

* Version avec crochet avant - nous consulter
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Cuisson Modulaire

900XP
Accessoires pour 900XP
Accessoires pour friteuses
Description Code EUR
4 7
2 demi-paniers pour friteuses 12L, 14L et 15L
LxPxH 105x325x125 mm kg 2 m? 0,04 . -
° 921692 140.00 e
7AC51 ’
N\ J
4 7
2 demi-paniers pour friteuses 7 L
LxPxH 100x325x125 mm kg 1,50 m? 0,01
° 960638 151,00
7AC39 '
N\ J
4 7
Grand panier pour friteuses 12 L
LxPxH 225x325x125 mm kg 1 m? 0,03
° 921629 142.00 ¥ o
7AC22 '
N\ J
4 7
Grand panier pour friteuses 14L et 15L
LxPxH 225x325x125 mm kg 1 m3 0,04 _ -
° 921691 85.00 !
7AC50 ’
N\ J
4 7
Déflecteur pour friteuses 15 L (adapté pour
les produits lourdement panés)
s 921696
LxPxH 240x390x70 mm kg 1 m3 0,01 OACILL 129,00
N\
(
Extension de vidange de I'huile pour
friteuses 23 L
206209
LxPxH 30x400x30 mm kg 1,31 OACTIS 236,00
N\ J
44
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Cuisson Modulaire

900XP

{ { (Accessoires pour friteuses)

Description Code EUR
Filtre & huile pour friteuse monobloc simple
ou double cuve de 7L/14L/15L/34L
s 921693
LxPxH 170x300x0,1 mm kg 0,84 m?3 0,01 IACES 150,00
Filtre & sédiments pour friteuses 15 L
LxPxH 295x390x60 mm kg 0,62 m? 0,01
206235 63100
9ACI39 ’
Tige de débouchage pour vidange des
friteuses 15L
921695
LxPxH 228x6x668 mm kg 1 OACS 106,00
Grand panier pour friteuses 18L et 23L
LxPxH 285x352x148 mm kg 2 m?® 0,06
927226 211.00
9ACLS ’
2 demi-paniers pour friteuses 18L et 23L
LxPxH 140x330x150 mm kg 3 m?* 0,05
° 927223 149,00
9ACLb ’
Déflecteur pour friteuses 23 L (adapté pour
les produits lourdement panés/farinés)
s 960645
LxPxH 295x390x65 mm kg 1 m3 0,01 OAC50 149,00
44
Electrolux
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Cuisson Modulaire

{ 4 (Accessoires pour friteuses)

Description Code EUR
Couvercle hygiénique pour friteuses de 23 L
LxPxH 550x400x100 mm kg 2,40 m?® 0,02
206201 J——
9ACI08 !
Filtre & huile inox pour friteuse monobloc de
18L et 23L
3 206359
LxPxH 230x400x50 mm kg 1,14 m?3 0,01 SILEILT900 243,00
Tige de débouchage pour vidange des
friteuses 23L
s 927227
LxPxH 125x6x781 mm kg 0,40 m? 0,01 oACLO 106,00
Plinthe frontale hauteur 180 mm pour
friteuses de 23 L (couvre uniquement les
pieds) 206203
9ACIO 230,00
LxPxH 86x75x179 mm kg 1
Kit support latéral sans pieds intermédiaire
OuU sur roues, pour friteuses 23L et cuiseurs &
pates 206372
BSUPPWFR9 350,00
LxPxH 787x85x50 mm kg 5,53 m?3 0,01
Kit de filtration avancée pour friteuse 23L -
& associer aux filtres papier
s 200084
LxPxH 242x514x151 mm kg 6,96 m?3 0,02 SSFILTER 379,00
44
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Cuisson Modulaire

900XP

{ 4 (Accessoires pour friteuses)

Description Code EUR
Lot de 100 filtres papiers pour systeme de
filtration avancée friteuses 23L

s 200085
LXPxH 214x691x90 mm kg 4 m® 0,04 PACK-PAPER 159,00
Filtre & sédiments pour friteuses 23L
nouvelle génération (01/2018)

s 921023
LxPxH 68x688x594 mm kg 0,75 m?® 0,04 TRAY23LNF 469,00
Filtre & huile inox pour friteuses 23L nouvelle
génération (01/2018)
inclus sur les friteuses avec filtration 200086
incorporee OILFILT23LT 404,00
LxPxH 242x514x151 mm kg 2,20 m3 0,02
Kit de vidange externe pour friteuse 23L
avec filtration/recirculation de I'huile
intéegrée (nouvelle génération 01/2018) }39333273 899,00
LxPxH 60x2292x60 mm kg 1,26
158 Electrolux
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Cuisson Modulaire

Les cuiseurs & pdtes sont livrés sans panier - Faites votre choix

927216

Grand panier GN1/1 avec 2 poignées
L - 275 mm

/lﬁlx
a

900XP

P : 480 mm
H: 210 mm
/7
Lot de 2 paniers GNI1/2 avec 2 poigneées /I 2 I\
P : 230 mm /l I\
H: 210 mm 2
Q
Lot de 3 paniers GNI1/3 avec 2 poigneées /I /s I\
L :275mm ‘t—J‘
927210 P : 150 mm /I /5 I\
(Peut étre utilisé avec l'unité indépendante de relevage /I /3 I\
automatique 206353) [
Lot de 2 paniers portion individuelle GN1/6 /I\ 1/, H /4 I\,
avec 1 seule poignée (gauche et droite)
L :130 mm
206433 P :130 mm
H : 215 mm
(& associer au faux fond 206238)
Cadre pour suspension de 2 paniers portion
206395 | individuelle (206433).
(s'utilise uniguement avec l'unité indépendante
de relevage automatique code 206353)
———
| A |
Lot de 3 paniers : S
206233 1 panier GN1/3

2 paniers 135x310

(& associer au faux fond 206238)
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Cuisson Modulaire

900XP

Les cuiseurs & pdtes sont livrés sans panier - Faites votre choix

206237

I panier ergonomique
L 135 mm
P 310 mm
H : 215 mm

(& associer au faux fond 206238)

206238

Faux fond pour paniers rectangulaires
L 295 mm
P 505 mm

H: 80 mm
(& associer aux paniers 206433, 206237 et 206233)

927212

Lot de 3 paniers ronds
@ 170 mm
H : 180 mm

(& associer au faux fond 927219)

\
— X

-~

(N

J

(X

927213

Lot de 6 paniers ronds
@ 145 mm

H 180 mm
(& associer au faux fond 927219 ou 960644)

I

15

)

(=

Jull

~

!

927219

Faux fond pour paniers ronds
L 290 mm
P : 500 mm

H: 115 mm
(& associer aux paniers 927212 et 927213)

960644

160

Support pour 6 paniers ronds
L : 330 mm
P 535 mm
H: 10 mm

Q associer aux paniers 927213
(alternative au faux fond 927219)
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Cuisson Modulaire

PROFESSIONAL

900XP
Accessoires pour 900XP
Accessoires pour cuiseurs a pates
Description Code EUR
N
Systeme automatique programmable de B
relevage des paniers pour cuiseurs a pdtes o
40L, 3 bras de relevage 2%?{7;?3 3916,00 _
0,20 kW 230 V 150/60 Hz |
LxPxH 200x930x850 mm kg 43 m?* 0,27 '
Systeme économie d'énergie pour cuiseur &
pates
: 206344 N
LxPxH 45x500x100 mm kg 1 m? 0,01 ENSAVING 449,00 ~ g c.
1 demi-panier pour cuiseur & pdtes 40L
LxPxH 135x310x215 mm kg 1 m3 0,02
° 206237 125.00
9ACI42 ’
Kit 2 paniers droite + gauche pour cuiseur a /
pates 40L ' 4 L
, 206433 i
LxPxH 130x130x215 mm kg 2,23 m?* 0,03 BSK6PCO00 379,00 g J
2 paniers (275x230) pour cuiseurs & pates /7
40L V4 / /
LxPxH 275x230x210 mm kg 3,84 m® 0,08 927211 357.00 s, N>
9AC39 ’ =
Kit 3 paniers pour cuiseurs & pates 40L (1
panier GN1/3 + 2 paniers 135x310 mm) ' /o
; 206233 U~
LxPxH 275x150x210 mm kg 4,68 m3 0,08 OACI37 444,00
J
44
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Cuisson Modulaire
900XP

{ 4 (Accessoires pour cuiseurs & pates)

Description Code EUR

P
Kit 3 paniers RONDS pour cuiseurs & pdates
40 L (& utiliser avec le faux fond 927219) NN iy

; 927212 ) L

LxPxH 170x170x180 mm kg 3 m? 0,05 OACLD 308,00 e

-

4
3 paniers (275x150) pour cuiseurs & pdtes
40L /
LxPxH 275x150x210 mm kg 4,50 m? 0,08 927210 L4400 { /*-,".'_ / {

’ ' 9AC38 ’ o

-

4
Kit 6 paniers RONDS pour cuiseurs & pdtes
40 L (& utiliser avec le faux fond 927219 ou ,//.-
le support 960644) 927213 511.00 PN
LxPxH 135x135x180 mm kg 4,05 m? 0,05 FACH] d ]

-

4
Faux fond pour cuiseur a pétes 40 L.
LxPxH 295x505x80 mm kg 2,50 m3 0,02

206238 62.00
9ACI43 ’

-

4
1 panier (275x480) pour cuiseurs & pdtes 40 /
L £ _ /
LxPxH 275x480x210 mm kg 3,47 m® 0,10 927216 296,00 .

9ACAL3 ’ —

-

(
Faux fond pour paniers ronds de cuiseur a
pates 40L (& associer & 927212 ou 927213)

s 927219

LxPxH 290x500x115 mm kg 1 m?* 0,02 OACLL 75,00

-

44
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Cuisson Modulaire

{ { (Accessoires pour cuiseurs & pates)

900XP

Description Code EUR
Couvercle et support couvercle pour
cuiseurs a pdates
s 206190
LxPxH 550x400x100 mm kg 3,77 m?3 0,01 Ayt 301,00
Support pour 6 paniers ronds (alternative
avec 927219)
LxPxH 329x535x10 mm kg 0,85 m? 0,01 960644 202,00
9ACHI ’
Cadre pour suspension de 2 paniers (&
utiliser avec le systeme de relevage
automatique) 206395 249 00

LxPxH 456x153x76 mm kg 0,81 m?* 0,01

FRAME2BSK-PC900
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Cuisson Modulaire
900XP

Accessoires pour 900XP
Accessoires pour Fry Top

Description Code EUR
-
Grille GN2/1 chromée
LxPxH 650x530x10 mm kg 1,40
° 164250 88,00
CACO1 ’
-
(
Kit Récipient huile/ matiere grasse pour fry
top .
LxPxH 325x265x100 mm kg 1 m? 0,02 283?:;6 354,00 - !}
-
(

Racloir pour plaque lisse

Racloir pour plaque nervurée - le kit inclus
les lames pour surface nervurée et lisse

LxPxH 320x120x30 mm kg 0,25
164255
CACO2 89,00 \

206420
LxPxH 200x80x60 mm kg 0,30 SCETRIB 65,00
N\
(
Grille chromée GN 2/1 pour four convection
LxPxH 660x512x37 mm kg 2,40 m?3 0,02 TSI
206243 110.00 i
GRGN2ICOV ! Ml
N\
(
Kit d'évacuation pour fry top de 800 mm
XP900 (se positionne & la place du tiroir de
récupération des graisses- permet 216153 269 00
d'évacuer l'eau utilisée lors du nettoyage) 9AC58 ’
LxPxH 280x100x270 mm kg 3 m?* 0,01
N\
44
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Cuisson Modulaire

900XP
{ { (Accessoires pour Fry Top)

Description Code EUR

( N
Kit d'évacuation pour fry top de 400 mm
XP900 (se positionne & la place du tiroir de
récupération des graisses- permet 206153 260.00
d'évacuer l'eau utilisée lors du nettoyage) 9ACS5I ’
LxPxH 140x100x270 mm kg 3
N\ J
( N
Kit d'évacuation pour fry top HP XP900 (se
positionne & la place du tiroir de
récupération des graisses- permet 206345 320.00
d'évacuer l'eau utilisée lors du nettoyage) WDRAINHP ’
LxPxH 1xIx1 mm kg 3 m? 0,01
N\ J
( N
Bouchon pour fry top
N
LxPxH 46x46x50 mm kg 2 '
FTSTOP ! {l |

L y )
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Cuisson Modulaire

900XP

Accessoires pour 900XP
Accessoires pour grillades

( Description Code EUR )
Racloir pour grillade avec grille en fonte
LxPxH 110x30x490 mm kg 2
206422 -
SCRPROI ’
Racloir pour grillade avec grille inox avec
canaux de drainage
206421
LxPxH 110x30x490 mm kg 2 SCRPROL 85,00
Racloir pour grillade HP gaz
LxPxH 58x455x113 mm kg 1
206347 175.00
BRSHGRHP ’
Racloir pour grillade HP électrique
LxPxH 80x72x400 mm kg 0,30
206436 99.00
SCRPRELHP ’
Robinet & eau pour demi-module 400
(modeéles bac & eau)
, 206280
LxPxH 360x140x100 mm kg 2,80 m? 0,01 T APGAO0O 313,00
Robinet & eau pour module 800 (modéles
bac & eau)
s 206281
LxPxH 640x300x150 mm kg 2,60 m? 0,05 KTAPGB00 469,00
44
Electrolux
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Cuisson Modulaire

900XP
{ { (Accessoires pour grillades)
Description Code EUR
Extension de vidange pour grillade HP
LxPxH 127x42,5x135 mm kg 0,47
206437 134.00
DRAINEXTGRILL ’
( 7
Grille en acier inoxydable 400 mm pour
grillade monobloc (900 XP)
s 206408
LxPxH 324x635x57,5 mm kg 1 m? 0,01 GRIDSSACOMO 585,00
-
(
Grille en acier inox. pour grillade monobloc
400 mm (900 XP) avec canaux de drainage
s 206409
LxPxH 362x771x46 mm kg 4,63 m? 0,01 GRIDALOOMO 559,00 -
-
(
Grille inox supplémentaire pour grillade HP
électriqgue XP900
s 921025 ! 1A
LxPxH 359x635x94 mm kg 12 m3 0,02 ELHPGRIDS 450,00 ;- \ I".\'-“
il ‘.“. \'l\_\\.\
-
(
Déflecteur inox supplémentaire pour
grillade HP électrique XP900 P
LxPxH 315x646x34 mm kg 2 m?* 0,01 206435 176,00
' DEFLECTGRILLY ’
r
-
(
Kit de vidange externe pour friteuse 23L
avec filtration/recirculation de I'huile
intégrée (nouvelle génération 01/2018) 200087 899 00 O
KITPUMP23 ’
LxPxH 60x2292x60 mm kg 1,26
N\ J
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Cuisson Modulaire

900XP

Accessoires pour 900XP

Accessoires pour cuiseurs multifonction

Description Code EUR
Lames avec bords arrondis pour racloir
LxPxH 1x30x120 mm kg 1
° 921694 89 00
7AC54 ’
Couvercle inox pour sauteuse 22 L
LxPxH 700x550x20 mm kg 3 m? 0,01
° 921690 176.00
7AC53 ’
Accessoires pour 200XP
Accessoires pour sauteuses
Description Code EUR
Chariot & cuve relevable et extractible
LxPxH 727x882x1181 mm kg 88 m?® 1,45
° 922403 5506.00
TRBR .
Kit pour sauteuse en installation suspendue
LxPxH 26x62x135 mm kg 1
° 206364 142.00
KITBRAIS9 ’
168 Electrolux
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Cuisson Modulaire
900XP

Accessoires pour 900XP
Accessoires pour marmites

Description Code EUR
( = N
Passoire a pates perforée pour marmites 60 ‘v\‘
L B v
LxPxH 385x385x355 mm kg 2,43 m? 0,07 921626 79200 i
7ACI19 ’
N g J
( N
Panier universel 2 sections pour marmite
100L
s 925018
LxPxH 520x520x325 mm kg 10,05 m?* 0,12 COLAP2100 2363,00
- J
( N
Panier universel 2 sections pour marmite
150L
s 925019
LxPxH 520x520x325 mm kg 12,08 m? 0,11 COLAP2150 2667,00
- J
R ( N
Panier & pdtes 2 sections pour marmites 150
I
LxPxH 570x570x505 mm kg 16,26 m?* 0,20 206123 1364,00
9AC2I ’
- J
( N
Kit de dépressurisation automatique de la
double enveloppe marmites DE 100/150
litres indirecte 206279
NVLVPRSS 633,00
LxPxH 150x60x150 mm kg 2,05 m?® 0,01
- J
Additif eau anti-corrosion
LxPxH 190x270x10 mm kg 0,17
927222 46,00
CAC39 ’
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Cuisson Modulaire
900XP

Accessoires pour 900XP
Accessoires pour soubassements ouverts

Description Code EUR
p
Support central pour l'installation des tiroirs,
des glissiéres ou des portes (en prévoir 1
pour le module de 800 et 2 pour le module 206245 85.00
de 1200 mm) KMOCE ’
LxPxH 50x50x420 mm kg 0,52
N\
p
1 Porte droite/gauche
LxPxH 400x40x440 mm kg 3,11 m3 0,02
206350 212.00
DOOREL ’
N\
p
Kit chauffant électrique pour soubassement
ouvert, 1 par demi-module
0,65 kW 230 V 150/60 Hz 2223\/59 437,00
LxPxH 360x510x60 mm kg 3 m?® 0,02
N\
p
2 tiroirs pour soubassement ouvert, 100 mm
de profondeur
s 206334
LxPxH 400x690x470 mm kg 19,15 m? 0,15 SDRWOO0E 1005,00
N\
p
2 supports glissieres 4 GN 1/1 pour
soubassement 400 mm
s 206145
LxPxH 550x100x350 mm kg 7,18 m3 0,02 OACTO 435,00
N\

NOTA : le kit chauffant n'est pas compatible avec un module de cuisson & induction installé au dessus
du soubassement neutre.
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Cuisson Modulaire
900XP

Page de “Notes”
Elaborez votre graphique
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Cuisson Modulaire

900XP

Permet de couvrir les pieds et de
fermer la zone entre les appareils
et le sol
Peuvent étre montées sur
des éléments monoblocs et
soubassements avec pieds *

206174 Plinthe frontale pour élément de 200 mm

206175 Plinthe frontale pour élément de 400 mm

206176 Plinthe frontale pour élément de 800 mm

206177 Plinthe frontale pour élément de 1000 mm

206178 Plinthe frontale pour élément de 1200 mm (sauf 727096)

206179 Plinthe frontale pour élément de 1600 mm (sauf 727096)

206180 Couple de plinthes latérales (sauf 727096)

206203 Plinthe frontale pour friteuse 23L de 400 mm (sauf avec filtration incorporée)

880336 Plinthe frontale pour soubassement refrigére 727096

880221 Couple de plinthes latérales pour soubassement réfrigére 727096

'] [ ]

Une solution hygiénique.
Permet de suspendre des
éléments top entre 2 éléments
monoblocs (hors sauteuse
basculante)

Installation limitée & 1600 mm
de long pour les elements top.
Non compatible sur roues*

206154 Support pour systeme pont de 400 mm
206137 Support pour systeme pont de 800 mm
206138 Support pour systeme pont de 1000mm
206139 Support pour systeme pont de 1200mm
206140 Support pour systeme pont de 1400mm
206141 Support pour systeme pont de 1600mm
&

A

172

* Note : Nouveau configurateur XP disponible.

Pour toute information complémentaire, votre interlocuteur commercial Electrolux est & votre disposition.
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Cuisson Modulaire
900XP

Accessoires pour 900XP
Accessoires pour installation EN PONT

Une solution hygiénique : permet de suspendre entre 2 éléments monoblocs, plusieurs éléments top.
Le nombre d’éléments top ne peut excéder 1600 mm de long.

NOTA : le systéme pont ne peut étre fixé sur une sauteuse basculante. N’est pas compatible avec une
installation sur roues.

Description Code EUR

( R
Support pour systeme "pont" de 400 mm
LxPxH 400x100x50 mm kg 5,95

206154 SN
9ACT8 411,00 -

Support pour systeme "pont" de 800 mm

LxPxH 800x100x50 mm kg 9 m3 0,01 g,
206137 521,00 W

9AC63 .

Support pour systeme "pont" de 1000 mm

LxPxH 1000x100x50 mm kg 10,67 m?3 0,01 g,
200138 606,00 NN\

9AC64 -

Support pour systeme "pont" de 1200 mm

LxPxH 1200x100x50 mm kg 12,01 m3 0,01 a . °

9AC6S N A

Support pour systéeme "pont" de 1400 mm

LxPxH 1400x100x50 mm kg 6 m3 0,01 - &

9AC66 N

Support pour systeme "pont" de 1600 mm

LxPxH 1600x100x50 mm kg 6 m? 0,01 "
206141 782,00 AN \:t\

9AC67
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Cuisson Modulaire
900XP

NOTA : [l est recommandé d’utiliser 'accessoire code 206136 kit 2 pieds anti basculement (tarif public =
30 € HT) en cas de présence d'éléments de 400 mm aux
extrémités.

Vue 3D du fourneau

Marmite ronde gaz 100 litres 391106 2
Sauteuse basculante gaz 45 dm? - 80 litres 391137 1
Plan neutre de 400 mm 391158 2
Friteuse électrique 2x15 litres 391088 ]
Fry-top électrique 2/3 lisse - 1/3 nervuré 391070 ]
Fourneau top gaz 4 feux vifs 391002 1
Support central gaine technigue - 2800 mm 206218 1
Couple de traverses 206322 4
Panneau d’habillage incurvé de 800 mm 206332 2
Panneau d’habillage incurveé de 400 mm 206331 2
Couple d@léments terminaux latéraux 206337 ]
Kit pour sauteuse en installation suspendue 206364 1

LE CHIFFRAGE DE CE FOURNEAU EST DONNE A TITRE D’EXEMPLE.

&

* Nouveau configurateur XP disponible.
/Bs Pour toute information complémentaire, votre interlocuteur commercial Electrolux est & votre disposition.
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Cuisson Modulaire

900XP

Q00XP - installation en suspendu

» Une installation esthétique et

hygienique en

armature de soutien. (armature
fixée avec ancrage au sol ou
posée avec des pieds)

» 2 confgurations possibles * :
- centrale (dos & dos)

- adossée (un

Suspensions déléments top et

monoblocs

Installation

utilisant une

seul coté)

en suspendu - Accessoires *

@ 206322 2 traverses de suspension pour élément top (1 couple par élément)
© 206330 Panneaux d'habillage incurveé pour élément top de 200 mm
206331 Panneaux d'habillage incurvé pour élément top de 400 mm
206332 Panneaux d'habillage incurvé pour élément top de 800 mm
206336 Panneaux d'habillage incurvé pour élément top de 1200 mm
© 206337 2 panneaux d’'habillage pour les cotés (élément top + traverse)
© 20621 Support adosse avec gaine technique - 2000 mm
206212 Support adossé avec gaine technique - 2400 mm
206213 Support adossé avec gaine technique - 2800 mm
206214 Support adossé avec gaine technique - 3200 mm
206215 Support adossé avec gaine technique - 3600 mm
© 206216 Support central avec gaine technique - 2000 mm
206217 Support central avec gaine technique - 2400 mm
206218 Support central avec gaine technique - 2800 mm
206219 Support central avec gaine technique - 3200 mm
206220 Support central avec gaine technique - 3600 mm
@ 206226 Pied pour fixation du support sur le sol (hors ancrage au sol)
@ 206295 2 panneaux bas de cache traverse

&
* Note :

Nouveau configurateur XP disponible.
Pour toute information complémentaire, votre interlocuteur commercial Electrolux est & votre disposition.
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Cuisson Modulaire
900XP

Accessoires pour 900XP
Accessoires pour installation ADOSSEE SUSPENDUE

Description Code EUR
P
Support adossé gaine technique - 2000 mm e
LxPxH 400x2000x900 mm kg 150 m® 1,23 |
9ACI5 ’ 'H \
-
e
Support adossé gaine technique - 2400 mm e
LxPxH 400x2400x900 mm kg 170 m? 1,62 |
A IORAOnEoO mm K9 206212 wssioo || B
9ACII6 ’ 'h \
-
e
Support adossé gaine technique - 2800 mm e
LxPxH 400x2800x900 mm kg 205 m? 1,23 |
xPx X X mm kg m 206213 485500 ll“jl
9ACT7 ’ 'h \
-
e
Support adossé gaine technique - 3200 mm e
LxPxH 400x3200x900 mm kg 290 m? 1,23 |
XPxH A400x5200x500 mm kg 290 m 206214 5192.00 gl
9ACTI8 ’ 'h \
-
e
Support adossé gaine technique - 3600 mm o
LxPxH 400x3600x900 mm kg 290 m® 0,94
e § * mm 9 " 2062]5 5983 00 ||q-‘1|
9ACII9 . 'h \
-
e
Pied pour fixation du support sur le sol (hors
ancrage au sol)
s 206226
LxPxH 150x400x250 mm kg 10 m?3 0,01 OACI30 487,00
N\
a4
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Cuisson Modulaire

{ 4 (Accessoires pour installation ADOSSEE SUSPENDUE)

PROFESSIONAL

( Description Code EUR )
Kit pour sauteuse en installation suspendue
LxPxH 26x62x135 mm kg 1
206364 142.00
KITBRAIS9 ’
2 traverses pour élément top sur fourneau
suspendu
s 206322
LxPxH 30x870x200 mm kg 8 m? 0,01 2SUPPTCS00 270,00
Panneaux d'habillage incurvé de 200 mm
LxPxH 50x810x200 mm kg 1,10 m? 0,03
206330 89.00
UNDP2009 ’
Panneaux d’habillage incurvé de 400mm
LxPxH 50x810x400 mm kg 2,20 m?® 0,04
206331 102.00
UNDP4009 ’
Panneaux d’habillage incurvé de 800mm
LxPxH 50x810x800 mm kg 4 m?* 0,10
UNDP8009 '
Panneaux d’habillage incurvé de 1200 mm
LxPxH 50x810x1200 mm kg 3 m?* 0,10
UNDP12009 ’
44
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900XP

{ { (Accessoires pour installation ADOSSEE SUSPENDUE)

Description Code EUR
2 panneaux bas de cache traverses
LxPxH 26x854x200 mm kg 2 m3 0,01
° 206295 1031.00
2COVER900 ’
2 panneaux d’habillage pour les cotés pour
installation suspendue
s 206337
LxPxH 5x992x450 mm kg 6 m? 0,01 SPCOE 2598,00
Accessoires pour 200XP
Accessoires pour installation CENTRALE SUSPENDUE
Description Code EUR
Support central gaine technique - 2000 mm
LxPxH 400x2000x900 mm kg 186 m3 1,23
’ 206216 4,264,00
9ACI20 !
Support central gaine technique - 2400 mm
LxPxH 400x2400x900 mm kg 164 m3 1,46
i 206217 4L447,00
9ACI21 ’
Support central gaine technique - 2800 mm
LxPxH 400x2800x900 mm kg 256 m3 1,24
. i 206218 4770,00
9ACI22 ’
44
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Cuisson Modulaire

900XP
4 4 (Accessoires pour installation CENTRALE SUSPENDUE)
Description Code EUR
( N
Support central gaine technique - 3200 mm
LxPxH 400x3200x900 mm kg 250 m? 1,26 J5=-
206219 5225,00 / ”
9ACI23 !
- J
( N
Support central gaine technique - 3600 mm
LxPxH 400x3600x900 mm kg 270 m? 1,29 o
206220 5918,00 / ”
9ACI24 .
- J
( N
Pied pour fixation du support sur le sol (hors
ancrage au sol)
s 206226
LxPxH 150x400x250 mm kg 10 m? 0,01 SACTIO 487,00
- J
Kit pour sauteuse en installation suspendue
LxPxH 26x62x135 mm kg 1
206364 142.00
KITBRAIS9 .
( N
2 traverses pour élément top sur fourneau
suspendu T
s 206322 e
LxPxH 30x870x200 mm kg 8 m? 0,01 2SUPPTCO00 270,00 T
-
( 7
Panneaux d'habillage incurvé de 200 mm
LxPxH 50x810x200 mm kg 1,10 m? 0,03 {me et
206330 A |
UNDP2009 89,00 4____ _
N\ J
44
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900XP

4 4 (Accessoires pour installation CENTRALE SUSPENDUE)
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( Description Code EUR

Panneaux d’habillage incurvé de 400mm

LxPxH 50x810x400 mm kg 2,20 m?® 0,04
206331 102.00
UNDP4009 ’

Panneaux d’habillage incurvé de 800mm

LxPxH 50x810x800 mm kg 4 m? 0,10
206332 143.00
UNDP8009 ’

Panneaux d’habillage incurvé de 1200 mm

LxPxH 50x810x1200 mm kg 3 m? 0,10
206336 225.00
UNDP12009 ’

2 panneaux bas de cache traverses

LxPxH 26x854x200 mm kg 2 m?* 0,01
2COVER900 ’

2 panneaux d’habillage pour les cotés pour

installation suspendue

s 206337
LxPxH 5x992x450 mm kg 6 m3 0,01 SPCOE 2598,00
Electrolux
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900XP

900XP - installation sur socle maconné
Installation sur un socle maconné de 100 mm

Pied spécial
de 100 mm
(accessoire)

S/S panneau frontal
pour installation

sur socle magconné
(accessoire).

l‘O

\

vue de cété - (socle béton)

1820 mm - avec gaine technique 200 mm
1620 mm - sans gaine technique

1010 mm - élement seul avec gaine technique 200 mm 7 Flux d'air
810 mm - élement seul sans gaine technique \

| MACONNE

Q EE,,,,,,,,,,,,,

e

Z

< »

< >

1620 mm - avec gaine technique 200 mm
1420 mm - sans gaine technique

NOTA : I'ensemble des plinthes frontales doit étre 6 mm plus court que la largeur du bloc (3 mm de chaque coté)

» Une installation sur socle » Convient & tous les
magconneé avec plinthes offre éléements monoblocs et sur
une solution fermeée * soubassements (sauf 727096)

Installation sur socle maconné de 100 mm - accessoires - codes
206146 Plinthe frontale pour élément de 200mm

206147 Plinthe frontale pour élément de 400mm

206148 Plinthe frontale pour élément de 800mm

206150 Plinthe frontale pour élément de 1000mm

206151 Plinthe frontale pour éléement de 1200mm

206152 Plinthe frontale pour élément de 1600mm

206157 Couple de plinthes latérales

206210 Kit 4 pieds pour installation sur socle maconné de 100 mm
9@0
* Note : Nouveau configurateur XP disponible.
t?& Pour toute information complémentaire, votre interlocuteur commercial Electrolux est & votre disposition.
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Cuisson Modulaire
900XP

Accessoires pour 900XP
Accessoires pour installation AVEC PLINTHES

Plinthes de finition pour installation sur pieds en standard :

- plinthes frontales et latérales hauteur 180 mm.

Plinthes de finition pour installation sur pieds sur socle magonnés de 100 mm :

- plinthes frontales et latérales hauteur 100 mm + kit 4 pieds hauteur 100 mm.

Plinthes de finition pour installation sur pieds en standard du soubassement réfrigéré positif/négatif
code 727096 :

- plinthes frontale et latérale spécifiques ; ne peut étre installé sur un socle magonné.

Description Code EUR
( R
Kit 4 pieds pour installation sur socle
maconné de 100 mm
3 206210 [ [
LxPxH 60x60x100 mm kg 1,08 m? 0,01 SACIIL 128,00 m m
-
4
Plinthe frontale hauteur 100 mm pour w_
élément de 200 mm .|_ >
206146
LxPxH 200x20x100 mm kg 1 OACT] 'I'Il|,00 P
-
4
Plinthe frontale hauteur 100 mm pour o
élément de 400 mm " N >
s 206147
LxPxH 400x20x100 mm kg 1 m? 0,01 OACT2 141,00 o
-
4
Plinthe frontale hauteur 100 mm pour o
élément de 800 mm .l. >
s 206148
LxPxH 800x20x100 mm kg 1,54 m3 0,02 OACT3 159,00 P
-
e
Plinthe frontale hauteur 100 mm pour y_
élément de 1000 mm " N >
s 206150
LxPxH 1000x20x100 mm kg 2 m?3 0,02 OACTS 167,00 o
- J
44
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900XP

4 4 (Accessoires pour installation AVEC PLINTHES)

Description Code EUR
p
Plinthe frontale hauteur 100 mm pour o
élément de 1200 mm e
s 206151 . i
LxPxH 1200x20x100 mm kg 2 m? 0,02 OACTS 179,00 | \ ,/"’J
N el
p
Plinthe frontale hauteur 100 mm pour o
élément de 1600 mm e
s 206152 . i
LxPxH 1600x20x100 mm kg 2 m? 0,03 OACT7 198,00 | \ /__’J
N el
p
Couple de plinthes latérales hauteur 100 mm
LxPxH 720x120x100 mm kg 1 m? 0,02
206157 185.00
9ACSI ’
N\
(
Plinthe frontale hauteur 180 mm pour s = =
élément de 200 mm
206174
LxPxH 200x30x180 mm kg 0,76 OACS7 114,00
\ |
p
Plinthe frontale hauteur 180 mm pour
élément de 400 mm
s 206175
LxPxH 400x30x180 mm kg 1,33 m3 0,01 SACSS 156,00
N\
a
Plinthe frontale hauteur 180 mm pour
élément de 800 mm
s 206176
LxPxH 800x30x180 mm kg 2,07 m? 0,02 OACE0 159,00
.
44
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900XP
4 4 (Accessoires pour installation AVEC PLINTHES)
Description Code EUR
( N
Plinthe frontale hauteur 180 mm pour
élément de 1000 mm
s 206177
LxPxH 1000x30x180 mm kg 3 m3 0,02 9ACS0 167,00
N\ J
( N
Plinthe frontale hauteur 180 mm pour
élément de 1200 mm
LxPxH 1200x30x180 mm kg 2,77 m? 0,02 206178 192 00 '
9ACI1 ’ .
N\ J
( N
Plinthe frontale hauteur 180 mm pour
élément de 1600 mm
s 206179 '
LxPxH 1600x30x180 mm kg 4 m?3 0,01 OAC? 185,00
N\ J
( N
Plinthe frontale hauteur 180 mm pour
friteuses de 23 L (couvre uniquement les i pou—
pieds) 2(9)&2]83 230,00 [ | |
LxPxH 86x75x179 mm kg 1 s J
N\ J
( N
Couple de plinthes Iatérales hauteur 180 mm
LxPxH 720x20x180 mm kg 2 m?® 0,01
9ACH3 !
N\ J
( N
Couple de plinthes latérales pour le
soubassement réfrigéré (positif/negatif r
727096) XP9
07 X790 ooy | 32400
LxPxH 905x30x200 mm kg 3 m?* 0,02
. J
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900XP

4 4 (Accessoires pour installation AVEC PLINTHES)
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Description Code EUR
Plinthe frontale pour le soubassement
réfrigéré (900XP positif/negatif 727096)
e Sann 21,00
LxPxH 1198x25x260 mm kg 1,74 m? 0,01

Electrolux
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900XP - installation sur roues et sans pieds intermédiaires

A Installation sur roues d'un ou de
plusieurs éléments monoblocs
permettant le mouvement facile
des appareils

» S‘applique & presque tous
les éléments (quelques
exceptions®)

900 mm

max 2000 mm

A
\ 4

» Compatible sur pieds (sans
pieds intermédiaires)

» S‘applique & presque tous
les élements (quelques
exceptions*®)

max 2000 mm

A
\

Installation sur support frontal **
206366 Kit support frontal - 400 mm
206431 Kit support frontal - 600mm
206367* Kit support frontal - 800mm
206368’ Kit support frontal - 1200mm
206369 Kit support frontal - 1600mm
206370° Kit support frontal - 2000mm

206135 4 roues dont 2 avec frein - utilisation obligatoire
du kit support

Installation sur support latéral ***

206372 Kit support latéral pour roues - & utiliser pour les
friteuses 23 L et cuiseurs & pates

206135 4 roues dont 2 avec frein - utilisation obligatoire
du kit support

* Note : Nouveau configurateur XP disponible. Pour toute information complémentaire, votre interlocuteur commercial Electrolux

900 est & votre disposition.
7@'0 ** Note : Chaque kit comprend 2 supports, arriére et avant. Pour des raisons de sécurité, les sauteuses basculantes ne peuvent
22\ étre installées sur roues.
*** Note : Chaque kit comprend 2 supports, droite et gauche pour friteuses 23 L et cuiseurs & pdtes
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900XP - installation des soubassements réfrigérés sur roues

Installation des soubassements réfrigérés standards

206430 Kit support latéral - 3 pieces pour installation des
soubassements refrigeres

206432 Kit 6 roues dont 3 avec frein - utilisation
obligatoire du kit support latéral

Installation du soubassement positif/négatif 727096 *

880234* Kit 4 roues dont 2 avec frein, haut. 125mm - lorsque
le soubassement fait partie d'un ensemble.

880123* Kit 4 roues dont 2 avec frein, haut. 145mm - lorsque
le soubassement est installé seul.

*Note: a installer sans kit support

980
* Note : Nouveau configurateur XP disponible.
tiék Pour toute information complémentaire, votre interlocuteur commercial Electrolux est & votre disposition.

188



Cuisson Modulaire
900XP

Accessoires pour 900XP
Accessoires pour installation SUR ROUES & SANS PIED INTERMEDIAIRE

Installation sans pieds intermédiaires :

une solution hygiénique qui permet de diminuer le nombre de pieds d’'un bloc de cuisson de 2000 mm
maxi.

Pour une installation combinant des éléments top sur soubassement neutre avec des éléments
monoblocs, le longeron arriére devra étre fixé sur les soubassements (moins profond) et non pas sur les
éléments monoblocs.

NOTA : n‘est pas compatible avec les soubassements réfrigérés.

Installation sur roues : permet une installation d’un élément unique (y compris les soubassements
réfrigérés) ou d’'un bloc de cuisson sans pieds intermédiaires (maxi 2000 mm) sur roues.

( Description Code EUR )
Kit support frontal sans pieds intermédiaire
ou sur roues 400 mm
206366
LxPxH 370x106x50 mm kg 3,97 B SUPPEWA 391,00
Kit support frontal sans pieds intermédiaire
ou sur roues 600 mm
s 206431
LxPxH 600x106x50 mm kg 5,78 m? 0,01 BSUPPEW6 434,00
Kit support frontal sans pieds intermediaire
ou sur roues 800 mm
s 206367
LxPxH 770x106x50 mm kg 7,30 m? 0,01 SSUPPEWS 468,00
Kit support frontal sans pieds intermédiaire
ou sur roues 1200 mm
s 206368
LxPxH 1170x106x50 mm kg 10,48 m?3 0,01 BSUPPEWI2 522,00
Kit support frontal sans pieds intermédiaire
ou sur roues 1600 mm
s 206369
LxPxH 1570x106x50 mm kg 14 m?® 0,02 BSUPPEWTS 645,00
44
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900XP

4 4 (Accessoires pour installation SUR ROUES & SANS PIED INTERMEDIAIRE)

Description Code EUR
Kit support frontal sans pieds intermédiaire
ou sur roues 2000 mm
s 206370
LxPxH 1970x106x50 mm kg 17 m? 0,02 iyt 724,00
Kit support latéral sans pieds intermédiaire
OU sur roues, pour friteuses 23L et cuiseurs &
LxPxH 787x85x50 mm kg 5,53 m? 0,01
Kit support latéral sur roues pour
soubassements réfrigérés (3 pieces)
s 206430
LxPxH 85x787x50 mm kg 8,46 m? 0,01 BSUPPWFROS 595,00
Kit 4 roues dont 2 pivotantes avec frein. A
installer ensemble avec le kit support pour
. int i
sans pieds intermédiaires ou roues szHgg_'ICZC?MP 333,00
LxPxH 155x85x155 mm kg 4,11
Kit 6 roues dont 3 pivotantes avec frein,
H155 mm - A installer ensemble avec le kit 3
pieces support latéral sur roues pour 206432 482 00
soubassements réfrigérés. 6WHEELSUK ’
LxPxH 155x85x155 mm kg 6,72 m? 0,01
Kit 4 roues dont 2 pivotantes avec frein,
H145 mm pour soubassement réfrigéré
727096 (installation seule ; & installer sans 880123 411.00
barre de support). KWHCOMP34 ’
LxPxH 220x220x145 mm kg 3 m?® 0,02
44
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4 4 (Accessoires pour installation SUR ROUES & SANS PIED INTERMEDIAIRE)

Cuisson Modulaire

900XP

Vs

Description Code EUR

Kit 4 roues dont 2 avec frein, H125 mm, pour

soubassement réfrigéré 727096 (installation

parmi un fourneau ; & installer sans barre de 880234 400.00
support ) KWHCOMP125 ’
LxPxH 34x123x108 mm kg 4,70 m?* 0,02

Accessoires pour 900XP

Accessoires pour installation PANNEAUX LATERAUX & ARRIERES

~N

PROFESSIONAL

( Description Code EUR
Panneaux arriére 600 mm
LxPxH 600x20x714 mm kg 7,71 m3 0,01
206373 52100
REARPANG ’
Panneaux arriére 800 mm
LxPxH 800x20x714 mm kg 9,92 m?* 0,02
° 206374 437.00
REARPANS !
Panneaux arriere 1000 mm
LxPxH 1000x20x714 mm kg 11,98 m?* 0,02
206375 483.00
REARPANIO ’
Panneaux arriére 1200 mm
LxPxH 1200x20x714 mm kg 14,40 m? 0,03
206376 502.00
REARPANI2 .
>
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{ { (Accessoires pour installation PANNEAUX LATERAUX & ARRIERES)

Description Code EUR
p
2 panneaux latéraux de revétement pour
eléments TOP _
: 216278 G -
LxPxH 3x930x250 mm kg 7,33 m? 0,01 OACTAG 653,00 -
-
(
2 panneaux latéraux de revétement pour
éléements MONOBLOC
s 216134
LxPxH 3x900x700 mm kg 19,63 m3 0,02 OACILS 665,00
-
(
Couple de panneaux conduit de service
(dos & dos - central)
s 206202
LxPxH 20x141x448 mm kg 1 m? 0,02 SACI00 346,00
-
. (
2 panneaux de conduit de service (adossé - .\
1 cote) i
s 206181 '
LxPxH 300x40x160 mm kg 1,90 m? 0,01 Ao 234,00 ‘
§ H =

Accessoires pour 900XP
Accessoires pour installation MAIN COURANTE & DEPOSE ASSIETTES

Attention : main-courante et dépose assiettes ne peuvent étre installées sur un module de cuisson &
induction

Description Code EUR

Main courante frontale 400 mm

LxPxH 400x50x30 mm kg 1,08

216046
9HRFI 168,00
44
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900XP
4 4 (Accessoires pour installation MAIN COURANTE & DEPOSE ASSIETTES)
Description Code EUR
4 R\
Main courante frontale 800 mm
LxPxH 800x50x30 mm kg 1
9 216047 181,00
9HRF2 ’
N\ J
4 R\
Main courante frontale 1200 mm
LxPxH 1200x50x30 mm kg 3
° 216049 194,00
9HRF4 ’
N\ J
4 R\
Main courante frontale 1600 mm
LxPxH 1600x50x30 mm kg 3
216050 207,00
9HRF6 ’
N\ J
4 R\
Mains courantes latérales droite + gauche
LxPxH 880x40x40 mm kg 2 m?3 0,04
N 216044 183.00
9HRS ’
N\ J
4 R\
Dépose assiettes de 400 mm
LxPxH 400x140x60 mm kg 1,07 m?3 0,01
° 216185 794,00
9AC97 ’
N\
( 1
Dépose assiettes de 800 mm
LxPxH 800x140x60 mm kg 9 m?3 0,01
° 216186 818.00
9AC98 !
N\ J
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Accessoires pour 900XP
Accessoires pour installation CHEMINEES & MITRES

Description Code EUR
-
Mitre pour élément 200mm !!!!!!!
LxPxH 200x75x225 mm kg 1 m3 0,01
206302 236,00
CHIM200 ’
.
(
Mitre pour élément 400mm
LxPxH 400x75x225 mm kg 2,32 m? 0,01 PTTTTITITTTILIES
206303 260.00
CHIM400 ’
.
(
Mitre pour élément 800mm
LxPxH 800x75x225 mm kg 4,01 m? 0,02 SR
206304 340,00 e
CHIM800 ’ | .
.
(
Mitre pour élément 1000mm
LxPxH 1000x75x225 mm kg 1 m?® 0,02
CHIMI1000 ’ -
.
(
Mitre pour élément 1200mm
LxPxH 1200x75x225 mm kg 1,20 m3 0,02
CHIMI200 ’
.
(
Cheminée diameétre 120 mm / \
LxPxH 300x300x900 mm kg 5 m3 0,08
: 206126 340,00 |
CACO06 ’
| 1l
44
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4 4 (Accessoires pour installation CHEMINEES & MITRES)

900XP

Description Code EUR
Cheminée diamétre 150 mm
LxPxH 340x340x920 mm kg 4,38 m3 0,12
° 206132 466.00
CACI0 ’
Cheminée
LxPxH 800x150x400 mm kg 4 m? 0,06
° 206246 934 00
KCF7 ’
Bague de raccordement pour le conduit &
fumeée
s 206127
LxPxH 135x135x90 mm kg 2 m? 0,01 CACOT 71,00
Anneau pour cheminée diameétre 150 mm
LxPxH 155x155x83 mm kg 3
206133 71,00
CACI ’
Electrolux
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Accessoires pour 900XP
Accessoires pour installation DIVERS

Description Code EUR
-
Kit 2 pieds anti basculement pour fixation
au sol (& positionner en diagonal : un & (. | A
l'avant et I'autre & 'arriére) 206136 38.00 | ]
4 |
LxPxH 80x80x100 mm kg 0,75 m3 0,01 IACe2 l_ (.
ﬁ i 5 =
N\
4
Kit de jonction
LxPxH 50x50x250 mm kg 0,62 m? 0,01
206086 3700
9ACI6 ’
N\
4
Régulateur de pression pour version gaz
LxPxH 75x85x71 mm kg 0,37
° 927225 84.00
CAC38 ’
N\
4
Etagére avec 2 support 400 mm )
LxPxH 400x450x380 mm kg 7 m? 0,08 | v
200183 1808,00
9AC95 ’
N\
4
Etagére avec 2 support 800 mm
LxPxH 800x450x380 mm kg 10,16 m?* 0,15 '
9ACO6 ’ ;
N\
(
Couple de panneaux conduit de service
(dos & dos - central) q - >
s 206202 |
LxPxH 20x141x448 mm kg 1 m3 0,02 9ACI09 346,00 L |
.
44
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{ 4 (Accessoires pour installation DIVERS)

Description Code EUR
Colonne d'eau avec bras pivotant
LxPxH 45x500x753 mm kg 3 m?3 0,02
° 206289 547 00
H20ON700 ’
Extension colonne d'eau, 1=900
LxPxH 15x15x400 mm kg 0,64
° 206290 23 00
WPIPEN90O ’
Support externe pour colonne d'eau
LxPxH 44x55x266 mm kg 1
° 206231 88,00
9ACI35 ’
Kit HACCP intégré (connexion Carel) pour
armoires Ecostore (sauf TOUCH) et
armoires/tables NON "FWC S/?C(éngé 382,00
LxPxH 50x150x150 mm kg 0,45 m3 0,01
Electrolux
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Sursee, nouveau centre

de production

et de compétence

Dédié¢ & I'excellence,

le nouveau centre de
production de 25 970 m?,
n‘accueille pas seulement
I’équipement de production, les
laboratoires et I'équipe de
gestion qualité, mais sert
également de centre de
compeétence congu pour
apporter un soutien plus rapide
et plus efficace aux cuisinistes et
& leurs clients internationaux

® Bern

thermaline: I'excellence suisse
une nouvelle ere dans le domaine
des cuisines professionnelles

Chauffage et climatisation sans
combustibles fossiles

Le centre de production

et de compétence de Sursee est
alimenté par un systeme
géothermique innovant, systeme
d’échange de chaleur & circuit
fermé, pour faciliter le chauffage
et le refroidissement du batiment
sans utiliser de combustible
fossile

Les pompes extraient la chaleur
du sol I'hiver et I'évacuent du
batiment pour la réinjecter dans
le sol I'ete

Le systeme géothermique reduit
la consommation annuelle

d’énergie et les émissions de CO2

(-92 % fin 2013), reflétant I'intérét
croissant d’Electrolux
Professionnel pour

le développement durable.

Economies d'énergie

Le systeme géothermique
garantit jusqu’a 70 % d'économie
d’énergie par an. En outre, le
centre de production de Sursee
est équipé d'un systeme
d’éclairage durable, ainsi que
d’'un équipement de coupe laser,
contribuant & réduire
substantiellement la
consommation d'energie.
L'éclairage améliore en outre les
conditions de travail, optimisant
ainsi la qualité de production.

Sursee, Suisse.

® Zurich

Centre de production et

de compétence thermaline

® Sursee

Electrolux
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Service aprés-vente : prés de
nos clients, partout dans le
monde

Lorsque I'on parle de la fiabilite
d’Electrolux Professionnel et de sa
présence mondiale, on parle du
réseau de services le plus éetendu
au monde, constitué de
partenaires formes et
expeérimentés, engagés dans des
téches quotidiennes multiples :

de l'installation des appareils au
remplacement de pieces ou a leur
entretien. Leur objectif commun est
de garantir un service clients
efficace et une assistance
technique rapide. Les produits sont
livrés, installés et supervisés
efficacement par le biais d'un
réseau global de service apres-
vente qui permet d’assurer une
réponse rapide et des conseils
d’experts partout dans le monde

® plus de 2 000 centres
dentretien agréés

® plus de 7 500 techniciens experts

* disponibilité des pieces
détacheées pendant 10 ans
apres larrét de la production
des produits

® 55000 pieces détachees
en stock

e |ivraison des pieces
détachées sous 24/48 heures
dans le monde entier
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P"roduction,
precision et tradition
depuis plus d'un siecle

Une véritable passion pour
Fihnovation, une attention
touteparticuliere aux clients et
une foi inébranlable dans la
durabilité : ce sont les valeurs
essentielles qui inspirent
Electrolux Professionnel et
soutiennent sa vision du
monde. Une histoire qui
remonte & 1871 et qui se
poursuit avjourd’hui. Une
histoire des produits Electrolux,
directement reliés & la marque
Therma, leader sur le marché.

Grdce & son savoir-faire
acquis apres plus d'un siecle
d'expertise, thermaline offre
des appareils simples & utiliser,
au design innovant, de qualité
supérieure et & la technologie
de pointe. Avec I'élegance des
produits de finition suisse,
bénéficiez de produits &
méme de s‘adapter & vos
espaces réduits, sans pour
autant sacrifier la
performance, la nettoyabilité
et l'ergonomie

Electrolux
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Maximum d’ Effficacité
Utilisation Confortable
Fourneau fTechnologique

Jonction par systéme
Thermodul
évitant les infltrations

PLAN DE TRAVAIL AISI 304
20/10éme

Dessus unique Configuration adossée
30/10meen op:tlon avec dosseret Structure interne

IPX5 AISI 304

o8]

[ ]

Commande '
en inox avec i Soubassement Panneau de facade
zone silicone - Standard H1 en INOX

- Premium H2

Compatible el (0NN (I I N[&

Electrolux

PROFESSIONAL
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Confgurateur Thermaline

Rapide et intuitif. Concevez des fourneaux & votre mesure

Le configurateur Thermaline est un logiciel qui vous permet de facilement configurer votre
piano de cuisson Therma en sélectionnant simplement les fonctions et les bases nécessaires.

Tous les accessoires essentiels, comme les rails de connexion et les panneaux, sont
automatiqguement seélectionnes par le configurateur Therma supprimant ainsi tout risque

d'erreur ou d'oubli |

Compatible avec les éléments ProThermetic.

N 1: choix du type de configuration
“bhermma -
__,_ E I Lo I 2: choix de la configuration
_— e f! . -
g 3 choix de modules et accessoires
4 = choix de la finition

I .,-1 { 5: rendu 2D en temps réel avec
dégagements et réservations

5

Rendu 3D Une fois votre projet terminé, vous obtenez une
B réalisation 3D au format DXF, exploitable directement
P — dans votre outil de conception, un plan 2D et la liste
% II des produits & commander, au format TXT et Excel
P = ] pour une intégration rapide et facile dans Agelux et
A — "“= |- votre chiffrage

‘ Pour tout renseignement concernant le configurateur

et son installation, veuillez contactez le Chef des
Ventes de votre region

202 Electrolux
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M2M

Made to Measure
Un design unigque et elegant
pour tous les chefs.

EX thermaline: I'excellence suisse

depuis 1871

L'excellence est & la base de notre mission
visant & susciter I'innovation, & exprimer la
passion de nos clients et & démontrer notre
foi inébranlable dans la durabilité de nos
produits. Depuis 1871, Therma est synonyme
de l'excellence suisse. Pour cette raison,
thermaline est concue dans notre usine de
fabrication ultramoderne de Sursee en
Suisse ; centre de production et de
compeétence alliant tradition, expérience et
technologies de pointe. therma est
synonyme d’excellence et inaugure ainsi
une nouvelle ere pour les cuisines
professionnelles.

Vous le désirez, nous le concevons

Les possibilités sont infinies

Un produit congu avec une précision digne
d’un bijou d’une rare beauté, démontrant
solidité et fonctionnalité n‘existant que dans
deux endroits au monde : dans votre esprit
et au centre de production et de
compeétence de therma, ouU la cuisine de vos
réves devient réalité. Avec plus de 40 options
différentes de cuisson, therma M2M est une
cuisine comme il n’en existe nulle part
ailleurs, un chef d‘oeuvre sur mesure,
I'alliance parfaite d’innovation, de
rendement élevé et de design unique en
son genre.

Linnovation vous facilitera la vie

e BrOleurs « flower flame » brevetés, &
rendement élevé et réduction de
dispersion de la chaleur ; la flamme est
uniguement concentrée sur le fond de la
casserole

® Fry-Top avec revétement Powertop, pour
une répartition de chaleur et une
homogéneité de cuisson optimales

e Cuiseur & eau bouillante, pour une
cuisson polyvalente (sous vide, bain-
marie, cuiseur & pates)

® Plan de cuisson polyvalent, pour une
cuisson par contact direct ou avec des
marmites et des casseroles

Efficacité maximale

Un environnement de travail agréable

* Plaque coup de feu électrique avec
surface Ecotop, rendement éleve,
économie d’énergie et dissipation
minimale de chaleur garantis

® Plagque de cuisson & induction large
surface, productivité élevee, pour une
utilisation simultanée de 16 casseroles

® Ecoflam, réduction de chaleur et
économie d'énergie ; une fois la
casserole retirée du feu, seule la flamme
pilote reste allumée

Découvrez notre univers sur www.electroluxprofessional.com

Electrolux

PROFESSIONAL

Swissfinish. Design unique en son genre
Un modele en termes d’ergonomie,
d’hygiene, et de solidité avec ce plan de
travail monobloc de 3 mm Swissfinish.
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Maximum d’ Effficacité
Utilisation Confortable
Fourneau fTechnologique

Jonction par systéme
Thermodul
évitant les infltrations

PLAN DE TRAVAIL AISI 304
20/10éme

Dessus unique Configuration adossée
30/10meen op:tlon avec dosseret Structure interne

IPX5 AISI 304

o8]

[ ]

Commande '
en inox avec i Soubassement Panneau de facade
zone silicone - Standard H1 en INOX

- Premium H2

Compatible el (0NN (I I N[&

Electrolux

PROFESSIONAL
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Plaques coup de feu électriques

Cuisson Modulaire

Plaques coup de feu électriques Top - 2 zones

thermaline Modulaire 85

Description Code EUR
Plaque coup de feu électrique, 2 zones,
Ecotop, travail sur 1 coté, dosseret i 5
6 KW 400 V 3N 50/60 Hz v E?ngssegl ° 7262,00 '
LxPxH 500x850x250 mm kg 80 m? 0,40 &[
Plaques coup de feu électriques
Plaques coup de feu électriques Top - 4 zones
Description Code EUR
4 7
Plaque coup de feu électrique, 4 zones,
travail sur 1 coté, dosseret
588502 £
12 kW 400 V 3N 50/60 Hz 9892,00 =
LxPxH 800x850x250 mm kg 110 m3 1,19 MBLCBBHOAG E 1
N\
( 7
Plaque coup de feu électrique, 4 zones,
Ecotop, travail sur 1 coté, dosseret
588503 £ B
12 KW 400 V 3N 50/60 Hz 11599,00 —
LxPxH 800x850x250 mm kg 160 m3 1,08 MBLDBBHOAG m -
N\ J
Plaques coup de feu électriques
Plaques coup de feu électriques - 2 zones monobloc
Description Code EUR
Plaque coup de feu électrique, 2 zones,
Ecotop, travail sur 1 coté, dosseret
6 kW 400 V 3N 50/60 Hz v BngGSE?Eglo 7865,00
LxPxH 500x850x700 mm kg 100 m? 0,76
Electrolux 207
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Plaques coup de feu électriques
Plaques coup de feu électriques - 4 zones monobloc

Description Code EUR

Plaque coup de feu électrique, 4 zones,
travail sur 1 coté, dosseret

12 kW 400 V 3N 50/60 Hz Mgﬁggﬁio 10707,00
LxPxH 800x850x700 mm kg 164 m?* 1,05

Plaque coup de feu électrique, 4 zones,
Ecotop, travail sur 1 coté, dosseret

12 kW 400 V 3N 50/60 Hz MBngngHaDio 12291,00
LxPxH 800x850x700 mm kg 165 m? 1,04

Plaque EcoTop : plaque coup de feu électrique jusque 450°C, un confort de travail inégalé gréce & son
revétement anti-dégagement de chaleur (température ambiante & 30cm au dessus de la plaque)

Plaques coup de feu gaz
Plaques coup de feu gaz Top

Description Code EUR

Plaque coup de feu gaz, top, 4 zones,
travail sur 1 coté, dosseret

oLy wauesoro | 8240,00
LxPxH 800x850x250 mm kg 129 m?* 0,44

Plaques coup de feu gaz
Plaques coup de feu gaz monobloc

Description Code EUR

Plaque coup de feu gaz, monobloc, travail
sur 1 coté, dosseret

ok aocaroro | 9455,00
LxPxH 800x850x700 mm kg 135 m? 1,28

208 Electrolux
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Plaques coup de feu gaz
Sur four & gaz

Description Code EUR
( N
Plaque coup de feu gaz sur four statique, -
travail sur 1 coté, dosseret
17 kw pescod 16161,00
LxPxH 800x850x700 mm kg 220 m? 1,03 MBVGGBHCPO !
Accessoires inclus
910652  Grille GN2/1 pour four 1
- J
Electrolux 209
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fourneaux & infrarouge
Fourneau a infrarouge Top - 2 Zones

°i

=
=]

Description Code EUR
Plaque infra-rouge, 2 zones, travail sur 1
coteé, dosseret
8 kW 400 V 3N 50/60 Hz ME?C%ESD%iO 6342,00
LxPxH 400x850x250 mm kg 71 m3 0,18

fourneaux a infrarouge

Fourneau a infrarouge Top - 4 Zones
Description Code EUR
Plaque infra-rouge, 4 zones, travail sur 1
coté, dosseret
16 kW 400 V 3N 50/60 Hz Mi%ggf)oio 9685,00
LxPxH 800x850x250 mm kg 60 m?* 0,27

Fourneaux & induction

Fourneaux & induction Top - 2 Zones
Description Code EUR
Plaque induction, 2 zones, travail sur 1 cote,
dosseret
10 kW 400 V 3N 50/60 Hz MSISSBSDgg o 12173,00
LxPxH 400x850x250 mm kg 60 m3 0,34

Electrolux
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Fourneaux & induction Top - 4 Zones
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Description Code EUR
Plaque induction, 4 zones, travail sur 1 cote,
dosseret
588509 o
20 kW 400 V 3N 50/60 Hz 20567,00
LxPxH 800x850x250 mm kg 120 m?* 0,57 MBIDBBHOAO ‘tu -
Fourneaux a induction
Sur four ou armoire chauffante
Description Code EUR
. o s 7
Induction 4 zones, 1 coté, avec dosseret, sur
four.
25 kW 400 V 3N 50/60 Hz 588697 23648,00
LxPxH 800x850x700 mm kg 190 m? 1,05 MBIMGBHBAOC
Accessoires inclus
910652 Grille GN2/1 pour four 1 L
. A~ r (
Induction 4 zones, 1 cbté, avec dosseret, sur
étuve
22 kW 400 V 3N 50/60 Hz Mggg;gio 20600,00
LxPxH 800x850x700 mm kg 82 m?3 0,94
. J
Fourneaux & induction
Wok & induction Top / Wok + Plaque & induction Top
Description Code EUR
Wok & induction,1 zone, travail sur 1 coté,
dosseret
5 kW 400 V 3N 50/60 Hz MleHaBgf(lLO 8112,00
LxPxH 500x850x250 mm kg 22 m?3 0,18
4
Electrolux o
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4 { (Wok & induction Top / Wok + Plaque & induction Top)

LxPxH 500x850x250 mm kg 30 m?* 0,18

Description Code EUR
Wok + plaque & induction, 2 zones, travail
sur 1 cote, dosseret
588512
10 kW 400 V 3N 50/60 Hz VR ToNe 13518,00

Gagnez en polyvalence et en confort | La plaque induction large surface, dite multi-zones, accepte

jusque 4 point de chauffe par zone, soit au total jusque 16 casseroles sur une plaque induction 4 zones

I Le tout sans dégagement de chaleur par la plaque et avec une précision de cuisson extréme.

Fourneaux gaz
Fourneaux gaz Top - 2 Zones

== 1

i

g 00

Description Code EUR
2 feux vifs, travail sur 1 coté, dosseret
14 kW
s 588523
LxPxH 400x850x250 mm kg 70 m?3 0,12 RO 4024,00
Fourneaux gaz
Fourneaux gaz Top - 4 & 6 Zones
Description Code EUR
4 feux vifs, travail sur 1 cote, dosseret
28 kW
s 588524
LxPxH 800x850x250 mm kg 97 m?* 1,19 MBGGBBHOPO 4892,00
Electrolux
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Fourneaux gaz
Fourneaux gaz sur four gaz

Description Code EUR

4 feux vifs, four gaz statique travail sur 1
coté, dosseret

o wmcsepo | 1180500
LxPxH 800x850x700 mm kg 200 m? 1,32

Accessoires inclus
910652 Grille GN2/1 pour four 1

Bruleurs gaz FlowerFlame : rendement de 65% et 30% d’économie d'énergie.

Electrolux 213
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Fry tops
Fry top électriques -1 Zone
Description Code EUR
p
Fry top électrique,plaque lisse, travail sur 1
coteé, dosseret
5,10 kW 400 V 3N 50/60 Hz Mﬁ%%?[?oo/xo 5522,00
LxPxH 400x850x250 mm kg 160 m? 1,19
N\
4
Fry top électrique, plaque nervurée, travail
sur 1 coté, dosseret
5,10 kW 400 V 3N 50/60 Hz M;ﬁg?goio 6551,00
LxPxH 400x850x250 mm kg 100 m? 0,61
N\
4
Fry top électrique, plaque lisse, travail sur 1
coté, dosseret
5,10 kW 400 V 3N 50/60 Hz v Bsﬁgggi o 6835,00
LxPxH 400x850x700 mm kg 86 m3 0,57
N\
4
Fry top électrique, plaque nervurée travail
sur 1 coté, dosseret
5,10 kW 400 V 3N 50/60 Hz Mi%ggg&() 7144,00
LxPxH 400x850x700 mm kg 84 m? 0,63
N\
Fry tops
Fry top électriques -2 Zones
Description Code EUR
Fry top électrique,plaque lisse, travail sur 1
coté, dosseret !
15,30 kW 400 V 3N 50/60 Hz MBﬁgSBSjD]AO 9184,00 . - .
LxPxH 800x850x250 mm kg 129 m3 0,27 1_'
>)
Electrolux
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Description Code EUR
( N
Fry top électrique, plaque nervurée, travail
sur 1 coté, dosseret
15,30 kW 400 V 3N 50/60 Hz MBsﬁlng'?oio 10534,00
LxPxH 800x850x250 mm kg 129 m? 0,27
N\ J
( N
Fry top électrique, plaque 2/3 lisse-1/3
nervurée, travail sur 1 coté, dosseret
15,30 kW 400 V 3N 50/60 Hz MB?%?S?& o 9967,00
LxPxH 800x850x250 mm kg 140 m? 0,27
N\ J
. . . r \
Fry top électrique, plaque lisse, travail sur 1
coté, dosseret
15,30 kW 400 V 3N 50/60 Hz M;%gg?&o 9912,00
LxPxH 800x850x700 mm kg 151 m? 1,13
N\ J
( N
Fry top électrique, plaque lisse, travail sur 1
coté, dosseret
15,30 kW 400 V 3N 50/60 Hz Mi%gg:&o 11088,00
LxPxH 800x850x700 mm kg 160 m? 0,86
N\ J
X X ( N
Fry top électrique, plaque 2/3 lisse-1/3
nervuree, travail sur 1 cote, dosseret
15,30 kW 400 V 3N 50/60 Hz v BSHBFgBéIZDl; - 11088,00
LxPxH 800x850x700 mm kg 155 m3 1,04
N\ J
Fry tops
Fry top gaz -1 Zone
Description Code EUR
Fry top gaz plaque lisse, travail sur 1 coté,
dosseret
oW woesoro | 580100
LxPxH 400x850x250 mm kg 75 m? 0,29
44
Electrolux 215
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4 4 Fry top gaz -1 Zone)
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PROFESSIONAL

Description Code EUR
Fry top gaz plaque nervurée, travail sur 1
coté, dosseret
oK wmasoro | 7069.00
LxPxH 400x850x250 mm kg 100 m3 0,29
Fry top gaz plaque lisse, travail sur 1 cote,
dosseret
ok wacooopo | 707600
LxPxH 400x850x700 mm kg 93 m? 0,68
Fry top gaz plaque nervurée, travail sur 1
coté, dosseret
10 kW Mle—gnglZD]Po 7618,00
LxPxH 400x850x700 mm kg 85 m? 0,74

Fry tops

Fry top gaz -2 Zones
Description Code EUR
Fry top gaz plaque lisse, travail sur 1 cote,
dosseret
20 01 wrenopo | 1068300
LxPxH 800x850x250 mm kg 149 m?3 0,44
Fry top gaz plaque nervurée, travail sur 1
coté, dosseret
20 kW MB?&%SSC?P o 12025,00
LxPxH 800x850x250 mm kg 129 m? 0,44

>)
Electrolux
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Description Code EUR
Fry top gaz plaque 2/3 lisse-1/3 nervurée,
travail sur 1 coté, dosseret
20 kW 288541 | 392,00
LxPxH 800x850x250 mm kg 129 m? 0,44
Fry top gaz plaque lisse, travail sur 1 cote,
dosseret
20 01 wpomono | 11305,00
LxPxH 800x850x700 mm kg 155 m? 1,22
Fry top gaz plaque nervuree, travail sur 1
coté, dosseret
20 kW M35|-|?323-|7|32P o 12561,00
LxPxH 800x850x700 mm kg 154 m? 1,03
Fry top gaz plaque 2/3 lisse-1/3 nervurée,
travail sur 1 coté, dosseret
20 kW MB5H8|:286H7D6P ® 11965,00
LxPxH 800x850x700 mm kg 155 m? 1,28
Electrolux
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Plaque Freecooking 3 fonction dans un seul appareil : plaque coup de feu électrique, teppanyaki
(travail au couteau) et plancha avec une précision de cuisson au degré prés, jusque 350°C.

Plaques de cuisson Free Cooking
Plaques de cuisson Free Cooking Top

Vo N

Uoaoao

Description Code EUR
Free-cooking top 2 zones, travail sur 1 coté,
dosseret
6 kW 400 V 3N 50/60 Hz Mg&g;‘éﬁ - 7262,00
LxPxH 500x850x250 mm kg 79 m? 0,18
Free-cooking top 4 zones, travail sur 1 coté,
dosseret
12 kW 400 V 3N 50/60 Hz MB?g;igLO 11599,00
LxPxH 800x850x250 mm kg 200 m?® 1,58
Plaques de cuisson Free Cooking
Plaques de cuisson Free Cooking monobloc
Description Code EUR
Free-cooking 2 zones sur soubassement
ouvert, travail sur 1 coté, dosseret
6 kW 400 V 3N 50/60 Hz v |35TBD2§E7D7A o 7871,00
LxPxH 500x850x700 mm kg 109 m? 0,72
Free-cooking 4 zones sur soubassement
ouvert, travail sur 1 coté, dosseret
12 kW 400 V 3N 50/60 Hz M|35T§c-8336H7c>8Ao 12162,00
LxPxH 800x850x700 mm kg 197 m3 1,37
Electrolux
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Plaques de cuisson Free Cooking
Sur four ou armoire chauffante

Description Code EUR

Electric Free-Cooking Top, one-side
operated with backsplash, on Oven - H2

17,30 KW 400 V 3N 50/60 Hz 588696 1914200
LxPxH 800x850x700 mm kg 225 m? 1,13 MBTGGBH8AO
Accessoires inclus
910652  Grille GN2/1 pour four 1 L
. . . (
Electric Free-Cooking Top, one-side
operated with backsplash, on Warming
Cabinet - H2 588708 15821.00
MBTHGBH4AO ’
14,30 kW 400 V 3N 50/60 Hz
LxPxH 800x850x700 mm kg 158 m3 0,94
- J
Electrolux 219
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Grillades barreaudées
Grillades barreaudées gaz

Description Code EUR
Grill barreaudé gaz, travail sur 1 coté,
dosseret - 400mm
10,50 kW MBSD?AgBéD]gPo 9399,00
LxPxH 400x850x250 mm kg 105 m?3 0,29
Grill barreaudé gaz, travail sur 1 coté,
dosseret - 800mm
21 kW Mi)asgﬁ]gp o 11392,00
LxPxH 800x850x250 mm kg 130 m? 0,47
Grillade barreaudée électrique sur demande
Electrolux

220

PROFESSIONAL




Cuisson Modulaire

thermaline Modulaire 85

Bains-Marie & Aquacooker
Bains-Marie

Description Code EUR

Bain marie électrique avec mélangeur, GN
1/1, travail sur 1 coté, dosseret

1,50 kW 400 V 3N 50/60 Hz 588552 3944,00

e
’|'.
LxPxH 400x850x250 mm kg 70 m?* 0,66 MBBABBDOAO n
N\ J
( N
Bain marie électrique avec mélangeur, GN
2/1, travail sur 1 coté, dosseret il
3 kW 400 V 3N 50/60 Hz MBSBBBgiii o 4572,00 y g
LxPxH 800x850x250 mm kg 79 m? 0,62 ‘
N\ J
Bains-Marie & Aquacooker
AquaCooker+
Description Code EUR
Electric AquaCooker+, one-side operated q
with backsplash, 1/1 GN
7,50 KW 400 V 3N 50/60 Hz MBSBSC?;)%L o 7450,00 -
LxPxH 400x850x700 mm kg 66 m?* 0,76
Braisiéres multifonctions
Braisiére multifonctions GN 1/1
Description Code EUR
Braisiere électrique GN 1/], travail sur 1 coté, AR
dosseret : n.
5 kW 400 V 3N 50/60 Hz MBigcaiBéD]DzAO 8542,00
LxPxH 400x850x700 mm kg 80 m3 0,66
Electrolux 291
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Braisiéres multifonctions
Braisiére multifonctions GN 2/1

222

PROFESSIONAL

Description Code EUR
Braisiére électrique GN 2/1, travail sur 1 cotg,
dosseret
10,20 kW 400 V 3N 50/60 Hz MB?\SS;’J?AO 12254,00
LxPxH 800x850x700 mm kg 150 m? 1,19

Electrolux
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PROFESSIONAL

Description Code EUR
. by A z . . . r \
Cuiseur & pates électrique5+5 litres, travail i
sur 1 coté, dosseret —
il
5 kW 400 V 3N 50/60 Hz MBs}ggBéthio 9961,00 t :
LxPxH 400x850x700 mm kg 70 m3 0,66 E
- J
. hY A~ z . . . r \
Cuiseur & pdates électrique 20 litres, travail !
sur 1 coté, dosseret ﬁ
6 kW 400 V 3N 50/60 Hz M55K<8:236|32D5Ao 8191,00 4
LxPxH 400x850x700 mm kg 65 m? 0,60
-
. ~ . . . r \
Cuiseur a pates électrique 40 litres, travail Py
sur 1 coté, dosseret TR
10 kW 400 V 3N 50/60 Hz MBSKSEgBéDzD7AO 9222,00 —
LxPxH 400x850x700 mm kg 65 m?3 0,66
Ll
- J
Cuiseurs a pates
Cuiseur & pates gaz
Description Code EUR
Cuiseur a pates gaz 20 litres, travail sur 1 =
coté, dosseret ——
11,50 kW 288626 | 500,00 S
LxPxH 400x850x700 mm kg 66 m?* 0,68 |
L
Electrolux
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Friteuses a zone froide
Friteuses & zone froide électriques

Description

Code

EUR

Friteuse & zone froide électrique 7 litres,
travail sur 1 coté, dosseret

5,40 kW 400 V 3N 50/60 Hz
LxPxH 400x850x700 mm kg 80 m3 0,68

Accessoires inclus

913145 Panier pour friteuse 71t

913154 Filtre pour bac de récupération d'huile
sur friteuse 2x5It et 71t

588629
MBFAGBDDAO

5656,00

Friteuse & zone froide électriqueb+5 litres,
travail sur 1 coté, dosseret

12 kW 400 V 3N 50/60 Hz

LxPxH 400x850x700 mm kg 85 m?3 0,60
Accessoires inclus

913035 2 paniers pour friteuse 2x5It

913154 Filtre pour bac de récupération d'huile
sur friteuse 2x5lt et 71t

588630

MBFBGBDDAO

8318,00

Friteuse & zone froide électrique 23 litres,
travail sur 1 coté, dosseret

18 kW 400 V 3N 50/60 Hz
LxPxH 500x850x700 mm kg 87 m?3 0,92

Accessoires inclus
913140 Couple demi paniers pour friteuse 23t

588631
MBFCGBEDAO

7432,00

Friteuse & zone froide électrique 14 litres,
travail sur 1 coté, dosseret

10 kW 400 V 3N 50/60 Hz
LxPxH 400x850x700 mm kg 69 m?* 0,60

Accessoires inclus
913151 1 panier pour friteuse 14lt

588685
MBFGGBDDAO

7840,00

Friteuses & zone froide
Friteuses & zone froide gaz

Description

Code

EUR

Friteuse & zone froide gaz 14 litres, travail
sur 1 cote, dosseret

14 kW
LxPxH 400x850x700 mm kg 77 m3 0,68

Accessoires inclus
913151 1 panier pour friteuse 14lt

588687
MBFHGBDDPO

7994,00
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{ { (Friteuses & zone froide gaz)

Description Code EUR
. b . . . r o \
Friteuse & zone froide gaz 23 litres, travail -
sur 1 cote, dosseret :
2 MEF%%SESDZPO 9541,00 —
LxPxH 500x850x700 mm kg 100 m?* 0,85
Accessoires inclus
913140 Couple demi paniers pour friteuse 23t 1 L )
Electrolux 295
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Chauffe-frites

Description Code EUR
Chauffe frites électriqgue GN 1/1, travail sur 1
coté, dosseret
1kW 230 V IN 50/60 Hz v g{igssosoés - 3647,00
LxPxH 400x850x250 mm kg 21 m?* 0,18
Plaque chauffante
Description Code EUR
Plaque chauffante, 1 céte, avec dosseret
0,55 kW 230 V IN 50/60 Hz
s 588686
LxPxH 600x850x250 mm kg 40 m? 0,27 MBRABBFOBO 517,00
Plaque chauffante, 1 cété, avec dosseret
0,95 kW 230 V IN 50/60 Hz
s 588557
LxPxH 1000x850x250 mm kg 49 m? 0,33 MBRBBBIOBO 5883,00

Plague de maintien en température (de 30°C & 110°C)
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Robinets mélangeurs
Robinets mélangeurs Top

Description Code EUR

Robinet mélangeur, 1 coté, avec dosseret [ N

LxPxH 200x850x250 mm kg 24 m?* 1,07
o710 1674,00
MBEABBBOOO !

!
T
Robinet mélangeur & boutons, 1 cété, avec M
1
1

dosseret
s 58871
LxPxH 200x850x250 mm kg 24 m? 0,53 MBERBBBOOO 1568,00
. J
Robinets mélangeurs
Robinets mélangeurs monobloc
Description Code EUR
e N
Mitigeur & levier eau chaude/eau froide, .
travail sur 1 coté, 1 levier de réglage, T
LxPxH 200x850x700 mm kg 50 m?3 0,57 .
(.
(
Mélangeur 2 robinets de réglage eau
chaude/eau froide, travail sur 1 coté,
dosseret i
wacsommigo | 191900 '
LxPxH 200x850x700 mm kg 32 m? 0,80 I
.
(
Mélangeur eau chaude/eau
froideautomatique, travail sur 1 cote,
dosseret i
wsaaso | 427100 ‘
0,10 kW 230 V 1N 50/60 Hz
LxPxH 200x850x700 mm kg 60 m? 0,66
. J
Electrolux 297
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Avec tiroir ou autres dimensions sur demande.

Plans de travail
Plans de travail avec dosseret

Description Code EUR
Plan de travail, 100mm, dosseret
LxPxH 100x850x250 mm kg 16 m3 0,18
MBNABBAOOO ’
Plan de travail, 200mm, dosseret
LxPxH 200x850x250 mm kg 15 m? 0,36
MBNABBBOOO ’
Plan de travail, 300mm, dosseret
LxPxH 300x850x250 mm kg 20 m3 0,18
588562 144,00
MBNABBCOOO !
Plan de travail, 400mm, dosseret
LxPxH 400x850x250 mm kg 33 m3 0,59
’ 588563 144,00
MBNABBDOOO ’
Plan de travail, 500mm, dosseret
LxPxH 500x850x250 mm kg 35 m? 0,18
’ 588564 144,00
MBNABBEOOO ’
Plan de travail, 600mm, dosseret
LxPxH 600x850x250 mm kg 39 m?3 0,27
MBNABBFOOO ’
>
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{ { (Plans de travail avec dosseret)

Description Code EUR
s 7
Plan de travail, 700mm, dosseret
LxPxH 700x850x250 mm kg 51 m? 0,27 ‘
MBNABBGOOO ’ -
. J
s 7
Plan de travail, 800mm, dosseret
LxPxH 800x850x250 mm kg 60 m? 0,27 —‘
588567 1360.00
MBNABBHOOO ’ -
. J
s 7
Plan de travail, 200mm, dosseret
LxPxH 900x850x250 mm kg 39 m? 0,36 _‘
MBNABBIOOO ’ ! |
. J
s 7
Plan de travail, 1000mm, dosseret
LxPxH 1000x850x250 mm kg 70 m? 0,73
588569 1642.00 L
MBNABBJOOO ! - 5
. J
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Bac du chef

Description Code EUR

Bac du chef sur base fermée, travail sur 1

coté, dosseret -
LxPxH 400x850x700 mm kg 55 m3 0,68 Msziggéso - 3225,00 | —
930 Electrolux
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De nombreuses configurations sont possibles. Yous trouverez ici un échantillon des soubassements
possibles. Pour toute demande, n'hésitez pas & consulter votre CVR ou le Chef de marché Thermaline.

Soubassements
Bases ouvertes

Description Code EUR
( 2 1
Base ouverte GN, H2, 400mm, travail sur 1
coteé J
g 588572
LxPxH 400x850x450 mm kg 45 m? 0,28 MBIBCADOOO 1709,00
Base ouverte GN, H2, 500mm, travail sur 1 A
coté :
. 588577
LxPxH 500x850x450 mm kg 24 m? 0,28 MBIBCAEOOO 1802,00
N\ J
4 R\
Base ouverte GN, H2, 600mm, travail sur 1
coté
5 588578
LxPxH 600x850x450 mm kg 38 m? 0,41 MBIBCAFOOO 1853,00
N\ J
4 R\
Base ouverte GN, H2, 700mm travail sur 1
coteé
: 588659
LxPxH 700x850x450 mm kg 29 m? 0,41 MBIBCAGOOO 2057,00
N\ J
4 R\
Base ouverte GN, H2, 800mm, travail sur 1
cote
: 588579
LxPxH 800x850x450 mm kg 40 m? 0,41 MBIBCAHOOO 2222,00
N\ J
4 R\
Base ouverte H2, 900mm, travail sur 1 coté
LxPxH 900x850x450 mm kg 34 m?3 0,55
588573 2222,00
MBIACAIOOQO ’
N\ J
a4
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{ < (Bases ouvertes)

Description Code EUR
Base ouverte H2, 1000mm, travail sur 1 coté
LxPxH 1000x850x450 mm kg 35 m?® 0,55
MBIACAJOOO ’
Base ouverte H2, 1200mm, travail sur 1 coté
LxPxH 1200x850x450 mm kg 80 m? 0,69
588575 2360.00
MBIACAKOOO ’
Base ouverte H2, 1500mm, travail sur 1 coté
LxPxH 1500x850x450 mm kg 46 m3 0,83
588576 237100
MBIACALOOO ’
Base ouverte GN, 400mm travail sur 1 coté
LxPxH 400x850x450 mm kg 40 m3 0,23
588636 994,00
MBINCADOOO ’
Base ouverte GN, 500mm, travail sur 1 coté
LxPxH 500x850x450 mm kg 48 m3 0,28
g 588641 T
MBINCAEOOO ’
Base ouverte GN, 600mm, travail sur 1 cote
LxPxH 600x850x450 mm kg 38 m?® 0,41
d 588642 G
MBINCAFOOOQO ’
>
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Description Code EUR
Base ouverte GN, 700mm, travail sur 1 coté
LxPxH 700x850x450 mm kg 29 m3 0,41
MBINCAGOOO ’
Base ouverte GN, 800mm, travail sur 1 coté
LxPxH 800x850x450 mm kg 30 m? 1,06
588643 1439 00
MBINCAHOOO ’
Base ouverte GN, 900mm, travail sur 1 coté
LxPxH 900x850x450 mm kg 34 m3 0,55
SiEilEey 1495,00
MBIMCAIOOO ’
Base ouverte GN, 1000mm, travail sur 1 coté
LxPxH 1000x850x450 mm kg 35 m3 0,55
588638 1656.00
MBIMCAJOOO ’
Base ouverte GN, 1200mm, travail sur 1 coté
LxPxH 1200x850x450 mm kg 40 m?3 0,69
’ 588639 1724,00
MBIMCAKOOO ’
Base ouverte GN, 1500mm, travail sur 1 coté
LxPxH 1500x850x450 mm kg 46 m3 0,83
d 588640 A
MBIMCALOOO ’
Electrolux
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Soubassements
Bases avec portes

Description Code EUR
Placard 1 porte, GN, H2, 400mm, travail sur 1
coteé

3 588580
LxPxH 400x850x450 mm kg 25 m? 0,28 MBIDCADOOO 1954,00
Placard 1 porte, GN, H2, 500mm, travail sur 1
coteé

3 588581
LxPxH 500x850x450 mm kg 28 m? 0,28 MBIDCAEOOO 2039,00
Placard 1 porte, GN, H2, 600mm, travail sur 1
cote

s 588582
LxPxH 600x850x450 mm kg 32 m?3 0,41 MBIDCAFOOO 2238,00
Placard 2 portes, GN, H2, 1000mm, travail
sur 1 coté

s 588583
LxPxH 1000x850x450 mm kg 43 m3 0,55 MBIFCAIOO0 2829,00
Placard 2 portes, GN, H2, 800mm, travail sur
1 coteé

s 588584
LxPxH 800x850x450 mm kg 100 m? 0,41 MBIFCAHOOO 2701,00
Placard 1 porte, GN, 400mm travail sur 1
cote

s 588644
LxPxH 400x850x450 mm kg 67 m? 0,28 MBIPCADOOO 1296,00

44
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{ < (Bases avec portes)

Description Code EUR
( N
Placard 1 porte, GN, 500mm travail sur 1
coteé
3 588645
LxPxH 500x850x450 mm kg 35 m?3 0,28 MBIPCAEOOO 1427,00
N\ J
( N
Placard 1 porte, GN, 600mm travail sur 1
coteé
s 588646
LxPxH 600x850x450 mm kg 32 m? 0,41 MBIPCAFOOO 1637,00
N\ J
( N
Placard 2 portes, GN, 1000mm travail sur 1
cote
s 588647
LxPxH 1000x850x450 mm kg 43 m3 0,55 MBIRCAIOO0 2351,00
N\ J
( N
Placard 2 portes, GN, 800mm travail sur 1
cote
s 588648
LxPxH 800x850x450 mm kg 100 m3 0,41 MBIRCAHOOO 1859,00
N\ J
Soubassements
Bases fermées
Description Code EUR
Base fermée 100mm
LxPxH 100x850x450 mm kg 15 m? 0,28 T
588688 PR
MB3ACOAOOO ’
44
Electrolux 235

PROFESSIONAL



Cuisson Modulaire

thermaline Modulaire 85

{ { (Bases fermeées)

Description Code EUR
Base fermée 200mm
LxPxH 200x850x450 mm kg 12 m* 0,28
MB3ACOBOOO ’
Base fermée 300mm
LxPxH 300x850x450 mm kg 15,50 m? 0,28
MB3ACOCOOO ’
Soubassements
Four statique électrique
Description Code EUR
Four statique électrique, travail sur 1 cote
5 kW 400 V 3N 50/60 Hz
s 588587
LxPxH 8(')0x8.50x450 mm kg 107 m?3 1,43 MBBACAHOAG 4902,00
Accessoires inclus
910652 Grille GN2/1 pour four
Soubassements
Etuves
Description Code EUR
Etuve électrigue GN, H2, 1 porte, 500mm,
travail sur 1 coté
1 kW 400 V 3N 50/60 Hz MBES?/?E%LO 2754,00
LxPxH 500x850x450 mm kg 28 m?3 0,28
44
Electrolux

236

PROFESSIONAL




Cuisson Modulaire

{ { (Etuves)

thermaline Modulaire 85

Description Code EUR
Etuve électrique GN, H2, <b>1 porte, 600mm,
travail sur 1 coté
1 kW 400 V 3N 50/60 Hz Miggf%io 3045,00
LxPxH 600x850x450 mm kg 32 m? 0,41
Etuve électrique GN, H2, 2 portes, 800mm,
travail sur 1 coté
2 kW 400 V 3N 50/60 Hz MBiﬁgff(io 3553,00
LxPxH 800x850x450 mm kg 38 m3 0,41
Etuve électrique GN, H2, 2 portes, 1000mm,
travail sur 1 coté
2 kW 400 V 3N 50/60 Hz M5548|-|8c21501/;o 3840,00
LxPxH 1000x850x450 mm kg 43 m3 0,55
Etuve électrique GN, 1 porte, 500mm, travail
sur 1 coté
1 kW 400 V 3N 50/60 Hz MBSA.?:S/?ESQSAO 2180,00
LxPxH 500x850x450 mm kg 28 m?® 0,28
Etuve électrigue GN, 1 porte, 600mm, travail
sur 1 coté
1 kW 400 V 3N 50/60 Hz v legngsoéA . 2297,00
LxPxH 600x850x450 mm kg 32 m? 0,41
Etuve électrique GN, 2 portes, 800mm,
travail sur 1 coté
2 kW 400 V 3N 50/60 Hz MBiggflfoa - 2712,00
LxPxH 800x850x450 mm kg 38 m?3 0,41
44
Electrolux 237

PROFESSIONAL




Cuisson Modulaire

thermaline Modulaire 85

{ { (Etuves)

Description Code EUR

Etuve électrique GN, 2 portes, 1000mm,
travail sur 1 cote

2 kW 400 V 3N 50/60 Hz M?[ggff)io 2872,00
LxPxH 1000x850x450 mm kg 43 m?® 0,55

Soubassements
Tiroirs de maintien en température
Description Code EUR
2 tiroirs de maintien en température, GN, ;
travail sur 1 coté J__g_
1kW 230 V IN 50 Hz Mégggf'oi o 6533,00
LxPxH 800x850x450 mm kg 100 m?3 0,41
Soubassements
Bases réfrigérées
Description Code EUR
p
Base réfrigéreée 2 tiroirs - R290
0,48 kW 220-240 V IN 50 Hz
LxPxH 1000x850x550 mm kg 92 m? 0,67 588718 9971,00
MB&HDAJOBO Z
.
'
Base réfrigérée 2 tiroirs de -22°C a +8°C -
R290
0,55 kW 220-240 V 1N 50 Hz “ Bi?&ig o 11695,00
LxPxH 1200x850x550 mm kg 175 m? 0,84
.
Un groupe froid unique, de -22°C & +8°C
Version 1000mm : 2 bacs GNI1/1
Version 1200mm : 4 bacs GNI1/1
238 Electrolux
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De nombreuses configurations sont possibles. Yous trouverez ici un échantillon des socles possibles,
jusque 2500mm. Pour toute demande, n'hésitez pas & consulter votre CVR ou le Chef de marché
Thermaline.

Accessoires pour thermaline 85 - socles acier inox
Socles acier inox (H=200)

( Description Code EUR )
Socle inox, adossé, 200mm
LxPxH 200x850x200 mm kg 12,10 m3 0,04
J 912876 1048.00
PL2X85XIW ’
Socle inox, adossé, 300mm
LxPxH 300x850x200 mm kg 14 m?3 0,06
N 912877 1072.00
PL3X85X2W ’
Socle inox, adosse, 400mm
LxPxH 400x850x200 mm kg 16 m?3 0,07
’ 912878 1138,00
PL4X85X2W ’
Socle inox, adossé, 500mm
LxPxH 500x850x200 mm kg 18 m3 0,09
N 912879 1329.00
PL5X85X12W !
Socle inox, adossé, 600mm
LxPxH 600x850x200 mm kg 9 m? 0,11
PL&X85X2W ’
Socle inox, adossé, 700mm
LxPxH 700x850x200 mm kg 21,90 m3 0,13
° 912881 1344,00
PL7X85X2W ’
a4
Electrolux 230

PROFESSIONAL



Cuisson Modulaire

thermaline Modulaire 85

{ 4 (Socles acier inox (H=200))

( Description Code EUR )
Socle inox, adossé, 800mm
LxPxH 800x850x200 mm kg 23,80 m3 0,15
912882 1396.00
PL8X85X2W ’
Socle inox, adossé, 200mm
LxPxH 900x850x200 mm kg 25,80 m?3 0,16
PLOX85X2W ’
Socle inox, adossé, 1000mm
LxPxH 1000x850x200 mm kg 27,80 m?3 0,18
912884 1396.00
PLIOX85X2W ’
Socle inox, adossé, 1100mm
LxPxH 1100x850x200 mm kg 29,70 m?3 0,20
PLIIX85X2W ’
Socle inox, adossé, 1200mm
LxPxH 1200x850x200 mm kg 12 m3 0,22
PLI2X85X2W ’
Socle inox, adosse, 1300mm
LxPxH 1300x850x200 mm kg 33,60 m3 0,24
912887 1453,00
PLI13X85X2W ’
>)
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( Description Code EUR )
Socle inox, adossé, 1400mm
LxPxH 1400x850x200 mm kg 22 m? 0,05
912888 1501.00
PL14X85X2W ’
Socle inox, adossé, 1500mm
LxPxH 1500x850x200 mm kg 37,60 m? 0,27
912889 1625.00
PLI5X85X2W ’
Socle inox, adossé, 1600mm
LxPxH 1600x850x200 mm kg 25 m? 0,06
912890 1674,00
PL16X85X2W ’
Socle inox, adossé, 1700mm
LxPxH 1700x850x200 mm kg 41,50 m?3 0,31
912891 1682,00
PL17X85X2W ’
Socle inox, adossé, 1800mm
LxPxH 1800x850x200 mm kg 43,40 m3 0,33
912892 1773,00
PLI8X85X2W ’
Socle inox, adosse, 1900mm
LxPxH 1900x850x200 mm kg 45,40 m3* 0,34
PLI9X85X2W ’
>)
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{ 4 (Socles acier inox (H=200))

( Description Code EUR )
Socle inox, adossé, 2000mm
LxPxH 2000x850x200 mm kg 47,40 m?® 0,36
912894 1952 00
PL20X85X2W ’
Socle inox, adossé, 2100mm
LxPxH 2100x850x200 mm kg 49,30 m? 0,38
913038 1931.00
PL21X85X2W ’
Socle inox, adossé, 2200mm
LxPxH 2200x850x200 mm kg 51,30 m3 0,40
913039 1954,00
PL22X85X2W ’
Socle inox, adossé, 2300mm
LxPxH 2300x850x200 mm kg 53,20 m?3 0,42
PL23X85X2W ’
Socle inox, adossé, 2400mm
LxPxH 2400x850x200 mm kg 30 m3 (0,10
PL24X85X2W ’
Socle inox, adosse, 2500mm
LxPxH 2500x850x200 mm kg 57,20 m3 0,45
PL25X85X2W ’
242 Electrolux
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De nombreuses configurations sont possibles. Yous trouverez ici un échantillon des plinthes de finitions
possibles, & clipser sur les pieds, jusque 2800mm. Pour toute demande, n'hésitez pas & consulter votre
CVR ou le Chef de marché Thermaline.

Accessoires pour thermaline 85 - Plinthes de finition
Plinthes frontales acier inox (H200)

( Description Code EUR )

Plinthe acier inox, 300x200mm

LxPxH 300x25x200 kg 4,40

XPX X X mm Kg 9]2629 23]00
FKS30X20 ’

Plinthe acier inox, 400x200mm

LxPxH 400x25x200 kg 5,90

XPX X X mm Kg 9]2630 244 00
FKS40X20 ’

Plinthe acier inox, 500x200mm

LxPxH 500x25x200 mm kg 3

° 912631 267 00

FKS50X20 !

Plinthe acier inox, 600x200mm

LxPxH 600x25x200 mm kg 8,90

° 912632 286,00

FKS60X20 !

Plinthe acier inox, 700x200mm

LxPxH 700x25x200 mm kg 10,40 m3 0,01

e ° 912633 304,00
FKS70X20 ’

Plinthe acier inox, 800x200mm

LxPxH 800x25x200 kg 6 m3 0,04

XFPX X X mm Kg m 9]2634 334 00
FKS80X20 ’

a4
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‘ 4 (Plinthes frontales acier inox (H200))

( Description Code EUR )

Plinthe acier inox, 200x200mm

LxPxH 900x25x200 mm kg 13,30 m3 0,01

T ° 912635 354 00
FKS90X20 !

Plinthe acier inox, 1000x200mm

LxPxH 1000x25x200 mm kg 14,80 m3 0,01

At ° 912636 384,00
FKS100X20 ’

Plinthe acier inox, 1100x200mm

LxPxH 1100x25x200 kg 16,30 m3 0,01

XFPX X X mm Kg m 9]2637 402 00
FKS110X20 ’

Plinthe acier inox, 1200x200mm

LxPxH 1200x25x200 kg 17,80 m3 0,01

XPX X X mm Kg m 9]2638 43400
FKS120X20 ’

Plinthe acier inox, 1300x200mm

LxPxH 1300x25x200 kg 19,20 m?3 0,01

XPX X X mm Kg m 9]2639 443 00
FKS130X20 !

Plinthe acier inox, 1400x200mm

LxPxH 1400x25x200 mm kg 20,70 m3 0,01

A N 912640 468.00
FKS140X20 ’

d g
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( Description Code EUR )
Plinthe acier inox, 1500x200mm
LxPxH 1500%x25x200 mm kg 22,20 m? 0,01
9 912641 502.00
FKS150X20 !
Plinthe acier inox, 1600x200mm
LxPxH 1600x25x200 mm kg 9 m? 0,01
N 912642 527 00
FKS160X20 ’
Plinthe acier inox, 1700x200mm
LxPxH 1700x25x200 mm kg 25,20 m3 0,01
° 912643 540.00
FKS170X20 ’
Plinthe acier inox, 1800x200mm
LxPxH 1800x25x200 mm kg 26,60 m?3 0,01
N 912644 564.00
FKS180X20 ’
Plinthe acier inox, 1900x200mm
LxPxH 1900x25x200 mm kg 28,10 m3 0,01
N 912645 58300
FKS190X20 !
Plinthe acier inox, 2000x200mm
LxPxH 2000x25x200 mm kg 20 m?3 0,01
N 912646 596,00
FKS200X20 !
>)
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‘ 4 (Plinthes frontales acier inox (H200))

( Description Code EUR )
Plinthe acier inox, 2100x200mm
LxPxH 2100x25x200 mm kg 31,10 m? 0,02
N 912647 631.00
FKS210X20 !
Plinthe acier inox, 2200x200mm
LxPxH 2200x25x200 mm kg 32,60 m3 0,02
° 912648 669 00
FKS220X20 ’
Plinthe acier inox, 2300x200mm
LxPxH 2300x25x200 mm kg 34 m3 0,02
? 912649 67900
FKS230X20 ’
Plinthe acier inox, 2400x200mm
LxPxH 2400x25x200 kg 11 m3 0,06
XPX X X mm Kg m 9]2650 7]300
FKS240X20 ’
Plinthe acier inox, 2500x200mm
LxPxH 2500x25x200 kg 37 m3 0,02
XPX X X mm Kg m 9]265] 738 00
FKS250X20 !
Plinthe acier inox, 2600 x200mm
LxPxH 2600x25x200 mm kg 20 m?3 0,09
° 912652 759 00
FKS260X20 !
>)
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‘ 4 (Plinthes frontales acier inox (H200))

( Description Code EUR )
Plinthe acier inox, 2700x200mm
LxPxH 2700x25x200 mm kg 20 m?® 0,08
° 912653 799 00
FKS270X20 ’
Plinthe acier inox, 2800x200mm
LxPxH 2800x25x200 mm kg 41,40 m? 0,02
912654 860 00
FKS280X20 ’
Accessoires pour thermaline 85 - Plinthes de finition
Plinthes latérales acier inox (H200)
[ Description Code EUR |
Plinthes acier inox latérales gauche et
droite, adossé 850x200mm
s 912659
LxPxH 850x25x200 mm kg 10 m3 0,03 SKSB50W20 417,00
Plinthes acier inox latérales gauche et
droite, dos & dos 1700x200mm
s 912662
LxPxH 1700x25x200 mm kg 16 m?3 0,05 SKS850B20 934,00
Electrolux 247
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De nombreuses configurations sont possibles. Yous trouverez ici un échantillon des tablettes possibles,
jusque 2800mm. Pour toute demande, n'hésitez pas & consulter votre CVR ou le Chef de marché
Thermaline.

Accessoires pour thermaline 85 - tablettes de dressage
Tablettes de dressage (P=130)

( Description Code EUR )
Tablette de dressage 130mm, largeur
200mm
912520
LxPxH 200x130x41 mm kg 1 PS200X130 503,00
Tablette de dressage 130mm, largeur
300mm
912521
LxPxH 300x130x41 mm kg 1 PS300X130 503,00
Tablette de dressage 130mm, largeur
400mm
912522
LxPxH 400x130x41 mm kg 1 PSLO0XI30 546,00
Tablette de dressage 130mm, largeur
500mm
; 912523
LxPxH 500x130x41 mm kg 5 m?3 0,01 PSE00X130 557,00
Tablette de dressage 130mm, largeur
600mm
912524
LxPxH 600x130x41 mm kg 1 5S600X130 557,00
Tablette de dressage 130mm, largeur
700mm
s 912525
LxPxH 700x130x41 mm kg 2 m?3 0,01 PS700X130 578,00
>
248 Electrolux
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( Description Code EUR )

Tablette de dressage 130mm, largeur
800mm

s 912526
LxPxH 800x130x41 mm kg 2 m?3 0,01 PSBOOX130 618,00
Tablette de dressage 130mm, largeur
900mm

s 912527

LxPxH 900x130x41 mm kg 6,50 m? 0,01 PSO0OX130 591,00
Tablette de dressage 130mm, largeur
1000mm

s 912528
LxPxH 1000x130x41 mm kg 8 m3 0,02 PS1000X130 706,00
Tablette de dressage 130mm, largeur
1100mm

s 912529
LxPxH 1100x130x41 mm kg 2 m? 0,01 PSII00X130 668,00
Tablette de dressage 130mm, largeur
1200mm

. 912530
LxPxH 1200x130x41 mm kg 2 m? 0,01 PS1200X130 679,00
Tablette de dressage 130mm, largeur
1300mm

s 912531
LxPxH 1300x130x41 mm kg 2,50 m?3 0,01 PSI150X130 746,00
44
Electrolux
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{ 4 (Tablettes de dressage (P=130))

( Description Code EUR )
Tablette de dressage 130mm, largeur
1400mm
s 912532
LxPxH 1400x130x41 mm kg 15 m® 0,01 PS1400X130 698,00
Tablette de dressage 130mm, largeur
1500mm
. 912533
LxPxH 1500x130x41 mm kg 11 m? 0,03 PS1500X130 775,00
Tablette de dressage 130mm, largeur
1600mm
s 912534
LxPxH 1600x130x41 mm kg 6 m? 0,01 PS1600%130 791,00
Tablette de dressage 130mm, largeur
1700mm
. 912535
LxPxH 1700x130x41 mm kg 13 m? 0,03 DS1700X130 1217,00
Tablette de dressage 130mm, largeur
1800mm
. 912536
LxPxH 1800x130x41 mm kg 13 m?3 0,03 PS1800X130 754,00
Tablette de dressage 130mm, largeur
1900mm
s 912537
LxPxH 1900x130x41 mm kg 10 m? 0,01 PS1900X130 777,00
44
250 Electrolux
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( Description Code EUR )

Tablette de dressage 130mm, largeur
2000mm

s 912538
LxPxH 2000x130x41 mm kg 14 m? 0,03 PS2000X130 777,00
Tablette de dressage 130mm, largeur
2100mm

s 912539
LxPxH 2100x130x41 mm kg 12 m? 0,02 PS2100X130 783,00
Tablette de dressage 130mm, largeur
2200mm

s 912540
LxPxH 2200x130x41 mm kg 16 m3 0,05 552200130 799,00
Tablette de dressage 130mm, largeur
2300mm

s 912541
LxPxH 2300x130x41 mm kg 15 m3 0,02 P92300X130 762,00
Tablette de dressage 130mm, largeur
2400mm

s 912542

LxPxH 2400x130x41 mm kg 4,50 m3 0,02 PS2400X130 804,00
Tablette de dressage 130mm, largeur
2500mm

s 912543
LxPxH 2500x130x41 mm kg 12 m?® 0,02 PS2500X130 839,00

44
Electrolux

PROFESSIONAL
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{ 4 (Tablettes de dressage (P=130))

( Description Code EUR )
Tablette de dressage 130mm, largeur
2600mm
s 912544
LxPxH 2600x130x41 mm kg 20 m?3 0,02 PS$2600X130 903,00
Tablette de dressage 130mm, largeur
2700mm
s 912545
LxPxH 2700x130x41 mm kg 15 m?3 0,06 PS2700X130 926,00
Tablette de dressage 130mm, largeur
2800mm
s 912546
LxPxH 2800x130x41 mm kg 4,50 m? 0,02 DS2800X130 833,00
Accessoires pour thermaline 85 - tablettes de dressage
tablettes de dressage (P=200)
( Description Code EUR )
Tablette de dressage 200mm, largeur
200mm
912550
LxPxH 200x200x41 mm kg 10 PS200%200 647,00
Tablette de dressage 200mm, largeur
300mm
912551
LxPxH 300x200x41 mm kg 1 PS300% 200 652,00
>
252 Electrolux
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{ 4 (tablettes de dressage (P=200))

( Description Code EUR )
Tablette de dressage 200mm, largeur
400mm
912552

LxPxH 400x200x41 mm kg 5 PS400X200 666,00
Tablette de dressage 200mm, largeur
500mm

. 912553
LxPxH 500x200x41 mm kg 2 m? 0,01 PS500X200 668,00
Tablette de dressage 200mm, largeur
600mm

s 912554
LxPxH 600x200x41 mm kg 2 m3 0,01 PSE00X200 674,00
Tablette de dressage 200mm, largeur
700mm

. 912555
LxPxH 700x200x41 mm kg 2 m?* 0,01 PS700X200 676,00
Tablette de dressage 200mm, largeur
800mm

. 912556
LxPxH 800x200x41 mm kg 10 m? 0,01 PSBOOX200 793,00
Tablette de dressage 200mm, largeur
900mm

s 912557
LxPxH 900x200x41 mm kg 3 m? 0,01 PSO00X200 703,00

44
Electrolux 253
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{ 4 (tablettes de dressage (P=200))

( Description Code EUR )
Tablette de dressage 200mm, largeur
1000mm
s 912558
LxPxH 1000x200x41 mm kg 10 m?3 0,01 PSI000X200 727,00
Tablette de dressage 200mm, largeur
1100mm
s 912559
LxPxH 1100x200x41 mm kg 2 m? 0,01 PSI100% 200 754,00
Tablette de dressage 200mm, largeur
1200mm
. 912560
LxPxH 1200x200x41 mm kg 4 m3 0,01 PS1200X200 780,00
Tablette de dressage 200mm, largeur
1300mm
s 912561
LxPxH 1300x200x41 mm kg 2,50 m? 0,01 PS1300X200 809,00
Tablette de dressage 200mm, largeur
1400mm
s 912562
LxPxH 1400x200x41 mm kg 3 m?3 0,02 PS1400X200 817,00
Tablette de dressage 200mm, largeur
1500mm
s 912563
LxPxH 1500x200x41 mm kg 5 m?3 0,02 PS1500X200 911,00
44
251, Electrolux
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{ 4 (tablettes de dressage (P=200))

( Description Code EUR )
Tablette de dressage 200mm, largeur
1600mm
s 912564
LxPxH 1600x200x41 mm kg 3 m? 0,02 PS1600X200 918,00
Tablette de dressage 200mm, largeur
1700mm
s 912565
LxPxH 1700x200x41 mm kg 3,50 m3 0,02 PS1700X200 996,00
Tablette de dressage 200mm, largeur
1800mm
. 912566
LxPxH 1800x200x41 mm kg 17 m? 0,02 DS1800X200 1065,00
Tablette de dressage 200mm, largeur
1900mm
s 912567
LxPxH 1900x200x41 mm kg 4 m?* 0,02 PSI900X200 1022,00
Tablette de dressage 200mm, largeur
2000mm
. 912568
LxPxH 2000x200x41 mm kg 20 m3 0,02 PS2000X200 1091,00
Tablette de dressage 200mm, largeur
2100mm
s 912569
LxPxH 2100x200x41 mm kg 17 m? 0,02 PS2100X200 1105,00
44
Electrolux 255
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{ 4 (tablettes de dressage (P=200))

( Description Code EUR )
Tablette de dressage 200mm, largeur
2200mm
s 912570

LxPxH 2200x200x41 mm kg 25 m? 0,02 PS2200X200 1105,00
Tablette de dressage 200mm, largeur
2300mm

s 912571
LxPxH 2300x200x41 mm kg 4,50 m?3 0,02 5S2300X200 1118,00
Tablette de dressage 200mm, largeur
2400mm

s 912572
LxPxH 2400x200x41 mm kg 12,50 m? 0,03 D9200X200 147,00
Tablette de dressage 200mm, largeur
2500mm

s 912573
LxPxH 2500x200x41 mm kg 4,50 m? 0,03 PS2500X200 177,00
Tablette de dressage 200mm, largeur
2600mm

s 912574
LxPxH 2600x200x41 mm kg 4,50 m3 0,03 PS2600X200 1182,00
Tablette de dressage 200mm, largeur
2700mm

s 912575
LxPxH 2700x200x41 mm kg 4,50 m? 0,03 P92 700X200 1211,00

44
256 Electrolux
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{ 4 (tablettes de dressage (P=200))

Description Code EUR
Tablette de dressage 200mm, largeur
2800mm
s 912576
LxPxH 2800x200x41 mm kg 15 m?* 0,03 PS2800X200 1248,00
Electrolux 257
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Accessoires pour thermaline 85 - rails
Rail de connexion

de connexion

( Description Code EUR
Rail de connection avec dosseret 850mm
LxPxH 25x850x17 mm kg 1
° 912498 248.00
CR850BS ’
Accessoires pour thermaline 85 - rails de connexion
Rail de connexion pour installation dos & dos
( Description Code EUR
U inox assemblage fourneau dos & dos.
LxPxH 1000x6x55 mm kg 18
° 913226 1020.00
URAILB2BTL ’
Accessoires pour thermaline 85 - rails de connexion
Rail d'extrémité affleurant (P=850)
( Description Code EUR
Rail d'extrémité gauche avec dosseret,
affleurant, 850mm
913115
LxPxH 12,5x850x17 mm kg 0,90 ERBSBSLEL 227,00
Rail d'extrémité droit avec dosseret,
affleurant, 850mm
913116
LxPxH 12,5x850x17 mm kg 1 ERBSBSREL 251,00
258 Electrolux
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Accessoires pour thermaline 85 - rails de connexion
Rail d'extrémité (P=850)

Description Code EUR
4 7
Rail d'extrémité gauche (12mm) pour
éléments TL85 avec dosseret
s 913206
LxPxH 25x850x17 mm kg 1 m?3 0,01 ENDRMBSBSL 261,00
N\
4
Rail d'extrémité droit (12mm) pour éléments
TL85 avec dosseret
913207
LxPxH 25x850x17 mm kg 1 ENDRMBSBSR 261,00
N\ J
Electrolux 250
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Accessoires pour thermaline 85 - Panneaux arriéres
Panneaux arriéres (H=700)

( Description Code EUR )
Panneau arriere, 100x700, pour tops et
éléments monoblocs avec dosseret
s 913006
LxPxH 100x45x700 mm kg 2 m3 0,01 BPI00X700 175,00
Panneau arriere, 200x700, pour tops et
éléments monoblocs avec dosseret
s 913007
LxPxH 200x45x700 mm kg 3,40 m? 0,01 BP200X700 182,00
Panneau arriére, 300x700, pour tops et
éléments monoblocs avec dosseret
s 913008
LxPxH 300x45x700 mm kg 4 m? 0,02 BP300X 700 193,00
Panneau arriére, 400x700, pour tops et
éléments monoblocs avec dosseret
s 913009
LxPxH 400x45x700 mm kg 4 m3 0,02 BPLOOXT00 211,00
Panneau arriére, 500x700, pour tops et
éléments monoblocs avec dosseret
913010
LxPxH 45x70 kg 4 m30,
xPxH 500x45x700 mm kg 4 m? 0,03 BP500X700 212,00
Panneau arriere, 600x700, pour tops et
éléments monoblocs avec dosseret
913011
LxPxH 45x7 k 30,
xPxH 600x45x700 mm kg 5 m? 0,03 BP600X700 195,00
d g
260 Electrolux
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PROFESSIONAL

( Description Code EUR )
Panneau arriere, 700x700, pour tops et
éléments monoblocs avec dosseret
s 913012
LxPxH 700x45x700 mm kg 11,80 m3 0,02 BP700X700 203,00
Panneau arriere, 800x700, pour tops et
éléments monoblocs avec dosseret
. 913013
LxPxH 800x45x700 mm kg 6 m? 0,04 BPBOOX700 248,00
Panneau arriére, 200x700, pour tops et
éléments monoblocs avec dosseret
s 913014
LxPxH 900x45x700 mm kg 15,10 m? 0,03 BPOOOX700 227,00
Panneau arriére, 1000x700, pour tops et
éléments monoblocs avec dosseret
. 913015
LxPxH 1000x45x700 mm kg 8 m?* 0,08 BPI000X700 261,00
Panneau arriére, 1100x700, pour tops et
éléments monoblocs avec dosseret
. 913016
LxPxH 1100x45x700 mm kg 18,50 m?3 0,03 BPII00X700 235,00
Panneau arriere, 1200x700, pour tops et
éléments monoblocs avec dosseret
5 913017
LxPxH 1200x45x700 mm kg 9 m* 0,10 BP1200X700 281,00
d g
Electrolux
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{ 4 (Panneaux arrieres (H=700))

( Description Code EUR )
Panneau arriere, 1500x700, pour tops et
éléments monoblocs avec dosseret
s 913018
LxPxH 1500x45x700 mm kg 25,20 m3 0,05 BP1500X700 305,00
Accessoires pour thermaline 85 - Panneaux arriéres
Panneaux arriéres (H=450)
( Description Code EUR )
Panneau arriere, 100x450, pour bases et
éléments monoblocs, travail sur 1 coté
913160
LxPxH 100x25x450 mm kg 1,10 BPI0OX450 132,00
Panneau arriére, 200x450, pour bases et
éléments monoblocs, travail sur 1 coté
913161
LxPxH 200x25x450 mm kg 3 BP200X450 137,00
Panneau arriere, 300x450, pour bases et
éléments monoblocs, travail sur 1 coté
913162
LxPxH 25x4 k
xPxH 300x25x450 mm kg 6 BP300X 450 144,00
Panneau arriere, 400x450, pour bases et
eéléments monoblocs, travail sur 1 coté
s 913163
LxPxH 400x25x450 mm kg 2 m?3 0,02 BPLOOXAS0 150,00
>)
262 Electrolux
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{ 4 (Panneaux arrieres (H=450))

( Description Code EUR )
Panneau arriere, 500x450, pour bases et
éléments monoblocs, travail sur 1 coté
s 913164
LxPxH 500x25x450 mm kg 3 m?3 0,03 BP500X 450 164,00
Panneau arriere, 600x450, pour bases et
eéléments monoblocs, travail sur 1 coté
s 913165
LxPxH 600x25x450 mm kg 6,50 m? 0,01 BPOOOX 450 176,00
Panneau arriére, 700x450, pour bases et
eéléments monoblocs, travail sur 1 coté
s 913166
LxPxH 700x25x450 mm kg 5 m? 0,01 BP700X 450 150,00
Panneau arriére, 800x450, pour bases et
éléments monoblocs, travail sur 1 coté
s 913167
LxPxH 800x25x450 mm kg 4,50 m3 0,03 BP8OOX 450 182,00
Panneau arriere, 200x450, pour bases et
éléments monoblocs, travail sur 1 coté
s 913168
LxPxH 900x25x450 mm kg 9,70 m3 0,01 BPOOOX 450 195,00
Panneau arriére, 1000x450, pour bases et
éléments monoblocs, travail sur 1 coté
s 913169
LxPxH 1000x25x450 mm kg 5 m3 0,04 BPI000XA50 193,00
44
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{ 4 (Panneaux arrieres (H=450))

( Description Code EUR

Panneau arriere, 1100x450, pour bases et
éléments monoblocs, travail sur 1 coté

913170
LxPxH T100x25x450 mm kg 1,90 m? 0,01
g BPII00X450 173,00

Panneau arriere, 1200x450, pour bases et
éléments monoblocs, travail sur 1 coté

913171
LxPxH 1200x25x450 mm kg 13 m? 0,01
o BP1200X450 212,00

Panneau arriére, 1300x450, pour bases et
éléments monoblocs, travail sur 1 coté

913172
LxPxH 1300x25x450 mm kg 14 m? 0,01
o BP1300X450 275,00

Panneau arriére, 1400x450, pour bases et
éléments monoblocs, travail sur 1 coté

913173
LxPxH 1400x25x450 mm kg 15,10 m3 0,02
9 BP1400X450 240’00

Panneau arriere, 1500x450, pour bases et
éléments monoblocs, travail sur 1 coté

913174
LxPxH 1500x25x450 mm kg 13 m* 0,07
e AT mmEg S m BP1500X450 230,00

Accessoires pour thermaline 85 - tablettes
Tablettes rabattables

( Description Code EUR

Etagére rabattable, 300x850mm
LxPxH 300x850x65 mm kg 7 m3 0,03

912579
FS300X850 909’00
>
261, Electrolux
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< 4 (Tablettes rabattables)

( Description Code EUR )
Etagére rabattable, 400x850mm
LxPxH 400x850x65 mm kg 20 m? 0,03
XPX X X mm Kg m 9]2580 920 00
FS400X850 ’
Accessoires pour thermaline 85 - tablettes
Accessories Modular 85 - Fixed Side Shelves
( Description Code EUR )
Etagére latérale {\fixe, 200x850mm
LxPxH 200x850x100 mm kg 3 m?* 0,02
XPX X X mm Kg m 9]2586 923 00
FSS200X850 ’
Etagere latérale {\fixe, 300x850mm
LxPxH 300x850x100 mm kg 4 m? 0,03
XPX X X mm Kg m 9]2587 982 00
FSS300X850 '
Etagere latérale {\fixe, 400x850mm
LxPxH 400x850x100 mm kg 20 m? 0,04
XPX X X mm Kg m 9]2588 104] 00
FSS400X850 ’
Accessoires pour thermaline 85 - tablettes
Etagére pour base
( Description Code EUR )
Etagére perforée pour les armoires
chauffantes et les placards (un cété
fonctionnel TL80-85-90 et deux cotés 913233 219 00
fonctionnels pour TL80) 660x325 SLF325X660 ’
LxPxH 325x660x10 mm kg 2 m?* 0,01
44
Electrolux 265
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{ 4 (Etagére pour base)

( Description Code EUR )
Etagére perforée pour les armoires
chauffantes et les placards (un cote
fonctionnel TL80-85-90 et deux cbtés 913234 25500
fonctionnels <b>pour TL80) 660x565 SLF565X660 ’
LxPxH 565x660x10 mm kg 7 m* 0,03
Etagére perforée pour les armoires
chauffantes et les placards (un cote
fonctionnel TL80-85-90 et deux cotés 913235 229 00
fonctionnels pour TL80) 660x665 SLF665X660 '
LxPxH 665x660x10 mm kg 5 m?3 0,01
Etagére perforée
LxPxH 725x660x10 mm kg 13,40 m?3 0,01
913241 23200
SLF725X660 .
Perforated shelf for warming cabinets and
cupboard bases (one-side operated TL85)
s 913242
LxPxH 1025x660x10 mm kg 18,60 m3 0,01 SLEI025%6% 256,00
Perforated shelf for warming cabinets and
cupboard bases (one-side operated TL85)
s 913243
LxPxH 1325x660x10 mm kg 23,70 m3 0,02 SLF1325%66 267,00
Fixation d'étagere pour TL80-85-90 un cote A
fonctionnel, TL80 deux cotés fonctionnels P
. 913279 A A
LxPxH 18x630x246 mm kg 2 m? 0,02 FIXTLIS340 247,00 { - .
-
o
44
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( Description Code EUR
Shelf fixation for TL80-85-90 one-side
operated, TL80 two-side operated
3 913281
LxPxH 35,5x630x246 mm kg 1,50 m?3 0,01 FIXTLIS580 247,00
Fixation d'étagere pour TL80-85-90 un cbteé
fonctionnel, TL80 deux cbtés fonctionnels
913283
LxPxH 25,5x630x246 mm kg 9 FIXTLIS680 274,00
Accessoires pour thermaline 85 - panneaux latéraux
Panneaux latéraux - éléments adossés
[ Description Code EUR
Panneau latéral inox, 850x700mm, (12mm)
droite, adossé
913003
2, 30,
LxPxH 12,5x850x700 mm kg 8 m? 0,07 SPRB50 619,00
Panneau latéral inox, 850x700mm, (12mm)
gauche, adossé
. 913004
LxPxH 12,5x850x700 mm kg 7 m? 0,02 SPL850 619,00
Stainless steel side panel, 850x800mm,
flush-fitting (it should only be used against
the wall, against a niche and in between
Electrolux Professional thermaline and 913687
ProThermetic appliances and external SCFLB5XHE0 218,00

appliances - provided that these have at
least the same dimensions)

LxPxH 0,5x850x800 mm kg 5,60 m? 0,01

Electrolux

PROFESSIONAL
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Accessoires pour thermaline 85

Accessoire Therma 85 - brileurs gaz

Description Code EUR
Solid top plate for 7kW and 10kW open
burner
s 913674
LxPxH 300x300x16 mm kg 6 m3 0,01 STPFOB7KW 364,00
Electrolux
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,\

Description Code EUR
Casserole Wok acier & induction, diam. 360
mm, Haut. 105, poignée bois
s 910613
LxPxH 600x360x105 mm kg 1,70 m® 0,06 THAO7S 253,00
Racloir pour plaque vitrocéramique
LxPxH 200x100x300 mm kg 2 m? 0,01
° 910601 59 00
THA705 ’
Accessoires pour thermaline 85
Accessoires pour Fry Top et Free-cooking
Description Code EUR
Grattoir pour plaques lisses
LxPxH 320x120x30 mm kg 1 m3 0,17
° 913119 108.00
SCRASMTHPL .
Grattoir pour plaques nervurées
LxPxH 200x80x60 mm kg 1 m?3 0,02
° 913120 61,00
SCRARBBDPL ’
Electrolux

PROFESSIONAL
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Accessoires pour thermaline 85

Accessoires pour grillades barreaudées

( Description Code EUR )
Grattoir pour grill
LxPxH 110x30x490 mm kg 1 m?3 0,01
° 913121 193.00
SCRAGRLILL ’
Kit grattoir et crochet pour grill
LxPxH 58x455x113 mm kg 3,55
° 913122 219.00
SCRAKITGRL ¢
Accessoires pour thermaline 85
Accessoires pour fours
( Description Code EUR
Plaque & rétir GN 2/1 pour four
LxPxH 530x650x30 mm kg 5 m?* 0,03
° 910651 150.00
THAOO1 ’
Grille GN2/1 pour four
LxPxH 530x650x10 mm kg 10 m3 0,10
° 910652 89 00
THA080 !
Bottom steel plate 2/1 GN for fire clay plate
800&900 with baking oven
; 910655
LxPxH 650x530x100 mm kg 22 m? 0,02 THAOS] 509,00
>
Electrolux
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( Description Code EUR )
Fire clay plate 2/1 GN for ovens
LxPxH 650x530x100 mm kg 14 m? 0,01
° 910656 1059.00
THA082 ’
Accessoires pour thermaline 85
Accessoires pour Aquacooker
( Description Code EUR )
Couple demi paniers pour aquacooker GN
1/1
s 913037
LxPxH 275x230x180 mm kg 4,50 m? 0,07 BANM2AQI] 391,00
Couvercle pour aquacooker GN1/1 et Bain
marie GN 1/1
s 913139
LxPxH 550x350x50 mm kg 6 m3 0,01 LIDAGBMII 321,00
False bottom for Aquacooker 1/1GN
LxPxH 275x470x12 mm kg 2
° 913680 96 00
FBOTMACI-I ’
Accessoires pour thermaline 85
Accessoires pour Bains-Marie
( Description Code EUR )
Couvercle pour Bain marie GN 2/1
LxPxH 680x550x50 mm kg 4 m3 0,02
913147 404.00
LIDBM21 ’
44
Electrolux
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{ 4 (Accessoires pour Bains-Marie)

Description Code EUR
Couvercle pour aquacooker GNI1/1 et Bain
marie GN 1/1
s 913139
LxPxH 550x350x50 mm kg 6 m? 0,01 LIDAGEMII 321,00
Accessoires pour thermaline 85
Accessoires pour braisiéres multifonctions
Description Code EUR
Couvercle pour élément de 500mm
LxPxH 500x820x50 mm kg 3,50 m? 0,05
THAQ79 .
Couvercle pour élément de 1000mm
LxPxH 800x820x50 mm kg 2 m?® 0,07
° 910621 484,00
THAQ78 ’
Lames & angles arrondis pour grattoir
LxPxH 1x30x120 mm kg 3,20
° 913123 44,00
ROUNDBLADE ’
Faux fond pourmulti- braisiere GN1/1
LxPxH 276x480x20 mm kg 6,50
BOPLTLMBII ’
>
272 Electrolux
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{ 4 (Accessoires pour braisiéres multifonctions)

Description Code EUR

Faux fond pourmulti- braisiere GN2/1

LxPxH 600x480x20 mm kg 5 m?* 0,01
913229 146,00

BOPLTLMB2I1

Drain stopper flush for multibraisers 2/1GN
LxPxH 74x74x49 mm kg 0,50

913681 w«
DSFLUSHMB2 579,00 ‘

Accessoires pour thermaline 85
Accessoires pour cuiseurs a pates

Description Code EUR
2 paniers pour cuiseur & pates 2x5lt
LxPxH 105x300x150 mm kg 4 m3 0,04
° 913034 466.00
BANM2X5PC ’
Double fond pour paniers de cuiseur @
pates 2x5It
913158
LxPxH 270x340x35 mm kg 12 FBOTMPCIXS 126,00
Couvercle pour cuiseur a pates 2x5It
LxPxH 550x170x50 mm kg 2 m? 0,01
° 913150 305,00
LIDPC2X5 .
44
Electrolux 273
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{ { (Accessoires pour cuiseurs & pates)

Description Code EUR
p
1 panier pour cuiseur a pates 20 It , /
LxPxH 220x352x265 mm kg 5 m3 0,06 e ik e -
° 913036 224 00 s g
BANMPC20 ’ 'P
-
(
2 demis paniers carrés pour cuiseur a pdates
201t
, 913135
LxPxH 220x170x265 mm kg 5 m? 0,06 JBASKPCIOL 348,00
-
(

2 demis paniers rectangles pour cuiseur &

pates 20It s =
913137 i

LxPxH 105x350x265 mm kg 4 m?* 0,07 L
¢ 2BSKIPC20L 348,00 _ L.

4 paniers carrés pour cuiseur a pates 20It

LxPxH 105x160x265 mm kg 4 m?* 0,06

913136
4BASKPC20L 478,00
N\
4
Chassis de maintien pour 4 paniers pour
cuiseur & pates 20It _
s 913138 T
LxPxH 230x350x30 mm kg 2,50 m?* 0,01 SUPA4BSK20L 318,00
N\
Couvercle pour cuiseur a pates 20It
LxPxH 550x550x50 mm kg 3 m?3 0,04
° 913148 404.00
LIDPC20 !
44
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{ 4 (Accessoires pour cuiseurs & pates)

Description Code EUR
e 7
1 panier GN 1/1 pour cuiseur & pates 40It /
LxPxH 275x480x210 mm kg 5 m? 0,03 s
° 913134 244,00 - *‘\/f\
1BASKPC4O0L ’ — o N
-
4
2 paniers GN1/2 pour cuiseur a pdates 40It /7
LxPxH 275x230x210 mm kg 4 m?* 0,09 / /
¢ 913129 372.00 < / N o
2BASKPC4OL ’ SN :
-
4
3 paniers GN1/3 pour cuiseur a pates 40lt
/
LxPxH 275x150x210 mm kg 5 m? 0,08 V4 / /
’ 913128 wooo || G/wel®
3BASKPC4OL ’ e
-
4
3 paniers ronds pour cuiseur & pates 40It
~ .
LxPxH 170x170x180 mm kg 5,50 m? 0,01 ~ J y
913130 518.00 ] Lo
3RBSKPC4OL ’ AT
-
4
6 paniers ronds pour cuiseur & pates 40It
LxPxH 135x135x180 mm kg 4,66 m 0,05 -
9]3]3] 553 00 o "‘l;'i"' _,:H.g-ﬁ
6RBSKPC40L ’ =
-
(
Grille support pour paniers ronds
LxPxH 290x500x115 mm kg 3 m?* 0,02
° 913132 94.00
GRDSUPRBSK ’
- J
44
Electrolux 275
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{ 4 (Accessoires pour cuiseurs & pates)

Description Code EUR
P
Chassis de maintien pour 6 paniers rond
LxPxH 330x535x10 mm kg 3
913133 334, 00
SUPFR6RBSK ’
-
4
1 panier ergonomique pour cuiseur & pdates
40It
s 913126
LxPxH 135x310x215 mm kg 2,50 m? 0,01 IEBSKPCLOL 134,00
-
4
3 paniers ergonomiques pour cuiseur &
pates 40l ' /o
s 913124 = i~
LxPxH 135x310x210 mm kg 5,50 m? 0,08 SEBSRPCADL 453,00 =
-
4
1 panier carré pour cuiseur a pdtes 40It ’
LxPxH 130x130x215 mm kg 5 0
S 913125 244,00 b
1SBSKPC4OL ¢ i
\ T
Couvercle pour cuiseur a pates 40It
LxPxH 710x350x50 mm kg 1
LIDPC40 ’
Double fond pour paniers de cuiseur &
pates 40It
s 913127
LxPxH 295x505x80 mm kg 1,50 m? 0,01 FBOTMPCAOL 193,00
276 Electrolux
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Accessoires pour thermaline 85
Accessoires pour friteuses

Description Code EUR
2 paniers pour friteuse 2x5It
LxPxH 125x280x120 mm kg 2 m?* 0,05
913035 126.00
BANM2X5FRY ’
Filtre pour bac de récupération d'huile sur
friteuse 2x5It et 71t
913154
LxPxH 250x98,5x70 mm kg 3,50 FILERY 2X 57 240,00
( R
Panier pour friteuse 7t
LxPxH 225x325x90 mm kg 1,20 m? 0,01 T
913145 77,00 o g
IBASKFRY7L ’ o)
-
4
1 panier pour friteuse 14lt
LxPxH 225x325x120 mm kg 1,60 m? 0,07 _ -
913151 83.00 -
1BASKFRY14 ’
-
4
2 paniers pour friteuse 14lt
LxPxH 105x325x125 mm kg 3 m3 0,06 i ! —
2BASKFRY14 ’
-
(
Bac de vidange pour friteuse 14 & 23 It
LxPxH 200x300x200 mm kg 3 m? 0,09 Y U |
11570 287,00 5 ]
THA210 ! @ b
=
- J
44
Electrolux 277
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{ { (Accessoires pour friteuses)

Description Code EUR
Couvercle pour bac de vidange
LxPxH 325x530x60 mm kg 3 m? 0,01
911585 94 00
THA221 ’
-
1 grand panier pour friteuse 23lt
LxPxH 285x352x148 mm kg 4 m? 0,12 -~
913141 206.00
1BSKFRY23L ’
N\
4
Couple demi paniers pour friteuse 23lt
LxPxH 140x330x150 mm kg 3 m? 0,05 _ -
913140 158.00 o ———
2BSKFRY23L ’ b
N\
4
Tige de débouchage pour tube
d'évacuation de friteuse 23lt
913142
LxPxH 125x6x781 mm kg 5,40 CLEANFR25L 108,00 .
N\
4
Déflecteur pour produits panés - Friteuse
23lt
s 913143
LxPxH 295x390x65 mm kg 4,24 m? 0,01 DEFLFRY3L 142,00
N\
Plateau & sédiments pour friteuse 23lt
LxPxH 295x390x65 mm kg 1 m?* 0,03
913144 456 00
TRAYFRY23L ’
44
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{ 4 (Accessoires pour friteuses)

Description Code EUR

Filtre pour bac de récupération d'huile

LxPxH 256x402x40 mm kg 4 =
913146 166,00 \
FILTER-FRY ’ \, §
Accessoires pour thermaline 85
Accessories for Re-Freezer Base
Description Code EUR
e 7
Support for GN 1/3 container for Ref-
F B Il
reezer Base small drawers 913694 /.\/\,\/\:\.
LxPxH 535x365x10 mm kg 0,80 m?* 0,01 SUPDRAWI/3 450,00 QL X
-
e
Support for GN 1/2 container for Ref-
Freezer Base small drawers P
LxPxH 535x365x10 mm kg 0,76 m? 0,01 913695 450,00 "/\::“ >
’ ’ SUPDRAWI/2 ' 7
N\ J
Electrolux 279
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Accessoires pour thermaline 85
Kit optimiseur d'énergie

=s W

=s W

=s W

=s W

=s W

Description Code EUR
Kit d'optimisation de I'énergie 14A - monté
en usine
913244
LxPxH 100x320x220 mm kg 0,80 TLEOKITIAA 232,00
Kit d'optimisation de I'énergie 18A - monte
en usine
913245
LxPxH 100x320x220 mm kg 0,80 TLEOKITISA 232,00
Energy optimizer kit 24A - factory fitted
LxPxH 100x320x220 mm kg 1
913246 23200
TLEOKIT24A ’
Energy optimizer kit 32A - factory fitted
LxPxH 100x320x220 mm kg 1 m?* 0,01
913247 23200
TLEOKIT32A ’
Energy optimizer kit 40A - factory fitted
LxPxH 100x320x220 mm kg 1 m?* 0,01
TLEOKIT40A ’
280 Electrolux
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Accessoires pour thermaline 85
Prise - assemblage usine

Description Code EUR
4 7
Prise de courant SCHUKO 16/A 230V
montée en usine
s 912470
LxPxH 75x65x75 mm kg 0,30 m3 0,01 SCHUSOCKIS 244,00
N\
4
Prise d'alimentation intégrée (Schuko), 16A,
IP55, noire - montée en usine
912473
LxPxH 90x60x90 mm kg 0,50 SCHUI62305 325,00
N\ J
Accessoires pour thermaline 85
Accesoire Therma 85 - kit multitop / multibase
Description Code EUR
Kit for multitop installation
LxPxH Ix1x1 mm kg 1
’ 913679 1040,00
MULTITOP ’
Kit for multibase installation
LxPxH 1x1x1 mm kg 1
° 913683 870.00
MULTIBASE ’
Electrolux 28]
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Accessoires pour thermaline 85
Accesoire Therma 85 - kit filtres

Description Code EUR

Filter W=400mm

LxPxH 400x22x48 mm kg 0,20

XPX x22x48 mm kg 913663 50,00
FILTER400 !

Filter W=500mm

LxPxH 500x22x48 kg 0,25

xPx X22x48 mm kg 913664 45,00
FILTER500 !

Filter W=800mm

LxPxH 800x22x48 kg 0,40

XPx x22x48 mm kg 913665 87,00
FILTER80O !

Filter W=1000mm

LxPxH 1000x22x48 mm kg 1,50

xPx x22x48 mm kg 913666 116,00
FILTERI000 !

Filter W=1200mm

LxPxH 1200x22x48 mm kg 0,60

XPx x22x48 mm kg 913667 116,00
FILTER1200 !

- Electrolux
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Maximum d’Efficacité

Utilisation Confortable
Fourneau Technologique

PLAN DE TRAVAIL AISI 304

20/10eme Conhguration
Dessus unique - Adossée
30/10¢me en option - Centrale
- Dos & dos

IPX5

Jonction par
systémeThermodul
évitant les
infltrations

Structure interne
AlSI 304

en inox avec - Premium H2
zone silicone

Commande Soubassement Panneau de fagade

en INOX

Compatible WNe/iCRL (O[T 71 [

Electrolux
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BOJTON DE COMMANCE
ANEC (RPSILICONE

Electrolux 285

PROFESSIONAL



Cuisson Modulaire

Thermaline modulaire 90

Exprimez votre créativité culinc
Creativité

Des possibilités presque » Cuiseurs & pdtes et friteuses
infinies pour les commandes > Braisieres polyvalentes
personnalisees « & la carte » » Fours traversants ventilés,
avec toutes les exigences disponibles en version
culinaires possibles électrique et gaz
» Armoires chaudes
» Fourneaux avec brileurs » Bases réfrigérées positives
& flamme ouverte et négatives
» Plaques chauffantes/
plaques & frire électriques Ce ne sont que quelques options
avec revétement Powertop  proposées dans une variété de
> Plans de cuisson largeurs, de profondeurs, de
polyvalents hauteurs de corps et
» Cuiseur & eau bouillante d’installations
> Grill & barreaux modulaires.

Grill haute puissance

Wok & gaz haute puissance

Cuiseur & eau bouillante

286 Electrolux
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Plan de cuisson polyvalent

Bases réfrigérées positives
et négatives

Table de cuisson & induction
& large surface

|
; g | |
Wok electrique & induction

Electrolux
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Innovations technologiques

pour les professionnels

Expérience technique

La gamme Thermaline
Modulaire 90 est
suffisamment souple pour
offrir des configurations
murales, dos & dos et ilots, et
est le seul modele & offrir une
base ouverte traversante de
800 mm. Thermaline produit
plus de 600 modeles, gaz et
¢lectrique, afin de satisfaire
tous les besoins client.

« Flower flame » broleurs
brevetés

Les brlleurs Thermaline au
design brevete & haut
rendement dispersent moins
de chaleur, tandis que la
flamme elle-méme est
concentrée uniquement sur le
fond de la casserole.

Nouveaux Aquacookers
Les preparations de cuisine &
base d'eau, y compris les
sous-vides, les Bain-Maries et
les cuiseurs & pates peuvent
étre produites rapidement
avec I'Aquacooker. 1 appareil
pour 3 types de cuisson.

Dessus Free-cooking

La qualitée de vos plats est
assurée par une plaque
multifonctions Free-cooking
avec cuisson directe ou
indirecte avec tout type de
poéles et casseroles situés
dans 2 ou 4 zones de cuisson.
La fonction « stand-by »
intégrée reduit
automatiquement la
puissance quand il n'y a pas
de casserole sur la plaque.

Electrolux
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Base réfrigérée

La solution la plus souple
dans une seule cuisine
multi-température opérations:
réfrigérez ou congelez les
aliments selon vos besoins.

Induction pleine surface
Cette conception ingénieuse
permet de cuire jusqu'a 16
casseroles en méme temps
n’importe ou sur la plaque
induction. Avec la nouvelle
technologie Quad +, les
dispositifs d'induction sont
encore plus durables et
robustes.

.

Friteuses

La cuve en forme de V, avec
chauffage électrique ou gaz,
offre une performance et une
efficacité élevées en montant
I'nuile & la température de
friture rapidement. Elle assure
- haute productivite,
nettoyage simple et
enlévement de la saleté
rapide gréce aux soudures
au laser précises et aux coins
arrondis, une vie plus longue
via la distribution uniforme de
la chaleur et son absence de
contact direct avec les

‘éléments chauffants.

Electrolux
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Grillade haute performance
Les grillades haute
performance economisent de
I'énergie et garantissent une
productivité accrue. Gréce au
systeme de chauffage par
rayonnement tres efficace, la
flamme réechauffe le blindage
radiant, ce qui porte la
température au-dessus de
700°C. La chaleur est alors
transmise vers les déflecteurs
de chaleur et sur la grille de
cuisson, assurant ainsi une
température uniforme tout au
long pour produire
d’excellents résultats de
grillage.

289
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reddot award 2014
best of the best

Le design innovant garantit
une fonctionnalité et une
nettoyabilité exceptionnelles
Le bandeau de commande
vous permet de controler les
activités avec une visibilité
élevée et sa surface vitrée
entierement lisse garantit une
hygiéne totale. Sans oublier
que la régulation précise de
la température (par incrément
d’l degré) offre un résultat de
cuisson optimal.

i1

Cuisson multi-usages

Le cuiseur a eau bouillante est
I'equipement idéal pour des
préparations polyvalentes :
vous pourrez |'utiliser pour vos
préparations sous-vide, au
bain-marie et méme en tant
que cuiseur & pates.

L’'innovation
VOus facilitera la vie

>

Accélérez votre temps

de cuisson avec des
broleurs efficaces

Les br0leurs « Flower Flame »
& triple circuit, hautement
puissants et encastrés,

en cours de brevet,
empéchent la dissipation de
chaleur, réduisent le temps de
cuisson et économisent
I'énergie. Vous avez la
possibilité d‘augmenter la
puissance & 12 kW (dans ce
cas, les grilles seront plus
éleveées).

Cuisinez selon

vos préférences

Le plan de cuisson polyvalent
permet de cuisiner les
aliments directement en
contact avec la surface ou
indirectement dans des
casseroles et des poéles pour
une flexibilité maximale.

La perfection avec des
températures homogénes
Gréce & un systeme & gaz
breveté et hautement
efficace, la surface de cuisson
du grill barreaudé haute
puissance atteint une
température homogene, pour
des résultats parfaits sur
I'ensemble de la surface.

La flexibilité

a deux températures
Base réfrigérée positive ou
négative en une seule
machine, la solution la plus
flexible pour vos besoins en
réfrigération.

Electrolux
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Surface non adhérente
hygiénique

Les Fry-Top sont équipés
d’une surface Powertop non
adhérente & résistance
élevee, pour une répartition
optimale de la chaleur et une
homogénéité parfaite de la
cuisson.
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Plaque EcoTop : plaque coup de feu électrique jusque 450°C, un confort de travail inégalé gréce & son
revétement anti-dégagement de chaleur (température ambiante & 30cm au dessus de la plaque)

Plaques coup de feu électriques

Plaques coup de feu électriques Top - 2 Zones

Description Code EUR
Plagque coup de feu électrique ECOTOP, 2
zones, travail sur 1 coté
6 kW 400 V 3N 50/60 Hz M?L%Z?E%io 160,00
LxPxH 500x900x250 mm kg 200 m?® 0,16
Plaque coup de feu électrique ECOTOP, 2
zones, travail sur 1 coté, dosseret
6 kW 400 V 3N 50/60 Hz Mggz&%ao 8970,00
LxPxH 500x900x250 mm kg 81 m?* 0,18
Plaque coup de feu électrique ECOTOP, 2
zones, travail sur 2 cotés
6 kW 400 V 3N 50/60 Hz M?L%ZCOE%SAO 9510,00
LxPxH 500x900x250 mm kg 81 m3 0,16
Plaques coup de feu électriques
Plaques coup de feu électriques Top - 4 Zones
Description Code EUR
Plague coup de feu électrique, 4 zones,
travail sur 1 coté
16 KW 400 V 3N 50/60 Hz Mg&zgj%ao 11762,00
LxPxH 1000x900x250 mm kg 172 m? 0,31
Plaque coup de feu électrique, 4 zones,
travail sur 1 coté, dosseret
16 kW 400 V 3N 50/60 Hz M?LBCZSJ?DZO 11637,00
LxPxH 1000x900x250 mm kg 172 m?* 0,36
a4
Electrolux

PROFESSIONAL

291




Cuisson Modulaire

Thermaline modulaire 90

{ { (Plagues coup de feu électriques Top - 4 Zones)

LxPxH 1000x900x250 mm kg 185 m?* 0,31

Description Code EUR
Plaque coup de feu électrique, 4
zones,travail sur 2 coteés
16 kW 400 V 3N 50/60 Hz M?LSC?AEJ%SAO 11885,00
LxPxH 1000x900x250 mm kg 172 m? 0,31
Plaque coup de feu électrique ECOTOP, 4
zones, travail sur 1 coté
16 kW 400 V 3N 50/60 Hz M?LSD?AQJ%ZO 13765,00
LxPxH 1000x900x250 mm kg 170 m3 0,31
Plaque coup de feu électrique ECOTOP, 4
zones, travail sur 1 coté, dosseret
16 kW 400 V 3N 50/60 Hz McsLangloao 13654,00
LxPxH 1000x900x250 mm kg 210 m? 0,36
Plaque coup de feu électrique ECOTOP, 4
zones, travail sur 2 cotés
589011
16 kW 400 V 3N 50/60 Hz MCLDACIOAG 13831,00

Plaques coup de feu électriques

Plaques coup de feu électriques monobloc - 2 Zones (H=800)

L3

292
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Description Code EUR
Plaque coup de feu électrique ECOTOP, 2
zones, travail sur 1 coté
6 kW 400 V 3N 50/60 Hz Mfg&séio 10793,00
LxPxH 500x900x800 mm kg 110 m?* 0,76
a4
Electrolux




Cuisson Modulaire

{ { (Plagues coup de feu électriques monobloc - 2 Zones (H=800))

Thermaline modulaire 90

PROFESSIONAL

Description Code EUR
( N
Plaque coup de feu électrique ECOTOP, 2
zones, travail sur 1 coté, dosseret
6 kW 400 V 3N 50/60 Hz M?g?géﬁ - 10589,00
LxPxH 500x900x800 mm kg 110 m3 0,76
N\ J
( N
Plaque coup de feu électrique ECOTOP, 2
zones,travail sur 2 cotés
6 kW 400 V 3N 50/60 Hz M?LaB?CsE%iO 10830,00
LxPxH 500x900x800 mm kg 122 m3 0,72
N\ J
Plaques coup de feu électriques
Plaques coup de feu électriques monobloc - 4 Zones (H=800)
Description Code EUR
( N
Plaque coup de feu électrique, 4 zones,
travail sur 1 coté
16 kW 400 V 3N 50/60 Hz MgLsCZfﬁfo 13395,00
LxPxH 1000x900x800 mm kg 115 m?* 1,33
.
4
Plaque coup de feu électrique, 4 zones,
travail sur 1 coté, dosseret
16 kW 400 V 3N 50/60 Hz M§L8C9F§J%ZO 13141,00
LxPxH 1000x900x800 mm kg 215 m? 1,52
N\ J
( N
Plaque coup de feu électrique, 4 zones,
travail sur 2 cotés
16 kW 400 V 3N 50/60 Hz MSPCZZ%BAO 13704,00
LxPxH 1000x900x800 mm kg 201 m? 1,52
N\ J
>)
Electrolux 203
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{ { (Plagues coup de feu électriques monobloc - 4 Zones (H=800))

Description Code EUR
p
Plaque coup de feu électrique ECOTOP, 4
zones, travail sur 1 coté
16 kW 400 V 3N 50/60 Hz Mgﬁ)zf%Zo 14788,00
LxPxH 1000x900x800 mm kg 200 m?® 1,52
.
(
Plaque coup de feu électrique ECOTOP, 4
zones, travail sur 1 coté, dosseret
16 kKW 400 V 3N 50/60 Hz MgLaDQFSFDEO 14702,00
LxPxH 1000x900x800 mm kg 190 m? 1,45
.
(
Plaque coup de feu électrique ECOTOP, 4
zones, travail sur 2 cotés
16 kW 400 V 3N 50/60 Hz M?L?D?gglo 14825,00
LxPxH 1000x900x800 mm kg 225 m3 1,39
.

Plaques coup de feu électriques
Sur four ou armoire chauffante

Description Code EUR

thermaline 90 - 4 Zones El Solid Top sur
armoire chauffantet, 1 cote-Ecotop avec
dosseret H=800 589705

MCLQFBJ4AO 19446,00

18,30 kW 400 V 3N 50/60 Hz
LxPxH 1000x900x800 mm kg 205 m?3 1,37

204, Electrolux
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Plaques coup de feu gaz
Plaques coup de feu gaz Top

Thermaline modulaire 90

Description Code EUR
( N
Plague coup de feu gaz, travail sur 1 cote, I
dosseret
12,50 kKW 589014 1 10097,00 N
LxPxH 1000x900x250 mm kg 132 m? 0,59 —
N\ J
( N
Plague coup de feu gaz, travail sur 1 cote e
12,50 kW
LxPxH 1000x900x250 mm kg 152 m? 0,59 589580 10158,00 Q
MCLIAAJOPO _—
N\ J
Plaques coup de feu gaz
Plagues coup de feu gaz monobloc (H=800)
Description Code EUR
( et N
Plaque coup de feu gaz, travail sur 1 coté
12,50 kW 589583 g
LxPxH 1000x900x800 mm kg 164 m? 1,37 Wty 11650,00 —
=
. J
PI de f travail sur 1 coté [ — )
aque coup de feu gaz, travail sur 1 cote,
dosseret g
12,50 kW M5C8ngglf|0 11528,00 —
LxPxH 1000x900x800 mm kg 170 m? 1,37 I!.
=
N\ J
Electrolux 205
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Plaques coup de feu gaz

Plaques coup de feu gaz - sur four statique (H=800)

I
i
i
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Description Code EUR
Plaque coup de feu gaz, sur four gaz
statique, travail sur 1 coté
19,50 kW 589639 16072,00
LxPxH 1000x900x800 mm kg 280 m? 1,37 MCVGFAICPO
Accessoires inclus
910652  Grille GN2/1 pour four
Plaque coup de feu gaz, sur four gaz
statique, travail sur 1 coté, dosseret
19,50 kW 589640 | 4563500
LxPxH 1000x900x800 mm kg 207 m? 1,37 MCVGFBICPO
Accessoires inclus
910652 Grille GN2/1 pour four
Electrolux
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Fourneaux & infrarouge

Fourneaux a infrarouge Top - 2 Zones

Thermaline modulaire 90

Description Code EUR
. . ( R
Plaque infra-rouge, 2 zones, travail sur 1
coté
8 kW 400 V 3N 50/60 Hz MCSCEZ?E]SAO 8327,00
LxPxH 500x900x250 mm kg 30 m? 0,16
.
. . (
Plaque infra-rouge, 2 zones, travail sur 1
coté, dosseret
8 kW 400 V 3N 50/60 Hz MCS(:%ZE?E]C?AO 8203,00
LxPxH 500x900x250 mm kg 40 m? 0,18
.
. . (
Plaque infra-rouge, 2 zones, travail sur 2
cotes
8 kW 400 V 3N 50/60 Hz Mcscgng]ng 8451,00
LxPxH 500x900x250 mm kg 60 m? 0,16
. J
Fourneaux & infrarouge
Fourneaux a infrarouge Top - 4 Zones
Description Code EUR
. . ( R
Plaque infra-rouge, 4 zones, travail sur 1
coté
e\
16 kW 400 V 3N 50/60 Hz MCSCBDZEJ.IOsAO l”712[00 E
LxPxH 1000x200x250 mm kg 62 m? 0,31
.
. . (
Plaque infra-rouge, 4 zones, travail sur 1
coté, dosseret -
16 kW 400 V 3N 50/60 Hz Mcscstzglc?;\o 11688,00 ==
LxPxH 1000x900x250 mm kg 80 m? 0,36 -m
. J
Electrolux 207
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{ { (Fourneaux & infrarouge Top - 4 Zones)

j
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Description Code EUR
Plaque infra-rouge, 4 zones, travail sur 2
cotés
16 kW 400 V 3N 50/60 Hz ME&Z%ZOOAO 11916,00
LxPxH 1000x900x250 mm kg 62 m? 0,31

Electrolux
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Thermaline modulaire 90

Fourneaux & induction
Fourneaux & induction top - 2 Zones

Description Code EUR

Plaque induction, 2 zones, travail sur 1 coté

10 kW 400 V 3N 50/60 Hz

s 589025
LxPxH 500x900x250 mm kg 70 m? 0,30 MOIBAAEOAG 14566,00

| 1) B

Plaque induction, 2 zones, travail sur 1 cote,

dosseret
10 kW 400 V 3N 50/60 Hz M?gg&%io 14579,00
LxPxH 500x900x250 mm kg 55 m? 0,18
-
. . . ra (
Plaque induction, 2 zones, travail sur 2 cotés
10 kW 400 V 3N 50/60 Hz
589027 '
LxPxH 500x900x250 kg 75 m? 0,49 - |
x XEEXESE MM g 7> m MCIBACEOAO 14825,00 ' —
- J
Fourneaux & induction
Fourneaux & induction top - 4 Zones
Description Code EUR
. . . 7 ( \
Plaque induction, 4 zones, travail sur 1 cotée
20 kW 400 V 3N 50/60 Hz
589028 prec 8
LxPxH 1000x900x250 kg 160 m? 3,09 =
o CETRET MM BT m McIDAsloAo | 29054,00 I
-
. . . 7 (
Plaque induction, 4 zones, travail sur 1 cote,
dosseret -
20 kW 400 V 3N 50/60 Hz MggzggZo 24914,00 o
LxPxH 1000x900x250 mm kg 110 m? 1,45 -F
- J
Electrolux 200
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Thermaline modulaire 90

{ { (Fourneaux & induction top - 4 Zones)

Description Code EUR

Plaque induction, 4 zones, travail sur 2

cotés

589030 E— N

20 kKW 400 V 3N 50/60 Hz 25301,00 _

LxPxH 1000x900x250 mm kg 170 m? 0,31 MCIDACIOAO . .
Fourneaux a induction
Sur four ou armoire chauffante

Description Code EUR

p

Induction 4 zones sur four traversant,
commandes 1 coté

25 kW 400 V 3N 50/60 Hz 589670 26109.00
MCINFCI8AO !
LxPxH 1000x900x800 mm kg 209 m3 1,37

Accessoires inclus
910652 Grille GN2/1 pour four 1

N\
Fourneaux @& induction
Wok a induction Top / Wok + Plaque a induction Top
Description Code EUR
p
Wok induction, 1 zone, travail sur 1 coté
5 kW 400 V 3N 50/60 Hz 589034 R
LxPxH 500x900x250 mm kg 40 m? 0,16 MOIHAAEOAG 10626,00 | n
N\
4
Wok induction, 1 zone, travail sur 1 cote, ee—
dosseret ———
589035 :
5 kW 400 V 3N 50/60 Hz 10503,00 -
LxPxH 500x900x250 mm kg 24 m3 0,18 MCIHABEOAO —
N\
a4
300 Electrolux
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4 { (Wok & induction Top / Wok + Plaque & induction Top)

Thermaline modulaire 90

Description Code EUR
( N
Wok + plaque induction, 2 zones, travail sur p—
1 coté [
10 KW 400 V 3N 50/60 Hz 589038 | 15510,00 S
LxPxH 500x900x250 mm kg 61 m?3 0,16 '@
- J
( N
Wok + plaque induction, 2 zones, travail sur
1 coté, dosseret =
10 kW 400 V 3N 50/60 Hz M?:ﬁzfgg/?o 15079,00 =
LxPxH 500x900x250 mm kg 51 m? 0,18 E
- J
( N
Wok + plaque induction, 2 zones, travail sur
2 cotés ﬁﬂ
10 kW 400 V 3N 50/60 Hz Mggz&g& o 16324,00 o —
LxPxH 500x900x250 mm kg 60 m? 0,16 P !
- J
Electrolux 30]
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Fourneaux gaz
Fourneaux gaz Top - 2 Zones

1

}." |/

Description Code EUR
2 feux gaz top, travail sur 1 coté
20 kW

s 589068
LxPxH 500x900x250 mm kg 47 m? 0,29 MOGDAAEOPO 5275,00
2 feux gaz top, travail sur 1 coté, dosseret
20 kW

s 589069
LxPxH 500x900x250 mm kg 47 m? 0,29 MOGDABEOPO 5152,00
2 feux gaz top, travail sur 2 cotés
20 kW

s 589070
LxPxH 500x900x250 mm kg 60 m? 0,29 MCGDACEOPO 5399,00

Fourneaux gaz
Fourneaux gaz Top - 4 & 6 Zones
Description Code EUR
4 feux gaz top, travail sur 1 coté
40 kW
s 589071

LxPxH 1000x900x250 mm kg 130 m?3 1,33 MCEHANGERS 6606,00
4 feux gaz top, travail sur 1 coté, dosseret
40 kW

s 589072
LxPxH 1000x900x250 mm kg 80 m? 0,60 MOGHABIOPO 6482,00

44
Electrolux

302
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{ { (Fourneaux gaz Top - 4 & 6 Zones)

Thermaline modulaire 90

o
==Y

Description Code EUR
4 feux gaz top, travail sur 2 cotés
40 kW
589073

LxPxH 1000x900x250 kg 94 m3 0,59

e R e MCGHACJOPO 6731,00

Fourneaux gaz
Fourneaux gaz sur four gaz statique
Description Code EUR
4 feux gaz sur four gaz statiquetraversant,
travail sur 2 cotés
47 kW Mgajzg]gp o 16052,00
LxPxH 1000x900x800 mm kg 227 m? 1,31 Q
Accessoires inclus
910652 Grille GN2/1 pour four
4 feux gaz sur four gaz statique, travail sur 1
coté
47 kW 589641 15773,00
LxPxH 1000x900x700 mm kg 185 m? 1,37 MCQIEAICPO
Accessoires inclus
910652 Grille GN2/1 pour four
4 feux gaz sur four gaz statique, travail sur 1
coté, dosseret
47 kKW Mscg?egégo 19885,00
LxPxH 1000x900x700 mm kg 191 m? 1,33
Accessoires inclus
910652 Grille GN2/1 pour four
4 feux gaz sur four gaz statique, travail sur 1
cote
47 kW 589645 14616,00
LxPxH 1000x900x800 mm kg 210 m? 1,37 MCQIFAICPO
Accessoires inclus
910652 Grille GN2/1 pour four 1
Electrolux
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Thermaline modulaire 90

{ { (Fourneaux gaz sur four gaz statique)

LxPxH 1000x900x800 mm kg 196 m?3 1,21

Accessoires inclus
910652 Grille GN2/1 pour four

Description Code EUR
4 feux gaz sur four gaz statique, travail sur 1
coté, dosseret
47 KW 589646
MCQIFBJCPO 14375,00

Bruleurs gaz FlowerFlame : rendement de 65% et 30% d’économie d'énergie.

304
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Fry tops
Fry Top électriques - 1 Zone
Description Code EUR
Fry top électrique avec plaque lisse au
chrome, travail sur 1 coté
5,10 kW 400 V 3N 50/60 Hz Mci?nggoa,c\o 7229,00
LxPxH 400x900x250 mm kg 91 m?* 0,16
Fry top électrique avec plaque lisse au
chrome, travail sur 1 coté, dosseret
5,10 kW 400 V 3N 50/60 Hz Mci%zggng 7105,00
LxPxH 400x900x250 mm kg 75 m? 0,18
Fry top électrique avec plaque nervurée au
chrome, travail sur 1 coté
5,10 kW 400 V 3N 50/60 Hz Mc5|-|8N9AED906Ao 7728,00
LxPxH 400x900x250 mm kg 75 m? 0,16
Fry top électrique avec plaque nervurée au
chrome, travail sur 1 coté, dosseret
5,10 kW 400 V 3N 50/60 Hz Mc5|—|8NZgD?o7Ao 7542,00
LxPxH 400x900x250 mm kg 75 m? 0,18
Fry top électrique avec plaque lisse au
chrome, travail sur 1 coteé
5,10 kW 400 V 3N 50/60 Hz v CszngsDzA o 7852,00
LxPxH 400x900x800 mm kg 90 m? 0,63
Fry top électrique avec plaque lisse au
chrome, travail sur 1 coté, dosseret
5,10 kW 400 V 3N 50/60 Hz v gﬁi?&i o 7680,00
LxPxH 400x900x800 mm kg 100 m?* 0,57
Electrolux
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{ { (Fry Top électriques - 1 Zone)

Description Code EUR
Fry top électrique avec plaque nervurée au
chrome, travail sur 1 cotée
5,10 kW 400 V 3N 50/60 Hz M C5H8C9FED6E?A ® 8012,00
LxPxH 400x900x800 mm kg 90 m? 0,63
Fry top électrique avec plaque nervurée au
chrome, travail sur 1 cote, dosseret
5,10 kW 400 V 3N 50/60 Hz MCSH%?BSD%IAO 7889,00
LxPxH 400x900x800 mm kg 84 m3 0,57
Fry tops
Fry Top électriques - 2 Zones
Description Code EUR
Fry top électrique avec plaque lisse au
chrome, 800mm, travail sur 1 cote
15,30 kW 400 V 3N 50/60 Hz Mcigzggng 10658,00
LxPxH 800x900x250 mm kg 150 m3 0,23
Fry top électrique avec plaque lisse au
chrome, 800mm, travail sur 1 coté, dosseret
15,30 kW 400 V 3N 50/60 Hz MCﬁSZE?H%AO 10344,00
LxPxH 800x900x250 mm kg 129 m?® 0,27
Fry top électrique avec plaque nervurée au
chrome, 800mm, travail sur 1 coté
15,30 kW 400 V 3N 50/60 Hz Mc5|-|8|\12/?|—?08Ao 11212,00
LxPxH 800x900x250 mm kg 129 m? 0,23
Electrolux
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Description Code EUR
Fry top électrique avec plaque nervurée au
chrome, 800mm, travail sur 1 coté, dosseret
15,30 kW 400 V 3N 50/60 Hz Mciizgngo 10903,00
LxPxH 800x900x250 mm kg 129 m?® 0,27
Fry top électrique avecplaque 2/3 lisse et
1/3 nervurée au chrome, travail sur 1 coté
15,30 kW 400 V 3N 50/60 Hz MCESZlgng 10903,00
LxPxH 800x900x250 mm kg 129 m3 0,23
Fry top électrique avec plaque 2/3 lisse et
1/3 nervurée au chrome, travail sur 1 coté,
dosseret 589107 10658.00
MCHOABHOAO ’
15,30 kW 400 V 3N 50/60 Hz
LxPxH 800x900x250 mm kg 150 m? 0,27
Fry top électrique avec plaque lisse au
chrome, 800mm, travail sur 1 coté
15,30 KW 400 V 3N 50/60 Hz " ?ﬁ?ﬁf& o 10658,00
LxPxH 800x900x800 mm kg 161 m? 1,15
Fry top électrique avec plaque lisse au
chrome, 800mm, travail sur 1 coté, dosseret
15,30 kW 400 V 3N 50/60 Hz v CslngslstA o 10658,00
LxPxH 800x900x800 mm kg 165 m?* 1,13
Fry top électrique avec plaque nervurée au
chrome, 800mm, travail sur 1 cote
15,30 kW 400 V 3N 50/60 Hz v CsHsszHéDZA . 10720,00
LxPxH 800x900x800 mm kg 159 m3 0,82
Electrolux

PROFESSIONAL
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{ { (Fry Top électriques - 2 Zones)

Description Code EUR
p
Fry top électrique avec plaque nervurée] au
chrome, 800mm, travail sur 1 coté, dosseret H
15,30 kW 400 V 3N 50/60 Hz 589563 11119,00
MCHDFBHDAO ’
LxPxH 800x900x800 mm kg 160 m?* 1,13 D
8 _
L =e—
p
Fry top électrique avec plaque 2/3 lisse et
1/3 nervurée au chrome, travail sur 1 coté g
15,30 kW 400 V 3N 50/60 Hz 589568 10887,00
MCHFFAHDAO ’
LxPxH 800x900x800 mm kg 170 m? 1,13 ‘!"
L ———————
p
Fry top électrique avec plaque 2/3 lisse et
1/3 nervurée au chrome, travail sur 1 cote, g
dosseret 589569 L
MCHFFBHDAO 10887,00
15,30 kW 400 V 3N 50/60 Hz ‘!"
LxPxH 800x900x800 mm kg 160 m3 1,11 § —
Fry tops
Fry Top gaz - 1 Zone
Description Code EUR
p
Fry top gaz avec plaque lisse au chrome,
travail sur 1 coté
ok wCataro | 929500
LxPxH 400x900x250 mm kg 75 m?3 0,29
N\
4
Fry top gaz avec plaque lisse au chrome,
travail sur 1 coté, dosseret
LxPxH 400x900x250 mm kg 75 m? 0,29
N\
>)
308 Electrolux
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Description Code EUR
A ( N
Fry top gaz avec plaque nervurée au
chrome, travail sur 1 cotée
ok wCaADop0 | 9569,00
LxPxH 400x900x250 mm kg 75 m?3 0,29
N\ J
B ( N
Fry top gaz avec plaque nervurée au
chrome, travail sur 1 cote, dosseret
10 kW Mcﬁgz;DOc])Po 9295,00 (S
LxPxH 400x900x250 mm kg 75 m? 0,29 -
i —
N\ J
) s — B
Fry top gaz avec plaque lisse au chrome,
travail sur 1 coté g
okw iCrmacoro | 10658,00 —
LxPxH 400x900x800 mm kg 95 m3 0,74
L L= )
. ( = N
Fry top gaz avec plaque lisse au chrome,
travail sur 1 coté, dosseret g
10 kW " CS&ZSDS; o 9037,00
LxPxH 400x900x800 mm kg 95 m3 0,77
L L= )
. s — A
Fry top gaz avec plaque nervurée au
chrome, travail sur 1 cote H
okw wchraoomo | 891400 —
LxPxH 400x900x800 mm kg 97 m3 0,68
L = )
A ( TR N
Fry top gaz avec plaque nervurée au
chrome, travail sur 1 cote, dosseret H
LxPxH 400x900x800 mm kg 97 m3 0,68
L = )
Electrolux 300
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Fry tops
Fry Top gaz - 2 Zones
Description Code EUR
Fry top gaz avec plaque lisse au chrome,
travail sur 1 cotée
20 kW 89094 | ness,00
LxPxH 800x900x250 mm kg 129 m?® 0,44
Fry top gaz avec plaque lisse au chrome,
travail sur 1 coté, dosseret
20 01 wcrmagnopo | T1410,00
LxPxH 800x900x250 mm kg 129 m3 0,44
Fry top gaz avec plaque nervurée au
chrome, travail sur 1 coté
20 1 wcomAgpo | 12025,00
LxPxH 800x900x250 mm kg 129 m3 0,44
Fry top gaz avec plaque nervurée au
chrome, travail sur 1 coté, dosseret
20 kW v C?_I?IZ;SSP ® 11759,00
LxPxH 800x900x250 mm kg 129 m3 0,44
Fry top gaz avec plaque lisse/nervurée au
chrome, travail sur 1 cote
20 kW L8910 1 m7s9,00
LxPxH 800x900x250 mm kg 129 m?® 0,44
Fry top gaz avec plaque lisse/nervurée au
chrome, travail sur 1 cote, dosseret
20 kW L2091 481,00
LxPxH 800x900x250 mm kg 129 m?® 0,44
44
Electrolux
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Description Code EUR
Fry t laque i h ( 2 )
ry top gaz avec plaque lisse au chrome,
800mm, travail sur 1 coté =
20w voubtaoro | 186000 e
LxPxH 800x900x800 mm kg 165 m?* 1,23 Q
. J
Fry t laque i h ( 2 )
ry top gaz avec plaque lisse au chrome,
800mm, travail sur 1 coté, dosseret =
20 kW v ?gggj; o 11818,00 E—
LxPxH 800x900x800 mm kg 159 m? 1,03 Q
. J
=t | . s _ p
ry top gaz avec plaque nervurée au
chrome, 800mm, travail sur 1 coté =
20 kW v CsHaDqFfHéDbP o 11812,00 —
LxPxH 800x900x800 mm kg 160 m?3 1,23 Q
. J
Fry b | ] s _ p
ry top gaz avec plaque nervurée au
chrome, 800mm, travail sur 1 coté, dosseret =
20 kW v C5|_?D9F§|_|6D7P - 12279,00 —
LxPxH 800x900x800 mm kg 159 m? 1,03 Q
. J
Erv b | 2/3 i L1/ e — N
ry top gaz avec plaque isse e
nervurée au chrome, travail sur 1 cote .=.
20 kW 389570 | 12044,00
LxPxH 800x900x800 mm kg 159 m?* 1,03 |
L Bee—71 )
Fry t laque 2/3 lisse et 1/3 [ — )
ry top gaz avec plaque isse e
nervurée au chrome, travail sur 1 coté, ,=
dosseret 589571 gl
12044,00 3
A MCHFFBHDPO
LxPxH 800x900x800 kg 160 m3 1,03 ——
XPX X X mm Kg m L )
Electrolux 30
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Plagues de cuisson Free Cooking

Plaques de cuisson Free Cooking Top

Description Code EUR
Plaque Free-Cooking top, travail sur 1 coteé
6 kW 400 V 3N 50/60 Hz
s 589126
LxPxH 500x900x250 mm kg 90 m?3 0,16 e DA 9622,00
Plaque Free-Cooking top, travail sur 1 coté,
dosseret
6 kW 400 V 3N 50/60 Hz MCSTgA?;Ez(ZAO 9399,00
LxPxH 500x900x250 mm kg 81 m3 0,18
Plague Free-Cooking top, 1000mm, travail
sur 1 coté
16 kW 400 V 3N 50/60 Hz Mcsngljsogxo 14517,00
LxPxH 1000x900x250 mm kg 172 m? 0,31
Plague Free-Cooking top, 1000mm, travail
sur 1 coté, dosseret
16 kW 400 V 3N 50/60 Hz MC??ZEL:’C’)LO 14326,00
LxPxH 1000x900x250 mm kg 300 m?* 0,36
Plaques de cuisson Free Cooking
Plaques de cuisson Free Cooking monobloc (H=800)
Description Code EUR
Plaque Free-Cooking, travail sur 1 coté
6 kW 400 V 3N 50/60 Hz
s 589576
LxPxH 500x900x800 mm kg 120 m3 0,69 MOTDEAEDAG 10695,00
44
Electrolux
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Description Code EUR
. . i ( N
Plaque Free-Cooking, travail sur 1 cote, :
dosseret -
6 KW 400 V 3N 50/60 Hz MS%ZSEZ)ZO 10183,00 i
LxPxH 500x900x800 mm kg 110 m3 0,72
- J
. . ( N
Plaque Free-Cooking, 1000mm, travail sur 1
coté
16 kW 400 V 3N 50/60 Hz Mi?:ggfo 15860,00
LxPxH 1000x900x800 mm kg 200 m? 1,52
- J
. . ( N
Plaque Free-Cooking, 1000mm, travail sur 1
coté, dosseret]
16 kW 400 V 3N 50/60 Hz Mi?FqFBngZO 15738,00
LxPxH 1000x900x800 mm kg 210 m3 1,27
- J
Grillades barreaudées
Grillades barreaudées électriques
Description Code EUR
. . . r \
Electric Chargrill Top, one-side operated
5,40 kW 400 V 3 50/60 Hz
589284
LxPxH 500x900x250 kg 88 m?3 0,12
X ST TIXESE MM g B8 m MCDDAAEQIO 8167,00
Accessoires inclus
206436 Racloir pour grillade HP électrique 1
- J
. . . r \
Electric Chargrill Top, one-side operated
with backsplash
5,40 kW 400 V 3 50/60 Hz 589285 8159 00
LxPxH 500x900x250 mm kg 88 m? 0,12 MCDDABEOIO
Accessoires inclus
206436  Racloir pour grillade HP électrique 1 L )
Electrolux 313
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{ { (Grillades barreaudées électriques)

Description Code EUR
. . . r
Electric Chargrill Top, one-side operated
10,80 kW 400 V 3 50/60 Hz
589286
LxPxH 800x900x250 mm kg 113 m?* 0,20
. ° MCDEAAHOIO 11096,00
Accessoires inclus
206436 Racloir pour grillade HP électrique 1
-
. . . r
Electric Chargrill Top, one-side operated
with backsplash
10,80 kW 400 V 3 50/60 Hz 589287 11086.00
LxPxH 800x900x250 mm kg 113 m? 0,20 MCDEABHOIO
Accessoires inclus
206436  Racloir pour grillade HP électrique 1 L
314 Electrolux
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Grillades barreaudées
Grillades barreaudées gaz

Description Code EUR
( N
Chargrill gaz top, travail sur 1 coté
10,50 kW
s 589278
LxPxH 400x900x250 mm kg 110 m3 0,30 Y 7914,00
- J
( N
Chargrill gaz top, travail sur 1 coté, dosseret
10,50 kW
: ; 589279
LxPxH 400x900x250 mm kg 71 m? 0,29 MODAABDOPO 7605,00
- J
( N
Chargrill gaz top, 800mm, travail sur 1 coté
21 kW
s 589280
LxPxH 800x900x250 mm kg 150 m? 0,44 MODBAAHOPO 9399,00
- J
( N
Chargrill gaz top, 800mm, travail sur 1 coté,
dosseret
o 528 | ao7s00
LxPxH 800x900x250 mm kg 225 m? 0,44
- J
Electrolux 315
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Bains-Marie & Aquacooker
Bains-Marie
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Description Code EUR
Bain marie électrique top avec robinet
arriere, travail sur 1 coté, GN 1/1
1,50 kW 400 V 3N 50/60 Hz Mci/?lesng 5608,00
LxPxH 400x9200x250 mm kg 35 m? 0,41
Bain marie électrique top avec robinet
arriére, dosseret, travail sur 1 coté, GN 1/1
1,50 kW 400 V 3N 50/60 Hz MCSBg?L;:II?gAO 5361,00
LxPxH 400x900x250 mm kg 31 m? 0,41
Bain marie électrique top avec robinet
arriere, travail sur 1 coté, GN 2/1
3 kW 400 V 3N 50/60 Hz McsBSZ;IEé'AO 8038,00
LxPxH 800x900x250 mm kg 100 m3 0,62
Bain marie électrique top avec robinet
arriere, dosseret, travail sur 1 coté, GN 2/1
3 kW 400 V 3N 50/60 Hz MCSB§A98]I-|305AO 7791,00
LxPxH 800x900x250 mm kg 70 m? 0,62
Bain marie électrique top avec robinet a
gauche travail sur 1 coté, GN 1/1
1,50 kW 400 V 3N 50/60 Hz v ?B%Zféi o 7167,00
LxPxH 500x200x250 mm kg 60 m?® 0,41
Bain marie électrique top avec robinet a
gauche dosseret, travail sur 1 cote, GN 1/1
1,50 kW 400 V 3N 50/60 Hz MEI?FZSE{’)&O 6909,00
LxPxH 500x900x250 mm kg 45 m? 0,41
Electrolux
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Description Code EUR
( R
Bain marie électrique top avec robinet &
droite travail sur 1 coté, GN 1/1 _
1,50 kW 400 V 3N 50/60 Hz 589635 7167.00 &
MCBGAAEOAO ’ .
LxPxH 500x900x250 mm kg 70 m? 0,41 _
. m"" -
P
Bain marie électrique top avec robinet &
droite, dosseret, travail sur 1 coté, GN 1/1 A
1,50 KW 400 V 3N 50/60 Hz 589636 6909,00 f.!g'ﬂ
MCBGABEOAO - .
LxPxH 500x900x250 mm kg 31 m? 0,4] :
.
. J
Bains-Marie & Aquacooker
AquaCooker+
Description Code EUR
( M
Electric AquaCooker+, one-side operated,
1/1 GN
7,50 kW 400 V 3N 50/60 Hz v ?BaD?stDi o 9783,00
LxPxH 400x900x800 mm kg 70 m? 0,58
Electric AquaCooker+, one-side operated
with backsplash, 1/1 GN
7,50 kW 400 V 3N 50/60 Hz M ?&ZE?DSDEZ - 9763,00
LxPxH 400x900x800 mm kg 65 m?3 0,60
. J
Braisiéres polyvalentes
Braisiéres polyvalentes - monobloc (H=800) GN 1/1
Description Code EUR
Braisiere polyvalente, travail sur 1 coté, GN ==
1/ 1
5 kW 400 V 3N 50/60 Hz v CsAiifg’DsA o 11187,00
LxPxH 400x900x800 mm kg 84 m?3 0,59
—
44
Electrolux 317

PROFESSIONAL



Cuisson Modulaire

Thermaline modulaire 90

{ { (Braisiéres polyvalentes - monobloc (H=800) GN 1/1)

Description Code EUR

Braisiere polyvalente, travail sur 1 coté,
dosseret, GN 1/1

5 kW 400 V 3N 50/60 Hz
LxPxH 400x200x800 mm kg 81 m?* 0,57

589436
MCAAFBDDAO 11051,00

Braisiéres polyvalentes
Braisiéres polyvalentes - monobloc (H=800) GN 2/1

Description Code EUR
p
Braisiere polyvalente, travail sur 1 coté, GN
2/1
10,20 kW 400 V 3N 50/60 Hz MC5A8D?:'HL'DLO 11834,00
LxPxH 800x900x800 mm kg 150 m? 1,08
N\
a
Braisiere polyvalente, travail sur 1 cote,
dosseret, GN 2/1
10,20 kW 400 V 3N 50/60 Hz v fﬁgé‘:& o 12710,00
LxPxH 800x900x800 mm kg 170 m?* 1,36
.
318 Electrolux
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Cuiseurs & pdtes - monobloc (H=800)
Cuiseurs & pdtes électriques - monobloc (H=800)

Description Code EUR
. PN a . . R
Cuiseur & pates électrique 5+5It, travail sur 1
cote
5 kW 400 V 3N 50/60 Hz MC5K8A?:|DADZO 10720,00
LxPxH 400x200x800 mm kg 100 m?® 0,66
J
. Y - 7 . . o N
Cuiseur a pates electrique 5+5lt, travail sur 1 T
coté, dosseret
5 kW 400 V 3N 50/60 Hz Mggzé'éﬁo 10589,00
LxPxH 400x900x800 mm kg 71 m? 0,63
J
. PN a . . R
Cuiseur a pates électrique 20It, travail sur 1 )
coté A
|
6 kW 400 V 3N 50/60 Hz v C5K8C?:'D7DSA o 10965,00 '
LxPxH 400x900x800 mm kg 64 m?* 0,52
J
. hY A~ r . . \
Cuiseur a pates électrique 20It, travail sur 1 [
coté, dosseret m
6 kW 400 V 3N 50/60 Hz v ?&Zé‘gﬁ . 10596,00 '
LxPxH 400x900x800 mm kg 80 m3 0,68
J
. 3 P I . . \
Cuiseur & pdates électrique 40It, travail sur 1 R
coté A
10 KW 400 V 3N 50/60 Hz v g&?}f‘;‘i o 12087,00 —
LxPxH 400x900x800 mm kg 71 m?* 0,59
=
Cuiseur a pates électrique 40It, travail sur 1 —
coté, dosseret :
10 kW 400 V 3N 50/60 Hz Mg&%‘é&) 11940,00 -
LxPxH 400x900x800 mm kg 67 m?3 0,60
J
Electrolux 310
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Cuiseurs & pdtes - monobloc (H=800)

Cuiseurs & pétes gaz - monobloc (H=800)

b

L

k

L

(2F

Description Code EUR
Cuiseur & pates gaz 20lt, travail sur 1 coté
11,50 kW
s 589477

LxPxH 400x900x800 mm kg 80 m3 0,77 MOKDEADDPO 11124,00
Cuiseur & pates gaz 20lt, travail sur 1 coté,
dosseret
150 kW M(§K8D9FQD7D8PO 10997,00
LxPxH 400x900x800 mm kg 79 m3 0,68
Cuiseur & pates gaz 40It, 1 coté
16,50 kW

: s 589451
LxPxH 400x900x800 mm kg 75 m3 0,68 MCKFEADDPO 13932,00
Cuiseur & pates [\bf gaz 40It, travail sur 1
coté, dosseret
16,50 kW Mgg?ég% o 13678,00
LxPxH 400x900x800 mm kg 75 m3 0,68

320 Electrolux
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Friteuses & zone froide

Friteuses & zone froide électriques - monobloc (H=800)

Thermaline modulaire 90

Description

Code

EUR

Friteuse électrique 7It, travail sur 1 coté

5,40 kW 400 V 3N 50/60 Hz
LxPxH 400x200x800 mm kg 80 m3 0,60

Accessoires inclus

913145 Panier pour friteuse 71t

913154 Filtre pour bac de récupération d'huile
sur friteuse 2x5It et 71t

1

589453
MCFAFADDAO

7605,00

Friteuse électrique 7It, travail sur 1 cote,
dosseret

5,40 kW 400 V 3N 50/60 Hz

LxPxH 400x900x800 mm kg 78 m? 0,59
Accessoires inclus

913145 Panier pour friteuse 71t

913154 Filtre pour bac de récupération d'huile
sur friteuse 2x5lt et 71t

1

589454

MCFAFBDDAO

7352,00

Friteuse électrique 5+5lt, travail sur 1 coté

12 kW 400 V 3N 50/60 Hz
LxPxH 400x900x800 mm kg 89 m3 0,67

Accessoires inclus

913035 2 paniers pour friteuse 2x5It

913154 Filtre pour bac de récupération d'huile
sur friteuse 2x5It et 71t

2

589455
MCFBFADDAO

9222,00

Friteuse électrique 5+5lt, travail sur 1 cote,
dosseret

12 kW 400 V 3N 50/60 Hz
LxPxH 400x900x800 mm kg 88 m? 0,68

Accessoires inclus

913035 2 paniers pour friteuse 2x5It

913154 Filtre pour bac de récupération d'huile
sur friteuse 2x5lt et 71t

2

589456
MCFBFBDDAO

9084,00

Friteuse électrique 23lt, travail sur 1 coté

18 kW 400 V 3N 50/60 Hz
LxPxH 500x200x800 mm kg 95 m?* 0,76

Accessoires inclus
913140 Couple demi paniers pour friteuse 23It

1

589457
MCFCFAEDAO

11650,00

Electrolux
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{ { (Friteuses & zone froide électriques - monobloc (H=800))

Description Code EUR
Friteuse électrique 23lt, travail sur 1 cote,
dosseret
18 KW 400 V 3N 50/60 Hz 589458 11348.00
LxPxH 500x900x800 mm kg 87 m? 0,72 MCFCFBEDAO
Accessoires inclus
913140 Couple demi paniers pour friteuse 23t
Friteuse électrique 14lt, travail sur 1 coté
10 kW 400 V 3N 50/60 Hz
589500
LxPxH 400x900x800 kg 73 m?* 0,60
XPxH AUDXFEIXEED mm kg /o m MCFGFADDAO 10955,00
Accessoires inclus
913151 1 panier pour friteuse 14lt
Friteuse électrique 14lt, travail sur 1 cote,
dosseret
10 KW 400 V 3N 50/60 Hz 589501 10780.00
LxPxH 400x900x800 mm kg 85 m? 0,68 MCFGFBDDAO
Accessoires inclus
913151 1 panier pour friteuse 14lt
Friteuses & zone froide
Friteuses & zone froide gaz - monobloc (H=800)
Description Code EUR
Friteuse gaz 14lt, travail sur 1 cotée
14 kW
589506
LxPxH 400x900x800 kg 82 m3 0,72
X . X . NRITLEIEE ) MCFHFADDPO 11416,00
Accessoires inclus
913151 1 panier pour friteuse 14lt
Friteuse gaz 14lt, travail sur 1 coté, dosseret
14 kW
589507
LxPxH 400x900x800 kg 80 m? 0,68
X . X . SO L) S 0 MCFHFBDDPO 11187,00
Accessoires inclus
913151 1 panier pour friteuse 14lt
39 Electrolux

PROFESSIONAL

B

F




Cuisson Modulaire

{ { (Friteuses & zone froide gaz - monobloc (H=800))

Thermaline modulaire 90

Description Code EUR
4 = — 7
Friteuse gaz 23lt, travail sur 1 coté i
oo 589459 =
LxPxH 5(')Ox9'00x800 mm kg 101 m3 0,84 ETBRAR SR 12587,00 =
Accessoires inclus
913140 Couple demi paniers pour friteuse 23t 1 E
L == )
4 = — 7
Friteuse gaz 23lt, travail sur 1 coté, dosseret i
o 589460 =
LxPxH 5C')Ox9'00x800 mm kg 94 m3 0,82 MCFDFBEDPO 12347,00 =
Accessoires inclus
913140 Couple demi paniers pour friteuse 23It 1 E
L == )
Chauffe-frites
Description Code EUR
4 — 7
Chauffe frite électrique, travail sur 1 cote, %
GN 1/1 .
1 KW 230 V IN 50/60 Hz 589142 4713,00 !‘
MCYAAADOBO !
LxPxH 400x900x250 mm kg 22 m3 0,16 _
N\ = J
4 — 7
Chauffe frite électrique, travail sur 1 coteé, =
GN 1/1, dosseret _ i
1kW 230 V IN 50/60 Hz Mcsvizgé'gso 4589,00 —
LxPxH 400x900x250 mm kg 60 m?3 0,18 —
\ - J
Plaque chauffante
Description Code EUR
Electric Warming Plate, 1-sided operated,
589144 = —
0,95 kW 230 V IN 50/60 Hz 6268,00
LxPxH 1000x900x250 mm kg 51 m?* 0,29 MCRBAAIOBO —
44
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{ { (Plague chauffante)

Description Code EUR
Electric Warming Plate, 1-sided operated
with backsplash, 2/1 GN
0,95 kW 230 V IN 50/60 Hz M CSF?BZ;J"OEE - 6011,00
LxPxH 1000x900x250 mm kg 51 m?* 0,33
Plaque chauffante de 30 a 110°C
0,55 kW 230 V IN 50/60 Hz

s 589502
LxPxH 600x900x250 mm kg 41 m® 0,23 MORAARFOBO 5755,00
Electric Warming Plate, 1-sided operated
with backsplash

589503

0,55 kW 230 V IN 50/60 Hz MORAABFOBO 5501,00

LxPxH 600x9200x250 mm kg 41 m?* 0,27

Plague de maintien en température (de 30°C & 110°C)

324
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Robinets mélangeurs
Robinets mélangeurs Top

Description Code EUR
Water mixing tap with knobs, one side
LxPxH 200x900x250 mm kg 1 m?* 0,05
589148 3066.00

MCEBBABOOO !
Water mixing tap with knobs, one side with
backsplash

s 589149
LxPxH 200x900x250 mm kg 1 m? 0,05 MCEBBBBOOO 2810,00
Robinets mélangeurs
Robinets mélangeurs monobloc
Description Code EUR
Robinet mélangeur automatique, travail sur
1 cote
0,10 kW 230 V IN 50/60 Hz " cﬁ?ﬁiﬁ% o 5035,00
LxPxH 200x900x800 mm kg 54 m?® 0,59
Robinet mélangeur automatique, travail sur
1 coté, dosseret
0,10 kW 230 V 1N 50/60 Hz M(iﬁ%ggm 4800,00
LxPxH 200x900x800 mm kg 36 m? 0,80
Robinet meélangeur a levier, travail sur 1 cote
LxPxH 200x900x800 mm kg 52 m? 1,06
589595 3597 00
MCEAHAB300O !
44
Electrolux
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{ { (Robinets mélangeurs monobloc)
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Description Code EUR
Robinet mélangeur & levier, travail sur 1
coté, dosseret
s 589596
LxPxH 200x900x800 mm kg 45 m? 0,57 MOEAHBB30O 3357,00
Robinet mélangeur & manettes, travail sur 1
coté
s 589597
LxPxH 200x900x800 mm kg 50 m? 0,80 MOEBHAB3OO 3597,00
Robinet mélangeur [\a manettes, travail sur
1 coté, [\dosseret
s 589598
LxPxH 200x900x800 mm kg 60 m? 0,80 MCEBHBBSOO 3357,00
Electrolux
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Plans de travail

sans dosseret
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Thermaline modulaire 90

i

PROFESSIONAL

( Description Code EUR )
Plan de travail fermé, 100mm
LxPxH 100x900x250 mm kg 21 m? 0,16
589150 1303.00
MCNABAAOOO ’
Plan de travail fermé, 200mm
LxPxH 200x900x250 mm kg 20 m? 0,66
d 589152 TGE
MCNABABOOO ’
Plan de travail fermé, 300mm
LxPxH 300x900x250 mm kg 75 m?3 0,16
9 589154 VT
MCNABACOOO ’
Plan de travail fermé, 400mm
LxPxH 400x900x250 mm kg 45 m?® 0,16
589156 1439,00
MCNABADOOO ’
Plan de travail fermeé, 500mm
LxPxH 500x200x250 mm kg 60 m?3 0,16
¢ 589158 R
MCNABAEOOO ’
Plan de travail fermé&, 600mm
LxPxH 600x900x250 mm kg 80 m3 0,23
’ 589160 1724,00
MCNABAFOOO ’
d g
Electrolux
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{ 4 (Plans de travail sans dosseret)

Description Code EUR
Plan de travail fermé, 700mm
LxPxH 700x900x250 mm kg 40 m?* 0,23
’ 589162 1748,00
MCNABAGOOQO ’
Plan de travail ferme&, 800mm
LxPxH 800x900x250 mm kg 55 m3 0,23
9 589164 1808.00
MCNABAHOOO ’
Plan de travail fermé&, 200mm
LxPxH 900x900x250 mm kg 60 m3 0,31
589166 1939 00
MCNABAIOOO ’
Plan de travail fermé, 1000mm
LxPxH 1000x900x250 mm kg 60 m?3 0,31
589168 1988.00
MCNABAJOOO ’
Plans de travail
Plans de travail avec dosseret
Description Code EUR
Plan de travail fermé, 100mm, dosseret
LxPxH 100x900x250 mm kg 40 m3 0,18
9 589151 G
MCNABBAOOO ’
a4
328 Electrolux
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{ { (Plans de travail avec dosseret)

Description Code EUR
s 7
Plan de travail fermé, 200mm, dosseret
LxPxH 200x200x250 mm kg 32 m® 0,18 h
MCNABBBOOO ’ '=l
L - Y
s 7
Plan de travail fermé, 300mm, dosseret
LxPxH 300x900x250 mm kg 25 m?3 0,18 ‘
589155 1353.00
MCNABBCOOO ’ !
. - J
s 7
Plan de travail fermé, 400mm, dosseret j
LxPxH 400x900x250 mm kg 38 m3 0,50 '
AT 9 589157 VG __
MCNABBDOOO ’ l
x I g Y,
s 7
Plan de travail fermé, 500mm, dosseret
LxPxH 500x900x250 kg 20 m3 0,18 ‘
XPX X X mm Kg m 589]59 ]49500
MCNABBEOOO ’ |
. ] J
s 7
Plan de travail fermé, 600mm, dosseret
LxPxH 600x900x250 mm kg 34 m3 0,27 ‘
589161 1575.00 :
MCNABBFOOO ’ !
. J
a I
Plan de travail fermeé, 700mm, dosseret
LxPxH 700x900x250 mm kg 36 m3 0,27 ‘
’ 589163 1459,00
MCNABBGOOO ! -
N\ J
>
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{ { (Plans de travail avec dosseret)

.

Description Code EUR

Plan de travail fermeé, 800mm, dosseret

LxPxH 800x900x250 mm kg 90 m?3 0,27

’ 589165 1741,00

MCNABBHOOO ’

Plan de travail fermé, 900mm, dosseret

LxPxH 900x900x250 mm kg 44 m3 0,36

A d 589167 RGE
MCNABBIOOO ’

Plan de travail fermé, 1000mm, dosseret

LxPxH 1000x900x250 mm kg 46 m3 0,36

B ’ 589169 1939,00
MCNABBJOOO ’

330 Electrolux
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=
|

e

Description Code EUR
Bac sur soubassement fermé, travail sur 1
cote
5 589465
LxPxH 400x900x800 mm kg 56 m? 0,66 e 5861,00
Bac sur soubassement fermé, travail sur 1
coté dosseret
s 589466
LxPxH 400x900x800 mm kg 53 m? 0,66 MCZAHBD300 5737,00
Electrolux
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De nombreuses configurations sont possibles. Yous trouverez ici un échantillon des soubassements

possibles. Pour toute demande, n'hésitez pas & consulter votre CVR ou le Chef de marché Thermaline.

Soubassements
Soubassements ouverts (H=550)

1L}

PROFESSIONAL

Description Code EUR
Soubassement ouvert H2, 400mm, GN,
travail sur 1 coté

g 589310
LxPxH 400x900x550 mm kg 40 m?3 0,34 M IDAROEE 1500,00
Soubassement ouvert H2, 200mm, travail sur
1 coteé

3 58931
LxPxH 900x900x550 mm kg 67 m3 0,67 MOIADAIOOO 2327,00
Soubassement ouvert H2, 500mm, GN,
travail sur 1 coté

. 589315
LxPxH 500x900x550 mm kg 30 m3 0,34 MCIBDAEOOO 1748,00
Soubassement ouvert H2, 600mm, GN,
travail sur 1 coté

B 589316
LxPxH 600x900x550 mm kg 33 m?3 0,50 MOIBDAEOOO 2000,00
Soubassement ouvert H2, 1000mm, travail
sur 1 coté

s 589312
LxPxH 1000x900x550 mm kg 50 m? 0,67 MOTADAIOOO 2993,00
Soubassement ouvert H2, 1200mm, travail
sur 1 coté

: 589313
LxPxH 1200x900x550 mm kg 55 m?3 0,84 MOIADAKOOO 3248,00

4
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Description Code EUR
( N
Soubassement ouvert H2, 700mm, GN,
travail sur 1 coté
s 589497
LxPxH 700x900x550 mm kg 60 m3 0,34 MOIBDAGOOO 1903,00
. J
( N
Soubassement ouvert H2, 800mm, GN,
travail sur 1 coté
3 589317
LxPxH 800x900x550 mm kg 53 m? 0,50 MOIBDAHOOO 2493,00
. J
( N
Soubassement ouvert H2, 1500mm, travail
sur 1 coté
LxPxH 1500x900x550 mm kg 79 m3 1,01 589314 3616,00 | -
’ MCIADALOOO ’
. J
Soubassements
Soubassements placards (H=550)
Description Code EUR
( N
Placard H2 1 porte, 400mm, travail sur 1
coté, GN
3 589318
LxPxH 400x900x550 mm kg 50 m3 0,34 MOIDDADOOO 1650,00
. J
( N
Placard H2 1 porte, 500mm, travail sur 1
coté, GN
- 589319
LxPxH 500x900x550 mm kg 40 m3 0,34 MCIDDAECOO 1926,00
. J
44
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{ { (Soubassements placards (H=550))

Description Code EUR
p
Placard H2 2 portes, 800mm, travail sur 1
coté, GN
3 589322
LxPxH 800x900x550 mm kg 70 m3 0,50 VOO 606 2493,00
N\
4
Placard H2 1 porte, 600mm, travail sur 1
coté, GN
s 589320
LxPxH 600x900x550 mm kg 35 m3 0,50 MOIDDAFOOO 2199,00
N\
4
Placard H2 2 portes, 1000mm, travail sur 1
coté, GN
s 589321
LxPxH 1000x900x550 mm kg 66 m3 0,67 MOTFDAIOOO 2993,00
N\
Soubassements
Soubassements traversants (H=550)
Description Code EUR
p
Soubassement traversant H2, 500mm, GN,
travail sur 2 cotés
s 589329
LxPxH 500x900x550 mm kg 57 m3 0,34 MOIBDCEOOO 2014,00
N\
4
Soubassement traversant H2, 700mm, GN,
travail sur 2 cotés
3 589324
LxPxH 700x900x550 mm kg 32 m? 0,50 MO2BDOGOO0 2191,00
N\
44
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Description Code EUR
( R\
Soubassement traversant H2, 200mm,
travail sur 2 cotés N
s 589325 ;
LxPxH 900x900x550 mm kg 37 m3 0,67 MCIADCIO00 2557,00
. J
( R\
Soubassement traversant H2, 600mm, GN,
travail sur 2 cotés
: 589330
LxPxH 600x900x550 mm kg 31 m? 0,50 MOIBDCFO00 2295,00
. J
( R\
Soubassement traversant H2, 800mm, GN,
travail sur 2 cotés
: 589331
LxPxH 800x900x550 mm kg 33 m3 0,50 MC2BDOHOOO 2871,00
. J
( R\
Soubassement traversant H2, 1000mm,
travail sur 2 cotés
: 589326
LxPxH 1000x900x550 mm kg 88 m? 0,67 MO2ADIO00 3445,00
. J
( R\
Soubassement traversant H2, 1200mm,
travail sur 2 cotés
: 589327
LxPxH 1200x900x550 mm kg 43 m? 0,84 A DGO 3726,00
. J
( 1
Soubassement traversant H2, 1500mm,
travail sur 2 cotés
5 589328
LxPxH 1500x900x550 mm kg 49 m?3 1,01 e e 4166,00
N\ J
A4
Electrolux 335

PROFESSIONAL



Cuisson Modulaire

Thermaline modulaire 90

{ { (Soubassements traversants (H=550))

Description Code EUR
p
Placard traversant H2, 2 portes, GN,
500mm, travail sur 2 cotés
3 589332
LXPxH 500x900x550 mm kg 55 m? 0,34 Vel e 2211,00
.
p
Placard traversant H2, 2 portes, GN,
600mm, travail sur 2 cotés
s 589333
LxPxH 600x900x550 mm kg 39 m3 0,50 MOIDDOFOO0 2525,00
.
p
Placard traversant H2, 4 portes, GN,
800mm, travail sur 2 cotés
- 589337
LxPxH 800x900x550 mm kg 55 m3 0,50 MO2FDCHOO0 2871,00
.
p
Placard traversant H2, 4 portes, GN,
1200mm, travail sur 2 cotés
s 589336
LxPxH 1200x900x550 mm kg 55 m? 0,84 MO2FDCKOOO 3992,00
.
p
Placard traversant H2, 4 portes, GN,
1000mm, travail sur 2 cotés
s 589335
LxPxH 1000x900x550 mm kg 70 m? 0,67 MO2FDOIO00 3445,00
.
Soubassements
Soubassements fermés (H=550)
Description Code EUR
Base fermée, 100mm
LxPxH 100x900x550 mm kg 16 m? 0,34
589600 450,00
MC3ADOAOOO g
44
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{ { (Soubassements fermés (H=550))

Description Code EUR
s 7
Base fermée, 200mm
LxPxH 200x9200x550 mm kg 21 m3 0,34
° 589602 A
MC3ADOBOOO ’
. J
s 7
Base fermée, 300mm
LxPxH 300x900x550 mm kg 25 m? 0,34
pooose 1076,00
MC3ADOCOOO ’
. J
Soubassements
Fours électriques statiques (H=550)
Description Code EUR
a I

Soubassement four électrique, travail sur 1
coté

5 kW 400 V 3N 50/60 Hz 589611 573700 A= i
MC8ADAJOAO !

LxPxH 1000x900x550 mm kg 127 m?* 1,07 [

Accessoires inclus :

910652 Grille GN2/1 pour four 1

Soubassement four électrique traversant,
travail sur 1 coté

5 kW 400 V 3N 50/60 Hz 589612 622400 . b
MC8BDAJOAO !

LxPxH 1000x900x550 mm kg 130 m3 0,67 -

Accessoires inclus :

910652 Grille GN2/1 pour four 1

Electrolux 337
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Description Code EUR
Etuve électrique GN, 1 porte, 500mm, travail
sur 1 coteé, H2
1 kW 400 V 3N 50/60 Hz Mg%gfgo 3184,00
LxPxH 500x900x550 mm kg 50 m3 0,34
Etuve électrique GN, 1 porte, 600mm, travail
sur 1 coté, H2
1 kW 400 V 3N 50/60 Hz Mgggi'g)io 3493,00
LxPxH 600x900x550 mm kg 35 m? 0,50
Etuve électrique GN, 2 portes, 800mm,
travail sur 1 coté, H2
2 kW 400 V 3N 50/60 Hz Mcsz.ﬁngang 4300,00
LxPxH 800x900x550 mm kg 41 m3 0,50
Etuve électrique GN, 2 portes, 1000mm,
travail sur 1 coté, H2
2 kW 400 V 3N 50/60 Hz v gﬁ%ﬁ%ﬂ o 4555,00
LxPxH 1000x900x550 mm kg 45 m3 0,67
Etuve électrigue GN traversante, 2 portes,
500mm, travail sur 2 cotés, H2
1 kW 400 V 3N 50/60 Hz MCSA?Dquég]AO 3371,00
LxPxH 500x900x550 mm kg 60 m3 0,34
Etuve électrique GN traversante, 2 portes,
600mm, travail sur 2 cotés, H2
1kW 400 V 3N 50/60 Hz Mgg&f‘%ﬁ - 3641,00
LxPxH 600x200x550 mm kg 39 m? 0,50
44
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Description Code EUR
( N
Etuve électrique GN traversante, 4 portes,
800mm, travail sur 2 cotés, H2
2 kW 400 V 3N 50/60 Hz Mé?gé'foio 4626,00
LxPxH 800x900x550 mm kg 45 m3 0,50
N\ J
( N
Etuve électrique GN traversante, 4 portes,
1000mm, travail sur 2 cotés, H2
2 kW 400 V 3N 50/60 Hz M?ﬁ%ﬁ%‘/&o 4912,00
LxPxH 1000x900x550 mm kg 50 m? 0,67
N\ J
Soubassements
Tiroirs de maintien en température - GN (H=550)
Description Code EUR
2 Tiroirs de maintien en tempeérature GN,
travail sur 1 coté
1kW 230 V IN 50 Hz v csoingboqs - 6709,00
LxPxH 800x900x550 mm kg 73 m3 0,50
Soubassements
Soubassements réfrigérés (H=550)
Description Code EUR
BASE REFRIG 2 TIROIRS GNI1/1 - R290
0,48 kW 220-240 V IN 50 Hz
LxPxH 1000x900x550 mm kg 150 m? 0,67 v gﬁ%ﬁﬁg o 11388,00
>)
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Description Code EUR
Base réfrigérée 2 tiroirs de -22°C & +8°C -
R290
0,55 kW 220-240 V IN 50 Hz Mcsé?t?/ﬁ(a)}so 13282,00
LxPxH 1200x900x550 mm kg 170 m? 0,84
Electrolux
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Principaux Accessoires

1. Eléments en pose libre

Panneaux latéraux Standard “12 mm”

< Panneaux de fermeture latéraux

< Nécessaires en fin de ligne

« Augmente la longueur du fourneau
de 12,5 mm de chaque coté

Panneaux latéraux affleurant

< Panneaux de fermeture latéraux

<« Affleurant au bord des appareils

< Nécessaires quand I'extrémité de la ligne est contre
un mur ou entre deux appareil qui n‘appartiennent
& la gamme « Thermaline »

< N'augmente pas la longueur de la ligne

2. Installation centrale

Installation centrale thermaline 90

“12mm” Kit rail d’extrémité Rail de connexion “12mm” rail d’extrémité
GAUCHE entre 2 appareils DROIT

90 - code 913202 90 - code 912502 90 - code 913203

| N “12mm” Panneau latéral Gauche/Droit

90 - code 912512 (h=700mm) J
90 - code 912511 (h=800mm)

Electrolux

PROFESSIONAL



Cuisson Modulaire

Thermaline modulaire 90

Installation centrale particuliére (Mur cété gauche)
thermaline 90

7

“Affleurant” Rail “12mm” rail
d’extrémité GAUCHE d’extrémité DROIT
90 - code 91311 90 - code 913203

“Affleurant” Panneau latéral Gauche/Droit “12mm” Panneau latéral Gauche/Droit
90 - code 913087 (h=700mm) 90 - code 912512 (h=700mm)
90 - code 913088 (h=800mm) 90 - code 912511 (h=800mm)

Installation centrale particuliére (Mur cété droit)
thermaline 90

7

“12mm” Kit rail d’extrémité “Affleurant” Rail
GAUCHE d’extrémité DROIT
90 - code 912795 90 - code 913112

“Affleurant” Panneau
“12mm” Panneau latéral Gauche/Droit latéral Gauche/Droit

90 - code 912512 (h=700mm)

90 - code 912511 (h-800mm) 90 - code 913087 (h=700mm)

90 - code 913088 (h=800mm)

Electrolux 343
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3. Installation adossée avec dosseret

Installation contre un mur, thermaline 85, 90

“12mm” Kit rail d’extrémité Dosseret

GAUCHE
85 - code 913206
90 - code 913208

_— Rail de connexi'on
L)\ entre 2 appareils
85 - code 912498
90 - code 912499

“12mm” Kit rail
d’extrémité DROIT
85 - code 913207
90 - code 913209

“12mm” Panneavu latéral “12mm” Panneau latéral
GAUCHE DROIT

85 - code 913004 (h=700mm) 85 - code 913003 (h=700mm)

90 - code 913101 (h=700mm) 90 - code 913105 (h=700mm)
90 - code 913102 (h=800mm) 90 - code 913106 (h=800mm)

Installation avec un mur & gauche et a l'arriére, Dosseret
thermaline 85, 90
Dosseret
“Affleurant” Rail d’extrémité GAUCHE
3 85 - code 913115 90 - code 913117

X

MUR

7
v
7
4
7
v
7
v
7
v
7
v
7
v
7
1%

S
&\\\\

“Affleurant” Panneau latéral GAUCHE

85 - code 913002 (h=700mm) 90 - code 913103 (h=700mm)
90 - code 913104 (h=800mm

34 Electrolux
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Installation avec un mur a droite et a l'arriére, Dosseret
thermaline 85, 90

Dosseret “Affleurant” Rail d’extrémité DROIT
85 - code 913116 90 - code 913118

“Affleurant” Panneau latéral DROIT

85 - code 913101 (h=700mm) 90 - code 913107 (h=700mm)
90 - code 913108 (h=800mm

4. Installation entre 2 éléments non-therma

Installation centrale entre 2 éléments non-therma
thermaline 90

“Affleurant” Rail
latéral DROIT

90 - code 913112

“Affleurant” Rail
d’extrémité GAUCHE

90 - code 91311

NON-THERMA

|

“Affleurant” Panneau latéral Gauche/Droit

90 - code 913187 (h=700mm)
90 - code 913188 (h=800mm

a
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Installation adossée entre 2 éléments non-therma, dosseret
thermaline 85, 90

Dosseret

“Affleurant” Rail “Affleurant” Rail
d’extrémité GAUCHE d’extrémité DROIT

85 - code 913115 85 - code 913116
90 - code 913117 90 - code 913118

‘ “Affleurant” Panneau latéral “Affleurant” Panneau latéral

GAUCHE DROIT

85 - code 913002 (h=700mm) 85 - code 913001 (h=700mm)
90 - code 913103 (h=700mm) 90 - code 913107 (h=700mm)
90 - code 913104 (h=800mm) 90 - code 913108 (h=800mm)
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Accessoires pour thermaline 90 : socles
Socles acier inox - adossé (H=100)

( Description Code EUR )
Socle inox, adossé, 400mm
LxPxH 400x900x100 mm kg 10,20 m3 0,04
912897 S
PLAXOXTW ’
Socle inox, adossé, 500mm
LxPxH 500x900x100 mm kg 11,70 m? 0,05
912898 738,00
PL5X9XIW ’
Socle inox, adossé, 600mm
LxPxH 600x900x100 mm kg 13,20 m? 0,06
912899 74300
PLOXIXIW ’
Socle inox, adossé, 700mm
LxPxH 700x900x100 mm kg 14,70 m?* 0,07
PLZX9XIW ’
Socle inox, adossé, 800mm
LxPxH 800x200x100 mm kg 16,20 m3 0,08
PL8X9XIW ’
Socle inox, adosse, 200mm
LxPxH 900x900x100 mm kg 17,60 m? 0,09
912902 660.00
PLOX9XIW ’
d g
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{ 4 (Socles acier inox - adossé (H=100))

( Description Code EUR )
Socle inox, adosse, 1000mm
LxPxH 1000x900x100 mm kg 19,10 m3 0,10
912903 —
PLIOX9XIW !
Socle inox, adossé, 1100mm
LxPxH 1100x900x100 mm kg 20,60 m?3 0,11
912904 690 00
PLIIX9XIW ’
Socle inox, adossé, 1200mm
LxPxH 1200x900x100 mm kg 12 m?* 0,03
912905 860.00
PLI2X9XIW ’
Socle inox, adossé, 1300mm
LxPxH 1300x9200x100 mm kg 12 m* 0,03
912906 74,8.00
PLI3X9XIW ’
Socle inox, adossé, 1400mm
LxPxH 1400x900x100 mm kg 25 m? 0,14
PLI4X9XIW ’
Socle inox, adosse, 1500mm
LxPxH 1500x900x100 mm kg 26,50 m?* 0,15
912908 958.00
PLI5X9XIW ’
>)
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( Description Code EUR )
Socle inox, adossé, 1600mm
LxPxH 1600x900x100 mm kg 16 m? 0,03
912909 1027.00
PLI6X9XIW !
Socle inox, adossé, 1700mm
LxPxH 1700x900x100 mm kg 17 m3 0,04
PLIZX9XIW ’
Socle inox, adossé, 1800mm
LxPxH 1800x900x100 mm kg 18 m3 0,04
° 912911 947 00
PLIBX9XIW ’
Socle inox, adossé, 1900mm
LxPxH 1900x200x100 mm kg 32,40 m3 0,19
° 912912 968,00
PLI9X9XIW ’
Socle inox, adossé, {\2000mm
LxPxH 2000x900x100 mm kg 20 m?® 0,05
’ 912913 1162,00
PL20X9XIW ’
Socle inox, adosse, 2100mm
LxPxH 2100x9200x100 mm kg 35,40 m?3 0,21
’ 913053 1004,00
PL21X90XIW ’
>)
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{ 4 (Socles acier inox - adossé (H=100))

( Description Code EUR )
Socle inox, adossé, 2200mm
LxPxH 2200x900x100 mm kg 36,90 m? 0,22
9 913054 1212.00
PL22X90XIW ’
Socle inox, adossé, 2300mm
LxPxH 2300x900x100 mm kg 21 m? 0,05
913055 1046,00
PL23X90XIW ’
Socle inox, adossé, 2400mm
LxPxH 2400x900x100 mm kg 22 m? 0,05
913056 1254,00
PL24X90XIW ’
Socle inox, adossé, 2500mm
LxPxH 2500x900x100 mm kg 41,30 m3 0,25
N 913057 1280.00
PL25X90XIW ’
Accessoires pour thermaline 90 : socles
Socle acier inox - central (H=100)
( Description Code EUR )
Socle inox, central, 400mm
LxPxH 400x900x100 mm kg 10,20 m? 0,04
° 912916 738,00
PL4X9X] ’
a4
Electrolux
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{ 4 (Socle acier inox - central (H=100))

( Description Code EUR )
Socle inox, central, 500mm
LxPxH 500x900x100 mm kg 11,70 m?* 0,05
912917 S Ze00
PL5X9XI1 ’
Socle inox, central, 600mm
LxPxH 600x900x100 mm kg 13,20 m? 0,06
912918 760.00
PLOX9XI ’
Socle inox, central, 700mm
LxPxH 700x900x100 mm kg 14,70 m3 0,07
912919 654,00
PL7X9XI ’
Socle inox, central, 800mm
LxPxH 800x200x100 mm kg 16,20 m3 0,08
912920 793 00
PL8X9XI ’
Socle inox, central, 200mm
LxPxH 900x900x100 mm kg 17,60 m?* 0,09
PLOX9XI ’
Socle inox, central, 1000mm
LxPxH 1000x200x100 mm kg 8 m? 0,10
912922 816.00
PLIOX9X]1 ’
d g
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( Description Code EUR )
Socle inox, central, 1100mm
LxPxH 1100x900x100 mm kg 20,60 m? 0,11
912923 2500
PLIIX9X1 ’
Socle inox, central, 1200mm
LxPxH 1200x900x100 mm kg 12 m? 0,02
912924 883.00
PLI2X9XI ’
Socle inox, central, 1300mm
LxPxH 1300x900x100 mm kg 23,60 m3 0,13
912925 76900
PLI3X9X1 ’
Socle inox, central, 1400mm
LxPxH 1400x900x100 mm kg 25 m? 0,14
912926 790.00
PL14X9X1 ’
Socle inox, central, 1500mm
LxPxH 1500x9200x100 mm kg 15 m?* 0,03
PLI5X9XI ’
Socle inox, central, 1600mm
LxPxH 1600x900x100 mm kg 28 m? 0,16
912928 1051,00
PLI6X9X]1 ’
d g
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( Description Code EUR )
Socle inox, central, 17700mm
LxPxH 1700x900x100 mm kg 29,50 m3 0,17
912929 -
PLI7X9X1 ’
Socle inox, central, 1800mm
LxPxH 1800x900x100 mm kg 31 m? 0,18
912930 968.00
PLI8X9X1 ’
Socle inox, central, 1900mm
LxPxH 1900x900x100 mm kg 32,40 m3 0,19
° 91293 983 00
PLI9X9X1 ’
Socle inox, central, 2000mm
LxPxH 2000x900x100 mm kg 33,90 m?3 0,20
N 912932 118700
PL20X9X]1 ’
Socle inox, central, 2100mm
LxPxH 2100x9200x100 mm kg 19 m?® 0,04
N 913073 1025.00
PL21X90X]1 ’
Socle inox, central, 2200mm
LxPxH 2200x900x100 mm kg 21 m3 0,04
N 913074 1235.00
PL22X90X1 ’
>)
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{ 4 (Socle acier inox - central (H=100))

( Description Code EUR )
Socle inox, central, 2300mm
LxPxH 2300x900x100 mm kg 38,40 m?® 0,23
913075 1061.00
PL23X90X]1 ’
Socle inox, central, 2400mm
LxPxH 2400x900x100 mm kg 22 m? 0,05
PL24X90X1 ’
Socle inox, central, 2500mm
LxPxH 2500x900x100 mm kg 22 m? 0,04
913077 1303.00
PL25X90X1 ’

De nombreuses configurations sont possibles. Vous trouverez ici un échantillon des socles inox
possibles. Pour toute demande, n'hésitez pas & consulter votre CVR ou le Chef de marché Thermaline.
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Plinthes inox frontales (H=100)
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: plinthes de finition

Thermaline modulaire 90

( Description Code EUR )
Plinthe acier inox, 300x100mm
LxPxH 300x25x100 mm kg 3,70
° 912593 199 00

FKS30X10 !

Plinthe acier inox, 400x100mm

LxPxH 400x25x100 mm kg 3

e 912594 244,00
FKS40X10 ’

Plinthe acier inox, 500x100mm

LxPxH 500x25x100 kg 6,20

XFPX X X mm Kg 9]2595 26700
FKS50X10 ’

Plinthe acier inox, 600x100mm

LxPxH 600x25x100 kg 7,40

XPX X X mm Kg 9]2596 29200
FKS60X10 ’

Plinthe acier inox, 700x100mm

LxPxH 700x25x100 kg 4,50

XPX X X mm Kg 9]2597 267 00
FKS70X10 !

Plinthe acier inox, 800x100mm

LxPxH 800x25x100 mm kg 9,90

° 912598 334 00
FKS80X10 !
d g
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‘ 4 (Plinthes inox frontales (H=100))

( Description Code EUR )

Plinthe acier inox, 200x100mm

LxPxH 900x25x100 kg 11,20

XFPX X X mm Kg 9]2599 301’00
FKS90X10 !

Plinthe acier inox, 1000x100mm

LxPxH 1000x25x100 mm kg 6 m3 0,02

T N 912600 384,00
FKS100X10 ’

Plinthe acier inox, 1100x100mm

LxPxH 1100x25x100 kg 7 m?3 0,02

XFPX X X mm Kg m 9]260] 34600
FKS110X10 ’

Plinthe acier inox, 1200x100mm

LxPxH 1200x25x100 kg 8 m3 0,03

XPX X X mm Kg m 9]2602 43400
FKS120X10 ’

Plinthe acier inox, 1300x100mm

LxPxH 1300x25x100 kg 8 m* 0,03

XPX X X mm Kg m 9]2603 382 00
FKS130X10 ’

Plinthe acier inox, 1400x100mm

LxPxH 1400x25x100 kg 9 m?3 0,02

A MM 912604 478.00
FKS140X10 ’

d g
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( Description Code EUR )
Plinthe acier inox, 1500x100mm
LxPxH 1500x25x100 mm kg 18,60 m?3 0,01
° 912605 502.00
FKS150X10 !
Plinthe acier inox, 1600x100mm
LxPxH 1600x25x100 mm kg 19,80 m3 0,01
° 912606 527 00
FKS160X10 ’
Plinthe acier inox, 1700x100mm
LxPxH 1700x25x100 mm kg 21,10 m? 0,01
° 912607 466.00
FKS170X10 ’
Plinthe acier inox, 1800x100mm
LxPxH 1800x25x100 mm kg 22,30 m3 0,01
° 912608 486,00
FKS180X10 ’
Plinthe acier inox, 1900x100mm
LxPxH 1900x25x100 mm kg 23,60 m?3 0,01
d 912609 503.00
FKS190X10 !
Plinthe acier inox, 2000x100mm
LxPxH 2000x25x100 mm kg 10 m?2 0,01
° 912610 596,00
FKS200X10 !
>)
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‘ 4 (Plinthes inox frontales (H=100))

( Description Code EUR )
Plinthe acier inox, 2100x100mm
LxPxH 2100x25x100 mm kg 26 m?3 0,01
° 912611 544,00
FKS210X10 !
Plinthe acier inox, 2200x100mm
LxPxH 2200x25x100 mm kg 27,30 m3 0,01
° 912612 669 00
FKS220X10 ’
Plinthe acier inox, 2300x100mm
LxPxH 2300x25x100 mm kg 28,50 m? 0,01
° 912613 586,00
FKS230X10 ’
Plinthe acier inox, 2400x100mm
LxPxH 2400x25x100 mm kg 10 m? 0,01
° 912614 749 00
FKS240X10 ’
Plinthe acier inox, 2500x100mm
LxPxH 2500x25x100 mm kg 10 m* 0,04
° 912615 623,00
FKS250X10 !
Plinthe acier inox, 2600x100mm
LxPxH 2600x25x100 mm kg 32,20 m3 0,01
° 912616 775 00
FKS260X10 !
d g
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( Description Code EUR
Plinthe acier inox, 2700x100mm
LxPxH 2700x25x100 mm kg 33,50 m?3 0,01
° 912617 690.00
FKS270X10 !
Plinthe acier inox, 2800x100mm
LxPxH 2800x25x100 mm kg 10 m? 0,01
° 912618 860.00
FKS280X10 ’
Accessoires pour thermaline 90 : plinthes de finition
Plinthes inox latérales (H=100)
[ Description Code EUR
Plinthes acier inox latérales gauche et
droite, central 200x100mm
912621
900x2 30,
LxPxH 900x25x100 mm kg 6 m3 0,01 SKS900FSIO 453,00
Plinthes acier inox latérales gauche et
droite, adossé 900x100mm
s 912624
LxPxH 900x25x100 mm kg 7 m? 0,02 SKSS0DWIO 437,00
Plinthes acier inox latérales gauche et
droite, dos & dos 1800x100mm
s 912627
LxPxH 1810x25x100 mm kg 13,50 m? 0,03 SKSS00BI0 934,00

De nombreuses configurations sont possibles. Vous trouverez ici un échantillon des plinthes possibles
possibles, & clipser sur des pieds, jusque 2800mm. Pour toute demande, n'hésitez pas & consulter votre

CVR ou le Chef de marché Thermaline.
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Accessoires pour thermaline 90 : tablettes de dressage
Tablettes de dressage (P=130)

( Description Code EUR )
Tablette de dressage 130mm, largeur
200mm
912520
LxPxH 200x130x41 mm kg 1 PS200X130 503,00
Tablette de dressage 130mm, largeur
300mm
912521
LxPxH 300x130x41 mm kg 1 PS300X130 503,00
Tablette de dressage 130mm, largeur
400mm
912522
LxPxH 400x130x41 mm kg 1 5SL00X150 546,00
Tablette de dressage 130mm, largeur
500mm
s 912523
LxPxH 500x130x41 mm kg 5 m3 0,01 PS500X130 557,00
Tablette de dressage 130mm, largeur
600mm
912524
LxPxH 600x130x41 mm kg 1 PSH00XI30 557,00
Tablette de dressage 130mm, largeur
700mm
s 912525
LxPxH 700x130x41 mm kg 2 m? 0,01 PS700X150 578,00
44
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( Description Code EUR )

Tablette de dressage 130mm, largeur
800mm

s 912526
LxPxH 800x130x41 mm kg 2 m?3 0,01 PSBOOX130 618,00
Tablette de dressage 130mm, largeur
900mm

s 912527

LxPxH 900x130x41 mm kg 6,50 m? 0,01 PSO0OX130 591,00
Tablette de dressage 130mm, largeur
1000mm

s 912528
LxPxH 1000x130x41 mm kg 8 m3 0,02 PS1000X130 706,00
Tablette de dressage 130mm, largeur
1100mm

s 912529
LxPxH 1100x130x41 mm kg 2 m? 0,01 PSII00X130 668,00
Tablette de dressage 130mm, largeur
1200mm

. 912530
LxPxH 1200x130x41 mm kg 2 m? 0,01 PS1200X130 679,00
Tablette de dressage 130mm, largeur
1300mm

s 912531
LxPxH 1300x130x41 mm kg 2,50 m?3 0,01 PSI150X130 746,00
44
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Thermaline modulaire 90

{ 4 (Tablettes de dressage (P=130))

( Description Code EUR )
Tablette de dressage 130mm, largeur
1400mm
s 912532
LxPxH 1400x130x41 mm kg 15 m?3 0,01 PS1400X130 698,00
Tablette de dressage 130mm, largeur
1500mm
. 912533
LxPxH 1500x130x41 mm kg 11 m? 0,03 PS1500X130 775,00
Tablette de dressage 130mm, largeur
1600mm
s 912534
LxPxH 1600x130x41 mm kg 6 m? 0,01 PS1600%130 791,00
Tablette de dressage 130mm, largeur
1700mm
. 912535
LxPxH 1700x130x41 mm kg 13 m? 0,03 DS1700X130 1217,00
Tablette de dressage 130mm, largeur
1800mm
. 912536
LxPxH 1800x130x41 mm kg 13 m?3 0,03 PS1800X130 754,00
Tablette de dressage 130mm, largeur
1900mm
s 912537
LxPxH 1900x130x41 mm kg 10 m? 0,01 PS1900X130 777,00
44
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Cuisson Modulaire

Thermaline modulaire 90

( Description Code EUR )

Tablette de dressage 130mm, largeur
2000mm

s 912538
LxPxH 2000x130x41 mm kg 14 m? 0,03 PS2000X130 777,00
Tablette de dressage 130mm, largeur
2100mm

s 912539
LxPxH 2100x130x41 mm kg 12 m? 0,02 PS2100X130 783,00
Tablette de dressage 130mm, largeur
2200mm

s 912540
LxPxH 2200x130x41 mm kg 16 m3 0,05 552200130 799,00
Tablette de dressage 130mm, largeur
2300mm

s 912541
LxPxH 2300x130x41 mm kg 15 m3 0,02 P92300X130 762,00
Tablette de dressage 130mm, largeur
2400mm

s 912542

LxPxH 2400x130x41 mm kg 4,50 m3 0,02 PS2400X130 804,00
Tablette de dressage 130mm, largeur
2500mm

s 912543
LxPxH 2500x130x41 mm kg 12 m?® 0,02 PS2500X130 839,00

44
Electrolux

PROFESSIONAL

363



Cuisson Modulaire

Thermaline modulaire 90

{ 4 (Tablettes de dressage (P=130))

( Description Code EUR )
Tablette de dressage 130mm, largeur
2600mm
s 912544
LxPxH 2600x130x41 mm kg 20 m? 0,02 PS2600X130 903,00
Tablette de dressage 130mm, largeur
2700mm
s 912545
LxPxH 2700x130x41 mm kg 15 m® 0,06 P2 700X130 926,00
Tablette de dressage 130mm, largeur
2800mm
s 912546
LxPxH 2800x130x41 mm kg 4,50 m? 0,02 DS2800X130 833,00
Accessoires pour thermaline 90 : tablettes de dressage
Tablettes de dressage (P=200)
( Description Code EUR )
Tablette de dressage 200mm, largeur
200mm
912550
LxPxH 200x200x41 mm kg 10 PS200%200 647,00
Tablette de dressage 200mm, largeur
300mm
912551
LxPxH 300x200x41 mm kg 1 PS300% 200 652,00
44
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Thermaline modulaire 90

{ 4 (Tablettes de dressage (P=200))

( Description Code EUR )
Tablette de dressage 200mm, largeur
400mm
912552

LxPxH 400x200x41 mm kg 5 PS400X200 666,00
Tablette de dressage 200mm, largeur
500mm

. 912553
LxPxH 500x200x41 mm kg 2 m? 0,01 PS500X200 668,00
Tablette de dressage 200mm, largeur
600mm

s 912554
LxPxH 600x200x41 mm kg 2 m3 0,01 PSE00X200 674,00
Tablette de dressage 200mm, largeur
700mm

. 912555
LxPxH 700x200x41 mm kg 2 m?* 0,01 PS700X200 676,00
Tablette de dressage 200mm, largeur
800mm

. 912556
LxPxH 800x200x41 mm kg 10 m? 0,01 PSBOOX200 793,00
Tablette de dressage 200mm, largeur
900mm

s 912557
LxPxH 900x200x41 mm kg 3 m? 0,01 PSO00X200 703,00

44
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Thermaline modulaire 90

{ 4 (Tablettes de dressage (P=200))

( Description Code EUR )
Tablette de dressage 200mm, largeur
1000mm
s 912558
LxPxH 1000x200x41 mm kg 10 m?3 0,01 PSI000X200 727,00
Tablette de dressage 200mm, largeur
1100mm
s 912559
LxPxH 1100x200x41 mm kg 2 m? 0,01 PSI100% 200 754,00
Tablette de dressage 200mm, largeur
1200mm
. 912560
LxPxH 1200x200x41 mm kg 4 m?3 0,01 PS1200X200 780,00
Tablette de dressage 200mm, largeur
1300mm
s 912561
LxPxH 1300x200x41 mm kg 2,50 m?3 0,01 PS1300X200 809,00
Tablette de dressage 200mm, largeur
1400mm
s 912562
LxPxH 1400x200x41 mm kg 3 m3 0,02 PS1L00X200 817,00
Tablette de dressage 200mm, largeur
1500mm
s 912563
LxPxH 1500x200x41 mm kg 5 m?* 0,02 PSI500X200 911,00
44
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Thermaline modulaire 90

{ 4 (Tablettes de dressage (P=200))

( Description Code EUR )
Tablette de dressage 200mm, largeur
1600mm
s 912564
LxPxH 1600x200x41 mm kg 3 m? 0,02 PSI600X200 918,00
Tablette de dressage 200mm, largeur
1700mm
s 912565
LxPxH 1700x200x41 mm kg 3,50 m3 0,02 PS1700X200 996,00
Tablette de dressage 200mm, largeur
1800mm
. 912566
LxPxH 1800x200x41 mm kg 17 m? 0,02 DS1800X200 1065,00
Tablette de dressage 200mm, largeur
1900mm
s 912567
LxPxH 1900x200x41 mm kg 4 m?* 0,02 PSI900X200 1022,00
Tablette de dressage 200mm, largeur
2000mm
. 912568
LxPxH 2000x200x41 mm kg 20 m? 0,02 PS2000X200 1091,00
Tablette de dressage 200mm, largeur
2100mm
s 912569
LxPxH 2100x200x41 mm kg 17 m? 0,02 PS2100X200 1105,00
44
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{ 4 (Tablettes de dressage (P=200))

( Description Code EUR )
Tablette de dressage 200mm, largeur
2200mm
s 912570

LxPxH 2200x200x41 mm kg 25 m? 0,02 PS2200X200 1105,00
Tablette de dressage 200mm, largeur
2300mm

s 912571
LxPxH 2300x200x41 mm kg 4,50 m?3 0,02 5S2300X200 1118,00
Tablette de dressage 200mm, largeur
2400mm

s 912572
LxPxH 2400x200x41 mm kg 12,50 m? 0,03 D9200X200 147,00
Tablette de dressage 200mm, largeur
2500mm

s 912573
LxPxH 2500x200x41 mm kg 4,50 m? 0,03 PS2500X200 177,00
Tablette de dressage 200mm, largeur
2600mm

s 912574
LxPxH 2600x200x41 mm kg 4,50 m3 0,03 PS2600X200 1182,00
Tablette de dressage 200mm, largeur
2700mm

s 912575
LxPxH 2700x200x41 mm kg 4,50 m? 0,03 P92 700X200 1211,00
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Thermaline modulaire 90

{ 4 (Tablettes de dressage (P=200))

( Description Code EUR )
Tablette de dressage 200mm, largeur
2800mm
s 912576
LxPxH 2800x200x41 mm kg 15 m3 0,03 P92800X200 1248,00

De nombreuses configurations sont possibles. Vous trouverez ici un echantillon des tablettes possibles,
jusque 2800mm. Pour toute demande, n'hésitez pas & consulter votre CVR ou le Chef de marché
Thermaline.
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Accessoires pour thermaline 90 : rails de connexion et de finition

Rails de connexion

Description Code EUR
Rail de connexion avec dosseret 200mm
LxPxH 25x900x17 mm kg 2 m3 0,01
° 912499 241,00
CR900BS ’
Kit rail de connexion 200mm
LxPxH 25x900x17 mm kg 3
e 912502 24200
CR%00 ’

Accessoires pour thermaline 90 : rails de connexion et de finition

Rails de connexion pour installation dos & dos

Description Code EUR

U inox assemblage fourneau dos & dos.

LxPxH 1000x6x55 mm kg 18

° 913226 1020.00

URAILB2BTL .

Rail de connexion pour fourneau dos & dos

sans dosseret
913227

LxPxH 2000x30x5 mm kg 20 TRAILB2B20 1259,00

Electrolux
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Cuisson Modulaire

Accessoires pour thermaline 90 : rails de connexion et de finition

Rails d'extrémité affleurant (P=900)

Thermaline modulaire 90

Description Code EUR
Rail d'extrémité gauche affleurant, 900mm
LxPxH 12,5x900x17 mm kg 2,70
91311 297 00
ERQOSTLFL ’
Rail d'extrémité droit affleurant, 200mm
LxPxH 12,5x900x17 mm kg 15
913112 29700
ER9OSTRFL ’
Rail d'extrémité gauche avec dosseret,
affleurant, 200mm
913117
LxPxH 12,5x900x17 mm kg 2 EROOBSLEL 227,00
Rail d'extrémité droit avec dosseret,
affleurant, 200mm
913118
LxPxH 12,5x900x17 mm kg 2 EROOBSREL 227,00

Accessoires pour thermaline 90 : rails de connexion et de finition

Rails d'extrémité (P=900)

Description Code EUR
Rail d'extrémité gauche (12mm) pour
éléments TL9O
913202
LxPxH 25x900x17 mm kg 1,50 ENDRMODIOL 256,00
a4
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Thermaline modulaire 90

4 4 Rails dextrémité (P=900))

Description Code EUR
P
Rail d'extrémité droit (12mm) pour éléments
TL9O
913203
LxPxH 25x900x17 mm kg 10 ENDRMODOOR 256,00
N\
4
Rail d'extrémité gauche (12mm) pour
éléments TL90 avec dosseret
s 913208
LxPxH 25x900x17 mm kg 15 m?3 0,09 ENDRMODBSL 256,00
N\
4
Rail d'extrémité droit (12mm) pour éléments
TL9O avec dosseret NN
LxPxH 25x900x17 mm kg 2 m? 0,09 913209 256,00 k\\b
’ ENDRM90OBSR ’ \\
~N
N\

Accessoires pour thermaline 90 : rails de connexion et de finition
Kit fin de rail pour installation dos & dos

Description Code EUR
P
Endrail kit, (12.5mm), for back-to-back s
installation, left \
913251 D
LxPxH 25x905x17 mm kg 1 ENDRB2B9OL 493,00 \
N
N\
4
Endrail kit, (12.5mm), for back-to-back
installation, right
913252
LxPxH 25x905x17 mm kg 1 ENDRBIBIOR 493,00
N\
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Thermaline modulaire 90

Accessoires pour thermaline 90 : panneaux arriéres
Panneaux arriéres (H=450)

( Description Code EUR )
Panneau arriere, 100x450, pour bases et
éléments monoblocs, travail sur 1 coté
913160
LxPxH 100x25x450 mm kg 1,10 BPI0OX 450 132,00
Panneau arriere, 200x450, pour bases et
éléments monoblocs, travail sur 1 coté
913161
LxPxH 200x25x450 mm kg 3 BP200X450 137,00
Panneau arriére, 300x450, pour bases et
éléments monoblocs, travail sur 1 coté
913162
LxPxH 300x25x450 mm kg 6 BP300X 450 144,00
Panneau arriére, 400x450, pour bases et
éléments monoblocs, travail sur 1 coté
s 913163
LxPxH 400x25x450 mm kg 2 m3 0,02 BPAOOX450 150,00
Panneau arriere, 500x450, pour bases et
éléments monoblocs, travail sur 1 coté
913164
LxPxH 25x4 k 30,
xPxH 500x25x450 mm kg 3 m? 0,03 BP500X 450 164,00
Panneau arriére, 600x450, pour bases et
éléments monoblocs, travail sur 1 coté
913165
LxPxH 25x4 kg 6, 30,01
xPxH 600x25x450 mm kg 6,50 m? 0,0 BPEOOX450 176,00
a4
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Thermaline modulaire 90

{ 4 (Panneaux arrieres (H=450))

( Description Code EUR )
Panneau arriere, 700x450, pour bases et
éléments monoblocs, travail sur 1 coté
s 913166
LxPxH 700x25x450 mm kg 5 m? 0,01 BP700X 450 150,00
Panneau arriere, 800x450, pour bases et
éléments monoblocs, travail sur 1 coté
3 913167
LxPxH 800x25x450 mm kg 4,50 m? 0,03 BPBOOXA50 182,00
Panneau arriére, 900x450, pour bases et
éléments monoblocs, travail sur 1 coté
s 913168
LxPxH 900x25x450 mm kg 9,70 m? 0,01 BPODOX 450 195,00
Panneau arriére, 1000x450, pour bases et
éléments monoblocs, travail sur 1 coté
s 913169
LxPxH 1000x25x450 mm kg 5 m? 0,04 BPI000XA50 193,00
Panneau arriere, 1100x450, pour bases et
éléments monoblocs, travail sur 1 coté
s 913170
LxPxH 1100x25x450 mm kg 11,90 m?* 0,01 BETI0OX450 173,00
Panneau arriére, 1200x450, pour bases et
éléments monoblocs, travail sur 1 coté
s 913171
LxPxH 1200x25x450 mm kg 13 m?3 0,01 BP1200X450 212,00
a4
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{ 4 (Panneaux arrieres (H=450))

Thermaline modulaire 90

PROFESSIONAL

( Description Code EUR )
Panneau arriere, 1300x450, pour bases et
éléments monoblocs, travail sur 1 coté
s 913172
LxPxH 1300x25x450 mm kg 14 m3 0,01 BPI1300X450 275,00
Panneau arriere, 1400x450, pour bases et
eéléments monoblocs, travail sur 1 coté
s 913173
LxPxH 1400x25x450 mm kg 15,10 m?3 0,02 BPIL00X A0 240,00
Panneau arriére, 1500x450, pour bases et
eéléments monoblocs, travail sur 1 coté
s 913174
LxPxH 1500x25x450 mm kg 13 m? 0,07 BP1500X450 230,00
Accessoires pour thermaline 90 : panneaux arriéres
Panneaux arriéres (H=550)
( Description Code EUR )
Panneau arriere, 100x550, pour bases et
éléments monoblocs, travail sur 1 coté
913175
LxPxH 100x2 kg
xPxH 100x25x550 mm kg 1,30 BPI00X550 144,00
Panneau arriere, 200x550, pour bases et
eéléments monoblocs, travail sur 1 coté
s 913176
LxPxH 200x25x550 mm kg 3 m? 0,01 BP200X550 158,00
44
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Thermaline modulaire 90

{ 4 (Panneaux arriéres (H=550))

( Description Code EUR )
Panneau arriere, 300x550, pour bases et
éléments monoblocs, travail sur 1 coté
913177
LxPxH 300x25x550 mm kg 4 BP300X550 164,00
Panneau arriere, 400x550, pour bases et
éléments monoblocs, travail sur 1 coté
s 913178
LxPxH 400x25x550 mm kg 4 m? 0,02 BPLOOX550 169,00
Panneau arriére, 500x550, pour bases et
éléments monoblocs, travail sur 1 coté
s 913179
LxPxH 500x25x550 mm kg 5 m? 0,01 BP500X550 175,00
Panneau arriére, 600x550, pour bases et
éléments monoblocs, travail sur 1 coté
s 913180
LxPxH 600x25x550 mm kg 5 m? 0,01 BPO0OX550 184,00
Panneau arriere, 700x550, pour bases et
éléments monoblocs, travail sur 1 coté
s 913181
LxPxH 700x25x550 mm kg 9,20 m? 0,01 BP700X550 197,00
Panneau arriére, 800x550, pour bases et
éléments monoblocs, travail sur 1 coté
3 913182
LxPxH 800x25x550 mm kg 5 m3 0,03 BPBOOX550 193,00
a4
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{ 4 (Panneaux arriéres (H=550))

Thermaline modulaire 90

PROFESSIONAL

s . B
Description Code EUR
Panneau arriere, 200x550, pour bases et
éléments monoblocs, travail sur 1 coté

913183
LxPxH 900x25x550 kg 1,90 m? 0,01
Xrx Xeox mm %9 m BP900X550 246,00
Panneau arriere, 1000x550, pour bases et
éléments monoblocs, travail sur 1 coté
913184
LxPxH 1000x25x550 mm kg 5,50 m? 0,02
XX Xeox ° BP1000X550 212,00
Panneau arriére, 1100x550, pour bases et
éléments monoblocs, travail sur 1 coté
913185
LxPxH 1100x25x550 kg 14,50 m3 0,02
XX Xeox mm g m BP1100X550 184,00
Panneau arriére, 1200x550, pour bases et
éléments monoblocs, travail sur 1 coté
913186
LxPxH 1200x25x550 kg 7 m3 0,05
X Xexoonmmig £ m BP1200X550 224,00
Panneau arriere, 1300x550, pour bases et
éléments monoblocs, travail sur 1 coté
913187
LxPxH 1300x25x550 mm kg 17,20 m?* 0,02
° BP1300X550 194,00
Panneau arriére, 1500x550, pour bases et
éléments monoblocs, travail sur 1 coté
913189
LxPxH 1500x25x550 mm kg 19,80 m?3 0,02
° BP1500X550 244,00
Electrolux
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Accessoires pour thermaline 90 : panneaux arriéres
Panneaux arriéres (H=700)

( Description Code EUR )
Panneau arriere, 100x700, pour tops et
éléments monoblocs avec dosseret
s 913006
LxPxH 100x45x700 mm kg 2 m3 0,01 BPI00X700 175,00
Panneau arriere, 200x700, pour tops et
éléments monoblocs avec dosseret
s 913007
LxPxH 200x45x700 mm kg 3,40 m? 0,01 BP200X700 182,00
Panneau arriére, 300x700, pour tops et
éléments monoblocs avec dosseret
s 913008
LxPxH 300x45x700 mm kg 4 m?3 0,02 BP300X700 193,00
Panneau arriére, 400x700, pour tops et
éléments monoblocs avec dosseret
s 913009
LxPxH 400x45x700 mm kg 4 m3 0,02 BPLOOXT00 211,00
Panneau arriére, 500x700, pour tops et
éléments monoblocs avec dosseret
913010
LxPxH 45x70 kg 4 m30,
xPxH 500x45x700 mm kg 4 m? 0,03 BP500X700 212,00
Panneau arriere, 600x700, pour tops et
éléments monoblocs avec dosseret
913011
LxPxH 45x7 k 30,
xPxH 600x45x700 mm kg 5 m? 0,03 BP600X700 195,00
a4
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{ 4 (Panneaux arrieres (H=700))

Thermaline modulaire 90

PROFESSIONAL

( Description Code EUR )
Panneau arriere, 700x700, pour tops et
éléments monoblocs avec dosseret
s 913012
LxPxH 700x45x700 mm kg 11,80 m3 0,02 BP700X700 203,00
Panneau arriere, 800x700, pour tops et
éléments monoblocs avec dosseret
. 913013
LxPxH 800x45x700 mm kg 6 m? 0,04 BPBOOX700 248,00
Panneau arriére, 200x700, pour tops et
éléments monoblocs avec dosseret
s 913014
LxPxH 900x45x700 mm kg 15,10 m? 0,03 BPOOOX700 227,00
Panneau arriére, 1000x700, pour tops et
éléments monoblocs avec dosseret
. 913015
LxPxH 1000x45x700 mm kg 8 m?* 0,08 BPI000X700 261,00
Panneau arriére, 1100x700, pour tops et
éléments monoblocs avec dosseret
. 913016
LxPxH 1100x45x700 mm kg 18,50 m?3 0,03 BPII00X700 235,00
Panneau arriere, 1200x700, pour tops et
éléments monoblocs avec dosseret
5 913017
LxPxH 1200x45x700 mm kg 9 m* 0,10 BP1200X700 281,00
d g
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{ 4 (Panneaux arrieres (H=700))

( Description Code EUR )
Panneau arriere, 1500x700, pour tops et
éléments monoblocs avec dosseret
s 913018
LxPxH 1500x45x700 mm kg 25,20 m® 0,05 BP1500X700 305,00
Accessoires pour thermaline 90 : panneaux arriéres
Panneaux arriéres (H=800)
( Description Code EUR )
Panneau arriére, 100x800, pour tops et
eéléments monoblocs avec dosseret
913019
LxPxH 100x45x800 mm kg 1,90 BPIOOXB00 183,00
Panneau arriere, 200x800, pour tops et
éléments monoblocs avec dosseret
913020
LxPxH 200x4 kg 3, 30,01
xPxH 200x45x800 mm kg 3,80 m?3 0,0 BP200X800 196,00
Panneau arriere, 300x800, pour tops et
éléments monoblocs avec dosseret
913021
LxPxH 4 k 20,00
xPxH 300x45x800 mm kg 5,80 m? 0,0 BP300XB00 201,00
Panneau arriere, 400x800, pour tops et
eéléments monoblocs avec dosseret
s 913022
LxPxH 400x45x800 mm kg 3 m3 0,02 BPLOOXBO0 217,00
>)
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( Description Code EUR )
Panneau arriere, 500x800, pour tops et
éléments monoblocs avec dosseret
s 913023
LxPxH 500x45x800 mm kg 5 m?® 0,03 BP50OXB00 219,00
Panneau arriere, 600x800, pour tops et
éléments monoblocs avec dosseret
s 913024
LxPxH 600x45x800 mm kg 5 m? 0,02 BPODOXE00 242,00
Panneau arriére, 700x800, pour tops et
éléments monoblocs avec dosseret
s 913025
LxPxH 700x45x800 mm kg 13,40 m? 0,03 BP700X800 205,00
Panneau arriére, 800x800, pour tops et
éléments monoblocs avec dosseret
s 913026
LxPxH 800x45x800 mm kg 8 m3 0,06 BPBOOXB00 262,00
Panneau arriére, 200x800, pour tops et
éléments monoblocs avec dosseret
s 913027
LxPxH 900x45x800 mm kg 17,30 m? 0,03 BPOOOXB00 220,00
Panneau arriere, 1000x800, pour tops et
éléments monoblocs avec dosseret
" 913028
LxPxH 1000x45x800 mm kg 10 m? 0,08 BPI000X800 287,00
d g
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{ 4 (Panneaux arriéres (H=800))

( Description Code EUR

Panneau arriere, 1100x800, pour tops et
éléments monoblocs avec dosseret

913029
LxPxH T100x45x800 mm kg 21,10 m? 0,04
9 BP1100X800 259,00

Panneau arriere, 1200x800, pour tops et
éléments monoblocs avec dosseret

913030
LxPxH 1200x45x800 mm kg 23 m? 0,04
9 BP1200X800 292,00

Panneau arriére, 1500x800, pour tops et
éléments monoblocs avec dosseret

913031
LxPxH 1500x45x800 mm kg 28,80 m? 0,05
° BP1500X800 523,00

De nombreuses configurations sont possibles. Vous trouverez ici un échantillon des panneaux arriéres
possibles. Pour toute demande, n'hésitez pas & consulter votre CVR ou le Chef de marché Thermaline.

Accessoires Thermaline 90: Panneaux latéraux
Panneaux latéraux - central (H=800)

( Description Code EUR )
Panneau latéral inox (12mm) 900x800mm,
central
s 912511
LxPxH 12,5x900x800 mm kg 15 m? 0,07 SPOOXE0 724,00
Stainless steel side panel, 200x800mm,
flush-fitting (it should only be used against
the wall, against a niche and in between
Electrolux Professional thermaline and 913689
ProThermetic appliances and external SCFLOOXHB0 117,00
appliances - provided that these have at
least the same dimensions)
LxPxH 0,5x9200x800 mm kg 5,70 m?® 0,02
382 Electrolux
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Cuisson Modulaire

Accessoires Thermaline 90: Panneaux latéraux
Panneaux latéraux - dos & dos (H=800)

Thermaline modulaire 90

( Description Code EUR )
Panneau latéral gauche inox, ep 24mm,
H=800
s 913224
LxPxH 12,5x905x800 mm kg 30 m? 0,03 SPLIOXBOBE 830,00
Panneau latéral droit inox, ep 24mm, H=800
LxPxH 12,5x905x800 mm kg 30 m? 0,03
SPR90X80BB ’
Stainless steel side panel, 200x800mm,
flush-fitting (it should only be used against
the wall, against a niche and in between
Electrolux Professional thermaline and 913689
ProThermetic appliances and external SCFLOOXHB0 117,00
appliances - provided that these have at
least the same dimensions)
LxPxH 0,5x900x800 mm kg 5,70 m?* 0,02
Accessoires Thermaline 90: Panneaux latéraux
Panneaux latéraux - adossé (H=800)
( Description Code EUR )
Panneau latéral gauche inox, ep 24mm,
adossé
s 913102
LxPxH 12,5x900x800 mm kg 12 m?* 0,07 SPLOOXEW 632,00
Panneau latéral droit inox, ep 24mm,
adossé
; 913106
LxPxH 12,5x900x800 mm kg 10 m? 0,07 SPROOXBW 632,00
>
Electrolux

PROFESSIONAL

383



Cuisson Modulaire

Thermaline modulaire 90

{ 4 (Panneaux latéraux - adossé (H=800))

( Description Code EUR

Stainless steel side panel, 200x800mm,
flush-fitting (it should only be used against
the wall, against a niche and in between
Electrolux Professional thermaline and

ProThermetic appliances and external SZ!LZ;SS—ZO 117,00
appliances - provided that these have at
least the same dimensions)

LxPxH 0,5x900x800 mm kg 5,70 m?* 0,02

Stainless steel side panel, 200x800mm,
flush-fitting for refrigerated base (it should
only be used against the wall, against a
niche and in between Electrolux
Professional thermaline and ProThermetic 913692 150 00
appliances and external appliances - SCFLREF90 ’
provided that these have at least the same
dimensions)

LxPxH 0,5x200x800 mm kg 5,70 m? 0,02

Accessoires Thermaline 90: Panneaux latéraux
Panneaux latéraux renforcés - pose ilot (H=800)

( Description Code EUR

Side reinforced panel only in combination
with side shelf, for freestanding units

913259
LxPxH 12,5x900x800 mm kg 28 m? 0,03
9 SPSHFS9080 819,00

De nombreuses configurations sont possibles. Vous trouverez ici un echantillon des panneaux arriéres
possibles. Pour toute demande, n'hésitez pas & consulter votre CVR ou le Chef de marché Thermaline.

oy Electrolux
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Accessoires Thermaline 90 : Tablettes

Tablettes rabattables

Cuisson Modulaire

Thermaline modulaire 90

( Description Code EUR )
Etagére rabattable, 300x200mm
LxPxH 300x9200x65 mm kg 15 m?® 0,02
° 912581 934 00
FS300X900 ’
Etagére rabattable, 400x200mm
LxPxH 400x900x65 mm kg 6 m? 0,03
eI 912582 945.00
FS400X900 ’
Accessoires Thermaline 90 : Tablettes
Tablettes fixes
( Description Code EUR
Etagére latérale fixe, 200x200mm
LxPxH 200x900x100 mm kg 3 m? 0,02
° 912589 772,00
FSS200X%00 ’
Etagére latérale fixe, 300x9200mm
LxPxH 300x900x100 mm kg 4 m?3 0,03
° 912590 873 00
FSS300X900 ’
Etagére latérale fixe, 400x200mm
LxPxH 400x900x100 mm kg 6 m? 0,04
T ° 912591 1022.00
FSS400X900 '
Electrolux 385
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Thermaline modulaire 90

Accessoires Thermaline 90 : Tablettes
Etagéres pour soubassements

( Description Code EUR )

Etagére perforée pour les armoires
chauffantes et les placards (un cote
fonctionnel TL80-85-90 et deux cotés 913233 219 00
fonctionnels pour TL80) 660x325 SLF325X660 ’
LxPxH 325x660x10 mm kg 2 m? 0,01
Etagére perforée pour les armoires
chauffantes et les placards (un cote
fonctionnel TL80-85-90 et deux cotés 913234 25500
fonctionnels <b>pour TL80) 660x565 SLF565X660 ’
LxPxH 565x660x10 mm kg 7 m? 0,03
Etagére perforée pour les armoires
chauffantes et les placards (un coté
fonctionnel TL80-85-90 et deux cbtés 913235 229 00
fonctionnels pour TL80) 660x665 SLF665X660 '
LxPxH 665x660x10 mm kg 5 m?® 0,01
Etagére perforée pour les armoires
chauffantes et les placards pour TL90 dims :
LxPxH 325x760x10 mm kg 5,60 m?* 0,01
Etagére perforée pour les armoires
chauffantes et les placards pour TL90 dims :
7

oeos sk | 26100
LxPxH 565x760x10 mm kg 8,80 m?* 0,01
Etagére perforée pour les armoires
chauffantes et les placards pour TL?0 dims :
760x665

s | 26100
LxPxH 665x760x10 mm kg 10,20 m?* 0,01
44
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Cuisson Modulaire

{ 4 (Etagéres pour soubassements)

Thermaline modulaire 90

PROFESSIONAL

( Description Code EUR )
Perforated shelf for warming cabinets and
cupboard bases (one-side operated TL80-
85-90 and two-side operated for TL80) 913239 299 00
SLF825X660 ’
LxPxH 825x660x10 mm kg 15,20 m3 0,01
Etagére perforée pour les armoires
chauffantes et les placards pour TL90 dims :
760x865 913240
SLF825X760 299,00
LxPxH 825x760x10 mm kg 17,30 m? 0,01
e 7
Fixation d'étagere pour TL80-85-90 un cbteé A
fonctionnel, TL80 deux cotés fonctionnels ok :F
s 913279 RE B
LxPxH 18x630x246 mm kg 2 m? 0,02 EIXTLIS320 247,00 ¥ 2
-
o
-
4
Shelf fixation for TL90 two-side operated
LxPxH 18x730x246 mm kg 1,50 A 1
FIXTL2S340 ’ poro 2
- J
Shelf fixation for TL80-85-90 one-side
operated, TL80 two-side operated
s 913281
LxPxH 35,5x630x246 mm kg 1,50 m?3 0,01 EIXTLIS580 247,00
Shelf fixation for TL90 two-side operated
LxPxH 35,5x730x246 mm kg 1,50 m3 0,01
° 913282 26100
FIXTL2S580 ’
44
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Thermaline modulaire 90

{ 4 (Etagéres pour soubassements)

( Description Code EUR )
Fixation d'étagére pour TL80-85-90 un cbteé
fonctionnel, TL80 deux cdteés fonctionnels
913283
LXPxH 25,5x630x246 mm kg 9 FIXTLIS680 274,00
Shelf fixation for TL90 two-side operated
LxPxH 25,5x730x246 mm kg 1,50 m3 0,01
913284 261.00
FIXTL25680 ’
Accessoires Thermaline 90 : Tablettes
Kit pour installation murale
( Description Code EUR
Kit montage mural - TL85/90 - Montage
usine
s 913648
LxPxH 400x1x150 mm kg 18 m? 0,06 WMAOXB590 2300,00
Kit montage mural - TL85/90 - Montage
usine
s 913649
LxPxH 500x1x150 mm kg 20,60 m?3 0,07 WMSOXB590 2372,00
Kit montage mural - TL85/90 - Montage
usine
s 913654
LxPxH 1000x1x150 mm kg 31,90 m?3 0,15 WMIDOXB59 2804,00
>)
Electrolux
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Cuisson Modulaire

Thermaline modulaire 90

‘ < (Kit pour installation murale)

Description Code EUR

Kit montage mural pour unité - TL85/90 -
Montage usine (H=700)

913655
LxPxH 1x1x700 mm kg 1 WMUNITH700 2196,00
Accessoires pout thermaline 90
Accessoire Therma 90 - broleurs gaz
Description Code EUR
4 7
Wok lid for open burner - thermaline 90 -
10kW
5 913656
LxPxH 280x280x77 mm kg 2 m?* 0,01 WOKKITTLSO 816,00
N\
(
Solid top plate for 7kW and 10kW open
burner
s 913674
LxPxH 300x300x16 mm kg 6 m3 0,01 STPFOB7KW 364,00
N\ J
Electrolux 380
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Thermaline modulaire 90

Accessoires pout thermaline 90

Accessoires pour wok et plaques a induction

\

Description Code EUR
Casserole Wok acier & induction, diam. 360
mm, Haut. 105, poignée bois
s 910613
LxPxH 600x360x105 mm kg 1,70 m® 0,06 THAO7S 253,00
Racloir pour plaque vitrocéramique
LxPxH 200x100x300 mm kg 2 m? 0,01
910601 59.00
THA705 ’
Accessoires pout thermaline 90
Accessoires pour Frytop et Freecooking
Description Code EUR
Grattoir pour plaques lisses
LxPxH 320x120x30 mm kg 1 m3 0,17
° 913119 108.00
SCRASMTHPL .
Grattoir pour plaques nervurées
LxPxH 200x80x60 mm kg 1 m?3 0,02
° 913120 61,00
SCRARBBDPL ’
390 Electrolux
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Cuisson Modulaire

Accessoires pout thermaline 90

Accessoires pour grillades barreaudées

Thermaline modulaire 90

( Description Code EUR )
Grattoir pour grill
LxPxH 110x30x490 mm kg 1 m?3 0,01
° 913121 193.00
SCRAGRLILL ’
Kit grattoir et crochet pour grill
LxPxH 58x455x113 mm kg 3,55
° 913122 219.00
SCRAKITGRL ¢
Accessoires pout thermaline 90
Accessoires pour fours
( Description Code EUR
Plaque & rétir GN 2/1 pour four
LxPxH 530x650x30 mm kg 5 m?* 0,03
° 910651 150.00
THAOO1 ’
Grille GN2/1 pour four
LxPxH 530x650x10 mm kg 10 m3 0,10
° 910652 89 00
THA080 !
Bottom steel plate 2/1 GN for fire clay plate
800&900 with baking oven
; 910655
LxPxH 650x530x100 mm kg 22 m? 0,02 THAOS] 509,00
>
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Thermaline modulaire 90

< 4 (Accessoires pour fours)

( Description Code EUR )
Fire clay plate 2/1 GN for ovens
LxPxH 650x530x100 mm kg 14 m?3 0,01
° 910656 1059.00
THA082 '
Accessoires pout thermaline 90
Accessoires pour bains-marie
( Description Code EUR )
Couvercle pour aquacooker GN1/1 et Bain
marie GN 1/1
s 913139
LxPxH 550x350x50 mm kg 6 m? 0,01 LIDAGBMI] 321,00
Couvercle pour Bain marie GN 2/1
LxPxH 680x550x50 mm kg 4 m3 0,02
° 913147 404,00
LIDBM21 '
Accessoires pout thermaline 90
Accessoires pour aquacooker
( Description Code EUR )
Couple demi paniers pour aquacooker GN
1/1
s 913037
LxPxH 275x230x180 mm kg 4,50 m? 0,07 BANM2AQI] 391,00
>)
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{ 4 (Accessoires pour aquacooker)

Cuisson Modulaire

Thermaline modulaire 90

PROFESSIONAL

Description Code EUR
Couvercle pour aquacooker GNI1/1 et Bain
marie GN 1/1
s 913139
LxPxH 550x350x50 mm kg 6 m? 0,01 LIDAGBMI] 321,00
False bottom for Aquacooker 1/1GN
LxPxH 275x470x12 mm kg 2
° 913680 96,00
FBOTMACI-I ’ =
Accessoires pout thermaline 90
Accessoires pour braisiéres multifonctions
Description Code EUR
Couvercle pour élément de 1000mm
LxPxH 800x820x50 mm kg 2 m?® 0,07
° 910621 484,00
THAO078 ’
Couvercle pour élément de 500mm
LxPxH 500x820x50 mm kg 3,50 m?3 0,05
° 910625 361.00
THAQ79 ’
Lames & angles arrondis pour grattoir
LxPxH 1x30x120 mm kg 3,20
° 913123 44,00
ROUNDBLADE ’
>
Electrolux
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Thermaline modulaire 90

{ 4 (Accessoires pour braisiéres multifonctions)

Description Code EUR
Faux fond pourmulti- braisiere GN1/1
LxPxH 276x480x20 mm kg 6,50
° 913228 96 00
BOPLTLMBII ’
Faux fond pourmulti- braisiere GN2/1
LxPxH 600x480x20 mm kg 5 m? 0,01
e 913229 146,00
BOPLTLMB2I ’
Drain stopper flush for multibraisers 2/1GN
LxPxH 74x74x49 kg 0,50
T R IS 913681 576 00
DSFLUSHMB2 ’
Accessoires pout thermaline 90
Accessoires pour cuiseurs & pates
Description Code EUR
2 paniers pour cuiseur a pates 2x5lt
LxPxH 105x300x150 mm kg 4 m? 0,04
° 913034 466.00
BANM2X5PC ’
1 panier pour cuiseur & pates 20 It
LxPxH 220x352x265 mm kg 5 m? 0,06
° 913036 22400
BANMPC20 ’
>
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{ 4 (Accessoires pour cuiseurs & pates)

Thermaline modulaire 90

Description Code EUR
3 paniers ergonomiques pour cuiseur a
pates 40It
s 913124
LxPxH 135x310x210 mm kg 5,50 m3 0,08 SEBSKPCAOL 453,00
1 panier carré pour cuiseur a pdtes 40It
LxPxH 130x130x215 mm kg 5
913125 244,00
1SBSKPC4O0L ’
1 panier ergonomique pour cuiseur & pdates
40t
s 913126
LxPxH 135x310x215 mm kg 2,50 m? 0,01 IEBSKPCALOL 134,00
Double fond pour paniers de cuiseur &
pates 40It
s 913127
LxPxH 295x505x80 mm kg 1,50 m3 0,01 FBOTMPCAOL 193,00
3 paniers GNI1/3 pour cuiseur & pates 40lt
LxPxH 275x150x210 mm kg 5 m?® 0,08
° 913128 466,00
3BASKPC4OL ’
2 paniers GN1/2 pour cuiseur a pdates 40It
LxPxH 275x230x210 mm kg 4 m?3 0,09
° 913129 37200
2BASKPC4O0L ’
44
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Thermaline modulaire 90

{ { (Accessoires pour cuiseurs & pates)

PROFESSIONAL

Description Code EUR
3 paniers ronds pour cuiseur a pates 40It
LxPxH 170x170x180 mm kg 5,50 m? 0,01
913130 18.00
3RBSKPC40L ’
6 paniers ronds pour cuiseur a pates 40It
LxPxH 135x135x180 mm kg 4,66 m? 0,05
913131 55300
6RBSKPCLOL ’
Grille support pour paniers ronds
LxPxH 290x500x115 mm kg 3 m? 0,02
913132 94,00
GRDSUPRBSK ’
Chassis de maintien pour 6 paniers rond
LxPxH 330x535x10 mm kg 3
913133 334,00
SUPFR6RBSK ’
1 panier GN 1/1 pour cuiseur & pates 40It
LxPxH 275x480x210 mm kg 5 m?* 0,03
913134 24400
1BASKPC4OL ’
2 demis paniers carrés pour cuiseur a pdates
20I1t
s 913135
LxPxH 220x170x265 mm kg 5 m?3 0,06 JBASKPC20L 348,00
44
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{ { (Accessoires pour cuiseurs & pates)

Thermaline modulaire 90

Description Code EUR
-
4 paniers carrés pour cuiseur a pates 20It
LxPxH 105x160x265 mm kg 4 m? 0,06
° 913136 478.00
4LBASKPC20L ’
.
(
2 demis paniers rectangles pour cuiseur &
pates 20It - e
LxPxH 105x350x265 mm kg 4 m?* 0,07 913137 348,00 "ﬁ
’ 2BSKIPC20L . .
.
(
Chassis de maintien pour 4 paniers pour
cuiseur & pates 20lt _
s 913138 Z
LxPxH 230x350x30 mm kg 2,50 m? 0,01 SUPLBSK20L 318,00
. J
Couvercle pour cuiseur & pates 20It
LxPxH 550x550x50 mm kg 3 m?3 0,04
° 913148 404,00
LIDPC20 ’
Couvercle pour cuiseur & pates 40It
LxPxH 710x350x50 mm kg 1
° 913149 466,00
LIDPC40 ’
Couvercle pour cuiseur & pates 2x51t
LxPxH 550x170x50 mm kg 2 m?® 0,01
° 913150 305.00
LIDPC2X5 !
44
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Thermaline modulaire 90

{ 4 (Accessoires pour cuiseurs & pates)

Description Code EUR
Double fond pour paniers de cuiseur @
pates 2x5It
913158
LxPxH 270x340x35 mm kg 12 EROTMPC2XE 126,00
Accessoires pout thermaline 90
Accessoires pour friteuses
Description Code EUR
Bac de vidange pour friteuse 14 & 23 It
LxPxH 200x300x200 mm kg 3 m?* 0,09
THA210 ’
Couvercle pour bac de vidange
LxPxH 325x530x60 mm kg 3 m? 0,01
° 911585 94.00
THA221 .
2 paniers pour friteuse 2x5It
LxPxH 125x280x120 mm kg 2 m3 0,05
° 913035 126.00
BANM2X5FRY ’
Couple demi paniers pour friteuse 23lt
LxPxH 140x330x150 mm kg 3 m? 0,05
913140 158.00
2BSKFRY23L ’
>
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Cuisson Modulaire

{ { (Accessoires pour friteuses)

Thermaline modulaire 90

Description Code EUR
( N
1 grand panier pour friteuse 23lt
LxPxH 285x352x148 mm kg 4 m? 0,12 /
913141 206 00
1BSKFRY23L ’
- J
( N
Tige de débouchage pour tube
d'évacuation de friteuse 23lt
913142
LxPxH 125x6x781 mm kg 5,40 CLEANFR23L 108,00 .
- J
( N
Déflecteur pour produits panés - Friteuse
23lt
s 913143
LxPxH 295x390x65 mm kg 4,24 m? 0,01 DEFLFRY3L 142,00
- J
Plateau & sédiments pour friteuse 23lt
LxPxH 295x390x65 mm kg 1 m? 0,03
¢ 913144 456.00
TRAYFRY23L ’
( N
Panier pour friteuse 71t
LxPxH 225x325x90 mm kg 1,20 m?* 0,01 T—
1BASKFRY7L ! 67 g
-
( 7
Filtre pour bac de récupération d'huile
LxPxH 256x402x40 mm kg 4 D —
9 913146 166.00 <M»
FILTER-FRY ’ \/ g
N\ J
44
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Thermaline modulaire 90

{ 4 (Accessoires pour friteuses)

( Description Code EUR
1 panier pour friteuse 14lt
LxPxH 225x325x120 mm kg 1,60 m3 0,07
913151 8300
1BASKFRY14 ’
2 paniers pour friteuse 14t
LxPxH 105x325x125 mm kg 3 m? 0,06
913152 151.00
2BASKFRY14 ’
Filtre pour bac de récupération d'huile sur
friteuse 2x51t et 71t
913154
LxPxH 250x98,5x70 mm kg 3,50 FILERY2X57 240,00
Accessoires pout thermaline 90
Accessories for Re-Freezer Base
( Description Code EUR
Support for GN 1/3 container for Ref-
Freezer Base small drawers
s 913694
LxPxH 535x365x10 mm kg 0,80 m? 0,01 SUPDRAWI/3 450,00
Support for GN 1/2 container for Ref-
Freezer Base small drawers
s 913695
LxPxH 535x365x10 mm kg 0,76 m3 0,01 SUPDRAWY/2 450,00
400 Electrolux
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Thermaline modulaire 90

Accessoires Tpour thermaline 90
kit optimisateur d'énergie - pas pour induction ni infrarouge

Description Code EUR
( R
Kit d'optimisation de I'énergie 14A - monté
en usine '".
913244 =w W
LxPxH 100x320x220 mm kg 0,80 TLEOKITIAA 232,00 .
.
(
Kit d'optimisation de I'énergie 18A - monte
en usine '".
913245 = =
LxPxH 100x320x220 mm kg 0,80 TLEOKITISA 232,00 - ?
.
(
Energy optimizer kit 24A - factory fitted
LxPxH 100x320x220 mm kg | ;e
e 913246 232 00 B
TLEOKIT24A . ﬁ
.
(
Energy optimizer kit 32A - factory fitted
LxPxH 100x320x220 mm kg 1 m? 0,01 ;e
XPX X X mm Kg m 9]3247 232 00 ':Q .
TLEOKIT32A ' ﬁ
.
(
Energy optimizer kit 40A - factory fitted
LxPxH 100x320x220 mm kg 1 m? 0,01 ;e
XPX X X mm Kg m 9]32[|8 235 00 ':Q .
TLEOKIT40A ' ﬁ
. J
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Thermaline modulaire 90

Accessoires Tpour thermaline 90
Prise - assemblage en usine

Description Code EUR

Prise de courant SCHUKO 16/A 230V

montée en usine

s 912470

LxPxH 75x65x75 mm kg 0,30 m3 0,01 SCHUSOCKIS 244,00

Prise d'alimentation intégrée (Schuko), 16A,

IP55, noire - montée en usine
912473

LxPxH 90x60x90 mm kg 0,50 SCHUI62305 325,00

Accessoires Tpour thermaline 90
Kit installation multitop / multibase

Description Code EUR

Kit for multitop installation

LxPxH Ix1x1 mm kg 1

’ 913679 1040,00

MULTITOP ’

Kit for multibase installation

LxPxH 1x1x1 mm kg 1

° 913683 870.00
MULTIBASE ’
Electrolux
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Accessoires Tpour thermaline 90
Kits filtre

Cuisson Modulaire

Thermaline modulaire 90

Description Code EUR

Filter W=400mm

LxPxH 400x22x48 mm kg 0,20

XPX Xx22x48 mm kg 913663 50,00
FILTER400 !

Filter W=500mm

LxPxH 500x22x48 kg 0,25

xPx X22x48 mm kg 913664 45,00
FILTER500 !

Filter W=800mm

LxPxH 800x22x48 kg 0,40

XPx x22x48 mm kg 913665 87,00
FILTER80O !

Filter W=1000mm

LxPxH 1000x22x48 mm kg 1,50

xPx x22x48 mm kg 913666 116,00
FILTERI000 !

Filter W=1200mm

LxPxH 1200x22x48 mm kg 0,60

XPx x22x48 mm kg 913667 116.00
FILTER1200 !

Electrolux
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Cuisson spécialisée

Friteuses E200 Compact

Friteuse indépendante de la gamme XP ;

Modele COMPACT : Profondeur 600 mm, Largeur 200mm, hauteur 930 mm.
Production pouvant aller jusqu’a 20 Kilos/H. Version en monophasé ou triphasé.
Modéle avec ou sans pompe @ huile.

Cuve de 9 litres, résistances internes basculantes.

EN DOTATION :1 panier - bac & huile sous la friteuse.

Description Code EUR

Friteuse électrique 9 litres 1 panier, mono

7,40 kW 220-240 V IN 50/60 Hz

285561
LxPxH 200x600x930 mm kg 38 m?3 0,31
. . e EXFRPBIBWF 3407’00
Accessoires inclus

206390 Panier pour friteuse 9 litres 1
206393 Bac & huile avec filtre 1

Friteuse électrique 9 litres 1 panier, mono,
avec pompe a huile

7,40 KW 240 V 150/60 Hz 285562
LxPxH 200x600x930 mm kg 45 m? 0,31 EXFRPBIBWQ

Accessoires inclus
206390 Panier pour friteuse 9 litres 1
206393 Bac & huile avec filtre 1

5107,00

Friteuse électrique 9 litres 1 panier, tri

7,40 kW 380-415 V 3N 50/60 Hz

LxPxH 200x600x930 mm kg 38 m?3 0,31 285563
. . & EXFREBIBWF 3537’00
Accessoires inclus

206390 Panier pour friteuse 9 litres 1
206393 Bac & huile avec filtre 1

Friteuse électrique 9 litres 1 panier, tri, avec
pompe a huile

7,40 kW 415 V 3N 50/60 Hz 285564
LxPxH 200x600x930 mm kg 45 m? 0,31 EXFREBIBWQ

Accessoires inclus
206390 Panier pour friteuse 9 litres 1
206393 Bac & huile avec filtre 1

5172,00

404 Electrolux
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Cuisson spécialisée

Friteuses E200 Compact
Accessoires pour friteuses E200 Compact

( Description Code EUR )
Panier pour friteuse 9 litres
LxPxH 155x300x125 mm kg 1 m?* 0,01
206390 12.00
9BF ’
Bandeau de raccordement friteuse 9 L
LxPxH 34x26x521 mm kg 0,31
206391 48.00
9CSTRIP ’
Filtre & graisse en tissu pour friteuse 9 litres
LxPxH 123x293x90 mm kg 0,30
STFILT ’
Bac & huile avec filtre
LxPxH 95x320x75 mm kg 1
206393 136,00
9SSFILT .
Kit support 400 mm pour assemblage 2
friteuses E200
206438
LxPxH 370x106x50 mm kg 3,50 KSUPPFWA4 140,00
Kit support 600 mm pour assemblage 3
friteuses E200
206439
LxPxH 370x106x50 mm kg 3,50 KSUPPFW& 179,00
44
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Cuisson spécialisée

{ 4 (Accessoires pour friteuses E200 Compact)

Description Code EUR

Kit support 800 mm pour assemblage 4
friteuses E200

LxPxH 370x106x50 mm kg 3,50 %souéngevg 218,00
406 Electrolux
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Cuisson spécialisée

Salamandres :

Le moyen rapide d’obtenir des résultats parfaits

Ultra rapide et polyvalente :

Rapidité Facile & utiliser
Systéme de chauffe haute efficacité : Utilisation intuitive du tableau de
température atteinte en 20 secondes commande avec minuterie

Efficacité Facile a nettoyer

@ Economie d'énergie et confort de travail : Plateaux et grilles extractibles
activation et désactivation automatiques

de la chaleur commandées par contact

Plafond mobile sur
A rails extrémement

Bouches d'aération
latérales : ventilation
améliorée et émission
de chaleur réduite.

ssmEr m e .

Détection automatique Flexibilité
La barre de détection de plat active Deux zones de cuisson indépendantes,
automatiquement les éléments chauffants par facilement sélectionnables

contact et les arrétent au retrait du plat.

=
=

Electrolux 407
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Cuisson spécialisée

Salamandres
Salamandres Ultra Rapide

Fabriqué en inox AISI 304 acier inoxydable.

Modele & plafond mobile.ouverture sur 3 cotés.
Grille de cuisson et bac de récupération amovibles en acier inoxydable.

Grille avec butée de sécurité pour éviter les chutes accidentelles.

Chauffe ultra rapide: environ 20 secondes pour travailler a plein rendement.

Deux zones de chauffe avec contrble de la température séparé. : éléments chauffants indépendants
infrarouge & haute efficacité permettant de chauffer une demi surface ou une surface de cuisson totale.
Economie d'énergie : activation des éléments chauffants dés présence d'un plat et arrét automatique

dés son retrait.

Temps de cuisson réglable par minuterie de 0 & 99 minutes, avec possibilité de mémorisation.

Surface de cuisson : 600x350 mm compatible GN 1/1.
Modele & poser ; support mural disponible en accessoire complémentaire

408

PROFESSIONAL

Description Code EUR
Salamandre Electrique Ultra Rapide, 3
cotés, plafond mobile,détection de plat,
compatible GN1/1, 600 mm 230V EOU%??B%]JOH 3098,00
4 kW 220-240 V 150/60 Hz
LxPxH 600x549x510 mm kg 62 m?3 0,24
Salamandre Electrique Ultra Rapide, 3
cotés, plafond mobile,détection de plat,
compatible GN1/1, 600 mm 400V

i / covocosonon | 3098.00
4 kW 380-415 V 3N 50/60 Hz
LxPxH 600x549x510 mm kg 59 m?® 0,24

Electrolux
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Salamandres

Fabriqué en inox AISI 304 acier inoxydable.

Modeéle avec ouverture sur 3 cotés.

Cuisson spécialisée

Eléments chauffants binidés placés sous le plafond et pouvant étre inclinés pour faciliter le nettoyage.
Le groupe chauffant est constitué de résistances blindées en inox placées sous le plafonds.
Grille de cuisson et bac de récupération amovibles en acier inoxydable.

Grille avec butée de sécurité pour éviter les chutes accidentelles.

A plafond fixe ou mobile selon le modele

Modele & poser : support mural disponible en accessoire complémentaire

Description Code EUR
Salamandre Electrique, 3 cétés, plafond
mobile, compatible GN2/3, 400 mm 230V
2 kW 220-240 V 1 50/60 Hz EOU%&?SJSCA 2169,00
LxPxH 400x549x510 mm kg 43 m3 0,17
Salamandre Electrique, 3 cétés, plafond
mobile, compatible GN1/1, 600 mm 230V
4 kW 220-240 V 150/60 Hz EO&&?&‘SOA 2479,00
LxPxH 600x549x510 mm kg 60 m?* 0,30
Salamandre Electrique, 3 cétés, plafond
mobile, compatible GN1/1, 600 mm 400V
4 kW 380/415 V 3N 50/60 Hz 283015 1 2479,00
LxPxH 600x549x510 mm kg 56 m?® 0,24
Salamandre Electrique, 1 cété, plafond fixe,
grille 6 positions compatible GN1/1, 750 mm
- colosbuon | 235,00
4 kW 380/415 V 3N 50/60 Hz
LxPxH 759x484x404 mm kg 49 m?® 0,20
Salamandre Electrique, 1 cété, plafond fixe,
grille 6 positions compatible GN1/1, 750 mm
230V 283017 2355,00
4 kW 220-240 V 150/60 Hz EOUUBEBOMOA
LxPxH 759x484x404 mm kg 49 m? 0,20
44
Electrolux

PROFESSIONAL

409




Cuisson Modulaire

Cuisson spécialisée

{ 4 (Salamandres)

Description Code EUR
Salamandre {bf\Gaz 3 cétés, plafond fixe,
grille 6 positions, compatible GN1/1, 750 mm
7,40 kW 283032 | 3098,00
LxPxH 752x500x467 mm kg 47 m?* 0,20
Salamandres
Accessoires pour Salamandres
Description Code EUR
Kit supports muraux pour salamandres
ouvertes sur 3 cotés
s 283035
LxPxH 200x80x500 mm kg 1,82 m? 0,01 WMBSALS 225,00
Kit supports muraux pour salamandres
ouvertes sur 1 cote
s 283036
LxPxH 550x80x350 mm kg 3,06 m? 0,02 WIMBSAL] 225,00
Electrolux
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Conditions générales de vente 202

et/ou des piéces détachées nécessaires aux interventions de Service Aprés
ente & distance par catalogue ou Internet

du Code du Commerce, les CGV constituent le socle de la relation commerciale entre
, notamment lorsque les parties sont amenées & négocier et conclure

faire l'objet d'un accord écrit préalable d'ELECTROLUX PROFESSIONNEL. Les éventuelles modifications et dérogations
aux CGV ne valent que pour la commande en cours sans que le lient ne puisse s'en prévaloir pour d'autres commandes, sauf accord

Toute obligation de nature légale ou réglementaire & la charge du faire 'objet d’aucun transfert & ELECTROLUX PROFESSIONNEL

Toute clause contraire aux CGV est réputée non écrite.

& la vente par ELECTROLUX PROFESSIONNEL sont ceux figurant dans ses catalogues et sur son site internet
proposés dans la limite des stocks disponibles.

Les renseignements et photographies portés sur les catalogues, prospectus et tarifs, sont non contractuels et donnés & titre

ELECTROLUX PROFESSIONNEL SAS se réserve le droit d’'apporter toutes modifications de présentation, de forme, de dimensions, de conception ou
dont les reproductions et les descriptions figurent sur ses documents sans en avertir au préalable le Client, notamment lorsque ces
modifications sont requises pour des raisons de

Toute commande de Produits doit faire 'objet d'un accord d ELECTROLUX PROFESSIONNEL, notamment sur les quantités commandées, le prix des
Produits et les délais de livraison. En particulier, les commandes regues et les engagements pris par nos représentants ne sont valables qu’apres
d'ELECTROLUX PROFESSIONNEL

Electrolux 401
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Cuisson spécialisée
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Toute commande implique I'acceptation sans réserve de I'offre ELECTROLUX PROFESSIONNEL et des CGV accompagnées des conditions tarifaires
et financiéres au jour de la prise de commande

modification d'une commande validée est soumise & 'approbation d’ELECTROLUX PROFESSIONNEL

postérieurement & son acceptation par ELECTROLUX PROFESSIONNEL
& ELECTROLUX PROFESSIONNEL

roduit fabriqué sur demande, de fabrication spéciale ou de fabrication spécifique ne
type, lintégralité du prix de la commande restera do.

Toute commande pour laquelle un report de livraison n‘aura pas été demandé au moins quinze (15) jours avant la date de

laccord d'ELECTROLUX PROFESSIONNEL et d'un ¢

La fourniture des Produits est réalisée contre paiement par le Client du prix figurant sur les tarifs dELECTROLUX PROFESSION
majoré des taxes en vigueur et des éventuels frais de livraison et de transport

peut modifier son tarif en cours d’année sans accord ni information préalable.
Client est invité & solliciter le tarif en vigueur. Les tarifs d’ELECTROLUX PROFESSIONNEL sont valables six (6) mois & compter de la validation
de la de. Toute de non encore livrée passée cette date d’échéance pourra faire I'objet d'une modification tarifai

En cas de changement important du cours des matieres premieres servant & fabriquer les Produits entre la date de conclusion d
la date prévue de livraison des Produits rendant I'exécution de la commande excessivement onéreuse pour ELECTROLUX PROFESSIONNEL,
pourra demander une renégociation des conditions tarifaires au

Toute commande de Produits doit étre réglée par écrite de la part d'ELECTROLUX PROFESSIONNEL

25% du prix sous forme d'acompte versé & la commande,

Les paiements sont faits nets tous frais et charges au domicile d’ELECTROLUX PROFESSIONNEL. Le reglement par cheque n'est pas autorisé
En cas de paiement par traites, le Client est tenu de retourner les effets qui lui sont présentés acceptés dans un délai maximum de sept (7) jours

Le paiement anticipé d'une échéance ne donne pas droit & escompte

de paiement ne peuvent étre retardé sous quelque prétexte que ce soit, et aucune réclamation sur la
n’est suspensive de paiement de celle ci si les réserves n‘ont pas été faites sur le récépissé du transporteur et confirmées dans les
regles et sila preuve de sa défectuosité n‘a pas été apportée avant I'échéance.

412 Electrolux
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Le paiement des ristournes de bonification de fin d‘année accordées par ELECTROLUX PROFESSIONNEL s'effectuera par tous moyens & notre
convenance et sera subordonné au strict respect par le Client des

IONNEL n’autorise aucun mode de compensation conventionnel, ni aucune compensation

Tout paiement partiel s'imputera d'abord sur la partie non privilégiée de la créance, puis sur les sommes dont I'exigibilité est la plus ancienne

Conformément aux dispositions de I'article L. 441 10 Il du Code de commerce, tout défaut de paiement & la date d'échéance figurant sur la facture
entraine I'application de pénalités d'un montant égal au taux d'intérét appliqué par la Banque centrale européenne & son opération de refinancement
la plus récente majoré de 10 points de pourcentage. sera en outre redevable de plein droit, des le jour suivant la date de reglement figurant
sur la facture, d'une indemnité forfaitaire pour frais de recouvre

En cas de retard de paiement, quelle qu’en soit la cause, ELECTROLUX PROFESSIONNEL pourra également, outre 'application des
suspendre toutes les commandes en cours, sans préjudice de toute autre voie d'action et sans qu’aucune indemnité ne puisse Iui étre réclamée.

Toute demande de récépissé de livraison émargé s'‘avérant injustifiée et générant un retard de paiement donnera lieu, de plein droit, & 'application des

paiement des pénalités de retard par le Client, ELECTROLUX PROFESSIONNEL pourra procéder & leur recouvrement dix (10) jours a
'envoi d'une mise en demeure restée infructueuse, ELECTROLUX PROFESSIONNEL se réservant la possibilité de compenser le mo
retard avec toute remise, ristourne, bonification ou rabais qui serait do. En cas de défaut de paiement prolongé, ELECTROLUX
prononcer la résolution de la vente et exiger la restitution des Produits, sans préjudice de tous autres dommages intéréts. La résolution frappera non
seulement la commande concernée mais aussi toutes les commandes impayées antérieures, qu’elles soient livrées ou en cours de

rembourser tous les frais occasionnés par le recouvrement contentieux des sommes dues, y
compris les honoraires d'officiers ministériels (toute facture recouvrée par service contentieux sera majorée d'une indemnité
des sommes exigibles avec un minimum de 77€)

En cas de paiement par effet de commerce, le défaut de retour de l'effet sera considéré comme un refus d'acceptation assimila
paiement. De méme, lorsque le paiement paiement d'une seule échéance entrainera I'exigibilité immédiate de la totalité de la

, ELECTROLUX PROFESSIONNEL se réserve la garanties ou un reglement comptant avant
'exécution des commandes reques ELECTROLUX PROFESSIONNEL SAS se réserve
encourus, de fixer un plafond au découvert. Ce sera notamment le cas si une modification dans la capacité du débiteur, dans son activité pro
est une Société, dans la personne des dirigeants), ou si une cession, location, mise en nantissement
a un effet défavorable sur le crédit du Client

ELECTROLUX PROFESSIONNEL accepte, exceptionnellement, pour autant que la demande ait été faite dans un délai d'une semaine

erreur de commande de la part du Client.
finis, accessoires et/ou pieces détachées
au titre des frais de gestion et de re commercialisation desdits Produits finis, accessoires et/ou piéces détachées
, de fabrication spéciale ou de fabrication spécifique
& la date de la demande du Client Aucune reprise ni avoir ne sera accordé dans le cas ou la valeur nette de facturation des Produits
finis, accessoires et/ou pieces détachées concernés par la demande du Client est inférieure & 150 € HT

Electrolux
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selon 'une des modalités suivantes
remise directe des Produits au Client
des Produits dans les usines, magasins ou entrepdts d'ELECTROLUX PROFESSIONNEL & un expéditeur ou transporteur

Les délais de livraison sont donnés & titre indicatif. ELECTROLUX PROFESSIONNEL s'engage & faire ses meilleurs efforts pour |
ne peuvent en aucun cas donner lieu & I'annulation de la commande ou & la facturation par
de toute indemnité ou pénalité, de quelque nature ou montant que ce soit.

Les Produits voyagent aux risques et périls du Client, méme en cas de retour ou d'envoi effectué franco de port ou contre rem
PROFESSIONNEL ne pouvant étre tenue responsable des dommages survenus en cours de transport ou de
affaire de toutes polices d'assurance nécessaires pour couvrir ces risques et cette responsabilité

de procéder ¢ la vérification quantitative et qualitative des Produits & leur réception. Il lui appartient de faire toutes les réserves
éventuelles, pour chaque Produit concerné, en précisant le type de dommage, son emplacement et son importance ainsi que I'ens

uit sur le récépissé du transporteur et de les confirmer en envoyant une copie du bordereau de livraison émargé faisant menti
de ces réserves par lettre recommandée avec accusé de réception dans les trois (3) jours francs suivant la réception des Prod

Toutes les réclamations ou contestations relatives aux Produits livrés ne seront prises en compte que sur présentation de la

livraison émargé mentionnant lesdites réserves

i de trois (3) jours francs susmentionné, plus aucune réclamation concernant les livraisons ne sera prise en compte

Toute commande d'un montant inférieur & 760 € nets H.T. (
pieces détachées et les accessoires disponible sur simple demande auprés de nos

es frais dus & I'utilisation d'un mode de transport exceptionnel demandé par le Client seront & la charge de celui
chez l'utilisateur final pourra faire I'objet d'une facturation du co

Les Produits livrés restent la propriété d'ELECTROLUX PROFESSIONNEL jusqu’'au paiement complet de leur prix par le Client conf
dispositions de I'article 2367 du Code civil. Le Client reconnait et accepte que le bénéfice de la réserve de propriété se reportera sur le prix de revente
acquéreur en vertu des dispositions de I'article 2372 du Code civil ou de I'article L. 624 18 du Code de commerce dans 'hypothéese

Electrolux
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ne sont assorties d’aucune garantie contractuelle Les produits d’occasion, vendus en second choix ou troisieme choix, ne
peuvent bénéficier des stipulations de la présente clause.

La garantie prend effet & compter de la date de facturation du Produit.

garantie ne s'étend pas & l'usure normale des piéces respect des consignes d'installation,
dans la documentation constructeur La garantie ne couvre pas les pieces d'usures tels que les joints ainsi que les

toutes pieces reconnues défectueuses sans que ceci ne prolonge la
durée de garantie initiale. Les frais de transport des pieces, les frais de pour le montage et le démontage sont & la char

Produits et pieces fabriqués par un tiers et portant son nom, la garantie

Les cas de figure suivants font I'objet d’'une annulation totale de la garantie et exonérent ELECTROLUX PROFESSION
responsabilité en cas de dommages

Les maintenances préventives des
- L'utilisation de pieces détachées non fournies par ELECTROLUX PROFESSIONNEL

a transformation ou la modification du Produit d’'une maniére quelconque

Il appartient au Client de respecter les recommandations du fabricant du Produit relatives & son installation et/ou utilisati
montage figurent, le cas échéant, dans 'emballage du Produit et sur les outils informatiques mis & disposition par ELECTROLUX PROFESSIONNEL

es textiles équipant nos sécheuses repasseuses servent & la mise au point de la machine & 'usine

sous sa pleine et entiére responsabilité.

ELECTROLUX PROFESSIONNEL ne étre tenue au remplacement d'un S'il s‘avere que le Client, de sa propre initiative et sans autre avis

J'ELECTROLUX PROFESSIONNEL, procéde au remplacement d'un au lieu et place d'une intervention technique entrant dans le champ du
, le Client en assumera la responsabilité et en supportera la totalité du cott sans qu'il puisse prétendre & un remboursement

une participation d’ELECTROLUX PROFESSIONNEL

DISPONIBILITE DES PIECES DETACHEES

indispensables & I'utilisation du Produit sont disponibles (10) ans apres la date d'arrét de fabrication

Electrolux 415
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Conformément ¢ la législation en vigueur, est enregistrée au registre national des producteurs (ADEME) et adhére

& tout acquéreur ultérieur des équipements électriques et électroniques (EEE) et d'ameublement
(EA), ainsi que les documents de suivi pour la gestion de fin de vie que Iui aura fourni ELECTROLUX PROFESSIONNEL ou

et/ou |"utilisateur final s engage(nt) & transmettre les demandes de reprise
précisant les éléments nécessaires ¢ la localisation des DEEE  DEA, lesquels, selon les configurations, feront 'objet d'un apport & un point de
ou d'un enlévement chez I'utilisateur final, qui sera & sa charge en dessous de pour les DEEE et 2,4 tonnes pour les DEA
apport volontaire au point de collecte, ntiere responsabilité des EEE et EA en fin de vie (DEEE et

I'enlévement et le traitement des DEEE/DEA, dans les mémes conditions qu’en métropole
ELECTROLUX PROFESSIONNEL contre toutes conséquences liées au non respect des obligations stipulées au
présent article. ELECTROLUX PROFESSIONNEL ne pourra, en aucun cas, et pour quelque cause que ce soit, étre tenue pour respons
et/ou de I'utilisateur & ces obligations.

En ce qui concerne les équipements qualifiés de non ménagers qui sont exclus du champ d'application de la législation sur les DEEE, il appartient au
détenteur du déchet d'en assurer ou d'en faire assurer I'élimin

, quel que soit sa cause ou son fondement, est expressément limitée a la
réparation des dommages matériels directs, a I'exclusion de tous dommages immatériels et/ou indirects, tels que, notamment et sans limitation,
perte d'une chance, perte de chiffre d'affaires, préjudice commercial et préjudice d'image.

En outre et sous réserve de toute disposition légale ou réglementaire impérative, la respons
est expressément limitée aux sommes qui lui auront été effectivement versées par au cours de l'année concernée,
sauf disposition plus favorable & dans les accords conclus avec , auquel cas cette disposition plus

, noms de domaines et tous les
ou figurant dans ses catalogues et autres documents
droit d'auteur et le droit des marques.

Toute reproduction, distribution, modification, ptation, retransmission ou publication, méme partielle, est strictement in

égles constitue une contrefagon sanctionnée par le code de la

propriété intellectuelle et expose

DONNEES A CARACTERES PERSONELLES

s'engage a collecter et & traiter les données & caractére personnel de ses interlocuteurs chez ELECTROLUX PROFESSIONNEL
17 du 6 janvier 1978 relative a l'informatique, aux fichiers et aux libertés, mise & jour par la Loi n°®
juin 2018 transposant le Réglement (UE) 2016/679 du 27 avril 2016 relatif & la protection des personnes physiques & I'égard d
données a caractére personnel et & la libre circulation de ces données.

416 Electrolux
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documents, éléments ou informations transmis par la Société , quels que soient le support ou la forme utilisés, sont considérés
comme strictement confidentiels et ne peuvent étre divulgués en aucune fagon & des tiers sans I'autorisation préalable

Les CGV et la relation commerciale entre lient sont régies par le droit frangais.

En cas de litige entre les parties, & quelque titre que ce soit, et faute pour les parties de parvenir & un accord amiable dans un temps
accepte d’avance la compétence exclusive du ribunal de commerce de Paris, méme en cas d’appel en garantie ou de
L’acceptation de traite ou de tout autre document n‘apporte ni novation, ni dérogation & cette attribution de juridiction.

Electrolux 417
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Les gammes “Marmites électriques”
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Marmites électriques “EASY-LINE”

Colonne gauche

1 colonne nécessaire

pour chague marmite ou
chaque groupe de marmites
connectées ensemble

Cuisson spécialisée

Kit de fixation
DANS le sol ou

SUR le sol pour

la colonne gauche
(1 piece nécessaire
pour chague
marmite ou chaque
groupe de marmites
connectées
ensemble)

Kit de fixation
DANS le sol ou
SUR le sol

pour la colonne
droite

(1 piece nécessaire
pour chaque
marmite

ou chaque groupe
de marmites
connecteées

Gabarit dinstallation

ensemble)

qui permet de faciliter I'installation des

Ces marmites peuvent étre d'appareil)
connectées d des marmites

“Promix”, “Variomix” et
“Standard Line” sur demande

Electrolux
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Marmites

EBE - Marmites électriques EASY Line

1. Marmite & chauffe électro-vapeur.

Cuisson spécialisée

2. Vapeur saturée générée a 108°C.
3. Cuve en inox AlSI 304.
4. Basculement motorisé.
5. Pression maximale: 0,5 bar.
6. Robinet mélangeur inclus.
7. Commandes électromécaniques.
8. Indice de protection IPX5.
Description Code EUR
Marmite 40 litres avec remplissage
automatique de la double enveloppe.
EASY LINE 232186

EBE4LOAWF 12532,00
12 kW 400 V 3N 50-60 Hz
LxPxH 948x660x200 mm kg 98 m?3 0,92
Marmite électrique remplissage double
enveloppe automatique 60 Lt EASY LINE
12 kW 400 V 3N 50-60 Hz I52I32620]A8V\/7F 12858,00
LxPxH 988x700x200 mm kg 102 m?* 0,92
Marmite électrique remplissage double
enveloppe automatique 80 Lt EASY LINE
15 kW 400 V 3N 50-60 Hz é?gfwﬁ 13543,00
LxPxH 1028x740x900 mm kg 109 m?* 0,92
Marmite électrique remplissage double
enveloppe automatique 100It EASY LINE
15 kW 400 V 3N 50-60 Hz Engg(;l/?\zF 14236,00
LxPxH 1068x780x900 mm kg 121 m? 1,08

Electrolux
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Cuisson Modulaire

Cuisson spécialisée

Marmites
Accessoires pour marmites électriques EBE EASY Line

( Description Code EUR )
Colonne gauche
LxPxH 319x206x901 mm kg 14,68 m?* 0,09
928000 1799 00
EBEACOI ’
Kit de fixation DANS LE SOL (prévoir 1 kit
pour la colonne droite de la ou de chaque
marmite et 1 kit pour l'unique colonne
gauche de la ou de I'ensemble de marmites 928001 300.00
- ex: pour 1 marmite = 2 kits, pour 2 marmites EBEACO2 ’
= 3 kits, pour 3 marmites = 4 kits, etc...)
LxPxH 200x280x200 mm kg 3,29 m? 0,01
Gabarit de positionnement de la marmite (1
pieéce est nécessaire pour chague marmite)
928002
LxPxH 50x1100x50 mm kg 2,23 e 96,00
Kit de fixation SUR LE SOL (prévoir 1 kit
pour la colonne droite de la ou de chaque
marmite et 1 kit pour I'unique colonne
gauche de la ou de I'ensemble de marmites 928003 292 00
- ex: pour 1 marmite = 2 kits, pour 2 marmites EBEACO4 ’
= 3 kits, pour 3 marmites = 4 kits, etc...)
LxPxH 220x300x50 mm kg 2,33
Jauge pour marmite de 40 I.
LxPxH 20x400x70 mm kg 2
928005 196.00
EBEACO5 !
Jauge pour marmite de 60 I.
LxPxH 20x600x70 mm kg 2
928006 196,00
EBEACO6 ’
>
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Cuisson Modulaire

Cuisson spécialisée

{ 4 (Accessoires pour marmites électriques EBE EASY Line)

( Description Code EUR )
Jauge pour marmite de 80 I.
LxPxH 20x700x70 mm kg 2
° 928007 196.00
EBEACO7 ’
Jauge pour marmite de 100 |.
LxPxH 20x800x70 mm kg 2
928008 196,00
EBEACO8 .
Tamis pour marmite de 40 |.
LxPxH 410x180x30 kg
XFPX X X mm Kg 928009 ]3]00
EBEACO9 ’
Tamis pour marmite de 60 I.
LxPxH 460x200x30 kg1
XPX X X mm Kg 9280]0 ]]700
EBEACIO ’
Tamis pour marmite de 80 I.
LxPxH 510x220x30 kg1
R IS 928011 121,00
EBEACI ’
Tamis pour marmite de 100 I.
LxPxH 550x260x30 mm kg 2 m?3 0,02
° 928012 129.00
EBEACI2 ’
44
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Cuisson Modulaire

Cuisson spécialisée

{ 4 (Accessoires pour marmites électriques EBE EASY Line)

( Description Code EUR )
Faux-fond pour marmite de 40 |.
LxPxH 380x380x1,5 mm kg1
° 928013 290,00
EBEACI3 !
Faux-fond pour marmite de 60 I.
LxPxH 420x420x1,5 mm kg 3
° 928014 300.00
EBEACI4 ’
Faux-fond pour marmite de 80 I.
LxPxH 460x460x1,5 mm kg 3 m3 0,01
° 928015 334,00
EBEACI5 ’
Faux-fond pour marmite de 100 I.
LxPxH 500x500x1,5 mm kg 4
° 928016 385,00
EBEACI6 ’
Corbeille & légumes pour marmite de 40 |.
(toujours prévoir 2 piéces)
s 928017
LxPxH 350x350x170 mm kg 4 m3 0,02 EBEACTT 585,00
Corbeille & légumes pour marmite de 60 I.
(toujours prévoir 2 piéces)
s 928018
LxPxH 400x400x170 mm kg 4 m?3 0,03 EBEACIS 585,00
44
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Cuisson Modulaire

{ 4 (Accessoires pour marmites électriques EBE EASY Line)

Description Code EUR
Corbeille & légumes pour marmite de 80 I.
(toujours prévoir 3 piéces)

s 928019
LxPxH 450x450x170 mm kg 4 m3 0,04 EBEACTS 533,00
Corbeille & légumes pour marmite de 100 |.
(toujours prévoir 3 piéces)

s 928020
LxPxH 500x500x170 mm kg 5 m? 0,06 EBEAC20 549,00
Crochet de levage panier (prévoir 2
crochets par panier)

928021
LxPxH 55x55x10 mm kg 2 EBEACD] 76,00
Electrolux
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Cuisson Modulaire

Cuisson spécialisée

Couvercle Inox avec trappe et
grille de securite

OPTION
Douchette

Colonne gauche

1 colonne est

nécessaire

pour chaque

marmite ou

;hsrﬂ::teegroupe o Kit de fixation

connectées DANS le sol ou SUR

ensemble le spl pour [o colonne
droite (2 pieces
nécessaires pour
chaque marmite ou
chaque groupe de
marmites connectées

ensemble)

Autres accessoires non inclus :

Gabarit d’installation qui permet de faciliter
Iinstallation des marmites (2 pieces par appareil
ou 2 piéces par groupe dappareil)

(non valable pour la
Standard-Line)

Exemple d’installation de 2 marmites en ligne avec refroidissement par eau glacée externe

MARMITE VARIOMIX 150 litres électrique AVEC agitateura grille inclus 232225 1
Set de racleurs pour agitateur & grille pour marmite de 150 litres 928058 1
Tamis pour marmite 150 litres 928026 1
Kit de fixation dans le sol pour colonne droite pour marmite de 150 litres & 300 litres 928033 2
Gabarit de positionnement pour marmite de 150 litres & 300 litres 928030 2
Douchette 928108 1
Remplissage automatique de la cuve 928102 1
Sonde de température/HACCP pour marmite de 50 litres & 150 litres 928100 1
Contréle automatique du niveau dans la double enveloppe pour marmite 150 litres avec refroidissement | 928146 1
Refroidissement automatique (Eau glacée externe) 928131 1
Contréle automatique du niveau dans la double enveloppe pour marmite 150 litres avec refroidissement . 928146 1
MARMITE SMART-LINE 100 litres électrique SANS agitateur 232219 1
Tamis pour marmite 100 litres 928025 1
Kit de fixation dans le sol pour colonne droite pour marmite de 150 litres & 300 litres 928032 2
Gabarit de positionnement pour marmite de 50 litres & 300 litres 928029 2
Douchette 928108 1
Remplissage automatique de la cuve 928102 1
Sonde de température/HACCP pour marmite de 50 litres et 100 litres 928100 1
Contréle automatique du niveau dans la double enveloppe pour marmite 100 litres avec refroidissement . 928145 1
Refroidissement automatique (Eau glacée externe) pour marmite 100 litres 928130 1
Contréle automatique du niveau dans la double enveloppe pour marmite 100 litres avec refroidissement . 928145 1
Colonne Gauche (1 par ligne de marmite) 928150 1
kit de fixation dans le sol pour colonne gauche 928031 1
126 Electrolux
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Cuisson Modulaire

Marmites
EB Marmites électriques SMART

1. Marmite & chauffe électro-vapeur.

Cuisson spécialisée

2. Vapeur saturée générée a 121°C.
3. Cuve en inox AlSI 316 avec basculement motorisé. Hauteur de vidage 600mm.
4. Dosage volumétrique de I'eau EN OPTION.
5. Pression maximale: 1 bar.
6. Commandes électroniques.
7. Systéme d’auto-diagnostic et affichage du temps, de la T° et du niveau d’eau.
8. Douchette de nettoyage en option et indice de protection IPX5.
9. Systéme de refroidissement EN OPTION.
Description Code EUR
Marmite électro-vapeur SMART 50 LT
15 kW 400 V 3N 50-60 Hz
232218
LxPxH 990x915x1050 kg 177 m3 1,82
xPx X915x mm kg m SM6B50 27392,00
Marmite électro-vapeur SMART 100 LT
22,50 kW 400 V 3N 50-60 Hz
232219
LxPxH 1160x925x1 kg 240 m31,
XxPxH 1160x925x1050 mm kg 240 m3 1,86 VIR0 27672,00
Marmite électro-vapeur SMART 150 LT
30 kW 400 V 3N 50-60 Hz
232220
LXPxH 1 1070x1 kg 2 52,87
xPxH 1300x1070x1050 mm kg 285 m? 2,8 SMEBIS0 34130,00
Marmite électro-vapeur SMART 200 LT
37,50 kW 400 V 3N 50-60 Hz
s 232221
LXPxH 1345x1070x1050 mm kg 344 m? 2,87 VI 34625,00
Marmite électro-vapeur SMART 300 LT
50 kW 400 V 3N 50-60 Hz
s 232222
LxPxH 1495x1145x1050 mm kg 390 m? 2,87 SMOB300 39760,00
Electrolux
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Cuisson Modulaire

Cuisson spécialisée

Marmites

Accessoires pour marmites électriques EB SMART

428

PROFESSIONAL

( Description Code EUR

Brosse de nettoyage courte connectable
sur douchette de nettoyage

s 928082
LxPxH 210x210x220 mm kg 2 m?3 0,01 EBACSS 168,00
Brosse de nettoyage longue connectable
sur douchette de nettoyage

; 928083
LxPxH 1000x200x200 mm kg 1,50 m? 0,01 EBACSL 478,00
Electrolux




Cuisson Modulaire

Cuisson spécialisée

Marmites
EBV Marmites électriques SMART VARIOMIX

1. Marmite & chauffe électro-vapeur.

2. Vapeur saturée générée a 121°C.

3. Cuve en inox AlSI 316 avec basculement motorisé. Hauteur de vidage 600mm.

4. Dosage volumétrique de I'eau EN OPTION. Pression maximale: 1 bar.

5. Agitateur & grille spécial avec racleur sur toute la hauteur, suffisamment puissant et rapide pour
mélanger de lapurée (de pommes de terre).

6. Programmable dans les 2 sens de rotation avec pause.

7. Vitesse de rotation variable mini/maxi 20/100 trs/min.

8. Commandes électroniques avec possibilité d’enregistrer 50 programmes.

9. Systéme d’auto-diagnostic et affichage du temps, de la T°, du niveau d’eau et de la vitesse de
rotation.

10. Raccordement HACCP EN OPTION.

11. Douchette de nettoyage EN OPTION et indice de protection IPX5.

12. Sonde de température (fond de cuve), systéme de refroidissement et outils de nettoyage EN
OPTION.

Description Code EUR
_ e N
Marmite électro-vapeur VARIOMIX 50 LT
16 kW 400 V 3N 50-60 Hz
LxPxH 990x915x1050 mm kg 234 m? 1,35 232223 37299,00
Accessoires inclus SO
928050  Bras mélangeur avec racleur pour 1
marmite de 50 I.
N
. z f
Marmite électro-vapeur VARIOMIX 100 LT
24 kW 400 V 3N 50-60 Hz
LxPxH 1160x925x1050 mm kg 282 m3 1,82 232224 38004,00
Accessoires inclus S
928052 Bras mélangeur avec racleur pour 1
marmite de 100 |.
N
. z (
Marmite électro-vapeur VARIOMIX 150 LT
31,50 kW 400 V 3N 50-60 Hz
LxPxH 1300x1070x1050 mm kg 370 m? 2,93 232225 4686800
L SM6V150 !
Accessoires inclus
928053 Bras mélangeur avec racleur pour 1
marmite de 150 |.
Marmite électro-vapeur VARIOMIX 200 LT
40 kW 400 V 3N 50-60 Hz
LxPxH 1345x1070x1050 mm kg 400 m?3 2,89 2322226 48418,00
Accessoires inclus LA
928054 Bras mélangeur avec racleur pour 1
marmite de 200 I.
N J
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Cuisson Modulaire

Cuisson spécialisée

4 4 (EBV Marmites électriques SMART VARIOMIX)

Description Code EUR

Marmite électro-vapeur VARIOMIX 300 LT

52,20 kW 400 V 3N 50-60 Hz

LxPxH 1495x1145x1050 mm kg 466 m? 2,79 232227 52779,00

e fl SM6V300
Accessoires inclus

928055 Bras mélangeur avec racleur pour 1
marmite de 300 .

Marmites
Accessoires pour marmites électriques EBY SMART VARIOMIX

Description Code EUR

Brosse de nettoyage courte connectable
sur douchette de nettoyage

928082
LxPxH 210x210x220 kg2 m* 0,01
xPx x210x mm kg 2 m EBACS3 168,00

Brosse de nettoyage longue connectable
sur douchette de nettoyage

LxPxH 1000x200x200 mm kg 1,50 m?3 0,01 9&385843 478,00

Set de racleurs pour bras pour marmite de

50 1.
LxPxH 30x10x80 mm kg 1 93&826 257,00
Set de racleurs pour bras pour marmite de
100l
LxPxH 30x10x80 mm kg 0,50 9523223527 250,00
d
430 Electrolux

PROFESSIONAL



Cuisson Modulaire

Cuisson spécialisée

4 4 (Accessoires pour marmites électriques EBV SMART VARIOMIX)

( Description Code EUR )
Set de racleurs pour bras pour marmite de
150 I.
928058
LxPxH 30x10x80 mm kg 0,45 EBACSS 361,00
Set de racleurs pour bras pour marmite de
200 1.
928059
LxPxH 30x10x80 mm kg 1 EBACSE 397,00
Set de racleurs pour bras pour marmite de
300 1.
928060
LxPxH 30x10x80 mm kg 1 EBAC3S 440,00
Bras mélangeur émulsionneur pour marmite
de 50 1.
s 928071
LxPxH 160x60x370 mm kg 1 m? 0,01 B ACLE 1651,00
Bras mélangeur émulsionneur pour marmite
de 100 I.
s 928072
LxPxH 160x60x520 mm kg 2 m? 0,01 EBACLT 1617,00
Bras mélangeur émulsionneur pour marmite
de 150 I.
s 928073
LxPxH 220x60x650 mm kg 3 m?* 0,01 EBACLS 1858,00
44
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Cuisson Modulaire

Cuisson spécialisée

4 4 (Accessoires pour marmites électriques EBV SMART VARIOMIX)

( Description Code EUR )
Bras mélangeur émulsionneur pour marmite
de 200 1.
s 928074
LxPxH 220x60x680 mm kg 1,42 m? 0,01 EBACALO 2381,00
Bras mélangeur émulsionneur pour marmite
de 300 .
s 928075
LxPxH 220x60x840 mm kg 6 m? 0,02 EBACEO 2585,00
Outil de nettoyage pour Variomix 100 It
LxPxH 420x100x500 mm kg 5 m? 0,02
° 928120 598,00
CLTLSMVI00 ’
Outil de nettoyage pour Variomix 150 It
LxPxH 420x100x500 mm kg 5 m3 0,02
o 928121 263200
CLTLSMVI150 .
Outil de nettoyage pour Variomix 200 It
LxPxH 420x100x500 mm kg 5,19 m?* 0,03
i 928122 2650,00
CLTLSMV200 ’
Outil de nettoyage pour Variomix 300 It
LxPxH 420x100x500 mm kg 5 m? 0,02
i 928125 2672,00
CLTLSMV300 ’
44
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Cuisson Modulaire

Cuisson spécialisée

4 4 (Accessoires pour marmites électriques EBV SMART VARIOMIX)

Description Code EUR
Outil de nettoyage pour Variomix 50 It
LxPxH 420x100x500 kg5 m?30,02
XPX X X mm Kg m 928]]9 2420 00

CLTLSMV50 ’
USB port, HACCP and program 50-300It
LxPxH 1x1x1 kg1
XFX XIXI'mm Kg 928]62 ]50600

USBPORT .
Electrolux 4,33
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Cuisson Modulaire

Cuisson spécialisée

Marmites
EBP Marmites électriques SMART PROMIX

1. Marmite & chauffe électro-vapeur.

2. Vapeur saturée générée a 121°C.

3. Cuve en inox AlSI 316 avec basculement motorisé.Hauteur de vidage 600mm.

4. Dosage volumétrique de I'eau EN OPTION. Pression maximale : 1 bar.

5. Racleur-mélangeur de fond de cuve trés puissant idéal pour solidifier la consistance de produits
comme lespommes de terre en flocons et les crémes.

6. 1 sens de rotation.

7. Vitesse de rotation variable mini/maxi 20/170 trs/min.

8. Commandes électroniques avec possibilité d’enregistrer 50 programmes.

9. Systéme d’auto-diagnostic et affichage du temps, de la T°, du niveau d’eau et de la vitesse de
rotation.

10. Raccordement HACCP EN OPTION.

11. Douchette de nettoyage EN OPTION et indice de protection IPX5.

12. Sonde de température (fond de cuve), systéme de refroidissement et outils de nettoyage EN
OPTION.

Description Code EUR

Marmite électro-vapeur PROMIX 100 LT

24,70 kW 400 V 3N 50-60 Hz

LxPxH 1160x925x1050 mm kg 317 m? 1,82 25?433%08 49310,00

Marmite électro-vapeur PROMIX 150 LT

32,20 kW 400 V 3N 50-60 Hz

LxPxH 1300x1070x1050 mm kg 385 m? 2,87 Zs?égé? 52974,00

Marmite électro-vapeur PROMIX 200 LT

40,50 kW 400 V 3N 50-60 Hz

232230
LxPxH 1345x1070x1050 mm kg 415 m? 2,93
XPX X X mm Kg m SM6P200 57596,00

Marmite électro-vapeur PROMIX 300 LT
53 kW 400 V 3N 50-60 Hz

s 232231
LxPxH 1495x1145x1050 mm kg 514 m? 2,97 e 63412,00
-
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Cuisson spécialisée

Marmites
Accessoires pour marmites électriques EBP PROMIX

( Description Code EUR )
Brosse de nettoyage courte connectable
sur douchette de nettoyage
s 928082
LxPxH 210x210x220 mm kg 2 m?3 0,01 EBACSS 168,00
Brosse de nettoyage longue connectable
sur douchette de nettoyage
; 928083
LxPxH 1000x200x200 mm kg 1,50 m? 0,01 EBACSL 478,00
Outil de nettoyage pour Promix 100 It
LxPxH 420x100x500 mm kg 5 m? 0,02
928124 2585.00
CLTLSMPI100 ’
Outil de nettoyage pour Promix 150 It
LxPxH 420x100x500 mm kg 5 m?3 0,02
928125 2642,00
CLTLSMPI50 ’
Outil de nettoyage pour Promix 200 It
LxPxH 420x100x500 mm kg 5,16 m?3 0,02
CLTLSMP200 ’
Outil de nettoyage pour Promix 300 It
LxPxH 420x100x500 mm kg 5 m? 0,02
° 928127 2682.00
CLTLSMP300 '
Electrolux 4,35
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Cuisson Modulaire

Cuisson spécialisée

Marmites

Accessoires pour marmites électriques EBS, EBV & EBP

( Description Code EUR )

Colonne gauche. 1 nécessaire par marmite
ou ligne de marmites
SMART/VARIOMIX/PROMIX L;%?gi({)m 1332,00
LxPxH 170x620x900 mm kg 21,28 m3 0,11
Gabarit de positionnement pour marmites
de 50 & 100 I. (2 piéces sont nécessaires
pour chaque marmite) 9E288A(C)0279 66,00
LxPxH 50x1230x50 mm kg 4
Gabarit de positionnement pour marmites
de 150 & 300 I. (2 piéces sont nécessaires
pour chague marmite) 935\267;0 84,00
LxPxH 50x1570x50 mm kg 2,09 m? 0,01
Kit de fixation SUR LE SOL de la colonne
GAUCHE

s 928034
LxPxH 280x1200x50 mm kg 6,72 m3 0,01 EBACI? 329,00
Kit de fixation SUR LE SOL de la colonne
DROITE (pour marmite de 50 & 100 |.)

s 928035

LxPxH 280x1200x50 mm kg 6 m?3 0,01 EBACTS 389,00
Kit de fixation SUR LE SOL de la colonne
DROITE (pour marmite de 150 & 300 1.)

s 928036
LxPxH 280x1200x50 mm kg 6,50 m? 0,01 EBACIL 517,00

44
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Cuisson Modulaire

Cuisson spécialisée

{ 4 (Accessoires pour marmites électriques EBS, EBV & EBP)

( Description Code EUR )
Kit de fixation DANS LE SOL de la colonne
GAUCHE
s 928031

LxPxH 220x680x50 mm kg 4 m?3 0,01 EBACOD 341,00

Kit de fixation DANS LE SOL de la colonne

DROITE (pour marmite de 50 & 100 1)

3 928032

LxPxH 280x860x50 mm kg 6 m3 0,01 EBACTO 433,00

Kit de fixation DANS LE SOL de la colonne

DROITE (pour marmite de 150 & 300 1.)

LxPxH 280x1200x50 mm kg 6 m? 0,03 928033 46400
EBACTI ’

Chariot range-outils pour 2 marmites

LxPxH 570x540x910 kg 35 m3 0,51

XPX X X mm Kg m 928044 ]93500
EBAC52 ’

Chariot range-outils pour 5 marmites

LxPxH 700x700x1400 kg 65 m3 1,68

XPX X X mm Kg m 928043 6883 00
EBACS5I .

Tamis pour marmite de 50 I.

LxPxH 377x538x29 mm kg 6 m?* 0,03

° 928024 438.00
EBACO2 ’
44
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Cuisson Modulaire

Cuisson spécialisée

{ 4 (Accessoires pour marmites électriques EBS, EBV & EBP)

( Description Code EUR )
Tamis pour marmite de 100 I.
LxPxH 482x702x49 mm kg 6 m?3 0,04
° 928025 455.00
EBACO3 !
Tamis pour marmite de 150 I.
LxPxH 518x819x49 mm kg 6 m? 0,06
° 928026 G
EBACO4 ’
Tamis pour marmite de 200 .
LxPxH 567x867x49 mm kg 7,55 m3 0,08
° 928027 G
EBACO5 .
Tamis pour marmite de 300 I.
LxPxH 652x1018x49 kg 8 m?3 0,10
XPX X X mm Kg m 928028 60300
EBACO6 .
Marmites
Accessoires pour marmites électriques EB, EBV & EBP
( Description Code EUR )
Sonde de température pour marmites
50/150 L (fond de la cuve). Connectable
HACCP. Permet I'utilisation de 50 928100
501,00
programmes. EBO06
LxPxH 1x1x1 mm kg 0,50
44
Electrolux
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Cuisson Modulaire

Cuisson spécialisée

{ 4 (Accessoires pour marmites électriques EB, EBV & EBP)

( Description Code EUR )

Sonde de température pour marmites
200/300 L (fond de la cuve). Connectable
HACCP. Permet I'utilisation de 50 928101 517.00
programmes. EBOO7 ’
LxPxH 1x1x1 mm kg 1
Remplissage automatique de la cuve
LxPxH 1xIx1 mm kg 5 m? 0,16

928102 1843,00

EBOOS8 ’

OPTION Refroidissement automatique. - 50
L

928129
LxPxH 1x1x1 mm kg 1 AUTCOOLEHS 2439,00
OPTION Refroidissement automatique. - 100
L

928130
LxPxH 1x1x1 mm kg 10 AUTCOOLIOHS 2281,00
OPTION Refroidissement automatique. - 150
L

928131
LxPxH 1x1x1 mm kg 2 AUTCOOLI5HG 2570,00
OPTION Refroidissement automatique. -
200 L

928132
LxPxH 1x1x1 mm kg 10 AUTCOOL20HE 2611,00

44
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Cuisson Modulaire

Cuisson spécialisée

{ 4 (Accessoires pour marmites électriques EB, EBV & EBP)

PROFESSIONAL

( Description Code EUR )
OPTION Refroidissement automatique - 300
L
928133
LxPxH 1x1x1 mm kg 1 AUTCOOL30H 3069,00
Controle de niveau pour marmite de 50 Its
sans refroidissement
928139
LxPxH 1x1x1 mm kg 1 9F92813900 1690,00
Contrdle de niveau pour marmite de 100 Its
sans refroidissement
928140
LxPxH 1x1x1 mm kg 1 AUTOLEVELIO0 1690,00
Contréle de niveau pour marmite de 150 Its
sans refroidissement
928141
LxPxH 1x1x1 mm kg 1 AUTOLEVELISO 1690,00
Contréle de niveau pour marmite de 200 Its
sans refroidissement
928142
LxPxH 1x1x1 mm kg 1 AUTOLEVEL200 1848,00
Contréle de niveau pour marmite de 300 lIts
sans refroidissement
928143
LxPxH 1x1x1 mm kg 1 AUTOLEVEL300 1848,00
44
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Cuisson Modulaire

{ 4 (Accessoires pour marmites électriques EB, EBV & EBP)

Cuisson spécialisée

Description Code EUR
Contrble de niveau pour marmite de 50 Its
avec refroidissement
928144
LxPxH 1x1x1 mm kg 1 AUTOLEVELS0) 1527,00
Contrdle de niveau pour marmite de 100 Its
avec refroidissement
928145
LxPxH 1x1x1 mm kg 1 AUTOLEVELIOO) 1392,00
Contrdle de niveau pour marmite de 150 Its
avec refroidissement
928146
LxPxH 1x1x1 mm kg 1 AUTOLEVELISO) 1527,00
Contréle de niveau pour marmite de 200 Its
avec refroidissement
928147
LxPxH 1x1x1 mm kg 1 AUTOLEVEL200) 1669,00
Contréle de niveau pour marmite de 300 lIts
avec refroidissement
928148
LxPxH 1x1x1 mm kg 1 AUTOLEVEL300) 1669,00
Douchette de nettoyage pour marmites de
60 & 300L (montage usine)
s 928161
LxPxH 1x1x1 mm kg 15 m? 0,24 SPRAYUNIT2 766,00
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CONDITIONS GENERALES DE VENTE ELECTROLUX PROFESSIONNEL S.A.S.

GENERALITES

Les présentes Conditions Générales de Vente ou CGV, conformément & I'article L441-6 du Code du Commerce, constituent le socle de la relation
commerciale. Les présentes Conditions Générales de Vente sont applicables tant en ce qu’elles concernent la vente des appareils dits «Produits
Finis» qu’en ce qu’elles concernent les piéces détachées nécessaires aux interventions de Service Aprés-Vente sur lesdits appareils. Les présentes
dispositions s‘appliquent tant au Commerce dit traditionnel qu’a la Vente & distance par catalogue ou par un systéme Internet Toute commande
implique l'acceptation de l'offre d’'ELECTROLUX PROFESSIONNEL SAS et des présentes Conditions Générales de Vente accompagnées de ses
conditions tarifaires et financiéres au jour de la prise de commande. Toute dérogation & celles-ci devra faire I'objet d'un accord écrit préalable
d’ELECTROLUX PROFESSIONNEL SAS. Les modifications et dérogations aux présentes Conditions Générales de Vente ne valent que pour la
commande en cours sans que le Client ne puisse s’en prévaloir pour d‘autres commandes. Toute stipulation légale, réglementaire, & la charge du
Client, et dont celui-ci a I'obligation de I'exécution et du résultat, ne pourra faire I'objet d’‘aucun transfert & ELECTROLUX PROFESSIONNEL SAS.
Ainsi, toutes clauses contraires aux stipulations des présentes Conditions Générales de Vente d’'ELECTROLUX PROFESSIONNEL SAS seront réputées
non écrites. Les renseignements et photographies portés sur les catalogues, prospectus et tarifs, sont donnés & titre indicatif, sont révisables &
tout moment et sont non contractuels. ELECTROLUX PROFESSIONNEL SAS se réserve le droit d‘apporter toutes modifications de présentation, de
forme, de dimensions, de conception ou matiére & ses produits dont les reproductions et les descriptions figurent sur ses documents. Les fournitures
additionnelles & la commande feront I'objet d'un nouveau Contrat de Vente mentionnant les prix, conditions, délais, etc., qui les concernent.

PROPRIETE INTELLECTUELLE

Les Clients qui reproduisent les produits, logos et marques distinctives appartenant & ELECTROLUX PROFESSIONNEL SAS au moyen de tout support
(papier, informatique ou autres), s'engagent & obtenir 'autorisation expresse et préalable d’ELECTROLUX PROFESSIONNEL SAS. Le défaut de
respect de cette clause est susceptible d'engager la responsabilité du Client. ELECTROLUX PROFESSIONNEL SAS se réserve le droit d’engager toute
poursuite aux fins que cessent ses agissements.

COMMANDES

Les commandes regues et les engagements pris par nos représentants ne sont valables qu'aprés notre acceptation expresse. Toute commande
annulée entraine une indemnité égale & 25% du montant de la commande, les acomptes versés resteront acquis dans la limite de ces 25%. Aucune
commande de produit fabriqué sur demande, de fabrication spéciale ou de fabrication spécifique ne pourra étre annulée. Toute commande
pour laquelle un report de livraison supérieur @ 30 jours calendaires sera demandé par le client, fera l'objet d’'une facturation d’un co0t logistique
forfaitaire, d'un montant de 15 € HT par jour calendaire de stockage. La Société facturera un minimum de 25 € nets H.T. pour toute commande de
produits finis, accessoires et pieces détachées inférieure & ce montant, et ce a titre de frais de gestion.

REPRISE MARCHANDISE

ELECTROLUX PROFESSIONNEL SAS accepte, exceptionnellement, pour autant que la demande ait été faite dans un délai d'une semaine suivant
la livraison, et aprés accord express de sa part, des retours et/ou des refus de produits, en parfait état et dans leur emballage d'origine, suite a
des erreurs de commande de la part du Client, et seulement dans ce cas-la. Il sera établi un avoir de 80% du montant de la valeur du produit
facturé, ELECTROLUX PROFESSIONNEL SAS se réservant 20% pour frais de gestion et de re-commercialisation desdits produits. Etant précisé que
la présente disposition ne s‘applique pas aux produits spéciaux (hors tarif public) ou dont la production est interrompue.

PRIX

La fourniture des Produits est réalisée contre paiement par le Client du prix figurant sur les tarifs d'ELECTROLUX PROFESSIONNEL SAS en vigueur
& la date de la commande. Toutefois, dans le cas de commandes spécifiques portant sur des projets dont la livraison est susceptible d’étre différée
dans le temps, ELECTROLUX PROFESSIONNEL SAS et le Client pourront convenir que tout ou partie de la commande sera facturé au tarif en vigueur
au moment de la livraison. Les Parties conviennent qu’en cas de changement important du cours des matiéres premiéres servant & fabriquer les
produits entre la date de conclusion du contrat et la date prévue de livraison des produits rendant I'exécution de la commande excessivement
onéreuse pour ELECTROLUX PROFESSIONNEL SAS, celle-ci pourra demander une renégociation des conditions tarifaires au client.

LIVRAISON - TRANSPORT

La livraison est effectuée, soit par la remise directe des Produits au Client, soit par simple avis de mise & disposition, soit par la délivrance des
Produits dans les usines, magasins ou entrepdts d’ELECTROLUX PROFESSIONNEL SAS & un expéditeur ou transporteur. Les Produits voyagent aux
risques et périls du Client, méme en cas de retour ou d’envoi effectué franco de port ou contre remboursement Toutefois les frais dus a I'utilisation
d’'un mode de transport exceptionnel demandé par le Client, seront & la charge de celui-ci. ELECTROLUX PROFESSIONNEL SAS ne peut étre
tenue responsable des dommages survenus en cours de transport ou de déchargement. En conséquence, il appartient au Client de procéder a la
vérification quantitative et qualitative des Produits & sa réception. En cas de dommage ou de manquant, une réserve doit étre faite dans un délai
de 3 jours ouvrés (article : L133-3 du Code de Commerce) suivant la date de livraison des Produits. La réserve doit étre effectuée soit par lettre
recommandée faite au transporteur, soit par acte d’huissier, soit directement sur le bon de réception en présence du transporteur et & condition
qu’elle ne soit pas contredite par une mention contraire du transporteur. Pour étre recevables, les réserves doivent faire apparaitre avec clarté
I'étendue et I'importance du dommage. Elles doivent aussi définir avec précision la nature de lI'avarie et la quantité de Produits concernés «. Toute
protestation hors de ce délai sera nulle et non avenue. Toute livraison directement faite chez I'utilisateur final, pourra faire I'objet d'une facturation
du cout de transport complémentaire dédié. Toute commande d’un montant inférieur & 760 € nets H.T. (produits finis) livrable sur leur point de vente,
fera 'objet d’'une facturation au Client, des frais de port inhérents & cette commande avec un minimum de 20 €. Pour les pieces détachées et les
accessoires, les frais de port s‘appliqueront selon un baréme disponible sur simple demande auprés de nos services Administration Des Ventes.

PAIEMENTS - MODALITES - RETARD - EXIGENCES DE GARANTIES OU REGLEMENT

En préalable aux présentes, il est stipulé qu'ELECTROLUX PROFESSIONNEL SAS n‘autorise aucun mode de compensation légale ou contractuelle
concernant les créances et les dettes certaines, liquides et exigibles que pourraient détenir le Client et ses filiales & I'encontre d’ELECTROLUX
PROFESSIONNEL SAS. Sauf dérogation spéciale, nos conditions de paiement pour la France sont : 25% du prix sous forme d‘acompte versé & la
commande, le solde au comptant dés mise & disposition en usines.
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Les paiements sont faits nets au domicile d’ELECTROLUX PROFESSIONNEL SAS. En cas de paiement par traites, le Client est tenu de retourner,
acceptés, dans un délai maximum de sept jours, les effets qui lui sont présentés. Les frais sont & la charge du Client Les termes de paiement ne
peuvent étre retardés sous quelque prétexte que ce soit, et aucune réclamation sur la qualité d'une fourniture n‘est suspensive de paiement de
celle-ci si les réserves n‘ont pas été faites sur le récépissé du transporteur et confirmées dans les régles et si la preuve de sa défectuosité n‘a pas été
apportée avant I'’échéance. Une suspension de paiement n'est acceptée que sur la valeur de facturation des seules pieces incriminées. Le paiement
des ristournes de bonification de fin d‘année accordées s’effectuera par tous moyens & notre convenance (avoir, chéque...) et sera subordonné au
strict respect par le Client des modalités de paiement. De convention expresse, il est convenu, entre les parties que toute demande de récépissé de
livraison émargé s‘avérant injustifiée et générant un retard de paiement donnera lieu, de plein droit, & I'application des pénalités de retard.
Conformément aux dispositions de la loi n® 2008-776 : Loi de Modernisation de I'Economie, en cas de retard de paiement, ELECTROLUX
PROFESSIONNEL SAS pourra suspendre toutes les commandes en cours, sans préjudice de toute autre voie d’action. Toute somme non payée &
son échéance figurant sur la facture entraine I'application de pénalités calculées au taux directeur de la Banque Centrale Européenne majoré de
10%. Ces pénalités devront étre réglées par le Client & son initiative. A réception, une facture de régularisation lui sera transmise par ELECTROLUX
PROFESSIONNEL SAS. En cas de non-paiement de ces pénalités par le Client, ELECTROLUX PROFESSIONNEL SAS pourra procéder & leur
recouvrement 10 jours aprés I'envoi d’'une mise en demeure de payer restée infructueuse,

ELECTROLUX PROFESSIONNEL SAS se réservant la possibilité de compenser le montant de ces intéréts de retard sur toute remise, ristourne ou
rabais qui serait d0. En cas de défaut de paiement, la vente sera résiliée de plein droit si bon semble & ELECTROLUX PROFESSIONNEL SAS qui
pourra demander, en référé, la restitution des produits, sans préjudice de tous autres dommages intéréts. La résolution frappera non seulement la
commande en cause mais aussi toutes les commandes impayées antérieures, qu’elles soient livrées ou en cours de livraison et que leur paiement
soit échu ou non.

En cas de paiement par effet de commerce, le défaut de retour de I'effet sera considéré comme un refus d‘acceptation assimilable & un défaut de
paiement. De méme, lorsque le paiement est échelonné, le non-paiement d'une seule échéance entrainera I'exigibilité immédiate de la totalité de
la dette, sans mise en demeure. A défaut de paiement dans les délais convenus, le Client sera de plein droit redevable, dés le jour suivant la date
de réglement figurant sur la facture, d'une indemnité forfaitaire pour frais de recouvrement de 40€ conformément & la loi du 22 mars 2012 dite Loi
WARSMANN.

Dans tous les cas qui précédent, les sommes qui seraient dues pour d‘autres livraisons, ou pour tout autre cas, deviendront immeédiatement exigibles
si ELECTROLUX PROFESSIONNEL SAS n‘opte pas pour la résolution des commandes correspondantes. Le Client devra rembourser tous les frais
occasionnés par le recouvrement contentieux des sommes dues, y compris les honoraires d’officiers ministériels (toute facture recouvrée par service
contentieux sera majorée en outre & titre de clause pénale non réductible au sens de I'article 1229 du code civil, d'une indemnité fixée forfaitairement
a10 % des sommes exigibles avec un minimum de 77€).

En aucun cas, les paiements ne peuvent étre suspendus ni faire 'objet d'une quelconque compensation par le Client sans I'accord écrit et préalable
d’ELECTROLUX PROFESSIONNEL SAS. Tout paiement partiel s‘imputera d‘abord sur la partie non privilégiée de la créance, puis sur les sommes
dont I'exigibilité est la plus ancienne.

Toute détérioration du crédit du Client pourra justifier I'exigence de garanties ou d’un réglement comptant avant I'exécution des commandes regues
(ou ELECTROLUX PROFESSIONNEL SAS se réserve le droit, & tout moment, en fonction des risques encourus, de fixer un plafond au découvert
de chaque Client et d’exiger certains délais de paiement ou certaines garanties). Ce sera notamment le cas si une modification dans la capacité
du débiteur, dans son activité professionnelle (et si 'acheteur est une Société, dans la personne des dirigeants ou dans la forme d’ELECTROLUX
PROFESSIONNEL SAS), ou si une cession, location, mise en nantissement ou apport de son fonds de commerce a un effet défavorable sur le crédit
du Client.

ESCOMPTE

Le paiement anticipé d'une échéance ne donne pas droit & escompte.

RESERVE DE PROPRIETE

Les Produits livrés restent la propriété d’'ELECTROLUX PROFESSIONNEL SAS jusqu’au paiement complet de leur prix par le Client conformément
aux dispositions de I‘article 2367 du Code civil. Le Client reconnait et accepte que le bénéfice de la réserve de propriété se reportera sur le prix de
revente des Produits & un sous-acquéreur en vertu des dispositions de I'article 2372 du Code civil ou de l'article L. 624-18 du Code de commerce
dans I'hypothése de I'ouverture d’'une procédure collective a I'encontre du Client. En conséquence, la propriété des biens livrés et restés impayés
pourra étre revendiquée par ELECTROLUX PROFESSIONNEL SAS auprés du Client ou de ses sous-acquéreurs.

SERVICE APRES-VENTE

Le Service Aprés-Vente des appareils est assuré par le Client, sous sa pleine et entiére responsabilité. D'une maniére générale, ELECTROLUX
PROFESSIONNEL SAS ne pourra étre tenue au remplacement d’'un appareil. S'il s‘avére que le Client, de sa propre initiative et sans autre avis
d’ELECTROLUX PROFESSIONNEL SAS, procede au remplacement d’'un appareil au lieu et place d'une intervention technique entrant dans le
champ du SAV, le Client en assumera la responsabilité et en supportera la totalité du coGt sans qu’il puisse prétendre & un remboursement ou & une
participation d’ELECTROLUX PROFESSIONNEL SAS.

CLAUSE ENVIRONNEMENT - PRODUITS EN FIN DE VIE

Conformément au décret n°2005-829 du 20/07/2005 relatif aux DEEE, complété par le décret n° 2012 - 617 du 2/05/2012 et le décret n° 2014 - 928
du 23/8/2014, ELECTROLUX PROFESSIONNEL SAS est enregistrée au registre national des producteurs d “équipements électriques et électroniques
(ADEME).

ELECTROLUX PROFESSIONNEL assure, par un systeme de collecte VALO RESTO PRO géré par I'éco-organisme ECOLOGIC, | organisation et le
financement de | “enlévement et du traitement sélectif des DEEE professionnels mis sur le marché aprés le 13/08/2005. Ces dispositions s‘appliquent
également aux Elément d’Ameublement (EA) relevant de la catégorie 6 de I'article R.543-240

L'acheteur s "engage & transmettre ces modalités & tout acquéreur ultérieur des équipements électriques et électroniques (EEE) et d‘ameublement
(EA), ainsi que les documents de suivi pour la gestion de fin de vie que lui aura fourni ELECTROLUX PROFESSIONNEL SAS ou ECOLOGIC, et &
communiquer toutes les informations nécessaires & ECOLOGIC. En fin de vie des EEE et EA, I'acheteur et/ou | utilisateur final s engage(nt) &
transmettre les demandes de reprise & ECOLOGIC sur le site www.e-dechetcom ou au +33 (0) 130 57 79 14 en précisant les éléments nécessaires
a la localisation des DEEE é DEA, lesquels, selon les configurations, feront 'objet d’'un apport volontaire & un point de collecte ou d'un enlévement

Electrolux L3

PROFESSIONAL



Cuisson Modulaire

Cuisson spécialisée

chez I'utilisateur final, qui sera & sa charge en dessous de 500kg. Dés enlévement du Produits ou apport volontaire au point de collecte, ECOLOGIC
reprendra I'entiére responsabilité des EEE et EA en fin de vie (DEEE et DEA). Concernant les DOM et les COM, ECOLOGIC assure I'enlévement et le
traitement des DEEE/DEA, dans les mémes conditions qu’en métropole.

L'acheteur et/ou |"utilisateur garantit (ssent) ELECTROLUX PROFESSIONNEL contre toutes conséquences liées au non-respect des obligations
stipulées au présent article. ELECTROLUX PROFESSIONNEL ne pourra, en aucun cas, et pour quelque cause que ce soit, étre tenue pour responsable
du manguement de l'acheteur et/ou de | " utilisateur & ces obligations.

CONDITIONS DE GARANTIE
Les présentes Conditions de garantie s‘appliquent, et ce, exclusivement & la fourniture de produits neufs. Par voie de conséquence, les produits
vendus en second choix, voire troisieme choix, ne peuvent bénéficier des stipulations de la présente clause. ELECTROLUX PROFESSIONNEL SAS
n‘est tenue & la garantie Iégale attachée aux produits qu’elle vend, ou & la garantie contractuelle passée avec ses Distributeurs, que dans la seule
limite des produits qu’elle aura vendus. La garantie de 12 mois prend effet a la facturation du Produits ou, au plus tard, 3 mois aprés sa livraison.
Cette garantie ne s'étend pas & l'usure normale des piéces ni aux accidents qui proviendraient d'une conduite ou dun entretien défectueux.
Pendant le délai précité, nous nous engageons & remplacer toutes piéces reconnues défectueuses sans que ceci ne prolonge la durée de garantie
initiale. Celles-ci demeurant notre propriété doivent nous étre retournées franco. Les frais de transport des pieces, les frais de main-d‘ceuvre pour le
montage et le démontage sont & la charge de I'acheteur. La garantie étant ainsi strictement délimitée, nous n‘acceptons la prise en charge d‘aucun
préjudice direct ou indirect qui serait causé & I'acheteur. Pour le Produits et les piéces fabriquées par un tiers et portant son nom, la garantie donnée
par nous ne peut excéder celle qui nous est consentie & nous-mémes.
Toute garantie sera refusée lorsque :

a) Les maintenances préventives des appareils n‘auront pas été correctement effectuées.

b) les pieéces montées par nous auront été remplacées par des piéces d’une autre origine,

¢) le Produits aura été transformé ou modifié d'une maniére quelconque et par qui que ce soit,

d) lorsqu'il s‘agira de travaux & fagon ou de réparation de machines usagées,

e) lorsque les alimentations en fluides et énergie ne sont pas appropriées.
Les textiles équipant nos sécheuses repasseuses servent a la mise au point trés poussée de la machine & l'usine. lls peuvent donc se trouver jaunis
par ces essais, mais doivent étre acceptés en I'état par I'acheteur.

DISPONIBILITE DES PIECES DETACHEES

Les piéces indispensables & I'utilisation du Produit sont disponibles dix (10) ans aprés I'arrét de fabrication de ce Produit

CONTESTATIONS

En cas de contestation & quelque titre que ce soit, le Client accepte d’avance la compétence exclusive du tribunal de commerce de PARIS, méme
en cas d‘appel en garantie ou de pluralité de défendeurs. L'acceptation de traite ou de tout autre document n‘apporte ni novation, ni dérogation
a cette attribution de juridiction.
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N L'Excellence est au cceur de tout ce que nous entreprenons.
- Nous visons I'Excellence pour nos collaborateurs, nos innovations, nos services et solutions.
E Electrolux Professional - The OnE : I'unique partenaire qui simplifie la vie de ses clients
Excellence en leur garantissant une meilleure rentabilité avec une approche véritablement durable.

: You
Suivez-nous sur a Tuhe

www.electroluxprofessional.com

Electrolux Professional

10 Avenue du Stade de France

93210 Saint-Denis

Tel. 0806 800 200 (numéro non surtaxe)

L'Excellence
avec le developpement durable & l'esprit

» Toutes nos usines sont certifiées 1ISO 14001
» Toutes nos solutions sont concues avec le souci d'une faible
consommation en eau, en énergie, en détergents et en vue de dégager le

moins possible d’émissions nocives

» Ces derniéres années, plus de 70 % des fonctionnalités de nos produits ont
été actualisées a la lumiere des besoins environnementaux de nos clients

» Notre technologie est conforme & la directive ROHS et REACH et
recyclable & plus de 95 %

» Nos produits sont 100 % testés par des experts qualité

La société se réserve le droit de modifier les spécifications sans préavis. Les images ne sont pas contractuelles.



